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Bestimmungsgemaler Gebrauch de

BestimmungsgemaRer Gebrauch

Dieses Gerat ist nur fur den privaten Haushalt und das

hausliche Umfeld bestimmt. Gerat nur flr haushaltsubliche
Verarbeitungsmengen und -zeiten benutzen.

Das Geréat ist zum Ruhren, Kneten, Schlagen, Schneiden und
Raspeln von Lebensmitteln geeignet. Das Gerat darf nicht zur
Verarbeitung von anderen Substanzen bzw. Gegenstanden benutzt
werden. Bei Verwendung der vom Hersteller zugelassenen,
weiteren Zubehorteile sind zusatzliche Anwendungen maoglich.
Das Gerat nur mit zugelassenen Originalteilen und -zubehor
benutzen. Niemals die Zubehorteile fur andere Gerate verwenden.
Das Gerat nur in Innenraumen bei Raumtemperatur und bis zu
2000 m Uber Meereshdhe verwenden.

Wichtige Sicherheitshinweise

Die Gebrauchsanleitung sorgfaltig durchlesen, danach handeln

und aufbewahren! Bei Weitergabe des Gerats diese Anleitung
beilegen. Das Nichtbeachten der Anweisungen fur die richtige
Anwendung des Gerates schliel3t eine Haftung des Herstellers fur
daraus resultierende Schaden aus.

Dieses Gerat kann von Personen mit reduzierten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und/oder Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder
bezlglich des sicheren Gebrauchs des Gerates unterwiesen
wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstanden haben.
Kinder sind vom Gerat und der Anschlussleitung fernzuhalten und
durfen das Gerat nicht bedienen. Kinder durfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigung und Benutzer-Wartung durfen nicht durch Kinder
vorgenommen werden.

A Stromschlaggefahr und Brandgefahr!

m Gerat nur gemal Angaben auf dem Typenschild anschliel3en
und betreiben. Nur benutzen, wenn Zuleitung und Gerat keine
Beschadigungen aufweisen. Reparaturen am Gerat, wie z. B.
eine beschadigte Netzanschlussleitung auswechseln, durfen
nur durch unseren Kundendienst ausgefuhrt werden, um
Gefahrdungen zu vermeiden.

m Gerat niemals an Zeitschaltuhren oder fernbedienbaren
Steckdosen anschliel3en. Das Gerat wahrend des Betriebs stets
beaufsichtigen!

m Gerat nicht auf oder in die Nahe heil’er Oberflachen, wie z.B.
Herdplatten, stellen. Das Netzkabel nicht mit heil3en Teilen in
Beruhrung bringen oder Uber scharfe Kanten ziehen.
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Wichtige Sicherheitshinweise

Das Grundgerat niemals in Wasser tauchen oder in den
Geschirrspuler geben. Keinen Dampfreiniger benutzen. Das
Gerat nicht mit feuchten Handen benutzen.

Das Gerat muss nach jedem Gebrauch, bei nicht vorhandener
Aufsicht, vor dem Zusammenbau, Auseinandernehmen oder
Reinigen und im Fehlerfall stets vom Netz getrennt werden.

Bei Stromunterbrechung bleibt das Gerat eingeschaltet und lauft
nach der Unterbrechung wieder an.

/\ Verletzungsgefahr!

Vor dem Auswechseln von Zubehor oder Zusatzteilen, die im
Betrieb bewegt werden, muss das Gerat ausgeschaltet und vom
Netz getrennt werden. Nach dem Ausschalten lauft der Antrieb
kurze Zeit nach. Vollstandigen Stillstand des Antriebs abwarten!
Wahrend des Betriebes nie mit Handen in die Schissel oder den
Einfullschacht greifen. Zum Nachdrucken von Zutaten immer den
Stopfer verwenden. Keine Gegenstande (z. B. Kochloffel) in die
Schussel oder den Einfullschacht einfihren.

Vorsicht beim Umgang mit den scharfen Messern, bei der Ent-
leerung des Behalters und bei der Reinigung. Zum reinigen
Burste benutzen.

Klingen des Universalmessers nicht mit blo3en Handen berthren.
Bei Nichtgebrauch Universalmesser immer im Messerschutz
aufbewahren. Nicht in die scharfen Messer und Kanten der
Zerkleinerungsscheiben greifen. Zerkleinerungsscheiben nur am
Rand anfassen!

Nie in den aufgesetzten Mixer-Becher greifen! Mixer-Becher nur
bei Stillstand des Antriebes abnehmen/aufsetzen. Mixermesser
nicht mit bloRen Handen berlihren.

Niemals in die scharfen Messer und Kanten des Wurfelschneider-
Einsatzes greifen. Schneidscheibe und Schneidgitter nur am
Kunststoffteil anfassen. Bei Nichtgebrauch den Warfelschneider-
Einsatz immer zusammengebaut und mit aufgesetztem
Messerschutz aufbewahren.

/\ Verbriihungsgefahr!

Beim Verarbeiten von heillem Mixgut tritt Dampf durch den
Trichter im Deckel aus. Maximal 0,4 Liter heil3e oder schaumende
Flussigkeit einfullen.

A Erstickungsgefahr!
Kinder nicht mit Verpackungsmaterial spielen lassen.



A Achtung!

Wichtige Sicherheitshinweise de

Es wird empfohlen, das Gerat niemals langer eingeschaltet zu
lassen, wie fur die Verarbeitung der Lebensmittel notwendig.
Nicht im Leerlauf betreiben. Setzen Sie den Mixbecher keinen

Temperaturen Uber 80°C aus.
/\ Wichtig!

Das Gerat nach jeder Verwendung oder nach langerem
Nichtgebrauch unbedingt grindlich reinigen. =» ,Reinigung und

Pflege” siehe Seite 13

Erlauterung der Symbole am Gerat bzw. Zubehor

4]
®

Herzlichen Gliickwunsch zum Kauf lhres
neuen Gerates aus dem Hause Bosch.
Weitere Informationen zu unseren
Produkten finden Sie auf unserer
Internetseite.
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Anweisungen der Gebrauchsanleitung befolgen.

Vorsicht! Rotierende Messer.

Vorsicht! Rotierende Werkzeuge.
Nicht in die Nachflll6ffnung greifen.

Auf einen Blick

Bitte Bildseiten ausklappen.
= Bild A
1 Grundgerit
a Drehschalter
b Leuchtring (Betriebsanzeige)
¢ Antrieb (2 oder 3-stufig *)
d Kabelstaufach
Schiissel
Antriebsachse 1 (grau)
Antriebsachse 2 (schwarz) *
Deckel
a Stopfer
b Stopfereinsatz
6 Werkzeuge
a Werkzeugtrager
b Universalmesser mit Messerschutz
¢ Knethaken (Kunststoff)
d Rihrbesen
e Getriebegehause fur Rihrbesen
7 Scheibentrager

abhbwbd



de Vor dem ersten Gebrauch

8 Zerkleinerungsscheiben *
Schneid-Wendescheibe — dick/dlnn
Raspel-Wendescheibe — grob/fein
Reibscheibe — mittelfein
Reibscheibe — grob
Kartoffelpuffer-Scheibe
Pommes frites-Scheibe
Asiagemuse-Scheibe
9 Zitruspresse *

a Siebkorb

b Auspresskegel
10 Saftzentrifuge *

a Reibbehalter

b Filterkorb

¢ Deckel

d Stopfer fur Saftzentrifuge
11 Wiirfelschneider *
Grundtrager
b Verschlussklammer
¢ Schneidgitter
d Schneidscheibe
e Messerschutz
Schneidgitter-Reiniger
12 Universalzerkleinerer *

a Becher mit Antrieb

b Deckel
13 Mixer
Mixbecher aus Tritan
b Messereinsatz
¢ Deckel
d Nachfillé6ffnung
Trichter

* je nach Modell

Q =0 Q0T
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Vor dem ersten Gebrauch

Bevor das neue Gerat benutzt werden
kann, muss dieses vollstandig entpackt,
gereinigt und geprift werden.

Achtung!

Ein beschadigtes Gerat nie in Betrieb

nehmen!

m  Grundgerat und alle Zubehorteile aus
der Verpackung nehmen und vorhande-
nes Verpackungsmaterial entfernen.

m Alle Teile auf Vollstandigkeit und sicht-
bare Schaden prifen. =» Bild IN

m Vor dem ersten Gebrauch alle Teile
grundlich reinigen und trocknen.
=> ,Reinigung und Pflege“ siehe
Seite 13

Teile und Bedienelemente

Wichtig!

Schissel, Deckel/Becher des Universalzer-
kleinerers und Mixbecher sind nicht flr die
Verwendung in der Mikrowelle geeignet!

Farbkennzeichnung

Das Gerat verfugt Uber einen 2 oder
3-stufigen Antrieb (je nach Modell).

Jede Geschwindigkeitsstufe ist durch
unterschiedliche Farben gekennzeichnet
(schwarz, grau und rot). Diese Farbkenn-
zeichnung ist auch an den Zubehérteilen
zu finden. Die Zubehorteile werden auto-
matisch mit der richtigen Geschwindigkeits-

Niedrige Drehzahl, schwarz
mit Antriebsachse 2
Fir die Verwendung des

stufe verbunden.

Wiirfelschneiders.

Mittlere Drehzahl, grau
mit Antriebsachse 1
Fur die Verwendung von Zerkleine-

o

rungsscheiben, Zitruspresse und
Saftzentrifuge.

Hohe Drehzahl, rot
ohne Antriebsachse
Fur die Verwendung von Mixer und

%

Universalzerkleinerer.

Drehschalter mit Leuchtring

- Bild 3

Mit dem Drehschalter wird die gewlinschte
Geschwindigkeit ausgewahlt oder das Gerat
ausgeschaltet. Wahrend des Betriebes
leuchtet der integrierte Leuchtring. Bei einem
Fehler in der Bedienung des Gerates, einem
Ausldsen der elektronischen Sicherungen
bzw. einem Geratedefekt lasst sich das
Gerat nicht mehr einschalten und der
Leuchtring blinkt.



Achtung!

Gerat ausschlieBlich mit dem Drehschalter
ein- und ausschalten. Ein Ausschalten
durch Offnen des Deckels fiihrt zu Schaden
am Gerat.

Einstellungen

M Momentschaltung mit hochster
Drehzahl. Schalter fir
gewtnschte Dauer festhalten.

0/off Stopp/Ausschalten

min Arbeitsgeschwindigkeit stufenlos
- einstellbar von niedriger bis hoher

max Drehzahl.

Pulse Intervallbetrieb mit hochster
Drehzahl. Empfohlen fir die
Herstellung von z.B. Milchshakes
im Mixer.

Kabelstaufach
- Bild

Das Gerat ist mit einem Kabelstaufach aus-
gestattet. Die Lange des Netzkabels lasst
sich durch Herausziehen oder Zuriickschie-
ben des Kabels passend einstellen.

Nach der Arbeit Kabel mit kurzen Schiiben
ins Kabelstaufach zuriickschieben.

Vorbereitung

m Grundgerat auf glatten, sauberen und
stabilen Untergrund stellen.

m Netzkabel auf die bendtigte Lange
herausziehen.

A Verletzungsgefahr!

— Netzstecker erst einstecken, wenn alle
Vorbereitungen zum Arbeiten mit dem
Gerat abgeschlossen sind.

— Wahrend des Betriebes nie in die
Schissel oder den Einflillschacht
greifen.

— Nach dem Ausschalten lauft der
Antrieb noch kurze Zeit nach.
Werkzeug/Zubehor nur bei Stillstand
des Antriebes wechseln.

Vorbereitung de

Wichtig!
Gerat nur einschalten, wenn Werkzeuge
oder Zubehor vollstandig montiert sind.
Das Gerat lasst sich nicht Einschalten,
wenn die Schissel nicht korrekt aufge-
setzt und mit dem Deckel verschlossen
ist. Die Deckelnase muss bis zum
Anschlag im Schlitz des Schisselgriffs
sitzen.
— Gerat ausschlief3lich mit dem Dreh-
schalter ein- und ausschalten.

Verwendung der Werkzeuge

/\ Verletzungsgefahr!
Wahrend des Betriebes nie mit den Handen
in die Schiissel oder den Einfiillschacht

greifen. Keine Gegenstande (z.B. Koch-

I6ffel) in die Schiissel oder den Einfill-

schacht einflhren.

Universalmesser -

Zum Zerkleinern und Hacken.

/A Verletzungsgefahr!

Klingen des Universalmessers nicht mit

bloRen Handen beriihren. Bei Nichtge-

brauch Universalmesser immer im Messer-
schutz aufbewahren. Universalmesser nur
am Kunststoffgriffrand anfassen.

Knethaken (Kunststoff) -g

Zum Kneten von Teig und zum -

Untermischen von Zutaten, die nicht

zerkleinert werden sollen (z.B. Rosinen,

Schokoladenplattchen).

= Bild 8]

1. Schussel aufsetzen. Dabei die Markie-
rung beachten (—3-). Schissel bis zum
Anschlag im Uhrzeigersinn drehen.

2. Antriebsachse 1 bis zum Einrasten in
den Werkzeugtrager driicken.

3. Werkzeugtrager mit Antriebsachse auf
den Antrieb setzen. Universalmesser
oder Knethaken auf den Werkzeug-
trager setzen und loslassen.



de Zerkleinerungsscheiben

Achtung!

Verarbeitungsgut immer erst nach dem

Einsetzen der Werkzeuge hinzugeben.

4. Zutaten einfillen.

5. Deckel mit Stopfer aufsetzen. Dabei die
Markierung beachten (§-).

6. Deckel bis zum Anschlag im Uhrzeiger-
sinn drehen.

7. Netzstecker einstecken. Drehschalter
auf gewiinschte Stufe stellen.

Zutaten nachfiillen

8. Um Zutaten nachzufiillen, Drehschalter
auf 0/off stellen. Stopfer herausnehmen
und Zutaten durch Nachfulléffnung
einflllen.

m Flussigkeiten durch den Stopfer
nachflllen. Stopfereinsatz kann als
Messbecher benutzt werden.

9. Nach der Verarbeitung Drehschalter auf
0/off stellen. Netzstecker ausstecken.

Schiissel entleeren

10. Deckel gegen den Uhrzeigersinn drehen
und abnehmen.

11. Werkzeugtrager gemeinsam mit
Universalmesser bzw. Knethaken aus
der Schissel herausnehmen. Werkzeug
vom Werkzeugtrager abnehmen.

12. Schissel gegen den Uhrzeigersinn
drehen und abnehmen. Schussel

entleeren.

m Alle Teile sofort nach Gebrauch
siehe Seite 15

Riihrbesen

Fur Sahne, Eischnee und leichte %

Teige. Nicht geeignet fur feste

= Bild[ @

1. Schissel aufsetzen. Dabei die Markie-
rung beachten (—g-). Schiissel bis zum
Anschlag im Uhrzeigersinn drehen.
Rihrbesen bis zum Einrasten in das

Getriebegehduse stecken.

4. Getriebegehduse mit leichter Drehung

auf die Antriebsachse setzen.

reinigen. = ,Reinigung und Pflege*
Zutaten.

Antriebsachse auf den Antrieb setzen.
5. Zutaten einflllen.

@N

6. Deckel mit Stopfer aufsetzen. Dabei die
Markierung beachten (3-).

7. Deckel bis zum Anschlag im Uhrzeiger-
sinn drehen.

8. Netzstecker einstecken. Drehschalter
auf gewlinschte Stufe stellen.

m  Nach der Verarbeitung Drehschalter auf
0/off stellen. Netzstecker ausstecken.

m Alle Teile sofort nach Gebrauch
reinigen. = ,Reinigung und Pflege*
siehe Seite 15

Zerkleinerungsscheiben

/\ Verletzungsgefahr!

Nicht in die scharfen Messer und Kanten
der Zerkleinerungsscheiben greifen.
Scheiben nur am Rand anfassen! Nicht
in die Nachfulléffnung greifen. Zum Nach-
driicken von Zutaten immer den Stopfer

verwenden.
Schneid-Wendescheibe — -
dick/diinn
Zum Schneiden von Obst und Gemuse.
Bezeichnung auf der Schneid-Wende-
scheibe:

,1% fir die dicke Schneidseite,
,3" fur die diinne Schneidseite

Achtung!

Die Schneid-Wendescheibe ist nicht
geeignet zum Schneiden von Hartkase,
Brot, Brotchen und Schokolade. Gekochte,
festkochende Kartoffeln nur kalt schneiden.

Raspel-Wendescheibe —
grob/fein

zum Raspeln von Gemuse, Obst und Kase,
aulRer Hartkase (z.B. Parmesan).
Bezeichnung auf der
Raspel-Wendescheibe:

,2" fur die grobe Raspelseite

L4 fur die feine Raspelseite

Achtung!

Die Raspel-Wendescheibe ist nicht
geeignet zum Raspeln von Nussen.
Weichkéase nur mit der groben Seite
raspeln.




Reibscheibe — mittelfein

Zum Reiben von rohen Kartoffeln,
Hartkase (z.B. Parmesan), gekuhlter
Schokolade und Nissen.

Achtung!

Die Reibscheibe ist nicht geeignet zum
Reiben von Weich- und Schnittkase.
Reibscheibe grob

Zum Reiben roher Kartoffeln z. B.
fur Reibekuchen oder KlofRe.
Kartoffelpuffer-Scheibe

Zum Reiben roher Kartoffeln fiir
Rosti und Kartoffelpuffer, zum Schneiden
von Obst und Gemise in dicke Scheiben.

Pommes frites-Scheibe

Zum Schneiden roher Kartoffeln flr

Pommes frites.

Asiagemiise-Scheibe
Schneidet Obst und Gemiise
in feine Streifen flir asiatische
Gemiisegerichte.

Hinweis: Pommes frites-Scheibe bzw.

Asiagemuse-Scheibe mit dem Messer nach

oben auflegen. Scheiben, geeignet flr

weitere Zwecke, sind im Fachhandel erhalt-

lich (siehe Kapitel ,Sonderzubehdr).

Stopfer mit Einsatz

- Bild @

Der Stopfer kann in zwei Varianten
verwendet werden.

Variante 1: Fir z.B. Krauter, Lauch,
Karotten. Stopfer in die Offnung des
Deckels setzen. Lebensmittel mit dem
Stopfereinsatz nachschieben.
Variante 2: Fiir z.B. Apfel, Kartoffeln.

Stopfereinsatz in den Stopfer setzen und
drehen, bis beide Teile miteinander ver-

bunden sind. Lebensmittel mit dem Stopfer

nachschieben.

Zerkleinerungsscheiben de

= Bild [d

1.

Lol

Schussel aufsetzen. Dabei die Markie-
rung beachten (—3-). Schissel bis zum
Anschlag im Uhrzeigersinn drehen.
Antriebsachse auf den Antrieb setzen.
Scheibe aus der Schutzhille nehmen.
Scheibe auf den Scheibentrager
auflegen. Gewiinschte Schneid-/
Raspelseite nach oben wenden. Scheibe
so auf den Scheibentrager legen, dass
die Mithehmer am Scheibentrager in die
Offnungen der Scheiben greifen. Scheibe
muss auf den seitlichen Zapfen des
Scheibentragers aufliegen.
Scheibentrager mit leichter Drehung auf
die Antriebsachse aufsetzen.

Deckel mit Stopfer aufsetzen. Dabei die
Markierung beachten (—3-).

Deckel bis zum Anschlag im Uhrzeiger-
sinn drehen.

Netzstecker einstecken. Drehschalter
auf gewlinschte Stufe stellen.

Schneid- oder Raspelgut einfiillen und
unter leichtem Druck mit dem Stopfer
nachschieben. Falls erforderlich, vorher
zerkleinern.

Nach der Verarbeitung Drehschalter auf
0/off stellen. Netzstecker ausstecken.
Alle Teile sofort nach Gebrauch
reinigen. So trocknen Rickstande nicht
an. =» ,Reinigung und Pflege* siehe
Seite 15

Achtung!

Verarbeitung beenden und Schussel
entleeren, bevor die verarbeiteten Lebens-
mittel die Unterkante des Scheibentragers
erreichen.

Hinweis: Schokolade vor dem Einschalten
einflillen und mit dem Stopfer abdecken.
Nach dem Einschalten mit dem Stopfer
nachschieben.



de Zitruspresse

Zitruspresse

Zum Auspressen von Zitrusfriichten,
z.B. Orangen, Grapefruits, Zitronen.

Achtung!
Zitruspresse nur in komplett zusammenge-
setztem Zustand verwenden.

= Bild [

1. Schiissel aufsetzen. Dabei die Markie-
rung beachten (—g-). Schissel bis zum
Anschlag im Uhrzeigersinn drehen.

2. Antriebsachse auf den Antrieb setzen.

3. Siebkorb auf Antriebsachse setzen.
Dabei die Markierung beachten (-g-).
Siebkorb im Uhrzeigersinn drehen.
Nase am Siebkorb muss bis zum
Anschlag im Schlitz des Schiisselgriffs
sitzen.

4. Auspresskegel aufsetzen und
andriicken.

5. Netzstecker einstecken. Drehschalter
auf Stufe min stellen.

6. Halbierte Zitrusfrucht auf den Auspress-
kegel driicken. Der Saft [4uft in den
Behalter.

m Nach der Verarbeitung Drehschalter auf
0/off stellen. Netzstecker ausstecken.

m Alle Teile sofort nach Gebrauch
reinigen. So trocknen Riickstande nicht
an. =» Reinigung und Pflege“ siehe
Seite 13

Achtung!

Fullstand beachten. Maximale Verarbei-
tungsmenge: 1000 ml Fruchtsaft.
Saftzentrifuge
Zum Entsaften von Kernobst (z.B.

Apfeln, Birnen), Beerenobst, entkern-

tem Steinobst, Gemiise (z. B. Karotten,
Tomaten).

= Bild I

1. Schiissel aufsetzen. Dabei die Markie-
rung beachten (—g-). Schissel bis zum
Anschlag im Uhrzeigersinn drehen.
Antriebsachse auf den Antrieb setzen.
3. Filterkorb in Reibbehalter einsetzen.

N
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4. Bis zum Anschlag gegen den Uhrzeiger-

sinn drehen.

Saftzentrifuge in Schiissel einsetzen.

Deckel der Saftzentrifuge mit Stopfer

aufsetzen. Dabei die Markierung beach-

ten (3.

7. Deckel bis zum Anschlag im Uhrzeiger-
sinn drehen.

8. Netzstecker einstecken. Drehschalter
auf Stufe min stellen.

m  Obst oder Gemiise in den Einfiillschacht
geben und unter leichtem Druck mit
dem Stopfer nachschieben. Falls erfor-
derlich, vorher zerkleinern. Am Ende
des Arbeitsganges Drehschalter kurz
auf Stufe max stellen und das Gerét
so lange laufen lassen, bis das Frucht-
fleisch restlos entsaftet ist.

m Nach der Verarbeitung Drehschalter auf
0/off stellen. Netzstecker ausstecken.

m Alle Teile sofort nach Gebrauch
reinigen. =»  Reinigung und Pflege”
siehe Seite 13

Achtung!

Schiissel rechtzeitig entleeren:

— nach Verarbeiten von maximal 500 g.

— bevor der Saft den Reibbehélter erreicht
hat.

oo

Mixer

Zum Mischen flissiger bzw. halb-
fester Lebensmittel, zum Zerklei-
nern/Hacken von rohem Obst und
Gemiise und zum Plrieren von Speisen.

Mixbecher aus Tritan

Tritan ist ein bruchsicherer, geschmacks-
und geruchsneutraler Kunststoff. Im
Mixbecher aus Tritan kénnen Eiswirfel und
gefrorene Lebensmittel verarbeitet werden.

/\ Verletzungsgefahr

Nie in den aufgesetzten Mixer greifen!
Mixer nur bei Stillstand des Antriebes
abnehmen/aufsetzen. Klingen des
Messereinsatzes nicht mit bloBen Handen
beriihren.




/\ Verbriihungsgefahr!

Beim Verarbeiten von heiRem Mixgut tritt
Dampf durch den Trichter im Deckel aus.
Maximal 0,4 Liter heil3e oder schiumende
Flussigkeit einfiillen.

Achtung!
Setzen Sie den Mixbecher keinen Tempera-
turen tiber 80°C aus.

= Bild

1. Mixer aufsetzen. Dabei die Markierung
beachten (g-). Mixer bis zum Anschlag
im Uhrzeigersinn drehen.

2. Zutaten einfillen.

Verarbeitungsmengen

Feste Lebensmittel optimal 80 g
Flussigkeiten max. 1,5 L
HeilRe oder schiaumende max. 0,4 L
Flussigkeiten

3. Deckel aufsetzen und im Uhrzeigersinn
drehen. Deckelnase muss bis zum
Anschlag im Schlitz des Mixergriffes
sitzen.

Achtung!

— Mixer nicht leer betreiben.

— Mixer arbeitet nur mit festgedrehtem
Deckel.

4. Netzstecker einstecken. Drehschalter
auf gewlinschte Stufe stellen.

Zutaten nachfillen

5. Um Zutaten nachzufullen, Drehschalter
auf 0/off stellen. Deckel abnehmen und
Zutaten einfiillen, oder

6. Trichter herausnehmen und feste
Zutaten nach und nach durch die Nach-
fulléffnung einfillen.

7. Flussige Zutaten durch den Trichter
einflllen.

m Nach der Verarbeitung Drehschalter auf
0/off stellen. Netzstecker ausstecken.

m Alle Teile sofort nach Gebrauch
reinigen. =» Reinigung und Pflege”
siehe Seite 13

Beispielrezept flir den Mixer de

Tipp: Zur Vorreinigung etwas Wasser mit
Spliimittel in den aufgesetzten Mixer geben.
Fir wenige Sekunden auf Stufe M stellen.
Wasser ausschitten und Mixer mit klarem
Wasser ausspillen.

Beispielrezept fir den Mixer

Sport-Getrank

— 270 g Honig
(aus dem Kiihlschrank, 5°C)

- 5gZimt,

— 230 g Milch

m  Honig und Zimt in den Mixer geben und
auf Stufe M mixen.

m Nach 5 Sekunden die Milch dazugeben
und 3 Sekunden mixen.

Empfohlene Verarbeitungsmengen und

-zeiten beachten. =» Bild [

Wiirfelschneider

Wirfelschneider zum Schneiden
von Lebensmitteln in Wiirfelform.

/\ Verletzungsgefahr durch

scharfe Messer/rotierenden Antrieb!
Nie in den aufgesetzten Wiirfelschneider
greifen! Wirfelschneider nur bei Stillstand
des Antriebs abnehmen/aufsetzen.
Beim Auseinandernehmen/Zusammenbau
des Wiirfelschneiders die Schneidscheibe
nur am Kunststoffknauf in der Mitte greifen.

Hinweise zur Anwendung!

m Der Wiirfelschneider ist nur fir das
Schneiden von Kartoffeln (roh oder
gekocht), Karotten, Gurken, Tomaten,
Paprika, Zwiebeln, Bananen, Apfeln,
Birnen, Erdbeeren, Melonen, Kiwi, Eiern,
weicher Fleischwurst (z. B. Mortadella),
gekochtem oder gebratenem, knochen-
losem Geflligelfleisch geeignet.

m  Sehrweicher Kise (z.B. Mozarella,
Schafskdse) kann nicht verarbeitet
werden. Bei Schnittkdse (z.B. Gouda)
und Hartkdse (z. B. Emmentaler) darf
die in einem Arbeitsgang verarbeitete
Menge 3 kg nicht Uibersteigen.
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de Wiirfelschneider

m Vor der Verarbeitung von Kern- und
Steinobst (Apfel, Pfirsiche etc.) sind die
Kerne bzw. Steine zu entfernen.

m Vor der Verarbeitung von gekochtem
oder gebratenem Fleisch sind die
Knochen zu entfernen.

m Lebensmittel dirfen nicht in gefrorenem
Zustand sein.

Achtung!

— Die Nichteinhaltung dieser Hinweise
kann zu Beschadigungen des Wirfel-
schneiders inklusive des Schneidgitters
und des rotierenden Messers fiihren.

— Wird der Wirfelschneider zweckent-
fremdet, abgeéandert oder unsachgemaf
verwendet, kann von der Robert Bosch
Hausgerate GmbH keine Haftung fur
eventuelle Schaden ibernommen
werden. Dies schlief3t auch die Haftung
fur Schaden aus (z.B. stumpfe oder
deformierte Messer), die infolge der
Verarbeitung nicht zugelassener
Lebensmittel entstehen.

Wichtige Hinweise:

— Lebensmittel diirfen keine Knochen,
Kerne oder andere feste Bestandteile
enthalten.

— Obst/Gemiuse sollte nicht zu reif sein,
da sonst der Saft austreten kann.

— Gekochte Lebensmittel vor dem
Schneiden abkihlen lassen, da
sie dann fester sind und damit das
Schneidergebnis besser wird.

— Durch mehr oder weniger Druck auf den
Stopfer beim Nachschieben kann die
Lange der Wirfel beeinflusst werden.

— Der Wirfelschneider arbeitet nur mit
festgedrehtem Deckel.

Arbeitsgeschwindigkeit entsprechend der
zu schneidenden Lebensmittel wahlen.

Achtung!

Bei der Arbeit mit dem Wurfelschneider nie
den Intervallbetrieb (Pulse) verwenden.
Niedrige Arbeitsgeschwindigkeit (min):
gekochte Kartoffeln, Karotten und Eier,
Gurken, Bananen, Erdbeeren, Melonen.
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Mittlere Arbeitsgeschwindigkeit:

rohe Kartoffeln und Karotten, weiche

Fleischwurst (z.B. Mortadella), Schnittkase,

Hartkase, Paprika, Tomaten, Zwiebeln,

Apfel, Kiwi.

= Bild [d

1. Schneidgitter in den Grundtrager ein-
setzen. Aussparungen beachten!

2. Schneidscheibe mit Messerschutz in
den Grundtrager einsetzen.

3. Die 3 Verschlussklammern bis zum
Einrasten nach innen driicken.

4. Antriebsachse 2 auf den Antrieb setzen.

Achtung!

Fir den Wurfelschneider unbedingt die

Antriebsachse 2 verwenden (Bild X - 4).

5. Schissel aufsetzen. Dabei die Markie-
rung beachten (—3-). Schissel bis zum
Anschlag im Uhrzeigersinn drehen.

6. Wiirfelschneider in die Schissel setzen.
Die Markierung am Wiurfelschneider
muss auf den Griff der Schissel ausge-
richtet sein. Der Wirfelschneider muss
vollstéandig auf der Antriebsachse sitzen!
Bei Bedarf mit Hilfe des Messerschutzes
die Messerscheibe in richtige Position
drehen.

7. Messerschutz abnehmen.

8. Deckel mit Stopfer aufsetzen. Dabei die
Markierung beachten (3-).

9. Deckel bis zum Anschlag im Uhrzeiger-
sinn drehen. Deckelnase muss bis zum
Anschlag im Schlitz des Schisselgriffs
sitzen.

10. Netzstecker einstecken. Drehschalter
auf gewlinschte Stufe stellen.

m Zu schneidende Lebensmittel in den
Einfullschacht geben und unter leichtem
Druck mit dem Stopfer nachschieben.
Falls erforderlich, vorher zerkleinern.

Achtung!

Schussel rechtzeitig entleeren:

— nach Verarbeiten von maximal 500 g.

— bevor die Wiirfel die Unterkante des
Wiirfelschneiders erreicht haben.



Schiissel entleeren

m Nach der Verarbeitung Drehschalter auf
0/off stellen. Netzstecker ausstecken.

m Deckel gegen den Uhrzeigersinn drehen
und abnehmen.

m Messerschutz aufsetzen.

m  Wirfelschneider aus der Schiissel
herausnehmen.

m Schiissel gegen den Uhrzeigersinn
drehen und abnehmen. Schiissel
entleeren.

m Alle Teile sofort nach Gebrauch

reinigen. =» Reinigung und Pflege”
Universalzerkleinerer
Zum Zerkleinern kleinerer Mengen

siehe Seite 13
von Fleisch, Hartkase, Zwiebeln,

Petersilie, Knoblauch, Obst und Gemiise.
Das Zerkleinern von Kaffeebohnen, Pfeffer-
kornern, Zucker, Mohn und Meerrettich ist
nicht zuldssig.

/\ Verletzungsgefahr
Universalzerkleinerer nur bei Stillstand des
Antriebes abnehmen/aufsetzen. Klingen
des Messereinsatzes nicht mit bloRen
Handen berlihren. Nie in den Becher des
Universalzerkleinerers greifen! Zum Entfer-
nen der zerkleinerten Lebensmittel geeig-
nete Hilfsmittel (z. B. L6ffel) benutzen.

Achtung!
Der Universalzerkleinerer arbeitet nur mit
festgedrehtem Deckel.

= Bild

1. Becher aufsetzen. Dabei die Markie-

rung beachten (3-). Becher bis zum

Anschlag im Uhrzeigersinn drehen.

Zutaten einfiillen.

3. Deckel aufsetzen und im Uhrzeigersinn
drehen. Deckelnase muss bis zum
Anschlag im Schlitz des Bechers sitzen.

4. Netzstecker einstecken. Drehschalter
auf Stufe M stellen und festhalten.

N

Universalzerkleinerer de

Hinweis: Je langer das Gerét eingeschaltet

bleibt, desto feiner wird das Schnittgut.

Bei Krautern kann das gewiinschte

Zerkleinerungsergebnis schon nach sehr

kurzer Einschaltzeit erreicht sein. Ein

kurzes ,Antippen” der Stufe M kann schon

ausreichen.

m Nach der Verarbeitung Drehschalter
loslassen. Netzstecker ausstecken.

Nach der Arbeit

m Universalzerkleinerer gegen den Uhr-
zeigersinn drehen und abnehmen.

m Universalzerkleinerer umdrehen, die
zerkleinerten Lebensmittel fallen in den
Deckel.

m Deckel festhalten. Becher gegen den
Uhrzeigersinn drehen und abnehmen.

m Reste der zerkleinerten Lebensmittel mit
geeignetem Hilfsmittel (z. B. Loffel) aus
dem Becher entfernen.

m Alle Teile sofort nach Gebrauch
reinigen. =»  Reinigung und Pflege”
siehe Seite 13

Reinigung und Pflege

Das Gerét ist wartungsfrei! Griindliche
Reinigung gewahrleistet eine lange
Haltbarkeit.

Generelle Hinweise

m Alle Teile sofort nach Gebrauch
reinigen. So trocknen Riickstande
nicht an und der Kunststoff wird nicht
angegriffen (z.B. durch atherische Ole
in Gewlirzen).

m Beider Verarbeitung von z.B. Méhren und
Rotkohl entstehen Verfarbungen an den
Kunststoffteilen, die mit einigen Tropfen
Speisedl entfernt werden kénnen.

13



de Reinigung und Pflege

Achtung!

— Keine alkohol- oder spiritushaltigen
Reinigungsmittel verwenden.

— Keine scharfen, spitzen oder
metallischen Gegensténde benutzen.

— Keine scheuernden Tucher oder
Reinigungsmittel verwenden.

— Kunststoffteile in der Spulmaschine
nicht einklemmen, da bleibende
Verformungen mdglich sind!

— Lamellen des Filterkorbs der Saft-
zentrifuge vorsichtig reinigen, um sie
nicht zu beschadigen.

A\ Verletzungsgefahr!

— Vorsicht beim Umgang mit den scharfen
Messern.

— Universalmesser nur am Kunststoff-
Griffrand anfassen.

— Zerkleinerungsscheiben nur am Rand
anfassen.

— Niemals in die scharfen Messer und
Kanten des Wirfelschneider-Einsatzes
greifen. Die Schneidscheibe nur am
Kunststoffknauf in der Mitte greifen!

— Mixermesser und Universalzerkleinerer-
Messer nicht mit bloRen Handen
bertihren.

— Zum Reinigen der Messer und der
Zerkleinerungsscheiben eine Birste
benutzen.

/\ Stromschlaggefahr!
Vor dem Reinigen den Netzstecker ziehen.

Grundgerit reinigen

m Das Grundgerat nie in Flussigkeiten
tauchen, nie unter flieRendes Wasser
halten oder in den Geschirrsptler
geben. Keinen Dampfreiniger benutzen.

m Grundgerat feucht abwischen. Bei
Bedarf etwas Spulmittel benutzen.

m  Gerat anschlieRend trockenreiben.
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Schiissel, Werkzeuge und

Zubehor reinigen

m Alle Teile sofort nach Gebrauch unter
flieRendem Wasser abspllen.

m Zubehor vor der Reinigung zerlegen.
Dabei in umgekehrter Reihenfolge
vorgehen, wie in den einzelnen Kapiteln
beschrieben.

m  Nach der Reinigung alle Teile griindlich
trocknen lassen oder trockenreiben.

Rihrbesen zur Reinigung zerlegen

Der Riihrbesen kann zur Reinigung zerlegt

werden.

= Bild [0

1. Rihrbesen vom Getriebe abnehmen.

2. Lasche eindriicken und Getriebedeckel
abheben.

3. Die beiden Zahnrader aus dem

Gehause entnehmen. Vorsichtig mit

einer Burste reinigen.

Nach der Reinigung und dem Trocknen

alle Teile in umgekehrter Reihenfolge

wieder zusammenbauen.

Saftzentrifuge reinigen

Zum Reinigen der Saftzentrifuge den
Filterkorb vom Reibbenhalter abnehmen.
Teile unter flieRendem Wasser vorsplilen.

Achtung!
Lamellen des Filterkorbes vorsichtig
reinigen, um sie nicht zu beschadigen.

Wiirfelschneider reinigen
Wiirfelschneider zur Reinigung zerlegen

= Bild M

1. Messerschutz aufsetzen. Wiirfel-
schneider aus der Schissel
herausnehmen.

2. Verschlussklammern o6ffnen.
Messerscheibe mit Messerschutz
herausnehmen.

A\ Verletzungsgefahr!

Schneidscheibe und Schneidgitter nur am

Kunststoffteil anfassen.

3. Eventuell vorhandene Lebensmittel-
Reste mit dem Schneidgitter-Reiniger
entfernen.

P



4. Das Schneidgitter mit dem Schneidgitter-
Reiniger von unten herausdriicken.
Grundtrager in der Spulmachine reinigen.
Alle andere Teile unter flieRendem Wasser
vorspulen. Teile mit einer Blrste reinigen.

Mixer reinigen

Mixbecher (ohne Messereinsatz), Deckel
und Trichter sind spiilmaschinenfest.
Messereinsatz nicht in der Splilmaschine,
sondern unter flieRendem Wasser reinigen
(nicht im Wasser liegen lassen).

Messereinsatz zur Reinigung zerlegen:

= Bild [a]

1. Leeren Mixbecher umdrehen. Den
Messereinsatz an den Fliigeln gegen
den Uhrzeigersinn drehen. Der Messer-
einsatz 16st sich.

2. Messereinsatz entnehmen und den
Dichtungsring entfernen.

3. Nach der Reinigung und dem Trocknen
den Dichtungsring am Messereinsatz
anbringen.

4. Messereinsatz von unten in den Mixer-
becher einsetzen und im Uhrzeigersinn
festdrehen.

Mindestens so weit drehen, dass der
Fligel mit der Markierung auf dem
Mixerbecher ausgerichtet ist.

Achtung!
Messereinsatz niemals ohne Dichtung
verwenden!

Universalzerkleinerer reinigen
Universalzerkleinerer am besten sofort
nach Gebrauch reinigen. So trocknen Ruick-
stande nicht an, und der Kunststoff wird
nicht angegriffen (z.B. durch &therische Ole
in Gewdrzen).

Becher mit Antrieb nicht in der Splilmachine
sondern unter flieRendem Wasser mit einer
Burste reinigen. Nicht im Wasser liegen
lassen!

Zum Trocknen den Becher mit dem Antrieb
nach oben abstellen.

Hilfe bei Stérungen de

Hilfe bei Stérungen

A\ Verletzungsgefahr!
Vor Behebung einer Stérung Netzstecker
ausstecken.

Wichtiger Hinweis:

Ein Fehler in der Bedienung des Gerétes, ein
Ausldsen der elektronischen Sicherungen
bzw. ein Geratedefekt wird durch Blinken des
Leuchtrings (Betriebsanzeige) angezeigt.

Stoérung:
Gerat arbeitet nicht mehr.

Mogliche Ursache:

Das Gerat wurde Uberlastet (z. B. Werkzeug
durch ein Lebensmittel blockiert) und die
elektronische Sicherung hat ausgeldst.

Behebung:

m Drehschalter auf 0/off stellen.

m Netzstecker ausstecken.

m Ursache der Uberlastung beseitigen.
m Gerat wieder in Betrieb nehmen.

Mogliche Ursache:
Es wurde versucht, Schiissel oder Mixer auf
das eingeschaltete Gerat zu setzen.

Behebung:

m Drehschalter auf 0/off stellen.
m Netzstecker ausstecken.

m Schussel oder Mixer aufsetzen.
m Gerat wieder in Betrieb nehmen.

Stoérung:
Gerat lauft nicht an.

Mogliche Ursache:
Teile nicht korrekt aufgesetzt. Deckel nicht
vollstéandig geschlossen.

Behebung:

m Drehschalter auf 0/off stellen.

m Netzstecker ausstecken.

m Teile entsprechend den Anweisungen
korrekt aufsetzen und Deckel vollstéandig
schliel3en.

m  Gerat wieder in Betrieb nehmen.

Wichtiger Hinweis:

Sollte sich die Stérung so nicht beseitigen
lassen, wenden Sie sich bitte an den
Kundendienst (siehe Kundendienst-
adressen am Ende dieses Heftes).
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de Sonderzubehor

Sonderzubehor

(im Fachhandel erhaltlich, wenn nicht im
Lieferumfang enthalten)

Pommes frites-Scheibe (MUZ45PS1)
Zum Schneiden roher Kartoffeln fur
Pommes frites.

Asiagemiise-Scheibe (MUZ45AG1)
Schneidet Obst und Gemuse in feine
Streifen flir asiatische Gemusegerichte.

Reibscheibe grob (MUZ45RS1)
Zum Reiben roher Kartoffeln z.B. flr
Reibekuchen oder Kl6Re.

Kartoffelpuffer-Scheibe (MUZ45KP1)
Zum Reiben roher Kartoffeln flir Résti und
Kartoffelpuffer, zum Schneiden von Obst
und Gemise in dicke Scheiben.

Entsorgung

Entsorgen Sie die Verpackung
E umweltgerecht. Dieses Gerat ist
=mm entsprechend der europaischen
Richtlinie 2012/19/EU Uber Elektro-
und Elektronikaltgerate (waste
electrical and electronic equip-
ment — WEEE) gekennzeichnet.
Die Richtlinie gibt den Rahmen flr
eine EU-weit gliltige Ricknahme
und Verwertung der Altgerate vor.
Uber aktuelle Entsorgungswege

bitte beim Fachhandler informieren.
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Garantiebedingungen

Fir dieses Gerat gelten die von unserer
jeweils zustandigen Landesvertretung
herausgegebenen Garantiebedingungen
des Landes, in dem das Gerat gekauft
wurde. Sie kdnnen die Garantiebedin-
gungen jederzeit Uber Ihren Fachhandler,
bei dem Sie das Gerat gekauft haben,
oder direkt bei unserer Landesvertretung
anfordern. Die Garantiebedingungen fur
Deutschland und die Adressen finden
Sie auf den letzten vier Seiten dieses
Heftes. Darliber hinaus sind die Garantie-
bedingungen auch im Internet unter der
benannten Webadresse hinterlegt.

Fir die Inanspruchnahme von Garantie-
leistungen ist in jedem Fall die Vorlage des
Kaufbeleges erforderlich.

Anderungen vorbehalten.



Intended use en

Intended use

This appliance is intended for domestic use and the household
environment only. Use the appliance only for processing normal
amounts of food and for normal amounts of time in domestic use.
The appliance is suitable for mixing, kneading, beating, cutting and
shredding food. The appliance must not be used for processing
other substances or objects. Additional applications are possible if
other accessories approved by the manufacturer are used. Only use
the appliance with approved genuine parts and accessories. Never
use the accessory parts for other appliances.

Only use the appliance indoors at room temperature and up to
2000 m above sea level.

Important safety notices

Read and follow the instruction manual carefully and keep for later
reference! Enclose these instructions when you give the appliance
to someone else. If the instructions for correct use of the appliance
are not observed, the manufacturer’s liability for any resulting
damage will be excluded.

This appliance can be used by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and/or
knowledge if they are given supervision or instruction concerning
use of the appliance in a safe way and if they understand the
hazards involved. Keep children away from the appliance and
connecting cable and do not allow them to use the appliance.

Do not let children play with the appliance. Cleaning and user
maintenance must not be performed by children.

/\ Risk of electric shock and fire!

m Connect and operate the appliance only in accordance with the
specifications on the rating plate. Do not use the appliance if the
power cord and/or appliance are damaged. Only our customer
service may repair the appliance, e.g. by replacing a damaged
power cord, in order to avoid hazards.

m Never connect the appliance to timer switches or remote-
controllable sockets. Never leave the appliance unattended while
it is switched on!

m Do not place the appliance on or near hot surfaces, e.g. hobs.
The power cord must not come into contact with hot parts or be
pulled across sharp edges.

m Never immerse the base unit in water or place it in the
dishwasher. Do not steam-clean the appliance. Do not use the
appliance with damp hands.
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en Important safety notices

m After each use, whenever the appliance is unsupervised, prior to
assembly, disassembly or cleaning and in the event of an error, it
must always be disconnected from the mains.

m If the power is interrupted, the appliance remains switched on
and restarts when the power is restored.

/\ Risk of injury!

m Before replacing accessories or additional parts which move
during operation, the appliance must be switched off and
disconnected from the power supply. After switching off, the drive
continues running for a short time. Wait until the drive has come
to a standstill.

m While operating the appliance, never reach into the bowl or
filling shaft with your hands. Always use the pusher for adding
ingredients. Do not insert any objects (e.g. wooden spoon) into
the bowl or filling shaft.

m Care should be taken when handling sharp cutting blades,
emptying the container and during cleaning. Clean with a brush.

m Do not touch the sharp edges of the universal blade with bare
hands. When not in use, always store the universal blade in
the blade guard. Do not grasp the sharp blades or edges of the
cutting discs. Take hold of the cutting discs by the edge only.

m Never reach into the attached blender jug. Do not remove/attach
the blender jug until the drive has stopped. Do not touch the
blender blades with bare hands.

m Never grasp the sharp blades or edges of the dicer insert. Grasp
the cutter disc and cutting grid by the plastic part only. When the
dicer insert is not in use, always leave it assembled and store
with the blade guard fitted.

/\ Risk of scalding!

When processing hot liquids, steam escapes through the funnel in

the lid. Add a maximum of 0.4 litres of hot or frothing liquid.

/\ Risk of suffocation!

Do not allow children to play with the packaging material.

/\ Caution!

We recommend that the appliance is never switched on for longer

than is necessary to process ingredients. Do not operate at no-load.

Do not expose the blender jug to temperatures above 80°C.

/\ Important!

It is essential to clean the appliance thoroughly after each use or

after it has not been used for an extended period. =» “Cleaning and

maintenance” see page 27
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Important safety notices en

Explanation of the symbols on the appliance or accessory

4]
®

Congratulations on the purchase of
your new Bosch appliance. You can find
further information about our products
on our website.
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Caution! Rotating tools.
Do not reach into the filling opening.

Follow the instructions in the operating instructions.

Caution! Rotating blades.

Overview

Please fold out the illustrated pages.
- Fig.
1 Base unit
a Rotary switch
b llluminated ring (operation indicator)
¢ Drive (2 or 3-speed *)
d Cable storage compartment
Bowl
Drive shaft 1 (grey)
Drive shaft 2 (black) *
Lid
a Pusher
b Pusher insert
6 Tools
a Tool holder
b Universal blade with blade guard
¢ Kneading hook (plastic)
d Stirring whisk
e Drive housing for stirring whisk
7 Disc holder
8 Cutting discs *
a Reversible slicing disc — thick/thin
b Reversible shredding disc —
coarse/fine
Grating disc — medium-fine
Grating disc — coarse
Potato fritter disc
French fries disc
Asian vegetable disc
9 Citrus press *
a Strainer basket
b Pressing cone

aAbhWwWN

Q 0 Qo0
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en Before using the appliance for the first time

10 Juice centrifuge *

a Grating container

b Filter basket

c Lid

d Pusher for juice centrifuge
11 Dicer *

a Base holder

b Catch

¢ Cutting grid

d Slicing disc

e Blade guard
Cutting grid cleaner
12 Universal cutter *

a Jug with drive

b Lid
13 Blender

a Blender jug made of Tritan

b Blade insert

c Lid

d Filling opening

e Funnel
* depending on model

-

Before using the appliance
for the first time

Before the new appliance can be used,
it must be fully unpacked, cleaned and
checked.

Caution!

Never operate a damaged appliance!

m Remove the base unit and all
accessories from the packaging and
dispose of the packing materials.

m  Check that all parts are present and
examine them for obvious damage.
= Fig.

m  Thoroughly clean and dry all parts
before using for the first time.
=> “Cleaning and maintenance” see
page 27
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Parts and operating
controls

Important!

The bowl, lid/jug of the universal cutter and
the blender jug are not suitable for use in
the microwave.

Colour coding

The appliance has a 2 or 3-speed drive
(depending on the model). Every speed
setting is identified with a different

colour (black, grey und red). This colour
coding system can also be found on

the accessories. The accessories are
automatically connected to the right speed

setting.
Low speed, black
with drive shaft 2 O
For using the dicer.
Medium speed, grey
with drive shaft 1 @
For using the cutting discs, citrus

press and juice centrifuge.

High speed, red

without drive shaft *
For using the blender and universal

cutter.

Rotary switch with illuminated
ring

- Fig. 3@

The rotary switch is used to select the
required speed or to switch the appliance
off. The integrated illuminated ring lights

up during operation. If there is an error in
operation, the electronic fuses trip or the
appliance has a defect, the appliance will
no longer switch on and the illuminated ring
will flash.
Caution!
Only use the rotary switch to switch the
appliance on and off. Switching off by
opening the lid will damage the appliance.



Preparation en

TS Use of tools

Instantaneous switching
at maximum speed. Hold down
switch for required duration.

0/off Stop/Switch off
min Operating speed steplessly
- adjustable from low to high
max speed.
Pulse Intermittent operation at maximum

speed. Recommended for making
e.g. milkshakes in the blender.

Cable storage compartment

= Fig.

The appliance is equipped with a cable
storage compartment. The length of the
power cord can be adjusted as required by
pulling out or pushing it back. After finishing
work, push the power cord into the cable
storage compartment by jerking it back in.

Preparation

m Place the base unit on a flat, clean and
stable surface.

m  Pull the power cord out to the required
length.

A Risk of injury!

Do not insert the mains plug until
all preparations for working with the
appliance are complete.

— While operating the appliance, never
reach into the bowl or filling shaft.

— After switching off, the drive continues
running for a short time. Change
tools/accessories only once the drive is
at a standstill.

Important!

— Do not switch the appliance on until
tools or accessories have been
completely attached.

— The appliance cannot be switched on
unless the bowl has been inserted
correctly and closed with the lid. The lid
lug must be fully inserted in the slot of
the bowl handle.

— Only use the rotary switch to switch the
appliance on and off.

A\ Risk of injury!

While operating the appliance, never reach

into the bowl or filling shaft with your hands.

Do not insert any objects (e.g. wooden

spoon) into the bowl or filling shaft.

Universal blade -

For cutting and chopping.

/A Risk of injury!

Do not touch the sharp edges of the uni-

versal blade with bare hands. When not

in use, always store the universal blade in

the blade guard. Take hold of the universal

blade by the edge of the plastic handle only.

Kneading hook (plastic) -@

For kneading dough and mixing -

in ingredients which are not to be cut up

(e.g. raisins, chocolate chips).

—> Fig. [

1. Attach the bowl. Observe the
marking (—3-) when doing so. Rotate the
bowl clockwise as far as possible.

2. Press drive shaft 1 into the tool holder
until it locks into position.

3. Place the tool holder with the drive shaft
on the drive. Place the universal blade
or kneading hook on the tool holder and

release.

Caution!

Do not add ingredients until tools have been

fitted.

4. Add ingredients.

5. Attach the lid with the pusher. Observe
the marking (—3-) when doing so.

6. Rotate the lid clockwise as far as
possible.

7. Insert the mains plug. Set the rotary
switch to the desired setting.

Adding more ingredients

8. To add more ingredients, set the rotary
switch to 0/off. Remove the pusher
and add ingredients through the filling
opening.

m  Add liquids through the pusher.
The pusher insert can be used as a
measuring jug.
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en Cutting discs

9. After processing, set the rotary switch to
0/off. Disconnect the mains plug.

Emptying the bowl

10. Rotate the lid anti-clockwise and
remove.

11. Take the tool holder with the universal
blade or kneading hook out of the bowl.
Remove the tool from the tool holder.

12. Rotate the bowl anti-clockwise and
remove. Empty the bowl.

m Clean all parts immediately after use.
=» “Cleaning and maintenance” see

Stirring whisk
For cream, egg white and light
dough. Not suitable for solid

page 27

ingredients.

- Fig.3

1. Attach the bowl. Observe the

marking (—3-) when doing so. Rotate the

bowl clockwise as far as possible.

Place the drive shaft on the drive.

Insert the stirring whisk in the drive

housing until it locks into position.

4. Attach the drive housing to the drive
shaft, rotating slightly.

5. Add ingredients.

6. Attach the lid with the pusher. Observe
the marking (—g-) when doing so.

7. Rotate the lid clockwise as far as
possible.

8. Insert the mains plug. Set the rotary
switch to the desired setting.

m After processing, set the rotary switch to
0/off. Disconnect the mains plug.

m Clean all parts immediately after use.
=> “Cleaning and maintenance” see
page 27

w N
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Cutting discs

A\ Risk of injury!

Do not grasp the sharp blades or edges of
the cutting discs. Take hold of the discs by
the edge only. Do not reach into the filling
opening. Always use the pusher for adding
Reversible slicing disc —

thick/thin

Marking on the reversible slicing disc:

“1” for the thick cutting side

ingredients.
For slicing fruit and vegetables.
“3” for the thin cutting side

Caution!

The reversible slicing disc is not suitable
for slicing hard cheese, bread, rolls or
chocolate. Only slice boiled waxy potatoes
when they are cold.

Reversible shredding disc —
coarse/fine

For shredding vegetables, fruit and cheese,
except hard cheese (e.g. Parmesan).
Marking on the reversible shredding disc:
“2” for the coarse shredding side

“4” for the fine shredding side

Caution!

The reversible shredding disc is not suitable
for shredding nuts. Shred soft cheese with
the coarse side only.

Grating disc — medium-fine
For grating raw potatoes, hard
cheese (e.g. Parmesan), chilled chocolate
and nuts.

Caution!

The grating disc is not suitable for grating
soft cheese and cheese slices.

Grating disc — coarse
For grating raw potatoes e.g. for
potato pancakes or dumplings.

Potato fritter disc
For grating raw potatoes for rosti
and potato fritters and for cutting fruit and

vegetables into thick slices.

French fries disc
For slicing raw potatoes for chips.



Asian vegetable disc -
For slicing fruit and vegetables into

fine strips for Asian vegetable dishes.

Note: Attach french fries disc or Asian
vegetable disc with the blade facing up.
Discs suitable for other purposes are
available from specialist outlets (see
chapter “Special accessories”).

Pusher with insert

- Fig. @

The pusher can be used in two variants.
Variant 1: For e.g. herbs, leeks, carrots.
Insert the pusher in the opening of the lid.
Push down the food to be processed with
the pusher insert.

Variant 2: For e.g. apples, potatoes.
Position the pusher insert in the pusher and
rotate until both parts are connected. Push
down the food to be processed with the
pusher.

= Fig.[d

1. Attach the bowl. Observe the

marking (—3-) when doing so. Rotate the

bowl clockwise as far as possible.

Place the drive shaft on the drive.

Take the disc out of the protective cover.

Place the disc on the disc holder. Turn

the desired slicing/shredding side to

face up. Place the disc on the disc
holder so that the drive couplings on the
holder engage with the disc openings.

The disc must rest on the lateral lugs of

the disc holder.

4. Attach the disc holder to the drive shaft,
rotating it slightly.

5. Attach the lid with the pusher. Observe
the marking (—3-) when doing so.

6. Rotate the lid clockwise as far as
possible.

7. Insert the mains plug. Set the rotary
switch to the desired setting.

8. Add the ingredients for slicing or
shredding and push down with the
pusher, applying light pressure. Cut
beforehand if necessary.

m After processing, set the rotary switch to
0/off. Disconnect the mains plug.

wnN

Citrus press en

m Clean all parts immediately after use.
Doing so prevents residue from drying
on. =» “Cleaning and maintenance” see
page 27

Caution!

Finish processing and empty the bowl

before the processed food reaches the

lower edge of the disc holder.

Note: Add chocolate before switching on
and cover with the pusher. After switching
on, push down with the pusher.

Citrus press

For squeezing juice out of citrus

fruits, e.g. oranges, grapefruits and lemons.

Caution!

The citrus press must be completely

assembled before use.

= Fig.

1. Attach the bowl. Observe the
marking (—3-) when doing so. Rotate the
bowl clockwise as far as possible.

2. Place the drive shaft on the drive.

3. Place the strainer basket on the drive

shaft. Observe the marking (—3-) when

doing so. Turn the strainer basket
clockwise. The lug on the strainer
basket must be fully inserted in the slot
in the bowl handle.

Attach and press on the pressing cone.

Insert the mains plug.Set the rotary

switch to the setting min.

6. Press one half of the citrus fruit down on
the pressing cone. The juice will run into
the container.

m After processing, set the rotary switch to
0/off. Disconnect the mains plug.

m Clean all parts immediately after use.
Doing so prevents residue from drying
on. =» “Cleaning and maintenance” see
page 27

Caution!

Check the fill level. Maximum processing

quantity: 1000 ml fruit juice.

U o
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en Juice centrifuge

Juice centrifuge

For juicing pip fruit (e.g. apples,
pears), soft fruit, pitted stone fruit,
vegetables (e.g. carrots, tomatoes).

= Fig. I

1. Attach the bowl. Observe the
marking (—3-) when doing so. Rotate the
bowl clockwise as far as possible.

2. Place the drive shaft on the drive.

3. Place the filter basket in the grating
container.

4. Turn anti-clockwise until it locks into
place.

5. Place the juice centrifuge in the bowl.

6. Attach the lid of the juice centrifuge with
the pusher. Observe the marking (-3-)
when doing so.

7. Rotate the lid clockwise as far as
possible.

8. Insert the mains plug. Set the rotary
switch to the setting min.

m  Add fruit or vegetables to the filling
shaft and push down with the
pusher, applying light pressure. Cut
up beforehand if necessary. After
processing, briefly set the rotary switch
to the setting max and let the appliance
run until the pulp is fully squeezed out.

m After processing, set the rotary switch to
0/off. Disconnect the mains plug.

m Clean all parts immediately after use.
=» “Cleaning and maintenance” see
page 27

Caution!

Empty the bowl in good time:

— after processing max. 500 g,

— before the juice reaches the grating
container.
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Blender

For mixing liquid or semi-solid food,
for cutting/chopping raw fruit and
vegetables and for puréeing food.

Blender jug made of Tritan

Tritan is an unbreakable plastic with no
discernable taste or smell. Blender jugs
made of Tritan can be used to process ice
cubes and frozen food.

/\ Risk of injury

Never reach into the attached blender! Do
not remove/attach the blender until the
drive is at a standstill. Do not touch the
blades of the blade insert with bare hands.

/\ Risk of scalding!

When processing hot liquids, steam
escapes through the funnel in the lid. Add
a maximum of 0.4 litres of hot or frothing
liquid.

Caution!

Do not expose the blender jug to
temperatures above 80°C.

= Fig.

1. Attach the blender. Observe the
marking (—3-) when doing so. Rotate the
blender clockwise as far as possible.

2. Add ingredients.

Processing quantities

Solid food For optimum
results 80 g

Liquids max. 1.5 |

Hot or frothing liquids max. 0.4 |

3. Attach the lid and rotate clockwise. The
lid lug must be fully inserted in the slot
of the blender handle.

Caution!

— Do not operate the blender when empty.

— The blender will not operate until the lid
is screwed on tight.

4. Insert the mains plug. Set the rotary
switch to the desired setting.



Adding more ingredients

5.

To add more ingredients, set the rotary
switch to 0/off. Remove the lid and add
ingredients, or

remove the funnel and gradually add
solid ingredients through the filling
opening.

Pour liquid ingredients through the
funnel.

After processing, set the rotary switch to
0/off. Disconnect the mains plug.
Clean all parts immediately after use.
=» “Cleaning and maintenance” see
page 27

Tip: To preclean, pour a little water with
detergent into the attached blender. Switch
to setting M for several seconds. Discard
the water and rinse the blender with clean
water.

Sample recipe for the
blender

Sports drink

270 g honey

(from the refrigerator, 5°C)
5 g cinnamon

230 g milk

Put the honey and cinnamon in the
blender and blend at setting M.

After 5 seconds add the milk and blend
for 3 seconds.

Note the recomended processing quantities
and times. =» Fig. [d

Dicer

Dicer for cutting food into cubes.
/\ Risk of injury from

sharp blades/rotating drive!

Never reach into the attached dicer! Do not
remove/attach the dicer until the drive is at
a standstill.

When disassembling/assembling the dicer,
grasp the slicing disc by the plastic stud in
the centre only.

Sample recipe for the blender en

Guidelines for usage

The dicer is only suitable for cutting
potatoes (raw or boiled), carrots,
cucumbers, tomatoes, peppers, onions,
bananas, apples, pears, strawberries,
melons, kiwifruit, eggs, soft sausage
(e.g. mortadella), boiled or fried bone-
less poultry meat.

Very soft cheese (e.g. mozzarella,
sheep’s cheese) cannot be processed.
In the case of sliced cheese (e.g. Gouda)
and hard cheese (e.g. Emmental), the
quantity processed in one cycle must not
exceed 3 kg.

Before processing pip and stone fruit
(apples, peaches, etc.), remove the pips
or stones.

Before processing boiled or fried meat,
remove the bones.

Food must not be frozen.

Caution!

If these guidelines are not observed, the
dicer including the cutting grid and the
rotating blade may be damaged.

If the dicer is not used as intended, is
modified or used improperly, Robert
Bosch Hausgerate GmbH cannot
assume liability for any resulting
damage. Also excluded is liability

for damage (e.g. blunt or deformed
blades) which result from processing
unapproved food.

Important information:

Food must not contain any bones, pips
or other solid constituents.

Fruit/ vegetables should not be too ripe
as the juice may otherwise escape.
Leave cooked food to cool down before
dicing it as it will then be firmer and the
dicing result will be better.

The length of the cubes can be
influenced by increasing or reducing the
pressure on the pusher when pushing
down.

The dicer will not operate until the lid is
screwed on tight.
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en Universal cutter

Select the operating speed depending on
the food to be diced.

Caution!

When working with the dicer, never use
intermittent operation (Pulse).

Low operating speed (min):

boiled potatoes, carrots, eggs, cucumbers,
bananas, strawberries, melons.

Medium operating speed:

raw potatoes and carrots, soft sausage

(e.g. mortadella), sliced cheese, hard

cheese, peppers, tomatoes, onions, apples,

kiwifruit.

= Fig. [d

1. Insert the cutting grid in the base holder.
Observe the recesses.

2. Insert the slicing disc with the blade
guard in the base holder.

3. Press in the 3 catches until they engage.

4. Place drive shaft 2 on the drive.

Caution!

Always use drive shaft 2 for the dicer

(Fig. X - 4).

5. Attach the bowl. Observe the
marking (—3-) when doing so. Rotate the
bowl clockwise as far as possible.

6. Place the dicer in the bowl. The marking

on the dicer must be exactly aligned

with the bowl handle. The dicer must

be fully positioned on the drive shaft. If

necessary, use the blade guard to turn

the cutter disc to the right position.

Remove the blade guard.

8. Attach the lid with the pusher. Observe
the marking (—g-) when doing so.

9. Rotate the lid clockwise as far as
possible. The lid lug must be fully
inserted in the slot of the bowl handle.

10. Insert the mains plug. Set the rotary
switch to the desired setting.

m  Add the food to be processed to the
filling shaft and push down with the
pusher, applying light pressure. Cut up
beforehand if necessary.

N
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Caution!

Empty the bowl in good time:

— after processing max. 500 g,

— before the cubes reach the lower
edge of the dicer.

Emptylng the bowl
After processing, set the rotary switch to
0/off. Disconnect the mains plug.

m Rotate the lid anti-clockwise and
remove.

m Fit the blade guard.

m Take the dicer out of the bowl.

m Rotate the bowl anti-clockwise and
remove. Empty the bowl.

m Clean all parts immediately after use.

Universal cutter
For cutting up small quantities

=» “‘Cleaning and maintenance” see
page 27
of meat, hard cheese, onions,
parsley, garlic, fruit and vegetables. It
is not permitted to cut up coffee beans,
peppercorns, sugar, poppy seeds and
horseradish.
/\ Risk of injury
Do not remove/attach the universal cutter
until the drive has stopped. Do not touch
the blades of the blade insert with bare
hands. Never reach into the jug of the

universal cutter! To remove chopped food,
use a suitable implement (e.g. spoon).

Caution!
The universal cutter will not operate until
the lid is screwed on tight.

= Fig.

1. Attach the jug. Observe the

marking (—3-) when doing so. Rotate the

jug clockwise as far as possible.

Add ingredients.

3. Attach the lid and rotate clockwise. The
lid lug must be fully inserted in the slot
of the jug.

4. Insert the mains plug. Turn the rotary
switch to setting M and hold.

g



Note: The longer the appliance remains
switched on, the finer the ingredients will
be cut. With herbs the desired cutting
result may be achieved very quickly after
switching the appliance on. A brief “tap” on
setting M may be sufficient.
m After processing, release the rotary
switch. Disconnect the mains plug.

After using the appliance

m Rotate the universal cutter anti-
clockwise and remove.

m Turn the universal cutter over, and the
chopped food will fall into the lid.

m Hold the lid. Rotate the jug anti-
clockwise and remove.

m Remove the rest of the chopped food
from the jug using a suitable implement
(e.g. spoon).

m Clean all parts immediately after use.
=» “Cleaning and maintenance” see
page 27

Cleaning and maintenance

The appliance requires no maintenance.
Thorough cleaning will guarantee a long
service life.

General information

m Clean all parts immediately after use.
This will prevent residues from drying
on and possibly attacking the plastic
(e.g. essential oils in herbs).

m  When processing food such as carrots
and red cabbage, plastic parts may
become discoloured. This can however
be removed with a few drops of cooking
oil.

Cleaning and maintenance en

Caution!

— Do not use cleaning agents containing
alcohol or spirits.

— Do not use any sharp, pointed or metal
objects.

— Do not use abrasive cloths or cleaning
agents.

— Do not wedge plastic parts in the
dishwasher as they could become
permanently deformed.

— Carefully clean the filter basket slats of
the juice centrifuge so as not to damage
them.

A Risk of injury!
Take care when handling sharp cutting
blades.

— Grasp the universal blade by the
edge of the plastic handle only.

— Grasp the cutting discs by the edge only.

— Never grasp the sharp blades or edges
of the dicer insert. Grasp the slicing disc
by the plastic stud in the centre only.

— Do not touch the blender blades and
universal cutter blades with bare hands.

— Use a brush to clean the blades and
cutting discs.

/\ Risk of electric shock!
Unplug the appliance before cleaning it.

Cleaning the base unit

m  Never immerse the base unit in liquids
or hold under running water and do not
clean in the dishwasher. Do not steam-
clean the appliance.

m  Wipe the base unit with a damp cloth.
If required, use a little detergent.

m Then dry the base unit.

Cleaning the bowl, tools and

accessories

m Itis recommended rinsing all parts
under running water immediately after
use.

m Take accessories apart before cleaning.
Do this in reverse order as described in
the individual chapters.

m After cleaning, allow all parts to dry
thoroughly or rub dry.
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en Cleaning and maintenance

Taking the stirring whisk apart for

cleaning

The stirring whisk can be taken apart for

cleaning.

- Fig. [

1. Remove the stirring whisk from the gear.

2. Push in the lug and lift off the gear
cover.

3. Remove both gear wheels from the
housing. Clean carefully with a brush.

4. After cleaning and drying, re-assemble
all parts in reverse order.

Cleaning the juice centrifuge
To clean the juice centrifuge, remove the
filter basket from the grating container.
Prerinse the parts under running water.

Caution!
Clean the slats of the filter basket carefully
so as not to damage them.

Cleaning the dicer

Taking the dicer apart for cleaning

= Fig. M

1. Fit the blade guard. Take the dicer out of
the bowl.

2. Open the catches. Remove the cutter
disc with the blade guard.

A\ Risk of injury!

Grasp the cutter disc and cutting grid by the

plastic part only.

3. Remove any remaining pieces of food
using the cutting grid cleaner.

4. Force out the cutting grid with the
cleaner from below.

Clean the base holder in the dishwasher.

Prerinse all other parts under running water.

Clean parts with a brush.
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Cleaning the blender

The blender jug (without the blade insert),

lid and funnel are dishwasher-proof. Do not

clean the blade insert in the dishwasher but

under running water (do not soak in water).

Taking the blade insert apart for cleaning

= Fig. [

1. Turn the empty blender jug over. Rotate
the blade insert anti-clockwise by the
wings. The blade insert will release.

2. Take the blade insert out and remove
the sealing ring.

3. After cleaning and drying, fit the sealing
ring to the blade insert.

4. Fit the blade insert into the blender
jug from below and rotate clockwise to
secure.

Rotate the blade insert at least until the
wing matches up with the marking on
the blender jug.

Caution!
Never use the blade insert without the seal.

Cleaning the universal cutter

It is recommended cleaning the universal
cutter immediately after use. This will
prevent residues from drying on and
possibly attacking the plastic (e.g. essential
oils in herbs).

Do not clean the jug with the drive in the
dishwasher but under running water using
a brush. Do not leave in water. To dry, place
the jug with the drive facing up.



Troubleshooting en

Troubleshooting

A\ Risk of injury!
Before dealing with any faults, disconnect
the mains plug.

Important information:

The illuminated ring (operation indicator)
will flash if there is an error in operation,
the electronic fuses have tripped or the
appliance has a defect.

Fault:
Appliance is no longer working.

Possible cause:

The appliance has been overloaded
(e.g. tool jammed by food) and the
electronic fuse has tripped.

Remedial action:

m Set rotary switch to 0/off.

m Disconnect the mains plug.

m Eliminate the cause of the overload.
m Switch the appliance back on again.

Possible cause:
An attempt was made to attach the bowl or
blender to the appliance while switched on.

Remedial action:

m Set rotary switch to 0/off.

m Disconnect the mains plug.

m Attach the bowl or blender.

m Switch the appliance back on again.

Fault:
Appliance does not start.

Possible cause:
Parts not correctly attached. Lid not closed
completely.

Remedial action:

m Set rotary switch to 0/off.

m Disconnect the mains plug.

m Attach parts correctly according to the

instructions and close the lid completely.

m Switch the appliance back on again.

Important information:

If the fault cannot be eliminated, please
contact customer service (see customer
service addresses at the end of this
booklet).

Special accessories
(available from a specialist outlet if not
included with the appliance)

French fries disc (MUZ45PS1)

For slicing raw potatoes for chips.

Asian vegetable disc (MUZ45AG1)
For slicing fruit and vegetables into fine
strips for Asian vegetable dishes.

Grating disc coarse (MUZ45RS1)
For grating raw potatoes e.g. for potato
pancakes or dumplings.

Potato fritter disc (MUZ45KP1)

For grating raw potatoes for résti and potato
fritters and for cutting fruit and vegetables
into thick slices.

Disposal

Dispose of packaging in an environ-
Ef mentally-friendly manner. This
=mm gppliance is labelled in accordance
with European Directive 2012/19/EU
concerning used electrical and
electronic appliances (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
The guideline determines the frame-
work for the return and recycling
of used appliances as applicable
throughout the EU. Please ask your
specialist retailer about current
disposal facilities.

Guarantee

The guarantee conditions for this appliance
are as defined by our representative in the
country in which it is sold. Details regarding
these conditions can be obtained from

the dealer from whom the appliance was
purchased. The bill of sale or receipt must
be produced when making any claim under
the terms of this guarantee.

Changes reserved.
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fr Conformité d’utilisation

Conformité d’utilisation

Cet appareil est destiné exclusivement a une utilisation domestique
et non professionnelle. Utiliser cet appareil uniquement pour des
quantités de préparations culinaires courantes et pour des durées
de service normales.

L'appareil convient pour mélanger, pétrir, fouetter, couper et raper
des produits alimentaires. L'appareil ne doit pas servir a transformer
d’autres substances ou objets. D’autres applications sont

possibles a condition d’utiliser d’autres accessoires homologués
par le fabricant. Utiliser I'appareil uniguement avec des pieces

et accessoires d’origine homologués. Ne jamais utiliser les
accessoires destinés a d’autres appareils.

N’utiliser 'appareil que dans des pieces intérieures a température
ambiante et jusqu’a 2000 m au-dessus du niveau de la mer.

Consignes de sécurité importantes

Lire attentivement cette notice d’utilisation. Respecter les
instructions qu’elle contient et la ranger soigneusement! Si I'appareil
change de propriétaire, lui remettre cette notice. Le non-respect
des instructions permettant d’utiliser correctement I'appareil dégage
le fabricant de toute responsabilité envers les dommages qui
pourraient en résulter.

Cet appareil peut étre utilisé par des personnes aux capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou des personnes
inexpérimentées, a condition qu’elles soient surveillées ou qu’elles
aient été informées de I'utilisation slre de 'appareil et qu’elles
comprennent les risques inhérents a son usage. |l faut tenir les
enfants a I'écart de I'appareil et du cordon de branchement et ne
pas leur permettre d'utiliser I'appareil. Ne pas laisser les enfants
jouer avec I'appareil. Le nettoyage et I'entretien incombant a
I'utilisateur ne doivent pas étre effectués par des enfants.

A Risque de chocs électriques et d’incendie!

m Ne brancher et n’utiliser 'appareil que conformément aux
indications figurant sur la plaque signalétique. N'utiliser I'appareil
que si son cordon d’alimentation et I'appareil lui-méme ne
présentent aucun dommage. Afin d’écarter tout danger, seul notre
service apres-vente est habilité a réparer I'appareil, comme par
exemple, procéder au remplacement d’'un cordon d’alimentation
endommagé.

m Ne jamais raccorder I'appareil a des minuteries ou a des prises
pouvant étre commandées a distance. Surveiller toujours
I'appareil pendant son fonctionnement!
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Consignes de sécurité importantes fr

Ne jamais poser I'appareil sur des surfaces chaudes (tables de
cuisson par ex.) ou a proximité de celles-ci. Ne pas mettre le
cordon d’alimentation en contact avec des éléments brllants et
ne pas le faire glisser sur des arétes vives.

Ne jamais plonger I'appareil de base dans 'eau ou le mettre dans
un lave-vaisselle. Ne jamais utiliser de nettoyeur a vapeur. Ne
pas utiliser 'appareil avec les mains humides.

L'appareil doit toujours étre débranché du secteur, aprés chaque
utilisation, lorsqu’il n’est pas sous surveillance, lorsqu’il doit étre
monté ou démonté, avant de le nettoyer et en cas de panne.

Si une coupure de courant se produit, I'appareil reste en position
allumée et redémarrera dés le retour du courant.

/\ Risques de blessures!

L'appareil doit étre éteint et débranché du secteur avant de
procéder au changement d’accessoires. Aprés extinction de
I'appareil, son moteur continue de tourner brievement. Attendre
I'arrét complet de I'entrainement!

Pendant le fonctionnement, ne jamais introduire les mains
dans le bol ni dans I'ouverture pour ajout. Pour pousser des
ingrédients, toujours utiliser le pilon poussoir. Ne pas introduire
d’objet (p. ex. cuillere en bois) dans le bol ni dans I'ouverture
pour ajout.

Attention lors de la manipulation des lames acérées pendant le
vidage du récipient et son nettoyage. Pour nettoyer, utiliser une
brosse.

Ne pas toucher le tranchant de la lame a mains nues. Lorsque
la lame universelle ne sert pas, la conserver toujours dans le
fourreau. Ne pas approcher les doigts des lames et des arétes
tranchantes des disques a réduire. Ne saisir les disques a réduire
que par leurs bords!

Ne jamais introduire les doigts dans le bol mixeur en place!

Ne mettre en place/retirer le bol mixeur qu’aprés avoir arrété
'entrainement. Ne pas toucher les lames du mixeur a mains
nues.

Ne jamais toucher les lames et arétes acérées de I'accessoire
a découper en dés. Saisir les disques et grilles de coupe au
niveau des parties en plastique. Lorsqu’il n’est pas utilisé,
toujours ranger I'accessoire a découper en dés assemblé et
avec le fourreau de lame mis en place.

/\ Risque de brilures!

Lors du traitement des aliments mélangés trés chauds, de la vapeur
traverse I'entonnoir ménagé dans le couvercle. Verser au maximum
0,4 litre de liquide trés chaud ou moussant.
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fr Consignes de sécurité importantes

A Risque d’asphyxie!

Ne jamais laisser les enfants jouer avec les emballages.

A\ Attention!

Ne jamais laisser I'appareil allumé plus longtemps que nécessaire
au traitement des produits alimentaires. Ne pas faire tourner
I'appareil a vide. N'exposez pas le bol mixeur a des températures
supérieures a 80°C.

/\ Important!

Nettoyer soigneusement I'appareil apreés chaque utilisation ou aprées
une longue durée sans utilisation. =» « Nettoyage et entretien » voir
page 41

Explication des symboles sur I’appareil et les accessoires

[ji] Respecter les instructions figurant dans la notice
d’utilisation.

Attention! Lames rotatives.

@ Attention! Ustensiles rotatifs.
Ne pas introduire les doigts dans I'orifice d’ajout.

Vous venez d’acheter ce nouvel appareil Vue d’ensemble
Bosch et nous vous en félicitons

cordialement. Vous trouverez sur notre site
web plus d’informations sur nos produits.

Veuillez déplier les volets illustrés.
= Figure I}
1 Appareil de base

a Interrupteur rotatif

Sommaire b Anngau lumineux (témoin de

e fonctionnement)
Confgrmlte d utll’lsatllo'n. ............................. 30 ¢ Entrainement (a 2 ou 3 niveaux *)
Consignes de sécurité importantes........... 30 d Compartiment de rangement du
Vue d’ensemble........cccooociiiiiiiiiiiiie 32 cordon
Avant la premiere utilisation .................... 33 2 Bol mélangeur
Pieces et éléments de commande ........... 33 3 Axe d’entrainement 1 (gris)
Pr.e.par.atlon ............... S 34 4 Axe d’entrainement 2 (noir)*
Utilisation des ustensiles...........c..ccceeee.. 34 5 Couvercle
Disques a réduire .........ccceeveiiieiieeniiieen. 36 a Pilon poussoir
Press_e-agrumes ...................................... 37 b Insert de pilon poussoir
Centrifugeuse .........ccceevecvieiie e 38 & Ustensiles
MiXeUr....ccoooeiiiiiiiieeee el e 38 a Porte-ustensile
Exemple_ de‘rec’ette pour le mixeur........... 39 b Lame universelle avec fourreau
Accessowe.a découperen dés ................ 39 ¢ Crochet pétrisseur (plastique)
Broyeur universel...........ccccooiiiiiiiiieeen. 41 d Fouet mixeur
Ngttoyage et entretien s 41 e Boitier d’entrainement pour le fouet
Dérangements et solutions.............ccc....... 43 mixeur
Accessoires en option ........cccccevevevereeennnn. 44 7 Porte-disque
Mise au rebut..........ooooiiiiii 44
Garantie.......ccccoviiiee e 44
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8 Disques a réduire*
a Disque réversible a émincer —
épais/mince
b Disque réversible a raper —
grossier/fin
¢ Disque a raper — mi-fin
d Disque a raper — grossier
e Disque pour galettes de pommes
de terre
f Disque a pommes frites
g Disque a légumes asiatiques
9 Presse-agrumes*
a Panier filtre
b Cobne
10 Centrifugeuse *
a Récipient a raper
b Panier filtre
¢ Couvercle
d Pilon poussoir pour centrifugeuse
11 Accessoire a découper en dés *
Support de base
Agrafe de fermeture
Grille de coupe
Disque a émincer
Fourreau de lame
Nettoyeur de grille de coupe
12 Broyeur universel *
a Gobelet avec entrainement
b Couvercle
13 Mixeur
a Bol mixeur en Tritan
b Lame
¢ Couvercle
d Ouverture pour ajout d’'ingrédients
e Entonnoir

* selon le modéle

-0 Q0T

Avant la premiére utilisation

Avant de pouvoir utiliser le nouvel appareil,
le déballer complétement, le nettoyer et le
contrdler.

Attention!

Ne jamais mettre en service un appareil

endommagé!

m Sortir 'appareil de base ainsi que tous
les accessoires de I'emballage et retirer
les éventuels restes d’emballage.

Avant la premiére utilisation fr

m  Contréler I'intégrité des pieces et vérifier
gu’elles ne présentent pas de dommage
visible. = Figure I}

m Avant de les utiliser pour la premiére
fois, nettoyer et sécher soigneusement
toutes les piéces. =» « Nettoyage et
entretien » voir page 41

Pieces et éléments de
commande

Important!

Le bol, le couvercle/récipient du broyeur
universel et le bol mixeur ne vont pas au
micro-ondes!

Code couleur

L'appareil dispose d’'un entrainement a 2 ou
3 niveaux (selon le modéle). Chaque niveau
de vitesse est caractérisé par une couleur
(noir, gris et rouge). Ce code couleur est
également appliqué aux accessoires. Les
accessoires sont reliés automatiquement au

niveau de vitesse adéquat.
Vitesse faible, noir, avec axe O

d’entrainement 2

Pour l'utilisation d’'un accessoire a
découper en dés.

Vitesse moyenne, gris, avec axe
d’entrainement 1

Pour I'utilisation des disques a
réduire, du presse-agrumes et de la
centrifugeuse.

Vitesse élevée, rouge, sans axe
d’entrainement

Pour I'utilisation du mixeur et du
broyeur universel.

Interrupteur rotatif a anneau

lumineux

=> Figure [E

L'interrupteur rotatif permet de sélectionner
la vitesse souhaitée ou d’éteindre I'appareil.
L'anneau lumineux intégré est allumé
pendant le fonctionnement. En cas d’erreur
de manipulation de I'appareil, de déclenche-
ment d’un fusible ou d’un défaut au niveau
de I'appareil, celui-ci ne peut plus étre mis en
marche et 'anneau lumineux clignote.
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fr Préparation

Attention!

Allumer et éteindre I'appareil uniquement
avec l'interrupteur rotatif. Le fait d’ouvrir
le couvercle pour éteindre I'appareil
endommage ce dernier.

Réglages

M  Commutation a vitesse
maximale/rapide. Maintenir
l'interrupteur en position pendant
la durée souhaitée.

0/off Arrét/mise hors tension
min Vitesse de travail réglable en
- continu, de faible a élevée.
max
Pulse Marche intermittente a la vitesse

maximale. Recommandée pour
I'élaboration, p. ex., de milk-
shakes dans le mixeur.

Compartiment de rangement du

cordon

=> Figure

L'appareil est équipé d’un compartiment
de rangement du cordon. La longueur du
cordon d’alimentation peut ainsi étre réglée
en tirant ou poussant le cordon dans le
compartiment.Aprés le travail, repousser le
cable dans son compartiment par bréves
pressions.

Préparation

m Placer I'appareil de base sur une
surface lisse, propre et stable.

m  Sortir le cordon d’alimentation a la
longueur nécessaire.

A Risques de blessures!

— Ne brancher la fiche secteur qu’une
fois tous les préparatifs sur I'appareil
achevés.

— Pendant le fonctionnement, ne jamais
introduire les doigts dans le bol ou
I'ouverture d’ajout.

— Aprés avoir éteint I'appareil, son
moteur continue de tourner brievement.
Changer l'ustensile/accessoire aprés
immobilisation de I'entrainement.
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Important!

— Nallumer I'appareil qu’aprés avoir
entiérement monté ses différents
ustensiles ou accessoires.

— L’appareil ne peut étre démarré si le bol
n’est pas inséré correctement et si le
couvercle n’est pas en place. La saillie
du couvercle doit s’emboiter, jusqu’en
butée, dans la fente de la poignée du
bol mélangeur.

— Allumer et éteindre 'appareil
uniquement avec l'interrupteur rotatif.

A Risques de blessures!
I'orifice d’ajout. Ne pas insérer d’objets
Lame universelle
Ne pas toucher le tranchant de la lame a
fourreau. Ne saisir la lame universelle que
(plastique)
ingrédients qu’il ne faut pas broyer
= Figure 3]

Tourner le bol mélangeur dans le sens
2. Enfoncer I'axe d’entrainement 1 dans

Utilisation des ustensiles
Pendant le fonctionnement, ne jamais
introduire les mains dans le bol ni dans
(p. ex. cuillére en bois) dans le bol ni dans
I'orifice d’ajout.
Pour broyer et hacher.
A Risques de blessures!
mains nues. Lorsque la lame universelle
ne sert pas, la conserver toujours dans le
par son rebord en plastique.
Crochet pétrisseur
pour pétrir de la pate et incorporer des
(p. ex. des raisins secs ou des pépites de
chocolat).
1. Mettre le bol mélangeur en place.
Respecter ce faisant le repére (—g-).
des aiguilles d’'une montre jusqu’en
butée.
le porte-ustensile jusqu’a ce qu'il
enclenche.



3. Poser le porte-ustensile, axe d’entrai-
nement compris, sur I'entrainement.
Poser la lame universelle ou le crochet
pétrisseur sur le porte-ustensile, puis le
relacher.

Attention!

N’ajouter les ingrédients qu’aprés avoir

inséré les ustensiles.

4. Ajouter les ingrédients.

5. Mettre en place le couvercle avec le
pilon poussoir. Respecter ce faisant le
repére (—g-).

6. Tourner le couvercle dans le sens des
aiguilles d’'une montre jusqu’en butée.

7. Brancher la fiche dans la prise de
courant. Régler 'interrupteur rotatif sur
la position voulue.

Rajouter des ingrédients

8. Pour rajouter des ingrédients, régler
l'interrupteur rotatif sur 0/off. Retirer
le pilon poussoir, puis rajouter des
ingrédients par I'orifice d’ajout.

m Rajouter des liquides par le pilon
poussoir. L'insert servant de pilon
poussoir peut aussi servir de gobelet
gradué.

9. Apres le traitement, ramener
l'interrupteur rotatif en position 0/off.
Débrancher la fiche de la prise de
courant.

Vider le bol mélangeur
10. Tourner le couvercle en sens inverse

des aiguilles d’'une montre puis le retirer.

11. Sortir du bol mélangeur le porte-
ustensile avec la lame universelle ou le
crochet pétrisseur. Retirer I'ustensile du
porte-ustensile.

12. Tourner le bol mélangeur dans le sens
inverse des aiguilles d’'une montre puis
le retirer. Vider le bol.

m Nettoyer immédiatement toutes les
piéces aprés utilisation. =» « Nettoyage
et entretien » voir page 41

Fouet mixeur
Pour battre la creme, monter les %

ceufs en neige et fouetter les

Utilisation des ustensiles fr

pates peu épaisses. Ne convient pas
aux ingrédients solides.

= Figure @

1.

Mettre le bol mélangeur en place.
Respecter ce faisant le repére (—g-).
Tourner le bol mélangeur dans le sens
des aiguilles d’'une montre jusqu’en
butée.

Placer I'axe d’entrainement sur
I'entrainement.

Introduire le fouet mixeur dans le boitier
de I'entrainement.

Placer le boitier d’entrainement sur I'axe
d’entrainement en effectuant une légére
rotation.

Ajouter les ingrédients.

Mettre en place le couvercle avec le
pilon poussoir. Respecter ce faisant le
repére (—¢-).

Tourner le couvercle dans le sens des
aiguilles d’'une montre jusqu’en butée.
Brancher la fiche dans la prise de
courant. Régler l'interrupteur rotatif sur
la position voulue.

Aprés le traitement, ramener
l'interrupteur rotatif en position 0/off.
Débrancher la fiche de la prise de
courant.

Nettoyer immédiatement toutes les
piéces aprés utilisation. = « Nettoyage
et entretien » voir page 41
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fr Disques a réduire

Disques a réduire

A\ Risques de blessures!

Ne pas approcher les doigts des lames
et des arétes tranchantes des disques
a réduire. Ne saisir les disques que par
le bord! Ne pas introduire les doigts
dans l'orifice d’ajout. Pour pousser des
ingrédients, toujours utiliser le pilon
poussoir.

Disque réversible a émincer —
épais/mince

Pour émincer les fruits et [égumes.

Chiffre sur le disque réversible a émincer:
«1» pour le coté de coupe épais

«3» pour le cété de coupe fin

Attention!

Le disque réversible a émincer ne convient
pas pour couper le fromage a pate dure,

le pain, les petits pains et le chocolat.

Ne couper les pommes de terre cuites et
fermes a la cuisson qu’une fois qu’elles ont
refroidi.

Disque réversible a raper —
grossier/fin

Pour raper des légumes, des fruits et du
fromage, sauf le fromage a pate dure
(p. ex. le parmesan).

Chiffre sur le disque réversible a raper:
«2» pour le coté de rape grossier

«4» pour le coté de rape fin

Attention!

Le disque réversible a raper ne convient
pas pour raper les noix. Ne raper le
fromage a pate molle qu’avec le cété de
rape grossier.

Disque a raper — mi-fin

Pour raper les pommes de

terre crues, le fromage a pate dure
(p. ex. le parmesan), le chocolat mis au
réfrigérateur et les noix.

Attention!

Le disque a raper ne convient pas pour
raper le fromage mou ou prédécoupé en
tranches.
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Disque a raper — grossier
Pour raper des pommes de terre
crues, p. ex. pour faire des galettes ou des
boulettes de pomme de terre.

Disque pour galettes de
pommes de terre

Pour raper des pommes de terre crues

et préparer des rosti et des galettes de
pommes de terre, pour découper fruits et
Iégumes en rondelles épaisses.

Disque a pommes frites -
Pour couper des pommes de terre
crues en frites.

Disque a légumes asiatiques -
Découpe les fruits et légumes en
fines laniéres pour préparer des plats
asiatiques.

Remarque: poser le disque a pommes
frites ou le disque a légumes asiatiques
avec la lame tournée vers le haut. Des
disques adaptés a d’autres ingrédients sont

en vente dans le commerce spécialisé (voir
le chapitre « Accessoires en option »).

Pilon poussoir avec insert

=> Figure @

Le pilon poussoir peut étre utilisé dans deux
variantes.

Variante 1: p. ex. pour les herbes
aromatiques, le poireau, les carottes.
Insérer le pilon poussoir dans I'orifice
du couvercle. Utiliser l'insert pour pilon
poussoir pour faire avancer les produits
alimentaires a traiter.

Variante 2: p. ex. pour les pommes, les
pommes de terre. Introduire I'insert pour
pilon poussoir et le tourner jusqu’a ce que
les deux parties s’emboitent. Utiliser le pilon
poussoir pour faire avancer les produits
alimentaires a traiter.

=> Figure [d

1. Mettre le bol mélangeur en place.
Respecter ce faisant le repére (—g-).
Tourner le bol mélangeur dans le sens
des aiguilles d’'une montre jusqu’en
butée.

2. Placer I'axe d’entrainement sur
I'entrainement.



3. Sortir le disque de I'étui de protection.
Poser le disque sur le porte-
disque. Tourner le cbté du disque a
émincer/raper voulu vers le haut. Poser
le disque sur le porte-disque de sorte
que les pivots d’entrainement de ce
dernier engrénent dans les orifices du
disque prévus a cet effet. Le disque
doit appliquer sur le picot latéral du
porte-disque.

4. Poser le porte-disque avec une légére
rotation sur I'axe d’entrainement.

5. Mettre en place le couvercle avec le
pilon poussoir. Respecter ce faisant le
repére (—g-).

6. Tourner le couvercle dans le sens des
aiguilles d’'une montre jusqu’en butée.

7. Brancher la fiche dans la prise de
courant. Régler l'interrupteur rotatif sur
la position voulue.

8. Ajouter les aliments a émincer ou
raper et les faire avancer en effectuant
une légére pression avec le pilon
poussoir. Les découper au préalable en
morceaux, si nécessaire.

m  Aprés le traitement, ramener
l'interrupteur rotatif en position 0/off.
Débrancher la fiche de la prise de
courant.

m Nettoyer immédiatement toutes les
pieces apres utilisation. Ceci évite
que les résidus ne séchent dessus.
=» « Nettoyage et entretien » voir
page 41

Attention!

Mettre fin a 'opération et vider le bol

mélangeur avant que les aliments

traités n’atteignent le bord inférieur du

porte-disque.

Remarque: introduire le chocolat avant

I'allumage, puis couvrir I'orifice avec le pilon

poussoir. Apres I'allumage, faire avancer le

chocolat avec le pilon poussoir.

Presse-agrumes fr
Presse-agrumes

Cet appareil est destiné a presser

des agrumes, par exemple les oranges,
pamplemousses et citrons.

Attention!

N’utiliser le presse-agrumes qu’a I'état

entiérement assemblé.

=> Figure [l

1. Mettre le bol mélangeur en place.
Respecter ce faisant le repére (—g-).
Tourner le bol mélangeur dans le sens
des aiguilles d’'une montre jusqu’en
butée.

2. Placer I'axe d’entrainement sur
I'entrainement.

3. Placer le panier filtre sur I'axe
d’entrainement. Respecter ce faisant
le repére (—3-). Tourner le panier filtre
dans le sens des aiguilles d’'une montre.
La saillie du panier filtre doit s’emboiter,
jusqu’en butée, dans la fente de la
poignée du bol mélangeur.

4. Mettre le cdne en place et appuyer.

5. Brancher la fiche méale. Ramener
l'interrupteur rotatif en position min.

6. Presser le fruit coupé en deux sur le
cone de pressage. Le jus coule dans le
récipient.

m Aprés le traitement, ramener
I'interrupteur rotatif en position 0/off.
Débrancher la fiche de la prise de
courant.

m Nettoyer immédiatement toutes les
pieces apres utilisation. Ceci évite
que les résidus ne séchent dessus.
=» « Nettoyage et entretien » voir
page 41

Attention!

Tenir compte du niveau de remplissage.

Quantité maximale préparable: 1000 ml de

jus de fruits.
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fr Centrifugeuse

Centrifugeuse

Pour centrifuger les fruits a pépins

(p. ex. les pommes et poires), les baies,
les fruits a noyau dénoyautés, les légumes
(p. ex. carottes, tomates).

= Figure Il

1. Mettre le bol mélangeur en place.
Respecter ce faisant le repére (—g-).
Tourner le bol mélangeur, jusqu’en butée,
dans le sens des aiguilles d’une montre.

2. Placer I'axe d’entrainement sur
I'entrainement.

3. Mettre le panier filtre en place dans le
récipient a raper.

4. Tournez dans le sens inverse des
aiguilles d’'une montre.

5. Mettre la centrifugeuse en place dans
le bol.

6. Mettre le couvercle de la centrifugeuse
en place avec le pilon poussoir.
Respecter ce faisant le repére (—g-).

7. Tourner le couvercle, jusqu’en butée,
dans le sens des aiguilles d’'une montre.

8. Brancher la fiche dans la prise de
courant. Ramener l'interrupteur rotatif
en position min.

m Introduire les fruits ou légumes par
I'orifice de remplissage et les faire
avancer en exercant une légére
pression avec le pilon poussoir. Les
découper au préalable en morceaux, si
nécessaire. A la fin de cette opération,
tournerlinterrupteur rotatif brievement en
position max, puis faire tourner I'appareil
le temps nécessaire pour que le jus soit
entierement extrait de la pulpe.

m  Aprés le traitement, ramener
I’interrupteur rotatif en position 0/off.
Débrancher la fiche de la prise de
courant.

m Nettoyer immédiatement toutes les
piéces apres utilisation. =» « Nettoyage
et entretien » voir page 41

Attention!

Vider le bol a temps::

— apres de traitement de 500 g max.

— avant que le jus n’atteigne le récipient
araper.
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Mixeur

Pour mélanger les produits
alimentaires liquides ou mi-durs,
pour broyer/hacher les fruits

et légumes crus, et pour réduire des
préparations en purée.

Bol mixeur en Tritan

Le Tritan est un plastique incassable,
sans odeur ni godt. Le bol mixeur en
Tritan permet de broyer les glacons et les
aliments congelés.

/\ Risques de blessures

Ne jamais introduire les doigts dans le
mixeur en place ! Ne mettre en place/retirer
le mixeur qu’une fois I'entrailnement
entiérement immobilisé. Ne pas toucher le
tranchant de la lame a mains nues.

/\ Risque de bralures!

Lors du traitement des aliments mélangés
trés chauds, de la vapeur traverse
I'entonnoir ménagé dans le couvercle.
Verser au maximum 0,4 litre de liquide trés
chaud ou moussant.

Attention!
N’exposez pas le bol mixeur a des
températures supérieures a 80°C.

= Figure

1. Remettre le mixeur en place. Respecter
ce faisant le repére (—3-). Tourner le
mixeur, jusqu’en butée, dans le sens
des aiguilles d’une montre.

2. Ajouter les ingrédients.

Quantités a traiter

Aliments solides optimal 80 g
Liquides 1,5 | max.
Liquides brilants ou 0,4 | max.
moussants

3. Poser le couvercle et le tourner dans
le sens des aiguilles d’'une montre. La
saillie du couvercle doit s’embofter,
jusqu’en butée, dans la fente de la
poignée du bol mélangeur.

Attention!

— Ne pas faire tourner le mixeur a vide.

— Le mixeur ne fonctionne que lorsque le
couvercle est fermé.



4. Brancher la fiche dans la prise de
courant. Régler l'interrupteur rotatif sur
la position voulue.

Rajouter des ingrédients

5. Pour rajouter des ingrédients, régler
I'interrupteur rotatif sur 0/off. Retirer le
couvercle et rajouter les ingrédients ou
bien

6. retirer I'entonnoir et rajouter
progressivement les ingrédients solides
par l'orifice d’ajout.

7. verser les ingrédients liquides par
I'entonnoir.

m  Aprés le traitement, ramener
I'interrupteur rotatif en position 0/off.
Débrancher la fiche de la prise de
courant.

m Nettoyer immédiatement toutes les
piéces apres utilisation. =» « Nettoyage
et entretien » voir page 41

Conseil: pour un nettoyage préalable,
verser, dans le mixeur en place, un peu d’'eau
additionnée de produit a vaisselle. Faire
tourner I'entrainement pendant quelques
secondes en position M. Jeter ensuite l'eau,
puis rincer le mixeur a 'eau claire.

Exemple de recette pour le
mixeur

Boisson des sportifs

— 270 g de miel
(sorti du réfrigérateur, 5°C)

— 5gde cannelle

— 230 gde lait

m Verser le miel et la cannelle dans le bol
mixeur et mixer sur la vitesse M.

m 5 secondes aprés, ajouter le lait et mixer
le tout pendant 3 secondes.

Respecter les quantités de préparation
et durées de service recommandées.
= Figure [

Exemple de recette pour le mixeur fr

Accessoire a découper

en dés

Accessoire permettant de découper les
produits alimentaires en dés.

A Risque de blessures dii aux lames
tranchantes/a I’entrainement en
rotation!

Ne jamais introduire les doigts dans

'accessoire a découper en dés en place !

Ne retirer/poser 'accessoire a découper

en dés qu’aprés que le moteur se soit

immobilisé.

Lors du démontage/de I'assemblage de

'accessoire a découper en dés, saisir

le disque a découper uniquement par le

pommeau en plastique au milieu.

Consignes d’utilisation!

m Laccessoire a découper en dés
convient uniquement pour couper les
pommes de terre (crues ou cuites), les
carottes, les concombres, les tomates,
les poivrons, les oignons, les bananes,
les pommes, les poires, les fraises,
les melons, les kiwis, les ceufs, la
charcuterie molle (p. ex. mortadelle) et
la viande de volaille cuite et désossée.

m L'appareil n’est pas utilisable
avec du fromage a péte trés molle
(p. ex. mozzarella, fromage de brebis).
Dans le cas des fromages en tranches
(p. ex. gouda) et des fromages a pate
dure (p. ex. emmental), la quantité
traitée en une seule fois ne doit pas
dépasser 3 kg.

m Avant de traiter des fruits a pépins
et noyaux (pommes, péches, etc.),

il convient d’enlever ces pépins et
noyaux.

m Avant de traiter de la viande cuite ou
rétie, il convient de la désosser.

m Les produits alimentaires a traiter ne
doivent pas étre congelés.
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fr Accessoire a découper en dés

Attention!
— Le non-respect de ces consignes peut
endommager I'accessoire a découper

en dés, y compris la grille de coupe et la

lame tournante.
— Sil'accessoire a découper en dés a
été utilisé a d’autres fins, modifié ou

utilisé de fagon non conforme, la société

Robert Bosch Hausgerate GmbH ne
pourra assumer aucune responsabilité
pour les dommages éventuels. Ceci
exclut aussi la responsabilité pour les

dommages (p. ex. lames émoussées ou
déformées) engendrés par le traitement

de denrées alimentaires non admises.

Consignes importantes:

— Les produits alimentaires ne doivent
contenir ni 0s, ni noyaux, ni d’autres
constituants durs.

— Les fruits et Iégumes ne doivent pas
étre trop mdars, sinon leur jus risque de
couler.

— Avant de découper les aliments cuits
avec l'accessoire, les laisser refroidir,
car ils seront alors plus fermes et le
résultat de coupe sera meilleur.

— La pression plus ou moins forte
appliquée au pilon poussoir pour

rajouter des aliments permet d’allonger

ou de raccourcir les dés.

— Laccessoire a découper en dés ne
fonctionne qu’aprés avoir fermé le
couvercle.

Choisir une vitesse de travail adaptée aux

produits alimentaires a découper.

Attention!

Pendant le travail avec I'accessoire a
découper en dés, ne jamais utiliser la
marche intermittente (Pulse).

Vitesse de travail lente (min):
pommes de terre, carottes et ceufs cuits,
cornichons, bananes, fraises, melons.

Vitesse de travail moyenne:

pommes de terre et carottes

crues, saucisses de viande molle

(p. ex. mortadelle), fromage en tranches,
fromage a pate dure, poivrons, tomates,
oignons, pommes, kiwis.
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= Figure [

1.

2

4.

Mettre la grille de coupe dans le support
de base. Tenir compte des évidements!
Mettre le disque a découper avec
fourreau dans le support de base.
Pousser les 3 agrafes de fermeture
vers l'intérieur jusqu’a ce qu'ils
s’encliquétent.

Placer I'axe d’entrainement 2 sur
I’entrainement.

Attention!

Utiliser I'accessoire a découper en dés
toujours avec I'axe d’entrainement 2
(Figure [X - 4).

5.

10.

Mettre le bol mélangeur en place.
Respecter ce faisant le repere (—g-).
Tourner le bol mélangeur, jusqu’en butée,
dans le sens des aiguilles d’'une montre.
Placer I'accessoire a découper en dés
dans le bol. Le repére sur 'accessoire a
découper en dés doit étre aligné avec la
poignée du bol mélangeur. L’accessoire
a découper en dés doit étre placé
intégralement sur I'axe d’entrainement!
Si nécessaire, tourner le disque dans la
bonne position a 'aide du fourreau.
Retirer le fourreau de lame.

Mettre en place le couvercle avec le
pilon poussoir. Respecter ce faisant le
repére (—5-).

Tourner le couvercle, jusqu’en butée,
dans le sens des aiguilles d’'une montre.
La saillie du couvercle doit s’emboiter,
jusqu’en butée, dans la fente de la
poignée du bol mélangeur.

Brancher la fiche dans la prise de
courant. Régler l'interrupteur rotatif sur
la position voulue.

Introduire les aliments a découper

dans l'orifice de remplissage et les

faire avancer en exergant une légére
pression avec le pilon poussoir. Les
découper au préalable en morceaux, si
nécessaire.

Attention!
Vider le bol a temps:

apres de traitement de 500 g max.
avant que les dés atteignent le bord
inférieur de I'accessoire a découper en
dés.



Vider le bol

m  Aprés le traitement, ramener
I'interrupteur rotatif en position 0/off.
Débrancher la fiche de la prise de
courant.

m Tourner le couvercle en sens inverse

des aiguilles d’'une montre puis le retirer.

m Mettre le fourreau de lame en place.

m Sortir laccessoire a découper en dés
du bol.

m Tourner le bol mélangeur dans le sens
inverse des aiguilles d’'une montre puis
le retirer. Vider le bol.

m Nettoyer immédiatement toutes les

piéces apres utilisation. =» « Nettoyage
Broyeur universel
Pour broyer de petites quantités

et entretien » voir page 41
de viande, de fromage a pate
dure, d’'oignons, de persil, d’ail, de fruits et
légumes. Le broyage de grains de café, de

grains de poivre, de sucre, de graines de
pavot et de raifort n’est pas admis.

/\ Risques de blessures

Ne mettre en place/retirer le broyeur
universel qu’aprés avoir arrété
I'entraTnement. Ne pas toucher le tranchant
de la lame a mains nues. Ne jamais
introduire les doigts dans le bol du broyeur
universel! Pour retirer les aliments broyés,
utiliser un accessoire approprié (p. ex. une
cuillére).

Attention!

Le broyeur universel ne fonctionne qu’'avec
le couvercle fermé.

= Figure

1. Mettre le bol en place. Respecter

ce faisant le repére (—3-). Tourner le
bol jusqu’en butée dans le sens des
aiguilles d’'une montre.

Ajouter les ingrédients.

Poser le couvercle et le tourner dans
le sens des aiguilles d’'une montre. La
saillie du couvercle doit s’embofter,
jusqu’en butée, dans la fente de la
poignée du bol mélangeur.

«n

Broyeur universel fr

4. Brancher la fiche dans la prise de
courant. Amener linterrupteur rotatif
en position r et le maintenir dans cette
position.
Remarque : plus I'appareil reste allumé
longtemps, plus les aliments sont broyés
fins. Avec les herbes aromatiques,
le résultat de broyage souhaité peut
étre atteint au bout d’'une période de
fonctionnement trés courte. Le fait d’amener
briévement l'interrupteur en position M peut
déja suffire.
m Une fois les aliments traités, relacher
l'interrupteur rotatif. Débrancher la fiche
de la prise de courant.

Aprés utilisation

m Tourner le broyeur universel dans le
sens inverse des aiguilles d’'une montre,
puis le retirer.

m Retourner le broyeur universel; les
produits alimentaires tombent dans le
couvercle.

m Tenir le couvercle en place. Tourner le
bol dans le sens inverse des aiguilles
d’une montre, puis le retirer.

m Retirer les produits alimentaires broyés
du bol avec un accessoire approprié
(p. ex. une cuillere).

m Nettoyer immédiatement toutes les
piéces apres utilisation. =» « Nettoyage
et entretien » voir page 41

Nettoyage et entretien

L'appareil ne nécessite aucun entretien !
Une nettoyage méticuleux garantit une
longue durée d'utilisation.

Remarques générales

m Nettoyer immédiatement toutes les
piéces apres utilisation. Ceci empéche
les résidus de sécher dedans et
d’attaquer le plastique (par exemple par
les huiles essentielles présentes dans
les épices).

m Dans le cas du mixage de carottes et
de chou rouge par exemple, les piéces
en plastique changent de couleur; cette
coloration peut étre supprimée avec
quelques gouttes d’huile alimentaire.
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Attention!

— Ne pas utiliser de produit nettoyant
contenant de I'alcool ou de l'alcool a
brdler.

— Ne pas utiliser d’objets acérés, pointus
ou métalliques.

— Ne pas utiliser de chiffons abrasifs ou
de produits nettoyants.

— Ne pas coincer pas les pieces en
plastique dans le lave-vaisselle, car
elles risqueraient de se déformer de
fagon irréversible pendant le lavage!

— Nettoyer prudemment le panier filtre
de la centrifugeuse pour ne pas
'endommager.

A Risques de blessures!

— Attention lors de la manipulation des
lames acérées.

— Ne saisir la lame universelle que par
son rebord en plastique.

— Ne saisir les disques a réduire que par
leurs bords.

— Ne jamais toucher les lames et arétes
acérées de I'accessoire a découper en
dés. Ne saisir le disque a découper que
par le pommeau en plastique au milieu!

— Ne toucher pas la lame du mixeur et
la lame du broyeur universel avec les
mains nues.

— Pour nettoyer les lames et disques a
réduire, utiliser une brosse.

/\ Risque d’électrocution!
Avant le nettoyage, débrancher la fiche
male de la prise de courant.

Nettoyer I'appareil de base

m Ne jamais plonger I'appareil de base
dans des liquides, ne jamais le tenir
sous I'eau du robinet et ne pas le laver
au lave-vaisselle. Ne jamais utiliser de
nettoyeur a vapeur.

m Essuyer I'appareil avec un chiffon
humide. Si nécessaire, ajouter un peu
de produit vaisselle.

m Ensuite, 'essuyer avec un chiffon sec.
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Nettoyer le bol mélangeur, les

ustensiles et les accessoires

m Rincer toutes les piéces sous I'eau du
robinet immédiatement aprés utilisation.

m Avant le nettoyage, démonter les
accessoires. Pour cela, procéder dans
I'ordre inverse de la description figurant
dans les différents chapitres.

m Aprés le nettoyage, laisser sécher
entiérement les piéces ou les frotter
jusqu’a ce qu’elles soient séches.

Démonter le fouet mixeur pour le
nettoyer

Le fouet mixeur peut étre démonté pour
étre nettoyé.

=> Figure [

1. Retirer le fouet mixeur de
I'entrainement.

2. Pousser la languette et soulever le
couvercle de I'entrainement.

3. Retirer les deux roues dentées du
boitier. Nettoyer prudemment avec une
brosse.

4. Apres le nettoyage et le séchage de
toutes les pieces, les réassembler dans
le sens inverse des opérations.

Nettoyer la centrifugeuse

Pour nettoyer la centrifugeuse, retirer le
panier filtre du récipient a raper. Rincer les
piéces sous I'eau du robinet.

Attention!
Nettoyer prudemment les lamelles du
panier filtre pour ne pas les endommager.

Nettoyer I’accessoire a découper
en dés

Démonter I’accessoire a découper en
dés pour nettoyage

=> Figure M

1. Mettre le fourreau de lame en place.
Sortir 'accessoire a découper en dés
du bol.

2. Ouvrir les agrafes de fermeture. Retirer
le disque a découper avec fourreau de
lame.



/\ Risques de blessures!

Saisir les disques et grilles de coupe au

niveau des parties en plastique.

3. Le cas échéant, sortir les restes
d’aliment a l'aide du nettoyeur de grille
de coupe.

4. Faire sortir la grille de découpe en la
poussant par dessous avec le nettoyeur.

Nettoyer le support de base au

lave-vaisselle.

Rincer d’abord toutes les autres piéces

sous I'eau du robinet. Nettoyer les piéces

avec une brosse.

Nettoyer le mixeur

Le bol mixeur (sans porte-lame), le
couvercle et I'entonnoir vont au lave-
vaisselle. Ne pas nettoyer le porte-lame
au lave-vaisselle, mais sous 'eau

du robinet (ne pas le laisser tremper
dansl’eau).

Nettoyer la lame pour nettoyage

=> Figure [@]

1. Retourner le bol mixeur vide. Tourner le
porte-lame en le tenant par les ailettes
dans le sens inverse des aiguilles d’'une
montre. La lame se détache.

2. Retirer le porte-lame, puis enlever la
bague d’étanchéité.

3. Aprés le nettoyage et le séchage,
installer la bague d’étanchéité sur le
porte-lame.

4. Insérer la lame par dessous dans le bol
mixeur et le tourner dans le sens des
aiguilles d’une montre pour le fixer.

Le tourner jusqu’a ce que l'ailette soit en
face du repére figurant sur le bol mixeur.

Attention!
Ne jamais utiliser la lame sans joint!

Nettoyer le broyeur universel
Nettoyer le broyeur universel de préférence
immédiatement aprés utilisation. Ceci
empéche que les résidus séchent dedans
et attaquent le plastique (p. ex. par les
huiles essentielles présentes dans les
épices).

Dérangements et solutions fr

Ne pas laver le bol avec entrainement au
lave-vaisselle, mais le nettoyer avec une
brosse sous I'eau du robinet. Ne pas le
laisser tremper dans I'eau!

Pour faire le sécher, déposer le bol avec
I'entrainement orienté vers le haut.

Dérangements et solutions

A Risques de blessures!
Avant de supprimer tout dérangement,
débrancher la fiche secteur.

Remarque importante:

Si une erreur a été commise dans le
maniement de I'appareil, si les fusibles
électroniques disjonctent ou en présence
d’'un défaut dans I'appareil, I'anneau
lumineux (témoin de fonctionnement) se
met a clignoter.

Dérangement:
L'appareil ne fonctionne plus.

Cause possible:

L'appareil a subi une surcharge (p. ex. un

accessoire a été stoppé par un produit

alimentaire) et le fusible électronique a

disjoncte.

Solution:

m Ramener l'interrupteur rotatif sur la
position 0/off.

m Débrancher la fiche de la prise de
courant.

m  Supprimer la cause de la surcharge.

m Remettre ensuite I'appareil en service.

Cause possible:
Vous avez tenté de poser le bol mélangeur
ou le mixeur sur I'appareil allumé.

Solution:

m Ramener l'interrupteur rotatif sur la
position 0/off.

m Débrancher la fiche de la prise de
courant.

m Poser le bol mélangeur ou le mixeur sur
I'appareil.

m Remettre ensuite I'appareil en service.
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Dérangement:
L'appareil ne démarre pas.

Cause possible:
Piéces incorrectement mises en place.
Couvercle pas complétement fermé.

Solution:

m  Ramener linterrupteur rotatif sur la
position 0/off.

m Débrancher la fiche de la prise de
courant.

m Mettre en place les piéces
conformément aux instructions et fermer
complétement le couvercle.

m Remettre ensuite I'appareil en service.

Remarque importante:

Si le dérangement persiste, veuillez vous
adresser au service aprés-vente (voir les
adresses du service aprés-vente a la fin de
la présente notice).

Accessoires en option

(S’ils n"'accompagnaient pas déja I'appareil,
ces accessoires sont disponibles chez un
revendeur spécialisé)

Disque a pommes frites (MUZ45PS1)
Pour couper des pommes de terre crues en
frites.

Disque a légumes asiatiques
(MUZ45AG1)

Découpe les fruits et Iégumes en fines
laniéres pour préparer des plats asiatiques.

Disque a raper, grossier (MUZ45RS1)
Pour raper des pommes de terre crues,
p. ex. pour faire des galettes ou des
boulettes de pomme de terre.

Disque pour galettes de pommes de
terre (MUZ45KP1)

Pour raper des pommes de terre crues
et préparer des rosti et des galettes de
pommes de terre, pour découper fruits et
légumes en rondelles épaisses.
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Mise au rebut

Eliminez I'emballage en respectant

Ef 'environnement. Cet appareil est
=mm  marqué selon la directive européenne
@ 2012/19/UE relative aux appareils

$" électriques et électroniques usagés
(waste electrical and electronic equip-
ment — WEEE). La directive définit
le cadre pour une reprise et une
récupération des appareils usagés
applicables dans les pays de la CE.
S’informer auprés du revendeur sur la
procédure actuelle de recyclage.

Garantie

Les conditions de garantie applicables
sont celles publiées par notre distributeur
dans le pays ou a été effectué I'achat. Le
revendeur chez qui vous vous étes procuré
I'appareil fournira les modalités de garantie
sur simple demande de votre part. En cas
de recours en garantie, veuillez toujours
vous munir de la preuve d’achat.

Sous réserve de modifications.



Uso corretto it

Uso corretto

Questo apparecchio & pensato esclusivamente per I'utilizzo in abita-
zioni private e in ambito domestico. Utilizzare I'apparecchio solo per
quantita e tempi di preparazione usuali nell’attivita domestica.
L'apparecchio & idoneo a miscelare, impastare, montare, tagliare

e grattugiare alimenti. L’apparecchio non deve essere utilizzato

per lavorare altri oggetti o sostanze. Altri impieghi sono possibili

se si utilizzano ulteriori accessori autorizzati dal produttore. Usare
I'apparecchio solo con gli accessori e i ricambi originali approvati.
Non utilizzare mai le parti degli accessori con altri apparecchi.
Usare I'apparecchio solo in ambienti chiusi a temperatura ambiente
e ad un’altitudine massima di 2000 m s.l.m.

Importanti avvertenze di sicurezza

Leggere attentamente le istruzioni per 'uso, osservarle e
conservarle! Se I'apparecchio viene ceduto, allegare anche le
presenti istruzioni. L'inosservanza delle istruzioni per I'uso corretto
dell’apparecchio esclude la responsabilita del costruttore per i danni
da essa derivanti.

Questo apparecchio pud essere usato da persone con ridotte
facolta psichiche, sensoriali o mentali o con conoscenze e/o
esperienza insufficienti, purché siano sotto il controllo di persone
adulte o siano state istruite sull’'uso sicuro dell’apparecchio e
abbiano compreso i pericoli connessi all’'uso dello stesso. | bambini
devono essere tenuti lontani dall’apparecchio e dal cavo di
collegamento e non devono utilizzare I'apparecchio. | bambini non
devono giocare con I'apparecchio. La pulizia e la manutenzione a
cura dell’'utente non devono essere eseguite da bambini.

/\ Pericolo di scossa elettrica e pericolo d’incendio!

m Collegare e usare 'apparecchio solo rispettando i dati della
targhetta d’identificazione. Usare I'apparecchio solo se il cavo
di alimentazione e I'apparecchio stesso non presentano danni.

Al fine di evitare pericoli, le riparazioni del’apparecchio, come
ad es. la sostituzione del cavo di alimentazione, devono essere
eseguite solo dal nostro servizio assistenza clienti.

m Non collegare mai I'apparecchio a timer o a prese telecomandate.
Sorvegliare sempre I'apparecchio durante il funzionamento!

m Non disporre I'apparecchio sopra oppure in prossimita di superfici
molto calde, come per es. fornelli. Non mettere mai il cavo d’ali-
mentazione a contatto con parti calde o tirarlo sopra spigoli vivi.

m Non immergere mai 'apparecchio base in acqua
né lavarlo in lavastoviglie. Non pulire con il vapore. Non usare
I'apparecchio con le mani bagnate.
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m L’apparecchio va sempre scollegato dalla corrente elettrica dopo
ogni utilizzo, se lasciato incustodito, prima del montaggio, dello
smontaggio, della pulizia e in caso di guasti.

m In caso d’interruzione dell’alimentazione elettrica 'apparecchio
resta inserito e dopo l'interruzione si rimette in funzione.

A\ Pericolo di lesioni!

m Prima di sostituire accessori o parti aggiuntive che durante il
funzionamento si muovono, 'apparecchio deve essere spento
e staccato dalla corrente. Dopo avere spento I'apparecchio,
l'ingranaggio continua brevemente a girare. Attendere I'arresto
completo dell'ingranaggio.

m Durante il funzionamento non introdurre mai le mani nella ciotola
o nel pozzetto di riempimento. Per spingere gli ingredienti usare
sempre il pestello. Non introdurre oggetti (es. cucchiai) nella
ciotola o nel pozzetto di riempimento.

m Prestare cautela nel maneggiare lame affilate durante lo
svuotamento del contenitore e durante la pulizia. Per la pulizia
usare una spazzola.

m Non toccare la lama universale a mani nude. Quando la lama
universale non € in uso, coprirla sempre con il coprilama.

Non toccare le lame taglienti e i bordi dei dischi sminuzzatori.
Afferrare i dischi sminuzzatori solo dal bordo!

m Non introdurre mai le mani nel bicchiere del frullatore collegato.
Rimuovere/applicare il bicchiere del frullatore solo quando l'ingra-
naggio & fermo. Non toccare a mani nude le lame del frullatore.

m Non toccare mai le lame affilate e gli spigoli dell'inserto
cubettatrice. Afferrare il disco di taglio e la griglia di taglio soltanto
dalla parte in plastica. Quando non si usa 'inserto cubettatrice,
conservarlo sempre montato e con il coprilama applicato.

/\ Pericolo di scottature!

Durante la lavorazione di alimenti molto caldi, dall'imbuto nel
coperchio esce vapore. Introdurre massimo 0,4 litri di liquido se &
molto caldo o sviluppa schiuma.

/\ Pericolo di soffocamento!
Non lasciare che i bambini giochino con il materiale di imballaggio.

/\ Attenzione!

Si consiglia di non lasciare mai I'apparecchio acceso piu a lungo
di quanto & necessario per la lavorazione dell’alimento. Non fare
girare a vuoto I'apparecchio. Non esporre il bicchiere frullatore a
temperature superiori a 80°C.

46



/\ Importante!

Importanti avvertenze di sicurezza it

Lavare sempre a fondo I'apparecchio dopo ogni utilizzo o dopo un
lungo periodo di inattivita. =» “Pulizia e cura” ved. pagina 55

Spiegazione dei simboli sull’apparecchio o sugli accessori

4]
@

Congratulazioni per I’acquisto di questo
nuovo apparecchio di produzione
Bosch. Trovate ulteriori informazioni sui
nostri prodotti nel nostro sito Internet.

ingredienti.
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Cautelal Lame rotanti.

Cautela! Utensili rotanti.
Non introdurre le mani nell’apertura di aggiunta

Seguire le indicazioni del libretto d’istruzioni.

Panoramica

Aprire le pagine con le figure.
= Figura
1 Apparecchio base
a Manopola
b Anello luminoso
(indicatore di funzionamento)
¢ Ingranaggio (a 2 o 3 stadi *)
d Vano portacavo
Ciotola
Asse motore 1 (grigio)
Asse motore 2 (nero) *
Coperchio
a Pestello
b Inserto pestello
6 Utensili
a Portautensile
b Lama universale con coprilama
¢ Gancio impastatore (plastica)
d Frusta
e Alloggiamento ingranaggio per frusta
7 Portadisco
8 Dischi sminuzzatori**
a Disco doppia funzione taglio —
spesso/sottile
b Disco doppia funzione grattugia —
grosso/fine
Disco grattugia — medio-fine
Disco grattugia — grosso
Disco grattugia
Disco per patatine fritte
Disco verdura asiatiche

A WN
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it Prima del primo utilizzo

9 Spremiagrumi *
a Cestello-filtro
b Cono di spremitura
10 Centrifuga per succhi *
a Accessorio centrifuga
b Cestello raccoglipolpa
¢ Coperchio
d Pestello per centrifuga per succhi
11 Cubettatrice *
Supporto base
Mollette di chiusura
Griglia di taglio
Disco di taglio
Coprilama
Pulitore per griglia di taglio
12 Mini tritatutto *
a Bicchiere con ingranaggio
b Coperchio
13 Frullatore
a Bicchiere frullatore in Tritan
b Gruppo lame
¢ Coperchio
d Apertura di aggiunta ingredienti
e Imbuto

* Aseconda del modello

-0 Q0T

Prima del primo utilizzo

Prima di utilizzare I'apparecchio per la
prima volta, va completamente rimosso dal
suo imballo, pulito e controllato.

Attenzione!

Non mettere mai in funzione un

apparecchio danneggiato!

m Estrarre dalla confezione I'apparecchio
base e tutti gli accessori e rimuovere
l'imballo.

m  Controllare che vi siano tutti i
componenti e che non presentino danni
visibili. = Figura [

m Prima del primo utilizzo lavare
accuratamente tutte le parti e
asciugarle.
=> “Pulizia e cura” ved. pagina 55
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Parti ed elementi di
comando

Importante!

Chiave, coperchio/bicchiere del mini
tritatutto e bicchiere frullatore non sono
idonei per I'utilizzo nel forno a microonde!

Marcature colorate

L’apparecchio prevede un ingranaggio a

2 o 3 stadi (a seconda del modello). Ogni
livello di velocita & contrassegnato da un
colore diverso (nero, grigio e rosso). Questi
colori sono presenti anche sugli accessori.
Gli accessori vengono automaticamente

Velocita minima, nero
con asse motore 2

collegati al livello di velocita corretto.
Per I'utilizzo della cubettatrice. O

Velocita media, grigio
con asse motore 1
Per I'utilizzo di dischi sminuzzatori,

spremiagrumi e centrifuga per
succhi.

Velocita massima, rosso
senza asse motore
Per I'utilizzo di frullatore e mini

tritatutto.

Manopola con anello luminoso
= Figura &

La manopola serve per selezionare la
velocita desiderata oppure spegnere
I'apparecchio. Durante il funzionamento
I'anello luminoso integrato si illumina. Se si
utilizza I'apparecchio in modo non corretto,
se scatta la protezione elettronica oppure
in presenza di un guasto, I'apparecchio non
puo piu essere acceso e I'anello luminoso
lampeggia.

Attenzione!

Accendere e spegnere I'apparecchio solo
con la manopola. Lo spegnimento mediante
apertura del coperchio provoca danni
all'apparecchio.



Impostazioni

M Funzionamento «pulse» alla
massima velocita. Tenere la
manopola in posizione per il
tempo desiderato.

0/off Arresto/spegnimento
min Regolazione continua della
- velocita di lavoro da bassa ad
max alta.
Pulse Funzionamento intermittente alla

massima velocita. Suggerito per
la preparazione ad es. di frappé
nel frullatore.

Vano portacavo

= Figura

L'apparecchio € dotato di un vano porta-
cavo. La lunghezza del cavo di alimenta-
zione puo essere regolata estraendo il cavo
oppure reinserendolo nel vano. Al termine
della preparazione, inserire nuovamente

il cavo a scorrimento breve nell’apposito
vano.

Preparazione

m Disporre I'apparecchio base su una
superficie liscia, pulita e stabile.

m Estrarre il cavo di alimentazione fino alla
lunghezza necessaria.

/\ Pericolo di lesioni!

— Inserire la spina di alimentazione solo
dopo che tutti i preparativi per il lavoro
con l'apparecchio sono stati conclusi.

— Durante il funzionamento non introdurre
mai le mani nella ciotola o nel pozzetto
di riempimento.

— Dopo avere spento I'apparecchio,
l'ingranaggio continua ancora
brevemente a girare. Sostituire
I'utensile/I'accessorio solo ad
ingranaggio fermo.

Preparazione it

Importante!

— Accendere I'apparecchio solo se
gli utensili o gli accessori sono
completamente montati.

— L’apparecchio non si aziona se la
ciotola non ¢ inserita correttamente e
chiusa con il coperchio. Il nasello del
coperchio deve entrare nella fessura
dellimpugnatura della ciotola fino
all'arresto.

— Accendere e spegnere I'apparecchio
solo con la manopola.

Utilizzo degli utensili

/\ Pericolo di lesioni!

Durante il funzionamento non introdurre
mai le mani nella ciotola o nel pozzetto

di riempimento. Non infilare oggetti (es.
cucchiai da cucina) nella ciotola o nel
pozzetto di riempimento.

Lama universale
Per sminuzzare e tritare.

A Pericolo di lesioni!

Non toccare la lama universale a mani
nude. Quando la lama universale non &

in uso, coprirla sempre con il coprilama.
Afferrare la lama universale solo dal bordo

di presa in plastica.
Gancio impastatore
(plastica)

Per impastare pasta e per incorporare
ingredienti, che non devono essere
sminuzzati (es. uvetta, pezzetti di
cioccolato).

=> Figura ]

1. Applicare la ciotola. Osservare la
marcatura (—g-). Ruotare la ciotola in
senso orario fino all’arresto.

2. Spingere I'asse motore 1 nel
portautensile fino all'arresto.

3. Posizionare il portautensile con I'asse
motore sull'ingranaggio fino all’arresto.
Inserire la lama universale o il gancio
impastatore sul portautensile e
rilasciare.
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it Dischi sminuzzatori

Attenzione!

Inserire gli alimenti da lavorare solo dopo

aver applicato gli utensili.

4. Introdurre gli ingredienti.

5. Applicare il coperchio con il pestello.
Osservare la marcatura (—g-).

6. Ruotare il coperchio in senso orario fino
all’arresto.

7. Inserire la spina di alimentazione.
Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

Aggiunta di ingredienti

8. Per aggiungere ingredienti, ruotare la
manopola su 0/off. Estrarre il pestello
e introdurre gli ingredienti attraverso
I'apertura di aggiunta ingredienti.

m  Aggiungere il liquido attraverso il
pestello. L'inserto del pestello pud
essere utilizzato come misurino.

9. Al termine della lavorazione portare la
manopola su 0/off. Staccare la spina di
alimentazione.

Svuotamento della ciotola

10. Ruotare il coperchio in senso antiorario
e rimuoverlo.

11. Estrarre dalla ciotola il portautensile
con la lama universale o il gancio
impastatore. Staccare I'utensile dal
portautensile.

12. Ruotare la ciotola in senso antiorario e
rimuoverla. Vuotare la ciotola.

m Pulire tutte le parti subito dopo l'uso.

Frusta
Per panna, albume montato e paste

=> “Pulizia e cura” ved. pagina 55
leggere. Non idoneo per ingredienti ﬁ

duri.

= Figura[@d

1. Applicare la ciotola. Osservare la
marcatura (—g-). Ruotare la ciotola in
senso orario fino all’arresto.

2. Posizionare I'asse motore
sullingranaggio.

3. Inserire la frusta nell’alloggiamento
dellingrnaggio fino allo scatto.
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4. Con una leggera rotazione applicare
I'alloggiamento dell'ingranaggio
sull'asse motore.

5. Introdurre gli ingredienti.

6. Applicare il coperchio con il pestello.
Osservare la marcatura (—g-).

7. Ruotare il coperchio in senso orario fino
allarresto.

8. Inserire la spina di alimentazione.
Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

m Al termine della lavorazione portare la
manopola su 0/off. Staccare la spina di
alimentazione.

m Pulire tutte le parti subito dopo 'uso.
=> “Pulizia e cura” ved. pagina 55

Dischi sminuzzatori
/A Pericolo di lesioni!
Non toccare le lame taglienti e i bordi

dei dischi sminuzzatori. Afferrare i dischi
solo dal bordo. Non introdurre le mani
nell’apertura di aggiunta ingredienti. Per
spingere gli ingredienti usare sempre il
pestello.

Disco doppia funzione taglio — -
spesso/sottile
Per tagliare frutta e verdura.

Indicazione sul disco doppia funzione per
affettare:

«1» per il lato di taglio spesso

«3» per il lato taglio sottile

Attenzione!

Nota: il disco doppia funzione non & adatto
per tagliare formaggio duro, pane, panini e
cioccolato. Affettare solo a freddo le patate
a pasta gialla bollite.

Disco doppia funzione grattugia —
grosso/fine

Per grattugiare verdura, frutta e formaggio,
tranne il formaggio duro (es. parmigiano).
Indicazione sul disco doppia funzione
grattugia:

«2» per il lato grattugia grossa
«4» per il lato grattugia fine



Attenzione!

Il disco doppia funzione per grattugiare
non ¢ idoneo per grattugiare frutta secca.
Grattugiare il formaggio tenero solo con il
lato grosso.

Disco grattugia — medio-fine
Per grattugiare patate crude,
formaggio duro (es. parmigiano), cioccolato
raffreddato e frutta secca.

Attenzione!

Il disco grattugia non & idoneo per
grattugiare formaggio tenero e formaggio
da taglio.

Disco grattugia grosso
Per grattugiare patate crude, ad es.
per frittelle di patate o canederli.

Disco grattugia

Per grattugiare patate crude per
rosti o frittelle di patate, e per tagliare frutta
e verdura a fette spesse.

Disco per patatine fritte ‘

Per tagliare patate crude, per fare le
patatine fritte.

Disco verdura asiatiche -
Taglia frutta e verdura in strisce
sottili, per piatti di verdure asiatici.

Nota: montare il disco per patatine fritte o il
disco verdure asiatiche con la lama rivolta
in alto. Dischi idonei per altri scopi sono
disponibili nel commercio specializzato
(vedi capitolo “Accessori speciali”).
Pestello con inserto

= Figura[d

Il pestello pud essere utilizzato in due
varienti.

Variante 1: ad es. per cavoli, porri,

carote. Inserire il pestello nell’apertura del
coperchio. Spingere gli alimenti con I'inserto
del pestello.

Variante 2: ad es. per mele, carote.
Inserire I'inserto nel pestello fino a collegare
le due parti. Spingere gli alimenti con il
pestello.

Dischi sminuzzatori it

=> Figura [d

1. Applicare la ciotola. Osservare la
marcatura (—g-). Ruotare la ciotola in
senso orario fino all’arresto.

2. Posizionare 'asse motore
sullingranaggio.

3. Togliere la lama dall’involucro protettivo.
Montare la lama sul portadisco.
Ruotare verso l'alto il disco grattugia/di
taglio desiderato. Deporre il disco sul
portadisco in modo che i trascinatori
del portadisco entrino nelle aperture dei
dischi. Il disco deve poggiare sulla spina
laterale del portadisco.

4. Applicare il portadisco con leggera
rotazione sull’asse motore.

5. Applicare il coperchio con il pestello.
Osservare la marcatura (—g-).

6. Ruotare il coperchio in senso orario fino
all'arresto.

7. Inserire la spina di alimentazione.
Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

8. Versare gli alimenti da tagliare o
grattugiare e spingere con il pestello
solo applicando una leggera pressione.
Se necessario, prima spezzettare.

m Al termine della lavorazione portare la
manopola su 0/off. Staccare la spina di
alimentazione.

m Pulire tutte le parti subito dopo I'uso.
Cosi i residui non seccano. =» “Pulizia e
cura” ved. pagina 55

Attenzione!

Interrompere la lavorazione e svuotare
la ciotola prima che gli alimenti lavorati
raggiungano il bordo inferiore del
portadisco.

Nota: introdurre il cioccolato prima di
accendere e coprire con il pestello.
Accendere e poi spingere con il pestello.
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it Spremiagrumi

Spremiagrumi
Per spremere agrumi, ad es.
arance, pompelmi e limoni.

Attenzione!
Usare lo spremiagrumi solo nello stato di
montaggio completo.

= Figura [l

1. Applicare la ciotola. Osservare la
marcatura (—g-). Ruotare la ciotola in
senso orario fino all'arresto.

2. Posizionare I'asse motore
sullingranaggio.

3. Posizionare il cestello-filtro sull’asse
motore osservando la marcatura (—g-).
Ruotare il cestello-filtro in senso orario.
Il nasello del cestello-filtro deve entrare
nella fessura dell’impugnatura della
ciotola fino all’'arresto.

4. Applicare e premere il cono di
spremitura.

5. Inserire la spina e posizionare la
manopola su min.

6. Schiacciare I'agrume tagliato a meta sul
cono di spremitura. Il succo fluisce nel
contenitore.

m Al termine della lavorazione portare la
manopola su 0/off. Staccare la spina di
alimentazione.

m Pulire tutte le parti subito dopo l'uso.
Cosi i residui non seccano. =» “Pulizia e
cura” ved. pagina 55

Attenzione!
Prestare attenzione al livello. Quantita
massima lavorabile: 1000 ml succo di frutta.

Centrifuga per succhi

Per estrarre il succo dalla frutta

con semi (es. mele, pere) frutti di bosco,
frutta con nocciolo, verdure (es. carote,
pomodori).

= Figura

1. Applicare la ciotola. Osservare la
marcatura (—g-). Ruotare la ciotola in
senso orario fino all’arresto.

2. Posizionare I'asse motore
sullingranaggio.
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3. Introdurre il cestello raccoglipolpa
nellaccessorio centrifuga.

4. Ruotare in senso antiorario.

5. Introdurre la centrifuga per succhi nella
ciotola.

6. Applicare il coperchio della centrifiga
con il pestello. Osservare la
marcatura (—g-).

7. Ruotare il coperchio in senso orario fino
allarresto.

8. Inserire la spina di alimentazione.
Ruotare la manopola su velocita min.

m Introdurre la frutta o verdura nella
bocchetta di carico e spingere
esercitando una leggera pressione
con il pestello. Se necessario, prima
spezzettare. Alla fine del lavoro disporre
brevemente la manopola sulla velocita
max e fare funzionare I'apparecchio
finché la polpa di frutta non & stata
completamente centrifugata.

m  Altermine della lavorazione portare la
manopola su 0/off. Staccare la spina di
alimentazione.

m Pulire tutte le parti subito dopo l'uso.
=» “Pulizia e cura” ved. pagina 55

Attenzione!

Svuotare la ciotola per tempo:

— dopo la lavorazione di massimo 500 g.

— prima che il succo abbia raggiunto
l'accessorio centrifuga.

Frullatore

Per miscelare alimenti liquidi o
morbidi, per sminuzzare/tritare
frutta e verdura crude e per fare la

passata di alimenti.

Bicchiere frullatore in Tritan

un materiale plastico infrangibile che non
assorbe i sapori e gli odori. Nel bicchiere
del frullatore in Tritan & possibile lavorare
cubetti di ghiaccio ed alimenti surgelati.

/\ Pericolo di lesioni

Non introdurre mai le mani nel frullatore
collegato! Rimuovere/applicare il frullatore
solo quando l'ingranaggio & fermo. Non
toccare la lama dell’inserto a mani nude.



/\ Pericolo di scottature!

Durante la lavorazione di alimenti molto
caldi, dall'imbuto nel coperchio esce
vapore. Introdurre massimo 0,4 litri di
liquido se & molto caldo o sviluppa schiuma.

Attenzione!
Non esporre il bicchiere frullatore a
temperature superiori a 80°C.

= Figura

1. Applicare il frullatore. Osservare la
marcatura (—g-). Ruotare il frullatore in
senso orario fino all'arresto.

2. Introdurre gli ingredienti.

Quantita di lavorazione

Alimenti solidi 80 g ottimali
Liquidi max. 1,5 |
Liquidi molto caldio che max. 0,4 |

formano schiuma

3. Applicare il coperchio e ruotarlo in
senso orario. |l nasello del coperchio
deve entrare fino all’arresto nella
fessura dell’impugnatura del frullatore.

Attenzione!

— Non fare girare a vuoto il frullatore.

— Il frullatore funziona solo con il
coperchio ben stretto.

4. Inserire la spina di alimentazione.
Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

Agglunta di ingredienti
Per aggiungere ingredienti, ruotare
la manopola su 0/off. Rimuovere il
coperchio ed introdurre gli ingredienti
oppure

6. togliere I'imbuto ed aggiungere un poco
alla volta gli ingredienti solidi attraverso
I'apertura di aggiunta.

7. Introdurre gli ingredienti liquidi
attraverso l'imbuto.

m Al termine della lavorazione portare la
manopola su 0/off. Staccare la spina di
alimentazione.

m Pulire tutte le parti subito dopo l'uso.
=> “Pulizia e cura” ved. pagina 55

Esempio di ricetta per il frullatore it

Consiglio: per la pulizia preliminare
versare un poco di acqua con detersivo per
piatti nel frullatore applicato. Accendere

il frullatore per pochi secondi alla

velocita M. Versare 'acqua e sciacquare poi
il frullatore con acqua pura.

Esempio di ricetta per il
frullatore

Bevanda per lo sport

— 270 g miele
(dal frigorifero, 5°C)

— 5gcannella

— 230 gdilatte

m Introdurre miele e cannella nel frullatore
e frullare alla velocita M.

m  Dopo 5 secondi aggiungere il latte e
frullare per 3 secondi.

Rispettare le quantita e i tempi di
lavorazione consigliati. =» Figura [d

Cubettatrice

Cubettatrice per il taglio di alimenti
in forma di cubetti.

/A Pericolo di ferite a causa di lame
taglienti/ingranaggio in rotazione!

Non introdurre mai le mani nella

cubettatrice applicata! Rimuovere/applicare

la cubettatrice solo quando il motore &
fermo.

Nello scomporre/assemblare la cubettatrice

afferrare il disco di taglio solo al centro sul

pomello di plastica.

Avvertenze per I'impiego!

m La cubettatrice & adatta solo per tagliare
patate (crude o cotte), carote, cetrioli,
pomodori, peperoni, cipolle, banane,
mele, pere, fragole, meloni, kiwi, uova,
insaccati morbidi (es. mortadella), carne
di pollame senza ossa cotta o arrosto.

= Non pud lavorare formaggi molto
morbidi (es. mozzarella, feta). Nel caso
di formaggio da taglio (es. Gouda) e di
formaggio a pasta dura (es. Emmental),
non superare la quantita 3 kg in un
singolo ciclo di lavorazione.
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it Cubettatrice

m Prima della lavorazione di frutta con
semi 0 con nocciolo (mele, pesche ecc.)
rimuovere i semi o i noccioli.

m Disossare la carne cotta o arrostita
prima di lavorarla.

m Gli alimenti non devono essere
congelati.

Attenzione!

— Llinosservanza di queste avvertenze
pud causare danni alla cubettatrice,
compresa la griglia di taglio e la lama
rotante.

— Robert Bosch Hausgerate GmbH
declina ogni responsabilita per
eventuali danni derivanti da impiego
della cubettatrice per scopi diversi,
da modifiche o uso improprio. Questo
esclude anche la responsabilita
per danni (es. lame deformate o che
hanno perso il filo), derivanti dalla
lavorazione di alimenti non permessi.

Avvertenze importanti:

— Gli alimenti non devono contenere ossi,
noccioli o altri componenti duri.

— Per evitare perdita di succo, la
frutta/verdura non deve essere troppo
matura.

— Lasciare raffreddare gli alimenti cotti
prima di tagliarli a cubetti; una maggiore
consistenza migliora il risultato di taglio.

— Premendo di piu o di meno sul pestello
durante il taglio si pud regolare
la lunghezza dei cubetti.

— La cubettatrice funziona solo con il
coperchio ben stretto.

Regolare la velocita di lavoro

conformemente agli alimenti da lavorare.

Attenzione!

Nel lavoro con la cubettatrice non usare mai

il funzionamento intermittente (Pulse).

Bassa velocita di lavoro (min):

patate, carote e uova cotte, cetrioli, banane,

fragole, meloni.
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Media velocita di lavoro:

patate e carote crude, insaccati di carne
morbidi (es. mortadella), formaggio da
taglio, formaggio a pasta dura, peperoni,
pomodori, cipolle, mele, kiwi.

=> Figura [d

1. Inserire la griglia di taglio nel supporto
base. Rispettare le rientranze.

2. Inserire il disco di taglio con il coprilama
nel supporto base.

3. Premere verso l'interno le 3 mollette di
chiusura finché non si incastrano.

4. Posizionare I'asse motore 2
sullingranaggio.

Attenzione!

Per la cubettatrice utilizzare assolutamente

I'asse motore 2 (Figura X - 4).

5. Applicare la ciotola. Osservare la
marcatura (—g-). Ruotare la ciotola in
senso orario fino all’arresto.

6. Inserire la cubettatrice nella ciotola.

La marcatura della cubettatrice deve
essere rivolta verso il manico della
ciotola. La cubettatrice deve andare
completamente in sede sull’asse
motore! Eventualmente aiutarsi con
il coprilama per ruotare il disco nella
posizione corretta.

7. Rimuovere il coprilama.

8. Applicare il coperchio con il pestello.
Osservare la marcatura (—g-).

9. Ruotare il coperchio in senso orario fino
all'arresto. Il nasello del coperchio deve
entrare nella fessura dell'impugnatura
della ciotola fino all’arresto.

10. Inserire la spina di alimentazione.
Ruotare la manopola sulla velocita
desiderata.

m Introdurre gli alimenti da tagliare
nella bocchetta di carico e spingere
esercitando una leggera pressione
con il pestello. Se necessario, prima
spezzettare.

Attenzione!

Svuotare la ciotola per tempo:

— dopo la lavorazione di massimo 500 g.

— prima che i cubetti abbiano raggiunto il
bordo inferiore della cubettatrice.



Svuotamento della ciotola
m Al termine della lavorazione portare la

manopola su 0/off. Staccare la spina di

alimentazione.

m Ruotare il coperchio in senso antiorario
e rimuoverlo.

m Inserire il coprilama.

m Estrarre la cubettatrice dalla ciotola.

m  Ruotare la ciotola in senso antiorario e
rimuoverla. Vuotare la ciotola.

m Pulire tutte le parti subito dopo l'uso.
=> “Pulizia e cura” ved. pagina 55

Mini tritatutto

Per sminuzzare piccole quantita @

di carne, formaggio duro, cipolle,

prezzemolo, aglio, frutta e verdura.

Non tritare caffé in grani, grani di pepe,

zucchero, semi di papavero e rafano.

/\ Pericolo di lesioni

Rimuovere/applicare il mini tritatutto solo

quando l'ingranaggio € fermo. Non toccare

la lama dell'inserto a mani nude. Non
introdurre mai le mani nel bicchiere del mini
tritatutto! Per la rimozione di alimenti triturati
utilizzare mezzi idonei (es. cucchiaio).

Attenzione!

[ mini tritatutto funziona solo con il

coperchio correttamente applicato e stretto.

=» Figura L

1. Applicare il bicchiere. Osservare la
marcatura (—g-). Ruotare il bicchiere in
senso orario fino all’arresto.

2. Introdurre gli ingredienti.

3. Applicare il coperchio e ruotarlo in
senso orario. |l nasello del coperchio
deve entrare fino all'arresto nella
fessura del bicchiere.

4. Inserire la spina di alimentazione.
Ruotare e mantenere la manopola sulla
velocita M.

Mini tritatutto it

Nota: quanto piu a lungo 'apparecchio
resta acceso, tanto piu fine diventa
'alimento tritato. Per le erbe aromatiche
il risultato desiderato pud essere gia
raggiunto dopo un tempo di accensione
brevissimo. Pud bastare anche un breve
«tocco» alla velocita M.
m Altermine della lavorazione rilasciare
la manopola. Staccare la spina di
alimentazione.

Dopo il lavoro

m Ruotare il mini tritatutto in senso
antiorario e rimuoverlo.

m  Capovolgere il mini tritatutto, gli alimenti
tritati cadono nel coperchio.

m Fissare il coperchio. Ruotare il bicchiere
in senso antiorario e rimuoverlo.

m  Rimuovere dal bicchiere i resti degli
alimenti sminuzzati con un mezzo
idoneo (es. cucchiaio).

m Pulire tutte le parti subito dopo l'uso.
=» “Pulizia e cura” ved. pagina 55

Pulizia e cura

L'apparecchio non ha bisogno di manuten-
zione! Una pulizia accurata garantisce una
lunga durata.

Note generali

m Pulire tutte le parti subito dopo l'uso.
Cosi facendo i residui non si incrostano
e la plastica non viene corrosa (per es.
da oli eterici contenuti nelle spezie).

m Durante la lavorazione ad esempio
di carote e cavolo rosso, sulle parti
in plastica si formano macchie che
pPOsSSOno essere rimosse con qualche
goccia di olio alimentare.
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it Pulizia e cura

Attenzione!

— Non impiegare detergenti a base di
alcol.

— Non utilizzare oggetti taglienti, appuntiti
o metallici.

— Non usare panni o detergenti abrasivi.

— Non incastrare le parti di plastica nella
lavastoviglie, poiché questo potrebbe
causare deformazioni permanenti!

— Pulire delicatamente le lamelle del
cestello raccoglipolpa della centrifuga,
per non danneggiarle.

A\ Pericolo di lesioni!

— Prestare cautela nel maneggiare lame
affilate.

— Afferrare la lama universale solo dal
bordo di presa in plastica.

— Afferrare i dischi sminuzzatori solo dal
bordo.

— Non toccare mai le lame affilate e gli
spigoli dell'inserto cubettatrice. Afferrare
il disco di taglio solo al centro sul
pomello di plastica.

— Non toccare a mani nude le lame del
mini tritatutto né le lame del frullatore.

— Per la pulizia delle lame e dei dischi
sminuzzatori usare una spazzola.

/\ Pericolo di scossa elettrica!
Prima della pulizia estrarre la spina di
alimentazione.

Pulizia dell’apparecchio base

m Non immergere mai I'apparecchio base
in liquidi, non metterlo mai sotto I'acqua
corrente e non lavarlo in lavastoviglie.
Non pulire con il vapore.

m Pulire I'apparecchio base con un panno
umido. Se necessario utilizzare un poco
di detersivo per piatti.

m Infine asciugare I'apparecchio.
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Pulizia della ciotola, degli attrezzi

e degli accessori

m Lavare tuttii componenti sotto acqua
corrente subito dopo l'uso.

m  Smontare gli accessori prima della
pulizia. Per fare cio procedere in senso
inverso rispetto a quanto descritto nei
singoli capitoli.

m Al termine della pulizia far asciugare
bene tutti i componenti o asciugarli
direttamente.

Smontaggio della frusta per la pulizia
La frusta puo essere smontata per la
pulizia.

=> Figura [

1. Rimuovere la frusta dall'ingranaggio.

2. Spingere la linguetta e rimuovere |l
coperchio dell'ingranaggio.

3. Rimuovere entrambe le ruote
dall’alloggiamento. Pulire con cautela
con una spazzola.

4. Dopo la pulizia e I'asciugatura di tutti i
componenti, procedere al rimontaggio
nell’ordine inverso.

Pulire la centrifuga per succhi
Per la pulizia della centrifuga per succhi,
rimuovere il cestello raccoglipolpa
dall’accessorio. Lavare preliminarmente i
componenti sotto acqua corrente.

Attenzione!
Pulire delicatamente le lamelle del cestello
raccoglipolpa, per non danneggiarle.



Pulizia della cubettatrice

Smontaggio della cubettatrice per

la pulizia

= FiguraM

1. Inserire il coprilama. Estrarre la
cubettatrice dalla ciotola.

2. Aprire le mollette di chiusura. Togliere il
disco di taglio con il coprilama.

/A Pericolo di lesioni!

Afferrare il disco di taglio e la griglia di taglio

soltanto dalla parte in plastica.

3. Togliere gli eventuali residui di alimenti
con il pulitore per griglia di taglio.

4. Agendo da sotto, spingere la griglia di
taglio con il pulitore.

Lavare il supporto di base in lavastoviglie.

Sciacquare preliminarmente tutte le parti

sotto acqua corrente. Pulire le parti con una

spazzola.

Lavaggio del frullatore

Il bicchiere frullatore (senza gruppo lame),
il coperchio e I'imbuto sono lavabili in
lavastoviglie. Non lavare il gruppo lame in
lavastoviglie, ma sotto acqua corrente (non
lasciarlo a lungo nell’acqua).

Smontaggio del gruppo lame per

la pulizia

=> Figura [e]

1. Capovolgere il bicchiere frullatore vuoto.
Afferrare il gruppo lame dalle alette
e ruotarlo in senso antiorario. Il gruppo
lame si sgancia.

2. Togliere il gruppo lame e rimuovere
I'anello di tenuta.

3. Dopo la pulizia e I'asciugatura applicare
I'anello di tenuta sul gruppo lame.

4. |Inserire il gruppo lame dal basso nel
bicchiere frullatore e fissare in senso
orario.

Ruotare almeno finché l'aletta con la
marcatura non ¢ rivolta verso il bicchiere
del frullatore.

Attenzione!
Non utilizzare mai il gruppo lame senza
guarnizione.

Rimedi in caso di guasti it

Lavaggio del mini tritatutto

E opportuno pulire il mini tritatutto subito
dopo l'uso. Cosi facendo i residui non si
incrostano e la plastica non viene corrosa
(per es.da oli eterici contenuti nelle spezie).
Non lavare il bicchiere con I'ingranaggio
nella lavastoviglie, bensi con una spazzola
sotto acqua corrente. Non lasciarlo in
ammollo nell’acqua!

Per asciugarlo poggiare il bicchiere con
l'ingranaggio rivolto in alto.

Rimedi in caso di guasti

/\ Pericolo di lesioni!
Prima di riparare un guasto, staccare la
spina di alimentazione.

Nota importante:

Un errore nell’uso dell’apparecchio,
un’attivazione della sicurezza elettronica
oppure un difetto dell’'apparecchio viene
visualizzato dall'intermittenza dell’anello
luminoso (spia di funzionamento).

Guasto:
I'apparecchio non funziona piu.

Possibile causa:

L'apparecchio & stato sovraccaricato

(es. utensile bloccato da un alimento) e si e
attivata la sicurezza elettronica.

Rimedio:

m portare la manopola su 0/off.

m Staccare la spina di alimentazione.

m  Eliminare la causa del sovraccarico.

m  Rimettere I'apparecchio in funzione.

Possibile causa:

E stato fatto il tentativo di applicare

la ciotola o il frullatore sull’apparecchio

acceso.

Rimedio:

m Portare la manopola su 0/off.

m Staccare la spina di alimentazione.

m Applicare la ciotola o il frullatore.

m Rimettere 'apparecchio in funzione.
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it Accessori speciali

Guasto:
L'apparecchio non si avvia.

Possibile causa:

Parti non applicate correttamente.

Coperchio non completamente chiuso.

Rimedio:

m portare la manopola su 0/off.

m Staccare la spina di alimentazione.

m Applicare correttamente le parti come
da istruzioni e chiudere completamente
il coperchio.

m Rimettere I'apparecchio in funzione.

Nota importante:

Se non si riesce a eliminare il malfunzio-
namento con questi rimedi, rivolgersi al
servizio assistenza clienti (vedi indirizzi alla
fine di questo libretto).

Accessori speciali

(reperibili presso i rivenditori specializzati,
se non compresi nella fornitura)

Disco per patatine fritte (MUZ45PS1)
Per tagliare patate crude, per fare le
patatine fritte.

Disco per verdure asiatiche (MUZ45AG1)
Taglia frutta e verdura in strisce sottili, per
piatti di verdure asiatici.

Disco grattugia grossa (MUZ45RS1)
Per grattugiare patate crude, ad es. per
frittelle di patate o canederli.

Disco grattugia (MUZ45KP1)

Per grattugiare patate crude per résti o
frittelle di patate, e per tagliare frutta e
verdura a fette spesse.
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Smaltimento

Si prega di smaltire le confezioni nel
K rispetto del’lambiente. Questo

=mm gpparecchio dispone di contrassegno
ai sensi della direttiva europea
2012/19/UE in materia di apparecchi
elettrici ed elettronici (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Questa direttiva definisce le
norme per la raccolta e il riciclaggio
degli apparecchi dismessi valide su
tutto il territorio dell’Unione Europea.
Informarsi presso il rivenditore
specializzato sulle attuali disposizioni
per la rottamazione.

Garanzia

Per questo apparecchio sono valide le
condizioni di garanzia pubblicate dal nostro
rappresentante nel paese di vendita.

Il rivenditore, presso il quale é stato
acquistato I'apparecchio, &€ sempre ben
disposto a fornire a richiesta informazioni

a proposito. Per I'esercizio del diritto di
garanzia € comunque necessario presen-
tare il documento di acquisto.

Con riserva di modifica.



Bestemming van het apparaat nl

Bestemming van het apparaat

Dit apparaat is alleen bestemd voor huishoudelijk gebruik en de
huiselijke omgeving. Gebruik het apparaat uitsluitend voor verwer-
kingshoeveelheden en -tijden die gebruikelijk zijn in het huishouden.
Het apparaat is geschikt voor het roeren, kloppen, snijden en
raspen van levensmiddelen. Het apparaat mag niet worden gebruikt
om andere substanties of voorwerpen te verwerken. Bij gebruik

van door de fabrikant goedgekeurde andere toebehoren zijn
aanvullende toepassingen mogelijk. Het apparaat uitsluitend met
goedgekeurde originele onderdelen en accessoires gebruiken. De
toebehoren nooit voor andere apparaten gebruiken.

Gebruik het apparaat alleen binnenshuis bij kamertemperatuur en
tot 2000 m boven de zeespiegel.

Belangrijke veiligheidsinstructies

Lees de gebruiksaanwijzing zorgvuldig door, houd u eraan en
bewaar hem goed! Als u dit apparaat aan iemand anders geeft,
lever dan ook deze gebruiksaanwijzing mee. Bij niet-naleving van
de aanwijzingen voor het juiste gebruik van het apparaat is de
fabrikant niet aansprakelijk voor daaruit resulterende schade.

Dit apparaat mag door personen met verminderde lichamelijke,
zintuiglijke of geestelijke vermogens of gebrek aan ervaring en/of
kennis worden gebruikt indien dit onder toezicht gebeurt of indien
zij over het veilige gebruik van het apparaat zijn geinstrueerd en de
hieruit voortvloeiende gevaren hebben begrepen. Kinderen moeten
van het apparaat en aansluitsnoer worden weggehouden en mogen
het apparaat niet bedienen. Kinderen mogen niet met het apparaat
spelen. Reiniging en gebruikersonderhoud mogen niet door
kinderen worden uitgevoerd.

/\ Gevaar voor elektrische schokken en brand!

m Apparaat uitsluitend aansluiten en gebruiken volgens de
gegevens op het typeplaatje. Alleen gebruiken wanneer het
aansluitsnoer en het apparaat niet beschadigd zijn. Om gevaren
te vermijden, mogen reparaties aan het apparaat, zoals het
vervangen van een beschadigd aansluitsnoer, uitsluitend worden
uitgevoerd door onze Service.

m Apparaat nooit aansluiten op een tijdschakelaar of op een op
afstand bedienbaar stopcontact. Tijdens het gebruik altijd toezicht
houden op het apparaat!

m Apparaat niet neerzetten op of in de buurt van hete oppervlakken,
zoals fornuisplaten. Het netsnoer niet met hete delen in
aanraking brengen of over scherpe randen trekken.
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Belangrijke veiligheidsinstructies

Het basisapparaat niet in water dompelen en niet in de
vaatwasser doen. Gebruik geen stoomreiniger. Het apparaat niet
met vochtige handen gebruiken.

Het apparaat moet na ieder gebruik, als er geen toezicht
aanwezig is, voor de montage, demontage of reiniging en bij
storingen altijd van het net worden gescheiden.

Bij een stroomstoring blijft het apparaat ingeschakeld; na de
stroomstoring gaat het automatisch weer lopen.

/\ Gevaar voor letsel!

Voordat u toebehoren of hulpstukken vervangt die bewegen
tijdens het gebruik, moet het apparaat worden uitgeschakeld

en worden losgemaakt van het stroomnet. Na het uitschakelen
loopt de aandrijving nog even na. Wacht tot de aandrijving geheel
stilstaat!

Tijdens het gebruik nooit met de handen in de kom of in de
vulopening grijpen. Voor het aandrukken van ingrediénten altijd
de stopper gebruiken. Geen voorwerpen (bijv. kooklepel) in de
kom of de vulopening steken.

Voorzichtig bij de omgang met de scherpe messen, bij het legen
van het reservoir en bij het reinigen. Voor het reinigen een borstel
gebruiken.

Snijbladen van het universele mes niet met blote handen
aanraken. Universeel mes altijd in de mesbescherming bewaren
wanneer het niet wordt gebruikt. Niet in de scherpe messen en
randen van de fijnmaakschijven grijpen. Fijnmaakschijven alleen
aan de rand vastpakken!

Nooit in de aangebrachte mixerbeker grijpen! Mixerbeker alleen
verwijderen of aanbrengen wanneer de aandrijving stilstaat. Raak
het mixermes niet met blote handen aan.

Nooit in de scherpe messen en randen van het blokjessnijder-
inzetstuk grijpen. Snijschijf en snijrooster alleen aan het
kunststof gedeelte vastpakken. Als u het blokjessnijder-inzetstuk
niet gebruikt, dit altijd in elkaar zetten en met aangebrachte
mesbescherming bewaren.

/\ Risico van brandwonden!

Bij verwerking van hete mixvloeistoffen komt er stoom uit de trechter
in het deksel. Maximaal 0,4 liter hete of schuimende mixvloeistof
toevoegen.

A Verstikkingsgevaar!
Laat kinderen niet met verpakkingsmateriaal spelen.
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/\ Attentie!

Belangrijke veiligheidsinstructies nl

Wij adviseren u het apparaat niet langer ingeschakeld te laten dan
nodig is voor het verwerken van het levensmiddel. Niet onbelast
laten lopen. Stel de mixkom niet aan temperaturen van boven 80°C

bloot.
/\ Belangrijk!

Na elk gebruik of als u het apparaat langere tijd niet hebt gebruikt,
dient u het altijd grondig te reinigen. =% “Reiniging en verzorging”

zie pagina 70

Toelichting bij de symbolen op het apparaat resp.

toebehoren

4]
®

Hartelijk gefeliciteerd met de aankoop
van uw nieuwe Bosch-apparaat. Meer
informatie over onze producten vindt u
op onze internetsite.
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Volg de aanwijzingen in de gebruiksaanwijzing op.

Voorzichtig! Draaiende messen.

Voorzichtig! Draaiende hulpstukken.
Grijp niet in de vulopening.

In één oogopslag
Pagina’s met afbeeldingen uitklappen.
= Afb. [
1 Basisapparaat
a Draaischakelaar
b Lichtring (gebruiksindicatie)
¢ Aandrijving (met 2 of 3 standen *)
d Snoeropbergvak
Kom
Aandrijfas 1 (grijs)
Aandrijfas 2 (zwart) *
Deksel
a Stopper
b Stopperinzetstuk
6 Hulpstukken
a Hulpstukhouder
b Universeel mes met mesbescherming
¢ Kneedhaak (kunststof)
d Roergarde
e Overbrenging voor roergarde
7 Schijfhouder

A WN
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nl Voor het eerste gebruik

8 Fijnmaakschijven *
Shnijschijf — dik/dun
Raspschijf — grof/fijn
Maalschijf — middelfijn
Maalschijf — grof
Aardappelkoekjesschijf
Patates-fritesschijf
Asia-groenteschijf
9 Citruspers *

a Zeefbakje

b Perskegel
10 Sapcentrifuge *

a Vruchtvleescontainer

b Filterkorf

¢ Deksel

d Stopper voor sapcentrifuge
11 Blokjessnijder *

a Basishouder

b Sluitklem

¢ Snijrooster

d Snijschijf

e Mesbescherming

f Snijroosterreiniger
12 Universele fijnsnijder *

a Kom met aandrijving

b Deksel
13 Mixer

a Mixkom van tritan

b Mesinzetstuk

¢ Deksel

d Vulopening

e Trechter

* afhankelijk van het model

Q 0 Q0T

Voor het eerste gebruik

Voordat het nieuwe apparaat kan worden
gebruikt, moet dit volledig uitgepakt,
gereinigd en gecontroleerd worden.

Attentie!

Een beschadigd apparaat nooit in bedrijf

nemen!

m Basisapparaat en alle toebehoren uit
de verpakking nemen en het aanwezige
verpakkingsmateriaal verwijderen.

m Alle onderdelen op volledigheid en
zichtbare beschadigingen controleren.
= Afb. IN

62

m Voor het eerste gebruik alle delen
grondig reinigen en drogen.
=> “Reiniging en verzorging” zie
pagina 70

Onderdelen en
bedieningselementen

Belangrijk!

Kom, deksel/kom van de universele
fijnsnijder en mixkom zijn niet geschikt voor
gebruik in de magnetron!

Kleurmarkering

Het apparaat beschikt over een aandrijving
met 2 of 3 standen (afhankelijk van het
model). Elke snelheidsstand is door een
eigen kleur gemarkeerd (zwart, grijs en
rood). Deze kleurmarkering vindt u ook

op de toebehoren. De toebehoren worden
automatisch met de juiste snelheidsstand

Laag toerental, zwart
met aandrijfas 2

Voor gebruik van de blokjessnijder.

Middelste toerental, grijs
met aandrijfas 1
Voor gebruik van fijnmaakschijven,

verbonden.

citruspers en sapcentrifuge.

Hoog toerental, rood
zonder aandrijfas

Voor gebruik van mixer en

universele fijnsnijder.

Draaischakelaar met lichtring

= Afb. E

Met de draaischakelaar wordt de gewenste
snelheid geselecteerd of het apparaat
uitgeschakeld. Tijdens het gebruik brandt
de geintegreerde lichtring. Bij een fout

bij de bediening van het apparaat, een
activering van de elektronische zekeringen
en een apparaatdefect kan het apparaat
niet meer worden ingeschakeld en knippert
de lichtring.



Attentie!

Schakel het apparaat uitsluitend in en uit
met de draaischakelaar. Uitschakeling
door openen van het deksel leidt tot
beschadiging van het apparaat.

Instellingen

M Momentschakeling met het
hoogte toerental. Schakelaar
gedurende de gewenste tijd

vasthouden.
0/off Stop/Uitschakelen
min  Werksnelheid kan traploos
- worden ingesteld van een laag tot
max een hoog toerental.

Puls Intervalstand met hoogste
toerental. Aanbevolen voor het
maken van bijv. milkshakes in de
mixer.

Snoeropbergvak
- Afb.

Het apparaat is met een snoeropbergvak
uitgerust. De snoerlengte kan passend
worden ingesteld door het snoer iets in het
vak terug te duwen of verder naar buiten te
trekken.

Na gebruik het snoer stukje voor stukje in
het snoeropbergvak terugduwen.

Voorbereiding

m Basisapparaat op een gladde, schone
en stabiele ondergrond zetten.

m Aansluitsnoer tot de benodigde lengte
uittrekken.

/\ Gevaar voor letsel!

— Stekker pas in het stopcontact steken
wanneer alle voorbereidingen voor
het werken met het apparaat zijn
uitgevoerd.

— Tijdens het gebruik nooit met de handen
in de kom of in de vulopening grijpen.

— Na uitschakeling blijft de aandrijving
nog even lopen. Hulpstuk/toebehoren
uitsluitend verwisselen wanneer de
aandrijving stilstaat.

Voorbereiding nl

Belangrijk!

— Apparaat alleen inschakelen wanneer
hulpstukken of toebehoren volledig zijn
gemonteerd.

— Het apparaat kan niet worden
ingeschakeld wanneer de kom niet
correct is geplaatst en met het deksel is
afgesloten. De uitstulping van het deksel
moet tot aan de aanslag in de gleuf van
de komhandgreep zitten.

— Schakel het apparaat uitsluitend in en
uit met de draaischakelaar.

d

Gebruik van de hulpstukken

/\ Gevaar voor letsel!

Tijdens het gebruik nooit met de handen in

de kom of in de vulopening grijpen. Geen

voorwerpen (bijv. kooklepel) in de kom of de
vulopening steken.

Universeel mes -

Voor fijnmaken en fijnhakken.

/A Gevaar voor letsel!

Snijbladen van het universele mes niet

met blote handen aanraken. Universeel

mes altijd in de mesbescherming bewaren

wanneer het niet wordt gebruikt. Universeel
mes alleen vastpakken aan de kunststof
greep.

Kneedhaak (kunststof) -g

Voor het kneden van deeg en het -

mixen van ingrediénten die niet fijngemaakt

hoeven te worden (bijv. rozijnen,
chocoladekoekjes).

= Afb. 8]

1. Kom op het apparaat plaatsen. Hierbij
op de markering letten (—3-). Kom
tot aan de aanslag met de klok mee
draaien.

2. Aandrijfas 1 in de hulpstukhouder
drukken tot deze vastklikt.
Hulpstukhouder met aandrijfas op de
aandrijving plaatsen. Universeel mes

of kneedhaak op de hulpstukhouder

plaatsen en loslaten.
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nl Fijnmaakschijven

Attentie!

Ingrediénten pas toevoegen nadat de

hulpstukken zijn aangebracht.

4. Ingrediénten toevoegen.

5. Deksel met stopper aanbrengen. Hierbij
op de markering letten (—3-).

6. Deksel tot aan de aanslag met de klok
mee draaien.

7. Stekker in het stopcontact steken.
Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.

Ingrediénten toevoegen

8. Om ingrediénten toe te voegen, de
draaischakelaar op 0/off zetten.
Stopper verwijderen en ingrediénten
toevoegen via de vulopening.

m Vloeistoffen toevoegen door de stopper.
Stopperinzetstuk kan als maatbeker
worden gebruikt.

9. Draaischakelaar na de verwerking op
0/off zetten. Stekker uit het stopcontact
nemen.

Kom leegmaken

10. Deksel tegen de klok in draaien en
verwijderen.

11. Hulpstukhouder samen met het
universele mes of de kneedhaak
uit de kom nemen. Hulpstuk van de
hulpstukhouder nemen.

12. Kom tegen de klok in draaien en
verwijderen. Kom leegmaken.

m Alle onderdelen bij voorkeur direct
na gebruik reinigen. =» “Reiniging en
verzorging” zie pagina 70
Roergarde
Voor room, geklopt eiwit en dun %
deeg. Niet geschikt voor vaste
ingrediénten.
- Afb. 3
1. Kom op het apparaat plaatsen. Hierbij
op de markering letten (—3-). Kom
tot aan de aanslag met de klok mee
draaien.
Aandrijfas op de aandrijving plaatsen.
Roergarde in de overbrenging
vastklikken.

@N
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4. Overbrenging met een lichte draaiing op
de aandrijfas plaatsen.

5. Ingrediénten toevoegen.

6. Deksel met stopper aanbrengen. Hierbij
op de markering letten (—3-).

7. Deksel tot aan de aanslag met de klok
mee draaien.

8. Stekker in het stopcontact steken.
Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.

m Draaischakelaar na de verwerking op
0/off zetten. Stekker uit het stopcontact
nemen.

m Alle onderdelen bij voorkeur direct
na gebruik reinigen. =» “Reiniging en
verzorging” zie pagina 70

Fijnmaakschijven

A\ Gevaar voor letsel!

Niet in de scherpe messen en randen

van de fijnmaakschijven grijpen. Schijven
alleen aan de rand vastpakken! Grijp niet
in de vulopening. Voor het aandrukken van
ingrediénten altijd de stopper gebruiken.
Snijschijf — dik/dun -
Voor het snijden van fruit en
groente.

Aanduiding op de snijschijf:

‘1’ voor de dikke snijzijde

‘3’ voor de dunne snijzijde

Attentie!

De snijschijf is niet geschikt voor het
snijden van harde kaas, brood, broodjes
en chocolade. Gekookte vastkokende
aardappels in koude toestand snijden.
Raspschijf — grof/fijn

Voor het raspen van groente,
fruit en kaas, uitgezonderd harde kaas
(bijv. Parmezaanse kaas).

Aanduiding op de raspschijf:

‘2’ voor de grove raspzijde

‘4’ voor de fijne raspzijde

Attentie!

De raspschijf is niet geschikt voor het
raspen van noten. Zachte kaas alleen
raspen met de grove zijde.




Maalschijf — middelfijn
Voor het malen van rauwe
aardappels, harde kaas (bijv. Parmezaanse
kaas), gekoelde chocolade en noten.
Attentie!

De maalschijf is niet geschikt voor het
malen van zachte kaas en snijdbare kaas.
Maalschijf grof

Voor het raspen van rauwe
aardappels, bijv. voor aardappelkoekjes of
knoedels.

Aardappelkoekjesschijf
aardappels voor Rdésti en aardappelkoekjes,
voor het snijden van fruit en groente in
dikke plakken.

Voor het snijden van rauwe
aardappels tot patates frites.
Asia-groenteschijf

reepjes, voor Aziatische groentegerechten.
Aanwijzing: patates-fritesschijf resp.
asia-groenteschijf met het mes naar boven
voor andere doeleinden zijn verkrijgbaar bij
de speciaalzaak (zie hoofdstuk “Speciale
accessoires”).

=> Afb. @

De stopper kan in twee varianten worden
gebruikt.

Stopper in de opening van het deksel
aanbrengen. Levensmiddel met het
stopperinzetstuk aandrukken.
Stopperinzetstuk in de stopper plaatsen

en draaien tot beide delen met elkaar
verbonden zijn. Levensmiddelen

Voor het raspen van rauwe
Patates-fritesschijf

Snijdt fruit en groente in smalle
aanbrengen. Schijven die geschikt zijn
Stopper met inzetstuk

Variant 1: voor bijv. kruiden, prei, wortelen.
Variant 2: voor bijv. appels, aardappels.
aandrukken met de stopper.

Fijnmaakschijven nl

= Afb. [€d

1. Kom op het apparaat plaatsen. Hierbij
op de markering letten (—3-). Kom
tot aan de aanslag met de klok mee
draaien.

2. Aandrijfas op de aandrijving plaatsen.
3. Schijf uit de beschermhuls nemen. Schijf
op de schijfhouder leggen. Gewenste
snij-/raspzijde naar boven leggen. Schijf

zodanig op de schijfhouder leggen dat
de meenemers van de schijfhouder in
de openingen van de schijven steken.
Schijf moet op de pen aan de zijkant
van de schijfhouder liggen.

4. Schijfhouder met een lichte
draaibeweging op de aandrijfas
plaatsen.

5. Deksel met stopper aanbrengen. Hierbij
op de markering letten (—3-).

6. Deksel tot aan de aanslag met de klok

mee draaien.

Stekker in het stopcontact steken.

Draaischakelaar op de gewenste stand

zetten.

8. Snij- of raspgoed toevoegen en met
lichte druk aanduwen met de stopper.
Indien nodig eerst fijnmaken.

m Draaischakelaar na de verwerking op
0/off zetten. Stekker uit het stopcontact
nemen.

m Alle onderdelen bij voorkeur direct na
gebruik reinigen. Zo kunnen er geen
restanten blijven plakken. = “Reiniging
en verzorging” zie pagina 70

Attentie!

Verwerking beéindigen en de kom legen

voordat de verwerkte levensmiddelen de

onderkant van de schijfhouder bereiken.

Aanwijzing: chocolade aanbrengen en met
de stopper afdekken voordat u het apparaat
inschakelt. Na inschakeling aandrukken met
de stopper.

N
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nl Citruspers

Citruspers

Voor het uitpersen van
citrusvruchten, bijv. sinaasappels,
grapefruits en citroenen.

Attentie!
Citruspers alleen in compleet
samengebouwde toestand gebruiken.

= Afb. [El

1. Kom op het apparaat plaatsen. Hierbij
op de markering letten (g-). Kom
tot aan de aanslag met de klok mee
draaien.

2. Aandrijfas op de aandrijving plaatsen.

3. Zeefbakje op de aandrijfas plaatsen.
Hierbij op de markering letten (—g-).
Zeefbakje met de klok mee draaien.
Uitstulping van het zeefbakje moet
tot aan de aanslag in de gleuf van de
komhandgreep zitten.

4. Perskegel aanbrengen en aandrukken.

5. Stekker in het stopcontact
steken. Draaischakelaar op stand min
zetten.

6. Gehalveerde citrusvrucht op de
perskegel drukken. Het sap loopt in het
reservoir.

m Draaischakelaar na de verwerking op
0/off zetten. Stekker uit het stopcontact
nemen.

m Alle onderdelen bij voorkeur direct na
gebruik reinigen. Zo kunnen er geen
restanten blijven plakken. =» “Reiniging
en verzorging” zie pagina 70

Attentie!

Let op het vulniveau. Maximale

verwerkingshoeveelheid: 1000 ml

vruchtensap.
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Sapcentrifuge
Voor het uitpersen van pitvruchten

(bijv. appels, peren), bessen, ontpitte
steenvruchten, groente (bijv. wortelen,
tomaten).

- Afb. Il

1. Kom op het apparaat plaatsen. Hierbij
op de markering letten (-). Kom
tot aan de aanslag met de klok mee
draaien.

2. Aandrijfas op de aandrijving plaatsen.

3. Filterkorf in de vruchtvleescontainer
plaatsen.

4. Tegen de klok in draaien.

5. Sapcentrifuge in de kom plaatsen.

6. Deksel van de sapcentrifuge met de
stopper aanbrengen. Hierbij op de
markering letten (—3-).

7. Deksel tot aan de aanslag met de klok
mee draaien.

8. Stekker in het stopcontact steken.
Draaischakelaar op stand min zetten.

m  Fruit of groente in de vulschacht doen
en met lichte druk aandrukken met de
stopper. Indien nodig eerst fijnmaken.
Aan het einde de draaischakelaar kort
op stand max zetten en het apparaat
laten lopen tot al het vruchtviees van het
sap is ontdaan.

m Draaischakelaar na de verwerking op
0/off zetten. Stekker uit het stopcontact
nemen.

m Alle onderdelen bij voorkeur direct
na gebruik reinigen. =» “Reiniging en
verzorging” zie pagina 70

Attentie!

Kom op tijd leegmaken:

— na het verwerken van maximaal 500 g.

— voordat het sap de vruchtvleescontainer
heeft bereikt.



Mixer

Voor het mengen van viloeibare of
halfvaste levensmiddelen, voor het
fijnmaken/fijnhakken van rauwe
groenten en fruit, voor het pureren van
gerechten.

Mixkom van tritan

Tritan is een breukvaste, smaak- en
geurneutrale kunststof. In de mixkom
van tritan kunnen ijsblokjes en bevroren
levensmiddelen worden verwerkt.

/\ Gevaar voor letsel

Niet in de aangebrachte mixer grijpen!
Mixer alleen verwijderen of aanbrengen
wanneer de aandrijving stilstaat. Snijbladen
van het mesinzetstuk niet met blote handen
aanraken.

/\ Risico van brandwonden!

Bij verwerking van hete mixvloeistoffen
komt er stoom uit de trechter in het deksel.
Maximaal 0,4 liter hete of schuimende
mixvloeistof toevoegen.

Attentie!
Stel de mixkom niet aan temperaturen van
boven 80°C bloot.

= Afb.

1. Mixer aanbrengen. Hierbij op de
markering letten (3-). Mixer tot aan de
aanslag met de klok mee draaien.

2. Ingrediénten toevoegen.

Verwerkingshoeveelheden

Vaste levensmiddelen optimaal 80 g
Vloeistoffen max. 1,5 |
Hete of schuimende max. 0,4 |
vloeistoffen

3. Deksel aanbrengen en met de klok mee
draaien. De uitstulping van het deksel
moet tot aan de aanslag in de sleuf van
de mixerhandgreep steken.

Attentie!

— Mixer niet zonder vulling laten lopen.

— Mixer werkt alleen wanneer het deksel
is vastgedraaid.

Mixer nl

4. Stekker in het stopcontact steken.
Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.

Ingrediénten toevoegen

5. Om ingrediénten toe te voegen, de
draaischakelaar op 0/off zetten. Deksel
verwijderen en ingrediénten toevoegen
of

6. trechter verwijderen en vaste
ingrediénten beetje bij beetje via de
vulopening toevoegen.

7. Vloeibare ingrediénten via de trechter
toevoegen.

m Draaischakelaar na de verwerking op
0/off zetten. Stekker uit het stopcontact
nemen.

m Alle onderdelen bij voorkeur direct
na gebruik reinigen. =» “Reiniging en
verzorging” zie pagina 70

Tip: voor de voorreiniging een beetje water

met afwasmiddel in de aangebrachte mixer

doen. Het apparaat enkele seconden op
stand M zetten. Water verwijderen en mixer
met schoon water uitspoelen.

Voorbeeldrecept voor de
mixer

Sportdrankje
— 270 g honing
(uit de koelkast, 5°C)
— 5gkaneel
230 g melk
Honing en kaneel in de mixer doen en
op stand M mixen.
m Na 5 seconden de melk toevoegen en 3
seconden mixen.

Aanbevolen verwerkingshoeveelheden en
-tijden in acht nemen. =» Afbeelding @
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nl Blokjessnijder

Blokjessnijder

Blokjessnijder voor het snijden van
levensmiddelen in de vorm van blokjes.

A\ Verwondingsgevaar door scherpe
messen/roterende aandrijving!
Nooit in de aangebrachte blokjessnijder

grijpen! Blokjessnijder alleen
verwijderen/aanbrengen wanneer de
aandrijving stilstaat.

Bij het uit elkaar nemen/samenbouwen
van de blokjessnijder de snijschijf alleen
vastpakken aan de kunststof knop in het
midden.

Aanwijzingen voor het gebruik!

m Blokjessnijder is alleen geschikt voor
het snijden van aardappels (rauw of
gekookt), wortels, augurken, tomaten,
paprika’s, uien, bananen, appels, peren,
aardbeien, meloenen, kiwi’s, eieren,
zachte worst (bijv. mortadella), gekookt
of gebraden gevogeltevlees zonder
botjes.

m Zeer zachte kaas (bijv. mozzarella,

schapenkaas) kan niet worden verwerkt.

Bij snijdbare kaas (bijv. Goudse kaas)
en harde kaas (bijv. Emmentaler)
mag men niet meer dan 3 kg tegelijk
verwerken.

m Voor de verwerking van pit- en
steenvruchten (appels, perziken enz.)
moeten de pitten/stenen worden
verwijderd.

m Voor de verwerking van gekookt of
gebraden vlees moeten de botten
worden verwijderd.

m Levensmiddelen mogen niet bevroren
zijn.
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Attentie!

— Niet-nakoming van deze aanwijzingen
kan leiden tot beschadiging van de
blokjessnijder inclusief het snijrooster en
het roterende mes.

— Als er wijzigingen worden aangebracht
aan de blokjessnijder, of als deze
oneigenlijk of ondeskundig wordt
gebruikt, is Robert Bosch Hausgerate
GmbH niet aansprakelijk voor eventuele
schade. Dit sluit aansprakelijkheid voor
schade uit (bijv. stompe of vervormde
messen) die ontstaat door verwerking
van niet-toegestane levensmiddelen.

Belangrijke aanwijzingen:

— Levensmiddelen mogen geen botten,
pitten of andere vaste bestanddelen
bevatten.

— Fruit/groente mag niet te rijp zijn, omdat
er dan sap kan vrijkomen.

— Gekookte levensmiddelen voor het
snijden laten afkoelen, dan zijn ze
steviger en wordt het snijresultaat beter.

— Door meer of minder druk op de stopper
bij het aandrukken, kan de lengte van
de blokjes worden beinvloed.

— De blokjessnijder werkt alleen wanneer
het deksel is vastgedraaid.

Een werksnelheid kiezen die past bij de te
snijden levensmiddelen.

Attentie!
Bij gebruik van de blokjessnijder nooit de
intervalstand (puls) gebruiken.

Lage werksnelheid (min):
gekookte aardappels, wortels en eieren,
augurken, bananen, aardbeien, meloenen.

Middelmatige werksnelheid:

rauwe aardappels en wortels, zachte worst
(bijv. mortadella), snijdbare kaas, harde
kaas, paprika, tomaten, uien, appels, kiwi’s.

= Afb. [d

1. Snijrooster in de basishouder
aanbrengen. Op de uitsparingen letten!

2. Snijschijf met mesbescherming in de
basishouder aanbrengen.

3. De 3 bevestigingsklemmen naar binnen
drukken totdat deze vastklikken.



4. Aandrijfas 2 op de aandrijving plaatsen.

Attentie!

Voor de blokjessnijder altijd aandrijfas 2

gebruiken (afb. Y - 4).

5. Kom op het apparaat plaatsen. Hierbij
op de markering letten (g-). Kom
tot aan de aanslag met de klok mee
draaien.

6. Blokjessnijder in de kom aanbrengen.
De markering op de blokjessnijder
moet met de komhandgreep zijn
uitgelijnd. De blokjessnijder moet
volledig op de aandrijfas zitten! De
messchijf indien nodig met behulp van
de mesbescherming in de juiste positie
draaien.

7. Mesbescherming verwijderen.

8. Deksel met stopper aanbrengen. Hierbij
op de markering letten (—3-).

9. Deksel tot aan de aanslag met de klok
mee draaien. De uitstulping van het
deksel moet tot aan de aanslag in de
gleuf van de komhandgreep zitten.

10. Stekker in het stopcontact steken.
Draaischakelaar op de gewenste stand
zetten.

m De te snijden levensmiddelen in de
vulschacht doen en met lichte druk met
de stopper aandrukken. Indien nodig
eerst fijnmaken.

Attentie!

Kom op tijd leegmaken:

— na het verwerken van maximaal 500 g.

— voordat de blokjes de onderkant van de
blokjessnijder hebben bereikt.

Kom leegmaken

m Draaischakelaar na de verwerking op
0/off zetten. Stekker uit het stopcontact
nemen.

m Deksel tegen de klok in draaien en
verwijderen.

m  Mesbescherming aanbrengen.

m  Blokjessnijder uit de kom nemen.

m  Kom tegen de klok in draaien en
verwijderen. Kom leegmaken.

m Alle onderdelen bij voorkeur direct
na gebruik reinigen. =» “Reiniging en
verzorging” zie pagina 70

Universele fijnsnijder nl
Universele fijnsnijder
Voor het fijnmaken van kleine
hoeveelheden viees, harde kaas,

uien, peterselie, knoflook, groenten en

fruit. Het fijnmaken van koffiebonen,
peperkorrels, suiker, maanzaad en
mierikswortel is niet toegestaan.

/\ Gevaar voor letsel

De universele fijnsnijder uitsluitend
aanbrengen en verwijderen wanneer
de aandrijving stilstaat. Snijbladen

van het mesinzetstuk niet met blote
handen aanraken. Nooit in de kom van
de universele fijnsnijder grijpen! Voor
het verwijderen van de fijngemaakte
levensmiddelen geschikte hulpmiddelen
(bijv. een lepel) gebruiken.

Attentie!
De universele fijnsnijder werkt alleen
wanneer het deksel is vastgedraaid.

= Afb.

1. Kom aanbrengen. Hierbij op de

markering letten (—3-). Kom tot aan de

aanslag met de klok mee draaien.

Ingrediénten toevoegen.

3. Deksel aanbrengen en met de klok mee
draaien. De dekselneus moet tot de
aanslag in de sleuf van de kom zitten.

4. Stekker in het stopcontact steken.
Draaischakelaar op stand M draaien en
vasthouden.

Aanwijzing: hoe langer het apparaat

ingeschakeld blijft, hoe fijner de

levensmiddelen worden gesneden. Bij
kruiden kan de gewenste mate van fijnheid
al na een zeer korte inschakeltijd bereikt
zijn. Het kan dan voldoende zijn om stand

M slechts even ‘aan te raken'.

m Draaischakelaar na de verwerking
loslaten. Stekker uit het stopcontact
nemen.

L
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nl Reiniging en verzorging

Na gebruik

m Universele fijnsnijder tegen de klok in
draaien en verwijderen.

m Universele fijnsnijder omkeren, de
fijngemaakte levensmiddelen vallen in
het deksel.

m Deksel vasthouden. Kom tegen de klok
in draaien en verwijderen.

m Rest van de fijngemaakte
levensmiddelen met en geschikt
hulpmiddel (bijv. een lepel) uit de kom
verwijderen.

m Alle onderdelen bij voorkeur direct
na gebruik reinigen. =» “Reiniging en
verzorging” zie pagina 70

Reiniging en verzorging
Het apparaat vereist geen onderhoud! Een

grondige reiniging zorgt echter voor een
lange levensduur.

Algemene opmerkingen

m Alle onderdelen bij voorkeur direct na
gebruik reinigen. Resten kunnen dan
niet aankoeken en de kunststof wordt
niet aangetast (bijv. door etherische olie
in kruiden).

m Bij de verwerking van bijv. wortelen en
rode kool ontstaan verkleuringen op de
kunststofonderdelen. Deze kunt u met
een beetje slaolie verwijderen.

Attentie!

— Gebruik geen reinigingsmiddelen die
alcohol of spiritus bevatten.

— Gebruik geen scherpe, puntige of
metalen voorwerpen.

— Gebruik geen schurende doeken of
schurende reinigingsmiddelen.

— Kunststof onderdelen niet vastklemmen
in de vaatwasser, omdat ze dan
onherstelbaar vervormd kunnen raken!

— Lamellen van de filterkorf van de
sapcentrifuge voorzichtig reinigen om
deze niet te beschadigen.
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/\ Gevaar voor letsel!

Voorzichtig bij de omgang met de
scherpe messen.

Universeel mes alleen vastpakken aan
de kunststof greep.

Fijnmaakschijven alleen aan de rand
vastpakken.

Nooit in de scherpe messen en randen
van het blokjessnijder-inzetstuk grijpen.
De snijschijf alleen vastpakken aan de
kunststof knop in het midden!

Het mixermes en het mes van de
universele fijnsnijder niet met blote
handen aanraken.

Voor het reinigen van het mes en de
fijnmaakschijven een borstel gebruiken.

/\ Gevaar voor elektrische schok!
Voor het reinigen de stekker uit het
stopcontact trekken.

Basisapparaat reinigen

Het basisapparaat nooit in vloeistoffen
dompelen, onder stromend water
houden of in de afwasmachine reinigen.
Gebruik geen stoomreiniger.
Basisapparaat schoonvegen met een
vochtige doek. Indien nodig een beetje
afwasmiddel gebruiken.

Daarna het apparaat afdrogen.

Kom, hulpstukken en toebehoren
reinigen

Alle onderdelen direct na gebruik onder
stromend water afspoelen.

De toebehoren voor de reiniging uit
elkaar nemen. Hierbij de beschrijvingen
uit de afzonderlijke hoofdstukken in
omgekeerde volgorde uitvoeren.

Na de reiniging alle onderdelen grondig
laten drogen of afdrogen.

Roergarde voor reiniging uit elkaar
nemen

De garde kan voor de reiniging uit elkaar
worden genomen.



=> Afb. [T
1. Roergarde uit de overbrenging
verwijderen.

2. Lipje indrukken en het deksel van de
overbrenging verwijderen.

3. De beide tandwielen uit de overbrenging
verwijderen. Voorzichtig met een borstel
reinigen.

4. Na het reinigen en drogen alle
onderdelen in de omgekeerde volgorde
weer in elkaar zetten.

Sapcentrifuge reinigen

Voor het reinigen van de sapcentrifuge
de filterkorf van de vruchtvleescontainer
verwijderen. Onderdelen onder stromend
water voorspoelen.

Attentie!
Lamellen van de filterkorf voorzichtig
reinigen om deze niet te beschadigen.

Blokjessnijder reinigen

Blokjessnijder voor reiniging uit
elkaar nemen

= Afb. M

1. Mesbescherming aanbrengen.
Blokjessnijder uit de kom nemen.

2. Bevestigingsklemmen openen.
Messchijf met de mesbescherming
verwijderen.

A\ Gevaar voor letsel!

Snijschijf en snijrooster alleen aan het

kunststof gedeelte vastpakken.

3. Eventueel aanwezige
levensmiddelresten met de
snijroosterreiniger verwijderen.

4. Het snijrooster met de snijroosterreiniger
van onderaf eruit drukken.

Basishouder in de afwasautomaat reinigen.

Alle andere onderdelen voorspoelen onder

stromend water. Onderdelen reinigen met

een borstel.

Mixer reinigen

Mixkom (zonder mesinzetstuk), deksel

en trechter kunnen in de afwasautomaat
worden gereinigd. Mesinzetstuk niet in

de afwasautomaat reinigen, maar onder
stromend water (niet in water laten liggen).

Hulp bij storingen nl

Mesinzetstuk voor de reiniging uit
elkaar nemen

=> Afb. [a]

1. Lege mixkom omdraaien. Het
mesinzetstuk aan de vleugels tegen de
klok in draaien. Het mesinzetstuk komt
hierdoor los.

2. Mesinzetstuk eruit nemen en de
afdichtring verwijderen.

3. Na het reinigen en drogen de afdichtring
op het mesinzetstuk aanbrengen.

4. Mesinzetstuk van onderaf in de
mengbeker aanbrengen en met de klok
mee vastdraaien.

Ten minste zo ver draaien dat de
vleugel met de markering op de mixkom
uitgelijnd is.

Attentie!

Mesinzetstuk nooit zonder afdichting

gebruiken!

Universele fijnsnijder reinigen
Universele fijnsnijder bij voorkeur direct
na gebruik reinigen. Resten kunnen dan
niet aankoeken en de kunststof wordt niet
aangetast (bijv. door etherische olie in
kruiden).

Kom met aandrijving niet reinigen in de
afwasautomaat, maar onder stromend
water met een borstel. Niet in het water
laten liggen!

De kom met de aandrijving naar boven
zetten om hem te laten drogen.

Hulp bij storingen

/\ Gevaar voor letsel!

Stekker uit het stopcontact nemen voordat
u een storing verhelpt.

Belangrijke aanwijzing:

Een fout bij de bediening van het apparaat,
een activering van de elektronische
zekeringen en een apparaatdefect worden
aangegeven door een knipperende lichtring
(functie-indicatie).
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nl Speciale accessoires

Storing:

Apparaat werkt niet meer.

Mogelijke oorzaak:

Het apparaat is overbelast geraakt

(bijv. hulpstuk is geblokkeerd door het

levensmiddel) en de elektronische zekering

is geactiveerd.

Oplossing:

m Draaischakelaar op 0/off zetten.

m Stekker uit het stopcontact nemen.

m Oorzaak van de overbelasting
verhelpen.

m Apparaat weer in gebruik nemen.

Mogelijke oorzaak:

Er is geprobeerd de kom of mixer op het

ingeschakelde apparaat te plaatsen.

Oplossing:

m Draaischakelaar op 0/off zetten.

m Stekker uit het stopcontact nemen.

m  Kom of mixer aanbrengen.

m Apparaat weer in gebruik nemen.

Storing:

Apparaat start niet.

Mogelijke oorzaak:

Onderdelen niet correct aangebracht.

Deksel niet volledig gesloten.

Oplossing:

m Draaischakelaar op 0/off zetten.

m Stekker uit het stopcontact nemen.

m Onderdelen volgens de aanwijzingen
correct aanbrengen en deksel volledig
sluiten.

m Apparaat weer in gebruik nemen.

Belangrijke aanwijzing:

Neem contact op met de klantenservice

als u de storing niet kunt verhelpen (zie

klantenserviceadressen achterin dit boekje).
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Speciale accessoires

(verkrijgbaar in de speciaalzaak indien niet
meegeleverd)

Patates-fritesschijf (MUZ45PS1)
Voor het snijden van rauwe aardappels tot
patates frites.

Asia-groenteschijf (MUZ45AG1)
Snijdt fruit en groente in smalle reepjes,
voor Aziatische groentegerechten.

Maalschijf grof (MUZ45RS1)
Voor het raspen van rauwe aardappels, bijv.
voor aardappelkoekjes of knoedels.

Aardappelkoekjesschijf (MUZ45KP1)
Voor het raspen van rauwe aardappels voor
Rosti en aardappelkoekjes, voor het snijden
van fruit en groente in dikke plakken.

Afval

Gooi verpakkingsmateriaal op een
milieuvriendelijke manier weg. Dit
mmm gpparaat is gekenmerkt in overeen-
stemming met de Europese richtlijn
2012/19/EU betreffende afgedankte
elektrische en elektronische appara-
tuur (waste electrical and electronic
equipment — WEEE). De richtlijn
geeft het kader aan voor de in de EU
geldige terugneming en verwerking
van oude apparaten. Raadpleeg uw
gespecialiseerde handelaar voor
de geldende voorschriften inzake
afvalverwijdering.

Garantie

Voor dit apparaat gelden de garantievoor-
waarden die worden uitgegeven door de
vertegenwoordiging van ons bedrijf in het
land van aankoop. De leverancier, bij wie u
het apparaat heeft gekocht, geeft u hierover
graag meer informatie. Om aanspraak te
maken op de garantie heeft u altijd uw
aankoopbewijs nodig.

Wijzigingen voorbehouden.



Bestemmelsesmaessig brug da

Bestemmelsesmaessig brug

Dette apparat er kun beregnet til anvendelse i private husholdninger
og i hjemmet. Brug kun apparatet til forarbejdningsmaengder og
-tider, som er almindelige i husholdningen.

Apparatet er egnet til at rgre, slte, piske, skaere og rive fadevarer.
Apparatet ma ikke bruges til at forarbejde andre genstande eller
substanser. Bruges andre af producenten tilladte tilbehgrsdele, er
andre anvendelser ogsa mulige. Brug kun apparatet med tilladte
originale dele og tilbehgr. Brug aldrig tilbehgrsdelene til andre
apparater.

Apparatet ma kun anvendes indendgrs ved stuetemperatur og
maks. 2000 m over havets overflade.

Vigtige sikkerhedshenvisninger

Laes brugsanvisningen grundigt, falg den, og opbevar den pa et
sikkert sted! Ved overdragelse af apparatet skal denne vejledning
vedlaegges. Producenten fraskriver sig ansvaret for skader, der
skyldes en manglende overholdelse af instrukserne vedr. korrekt
brug af apparatet.

Dette apparat kan bruges af personer med reducerede fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller manglende erfaring og/eller
viden, hvis de er under opsyn eller er blevet instrueret i sikker brug
af apparatet og har forstaet de farer, der kan vaere forbundet med
brugen af apparatet. Apparatet og tilslutningsledningen skal vaere
utilgeengelige for barn, og de ma ikke betjene apparatet. Apparatet
er ikke legetgj for barn. Rengaring og brugervedligeholdelse ma
ikke foretages af barn.

/\ Fare for elektrisk sted og brandfare!

m Apparatet ma kun tilsluttes og bruges iht. angivelserne pa
typeskiltet. Brug kun apparatet, hvis netledningen og apparatet
er uden skader. Reparationer pa apparatet som f.eks. udskiftning
af en beskadiget tilslutningsledning ma kun foretages af vores
kundeservice for at undga fare.

m Tilslut aldrig apparatet til kontakture eller stikdaser, der kan
fiernbetjenes. Apparatet skal altid vaere under opsyn, nar det
anvendes!

m Apparatet ma ikke stilles pa eller i neerheden af varme overflader,
f.eks. komfur. Netkablet ma ikke komme i kontakt med varme
dele eller treekkes over skarpe kanter.

m Motorenheden ma aldrig dyppes ned i vand eller kommes i
opvaskemaskine. Anvend ikke nogen damprenser. Brug ikke
apparatet med fugtige heender.
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da Vigtige sikkerhedshenvisninger

m Apparatet skal efter hver brug, nar det ikke er under opsyn, altid
afbrydes fra stramnettet, far det samles, adskilles eller renggres
og i tilfeelde af fejl.

m | tilfeelde af stremsvigt forbliver apparatet taendt og gar
automatisk i gang igen, nar strammen vender tilbage.

/\ Fare for at komme til skade!

m For udskiftning af tilbehgr eller ekstradele, der bevaeges under
driften, skal apparatet slukkes og afbrydes fra stremnettet. Drevet
karer stadig kort efter, at apparatet er slukket. Vent, til drevet star
helt stille!

m Stik aldrig heenderne ned i skalen eller pafyldningsskakten under
driften. Anvend altid stopperen til at stoppe ingredienser ned
med. Far ikke genstande (f.eks. grydeske) ned i skalen eller
pafyldningsskakten.

m Veer forsigtig ved omgangen med de skarpe knive, nar beholderen
temmes og ved renggringen. Benyt en bgrste til rengaring.

m Ror ikke ved universalknivens klinger med de bare haender.
Opbevar altid universalkniven i knivbeskyttelsen, nar den
ikke bruges. Stik ikke fingrene ind i de skarpe knive og
kanter pa finhakningsskiverne. Tag altid kun fat i kanten pa
finhakningsskiverne!

m Stik aldrig fingrene ned i det pasatte blenderbaeger!
Blenderbaegeret ma kun tages af/saettes pa, nar drevet star stille.
Bergr ikke blenderknivene med de bare haender.

m Stik aldrig fingrene ind i de skarpe knive og kanter pa
terningsnitterindsatsen. Tag kun fat pa skaereskiven og
skeeregitteret i plastdelen. Opbevar altid terningsnitterindsatsen
samlet og med pasat knivbeskyttelse, nar den ikke bruges.

/\ Fare for skoldning!

Ved forarbejdning af varme ingredienser kommer der damp ud
gennem tragten i laget. Pafyld maksimalt 0,4 liter varm eller
skummende vaeske.

/\ Fare for kvalning!
Lad ikke bgrn lege med emballagemateriale.

/\ OBS!

Det anbefales, at apparatet kun er teendt, sa laenge fadevarerne
forarbejdes. Brug ikke apparatet i tomgang. Blenderbzegeret ma
ikke udseaettes for temperaturer over 80°C.

A\ Vigtigt!

Renggr altid apparatet grundigt efter hver brug eller efter laengere
tid, hvor det ikke har veeret i brug. =% "Renggaring og pleje” se
side 83
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Vigtige sikkerhedshenvisninger da

Forklaring af symbolerne pa apparat eller tilbehor

4]
®

Tillykke med kobet af dit nye apparat
fra firmaet Bosch. Flere informationer
om vores produkter findes pa vores
internetside.
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Falg instrukserne i brugsanvisningen.

Veer forsigtig! Roterende knive.

Veer forsigtig! Roterende redskaber.
Stik ikke fingrene ind i pafyldningsabningen.

Overblik

Fold billedsiderne ud.
—> Billede
1 Motorenhed
a Drejekontakt
b Lysring (driftsindikator)
¢ Drev (med 2 eller 3 trin *)
d Kabelrum
Skal
Drivakse 1 (gra)
Drivakse 2 (sort) *
Lag
a Stopper
b Stopperindsats
6 Redskaber
a Redskabsholder
b Universalkniv med knivbeskyttelse
¢ /ltekrog (plast)
d Roreris
e Drevhus til rareris
7 Skiveholder
8 Finhakningsskiver *
Skeerevendeskive — tyk/tynd
Rivevendeskive — grov/fin
Riveskive — middelfin
Riveskive — grov
Kartoffelpandekageskive
Pommes frites-skive
Asiengrgntsagsskive
9 Citruspresse *
a Sikurv
b Pressekegle
10 Saftcentrifuge *
a Rivebeholder
b Filterkurv
c Lag
d Stopper til saftcentrifuge

aAbhwWN
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da Inden den farste ibrugtagning

11 Terningsnitter *
a Grundholder
b Lukkeklemme
¢ Skeeregitter
d Skeereskive
e Knivbeskyttelse
f Skeeregitterrenggringsenhed
12 Minihakker *
a Basger med drev
b Lag
13 Blender
a Blenderbaeger lavet af tritan
b Knivindsats
c Lag
d Pafyldningsabning
e Tragt
* afhaengigt af model

Inden den forste
ibrugtagning

Faer det nye apparat kan bruges, skal det
pakkes helt ud, rengares og kontrolleres.

OBS!

Et beskadiget apparat ma aldrig tages i brug!

m Tag motorenheden og alle
tilbehgrsdele ud af emballagen, og fijern
emballagematerialet.

m Kontrollér, om alle dele er fuldstaendige
og uden synlige skader. = Billede

m  Renger og tar alle dele grundigt af inden
den farste ibrugtagning.
=> "Rengaring og pleje” se side 83

Dele og betjeningselementer

Vigtigt!

Skalen, laget/baegeret pa minihakkeren
og blenderbaegeret er ikke egnet til brug i
mikrobglgeovnen!

Farvemarkering

Apparatet har et drev med 2 eller 3 trin
(afhaengigt af model). Hvert hastighedstrin
er markeret med forskellige farver (sort, gra
og rgd). Denne farvemarkering kan ogsa
findes pa tilbehgrsdelene. Tilbehgrsdelene
forbindes automatisk med det rigtige
hastighedstrin.
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Lav hastighed, sort
med drivakse 2
Til brug af terningsnitteren.

Middel hastighed, gra

med drivakse 1

Til brug af finhakningsskiverne,
citruspressen og saftcentrifugen.

Hoj hastighed, red
uden drivakse

Til brug af blenderen og
minihakkeren.

Drejekontakt med lysring

=> Billede [(

Den gnskede hastighed veelges, eller
apparatet slukkes, med drejekontakten.
Den indbyggede lysring lyser under driften.
Apparatet kan ikke lzengere teendes,

og lysringen blinker, i tilfeelde af en fejl i
betjeningen af apparatet, en udlgsning

af de elektroniske sikringer eller en
apparatdefekt.

OBS!

Apparatet ma udelukkende teendes og
slukkes med drejekontakten. Slukkes
apparatet ved at abne laget, opstar der
skader pa apparatet.

Indstillinger

M Kortvarig drift med hgjeste
hastighed. Hold kontakten fast i
den gnskede tid.

Stop/sluk

Arbejdshastigheden kan indstilles
- trinlgst fra lav til hgj hastighed.

O
o

%

Intervaldrift med hgjeste
hastighed. Anbefales til at lave
f.eks. milkshakes i blenderen.

Kabelrum

—> Billede

Apparatet er udstyret med et kabelrum.
Netkablets passende laengde kan indstilles
ved at treekke kablet ud eller skyde det
tilbage. Efter arbejdet skyd da kablet tilbage
i kabelrummet ved at treekke kortvarigt i det
et ngdvendigt antal gange.



Forberedelse

Stil motorenheden pa et glat, rent og
stabilt underlag.

Traek netkablet ud til den ngdvendige
leengde.

/\ Fare for at komme til skade!

Saet farst netstikket i, nar alle
forberedelser til arbejdet med apparatet
er afsluttet.

Stik aldrig fingrene ned i skalen eller
pafyldningsskakten under driften.
Drevet karer stadig kort efter, at
apparatet er slukket. Skift kun
redskab/tilbehgr, nar drevet star stille.

Vigtigt!

Apparatet ma kun teendes, hvis
redskaber eller tilbehar er helt monteret.
Apparatet kan ikke teendes, hvis skalen
ikke er sat korrekt pa og ikke er lukket
med laget. Lagnaesen skal sidde i
slidsen pa skalegrebet indtil stop.
Apparatet ma udelukkende teendes og
slukkes med drejekontakten.

Brug af redskaber

/\ Fare for at komme til skade!

Stik aldrig haenderne ned i skalen eller
pafyldningsskakten under driften. Stik ikke
genstande (f.eks. grydeske) ned i skalen
eller pafyldningsskakten.

Universalkniv
Til finhakning og hakning.

/\ Fare for at komme til skade!

Ror ikke ved universalknivens klinger med
de bare haender. Opbevar altid universalkni-
ven i knivbeskyttelsen, nar den ikke bruges.
Tag kun fat i plastgrebet pa universalkniven.

Kltekrog (plast)
Til eeltning af dej og iblanding

af ingredienser, der ikke skal finhakkes
(f.eks. rosiner, tynde chokoladeblade).

Forberedelse da

=> Billede [1]

1. Saet skalen pa. Bemaerk markeringen
(—o-)- Drej skalen i retning med uret
indtil stop.

2. Tryk drivaksen 1 ind i redskabsholderen,
indtil den falder i hak.

3. Seet redskabsholderen med drivaksen
pa drevet. Anbring universalkniven eller
eltekrogen pa redskabsholderen, og
slip den.

OBS!

Tilseet altid fgrst ingredienserne, som skal

forarbejdes,

nar redskaberne er sat i.

4. Fyld ingredienserne i.

5. Seet laget med stopperen pa. Bemeerk

markeringen (—g-).

6. Drej laget i retning med uret indtil stop.

7. Seet netstikket i. Stil drejekontakten pa
det gnskede trin.

Pafyldning af flere ingredienser

8. For at pafylde ingredienser stil da
drejekontakten pa 0/off. Tag stopperen
ud, og fyld ingredienserne i gennem
pafyldningsabningen.

m Pafyld veesker gennem stopperen.
Stopperindsatsen kan anvendes som
malebaeger.

9. Stil drejekontakten pa 0/off efter
forarbejdningen. Treek netstikket ud.

Tomning af skal

10. Drej laget i retning mod uret, og tag
det af.

11. Tag redskabsholderen sammen med
universalkniven eller aeltekrogen
ud af skalen. Tag redskabet af
redskabsholderen.

12. Drej skalen i retning mod uret, og tag
den af. Tem skalen.

m  Renggr straks alle dele efter brug.
=> "Renggring og pleje” se side 83
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da Finhakningsskiver

Roreris

Til flede, piskede aeggehvider
og lette deje. Ikke egnet til faste
ingredienser.

= Billede [

1. Saet skalen pa. Bemaerk markeringen

(—o-)- Drej skélen i retning med uret

indtil stop.

Saet drivaksen pa drevet.

Stik rgreriset ind i drevhuset, indtil det

falder i hak.

4. Seet drevhuset pa drivaksen med en let
drejning.

5. Fyld ingredienserne i.

6. Seet laget med stopperen pa. Bemaerk
markeringen (—g-).

7. Drejlaget i retning med uret indtil stop.

8. Seet netstikket i. Stil drejekontakten pa
det gnskede ftrin.

m Stil drejekontakten pa 0/off efter
forarbejdningen. Treek netstikket ud.

m  Renger straks alle dele efter brug.
=»> "Rengg@ring og pleje” se side 83

w N

Finhakningsskiver

A\ Fare for at komme til skade!

Stik ikke fingrene ind i de skarpe knive og
kanter pa finhakningsskiverne. Tag altid kun
fat i kanten pa skiverne! Stik ikke fingrene
ind i pafyldningsabningen. Anvend altid
stopperen til at stoppe ingredienser ned

med.

Skarevendeskive — tyk/tynd

Til skeering af frugt og grent.
Betegnelse pa skaerevendeskiven:
”1” for den tykke skeereside,

3" for den tynde skeereside

OBS!

Skeerevendeskiven er ikke egnet til at
skaere hard ost, brad, rundstykker og
chokolade. Kogte fastkogende kartofler skal
altid veere kolde, far de skeeres.
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Rivevendeskive — grov/fin

Til rivning af grent, frugt og ost,
undtagen hard ost (f.eks. parmesan).
Betegnelse pa rivevendeskiven:

”2” for den grove riveside

"4” for den fine riveside

OBS!

Rivevendeskiven er ikke egnet til rivning af
ngdder. Riv kun blgd ost med den grove
side.

Riveskive — middelfin

Til rivning af ra kartofler, hard ost
(f.eks. parmesan), kolet chokolade og
ngdder.

OBS!

Riveskiven egner sig ikke til rivning af bled
ost og skeereost.

Riveskive grov
Til rivning af ra kartofler til f.eks.
sosterkage eller kartoffelboller.

Kartoffelpandekageskive
Til rivning af ra kartofler til résti og

kartoffelpandekager samt til skeering af frugt

og grent i tykke skiver.

Pommes frites-skive
Til skeering af ra kartofler til
pommes frites.

Asiengrontsagsskive

Skeerer frugt og grent i fine strimler
til asiatiske grgntsagsretter.

Bemaerk: Anbring pommes frites-skiven
eller asiengragntsagsskiven med kniven
opad. Skiver, der er egnet til andre formal,
kan kegbes i faghandlen (se kapitlet "Ekstra
tilbehar”).

Stopper med indsats
=> Billede
Stopperen kan bruges i to varianter.

Variant 1: Til f.eks. krydderurter, porre,
gulergdder. Saet stopperen ind i dbningen
pa laget. Skub fadevarerne ned med
stopperindsatsen.



Variant 2: Til f.eks. aebler og kartofler.
Seet stopperindsatsen ind i stopperen, og
drej den, indtil de to dele er forbundet med
hinanden. Skub fadevarerne ned med
stopperen.

= Billede €

1. Saet skdlen pa. Bemaerk markeringen
(-Z-). Drej skélen i retning med uret
indtil stop.

2. Saetdrivaksen pa drevet.

3. Tag skiven ud af beskyttelseskappen.
Anbring skiven pa skiveholderen. Vend
den gnskede skaere-/riveside opad.
Anbring skiven pa skiveholderen, sa
medbringerne pa skiveholderen griber
ind i &bningerne pa skiverne. Skiven
skal ligge pa mod skiveholderens
sidevendte tapper.

4. Seet skiveholderen pa drivaksen med en
let drejning.

5. Seet laget med stopperen pa. Bemaerk
markeringen (—g-).

6. Drejlaget i retning med uret indtil stop.

7. Seet netstikket i. Stil drejekontakten pa
det gnskede trin.

8. Fyld ingredienserne i, som skal skeeres
eller rives, og skub dem ned med et let
tryk pa stopperen. Finhak dem ferst,
hvis det er ngdvendigt.

m Stil drejekontakten pa 0/off efter
forarbejdningen. Treek netstikket ud.

m Renggr straks alle dele efter brug.
Saledes t@rrer madrester ikke ind.
=» "Renggring og pleje” se side 83

OBS!

Afslut forarbejdningen, og tem skélen,

for de forarbejdede fedevarer nar op til

underkanten af skiveholderen.

Bemaerk: Fyld chokolade i f@r taendingen
og tildeek med stopperen. Skub ned med
stopperen efter teendingen.

Citruspresse da

Citruspresse

Til presning af citrusfrugter, f.eks.
appelsiner, grapefrugter og citroner.

OoBS!
Citruspressen ma kun benyttes, nar den er
helt samlet.

=> Billede [E]

1. Saet skalen pa. Bemaerk markeringen
(-T-). Drej skélen i retning med uret
indtil stop.

2. Saet drivaksen pa drevet.

3. Saet sikurven pa drivaksen. Bemaerk
markeringen (—3-). Drej sikurven i
retning med uret. Naesen pa sikurven
skal sidde i slidsen pa skalegrebet indtil
stop.

4. Seet pressekeglen pa, og tryk den pa
plads.

5. Seet netstikket i. Stil drejekontakten pa
trin min.

6. Tryk den halverede citrusfrugt pa
pressekeglen. Saften Igber ned i
beholderen.

m Stil drejekontakten pa 0/off efter
forarbejdningen. Traek netstikket ud.

m Renggr straks alle dele efter brug.
Saledes terrer madrester ikke ind.
=» "Renggring og pleje” se side 83

OBS!

Hold sje med péafyldningsniveauet.

Maksimal forarbejdningsmaengde: 1000 mi

frugtsaft.

Til saftpresning af kernefrugt (f.eks.

a&bler og peerer), beerfrugt, udkernet

stenfrugt og grantsager (f.eks. gulergdder
og tomater).

= Billede Il

1. Saet skalen pa. Bemaerk markeringen
(-T-). Drej skélen i retning med uret
indtil stop.

Seet drivaksen pa drevet,

Saet filterkurven ind i rivebeholderen.
Drej i retning mod uret.

Seet saftcentrifugen ind i skalen.

Saftcentrifuge

L
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da Blender

6. Saet saftcentrifugens 1ag med stopperen
pa. Bemaerk markeringen (-Z-).

7. Drejlaget i retning med uret indtil stop.

8. Saet netstikket i. Stil drejekontakten pa
trin min.

m  Kom frugt eller grant i
pafyldningsskakten, og skub det ned
med et let tryk pa stopperen. Finhak
det farst, hvis det er nadvendigt. Ved
afslutningen af arbejdsgangen stil da
drejekontakten kort pa trin max, og lad
apparatet kare, indtil al saften er presset
ud af frugtkadet.

m Stil drejekontakten pa 0/off efter
forarbejdningen. Treek netstikket ud.

m Renggr straks alle dele efter brug.
=» "Renggring og pleje” se side 83

OBS!

Tem skéalen rettidigt:

— efter forarbejdning af maksimalt 500 g.

— for saften har naet rivebeholderen.

Blender

Til blanding af fyldende
eller halvfaste fadevarer, til

finhakning/hakning af ra frugt og

grentsager samt til purering af madvarer.

Blenderbaeger lavet af tritan

Tritan er et brudsikkert, smags-

og lugtneutralt plastmateriale. |
blenderbaegeret lavet af tritan kan der
forarbejdes isterninger og frosne fgdevarer.

/A Fare for at komme til skade

Stik aldrig fingrene ned i den pasatte
blender! Blenderen ma kun tages af/saettes
pa, nar drevet stér stille. Rer ikke ved
knivindsatsens klinger med de bare
haender.

/\ Fare for skoldning!

Ved forarbejdning af varme ingredienser
kommer der damp ud gennem tragten i
laget. Pafyld maksimalt 0,4 liter varm eller
skummende vaeske.

OBS!
Blenderbaegeret ma ikke udsasttes for
temperaturer over 80°C.
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—> Billede

1. Saet blenderen pa. Bemaerk
markeringen (—3-). Drej blenderen i
retning med uret indtil stop.

2. Fyld ingredienserne i.

Forarbejdningsmangder

Faste fadevarer optimalt 80 g
Vaesker maks. 1,5 |
Varme eller skummende maks. 0,4 |
vaesker

3. Saet laget pa, og drej det i retning med
uret. LAgnaesen skal sidde i slidsen pa
blendergrebet indtil stop.

OBS!

— Brug ikke blenderen, hvis den er tom.

— Blenderen arbejder kun med fastdrejet
lag.

4. Seet netstikket i. Stil drejekontakten pa
det @nskede trin.

Pafyldning af flere ingredienser

5. For at pafylde ingredienser stil da
drejekontakten pa 0/off. Tag laget af, og
fyld ingredienserne i, eller

6. tag tragten ud, og fyld faste
ingredienser lidt ad gangen i gennem
pafyldningsabningen.

7. Fyld flydende ingredienser i gennem
tragten.

m Stil drejekontakten pa 0/off efter
forarbejdningen. Traek netstikket ud.

m Renggr straks alle dele efter brug.
=» "Renggring og pleje” se side 83

Tip: Kom til forreng@ring en smule vand

med opvaskemiddel i den pasatte blender.

Stil drejekontakten i et par sekunder pa

trin M. Haeld vandet ud, og skyl blenderen

med rent vand.



Opskrifteksempel til
blenderen

Sportsdrik

— 270 g honning
(fra keleskabet, 5°C)

— 5gkanel

— 230 g meelk

m  Kom honning og kanel i blenderen, og
bland det hele pa trin M.

m Tilsaet meelk efter 5 sekunder, og bland
det hele i 3 sekunder.

Bemaerk anbefalede forarbejdnings-
maengder og -tider! =» Billede [@

Terningsnitter
Terningsnitter til skeering af

fedevarer i terninger.

/\ Fare for at komme til skade som folge
af skarpe knive/roterende drev!
Stik aldrig fingrene ned i den pasatte
terningsnitter! Terningsnitteren ma kun
tages af/saettes pa, nar drevet star stille.
Tag kun fat i plastduppen midt pa
skaereskiven, nar terningsnitteren skilles
ad/samles.

Henvisninger vedr. brug!

m Terningsnitteren er kun egnet til
at skaere kartofler (ra eller kogte),
guleradder, agurker, tomater, paprika,
lag, bananer, eebler, paerer, jordbeer,
meloner, kiwi, aeg, blad kadpglse
(f.eks. mortadella) samt kogt eller stegt
fijerkraekad uden ben.

m Meget blad ost (f.eks. mozzarella,
fareost) kan ikke forarbejdes. |
forbindelse med skeereost (f.eks. gouda)
og hard ost (f.eks. emmentaler) ma der
ikke forarbejdes mere end 3 kg i en
arbejdsgang.

m Far forarbejdningen af kerne- og
stenfrugt (eebler, ferskner osv.) skal
kernerne og stenene fiernes.

m Far forarbejdningen af kogt eller stegt
kad skal benene fiernes.

m Fedevarerne mé ikke veere i frosset
tilstand.

Opskrifteksempel til blenderen da

OBS!

— En manglende overholdelse af disse
henvisninger kan fgre til beskadigelser
pa terningsnitteren inkl. skaeregitteret og
den roterende kniv.

— Bruges terningsnitteren til andre
formal, ssndres den eller anvendes
den forkert, fraskriver Robert Bosch
Hausgerate GmbH sig ansvaret for
eventuelle skader. Hermed fraskrives
ogsa ansvaret for skader (f.eks. uskarpe
eller deformerede knive), der opstar
som fglge af en forarbejdning af ikke
godkendte fadevarer.

Vigtige henvisninger:

— Fwdevarerne ma ikke indeholde ben,
kerner eller andre faste bestanddele.

— Frugt/grent bar ikke veere alt for moden,
da saften ellers kan traenge ud.

— Lad kogte fadevarer kale af, far de
skaeres, da de sa er fastere, og derved
opnas der et bedre skeereresultat.

— Terningernes laengde kan pavirkes af,
om der trykkes mere eller mindre pa
stopperen, nar der skubbes ned.

— Terningsnitteren arbejder kun med
fastdrejet 1ag.

Veelg en arbejdshastighed, som passer til
de fadevarer, der skal skeeres.

OBS!
Brug aldrig intervaldrift (Pulse), nar der
arbejdes med terningsnitteren.

Lav arbejdshastighed (min):
Kogte kartofler, gulersdder og aeg, agurker,
bananer, jordbaer og meloner.

Middel arbejdshastighed:

R4 kartofler og gulergdder, blad kadpglse
(f.eks. mortadella), skaereost, hard ost,
paprika, tomater, 1&g, aebler og kiwi.

= Billede [{

1. Saet skaeregitteret ind i grundholderen.
Vaer opmaerksom pa udsparingerne!

2. Set skaereskiven med knivbeskyttelsen
ind i grundholderen.

3. Tryk de 3 lukkeklemmer indad, indtil de
falder i hak.

4. Seet drivaksen 2 pa drevet.
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da

Minihakker

OBS!
Brug altid drivaksen 2 til terningsnitteren
(Billede X - 4).

5.

10.

Seet skalen pa. Bemaerk markeringen
(-Z-). Drej skélen i retning med uret
indtil stop.

Seet terningsnitteren ind i skélen.
Markeringen pé terningsnitteren skal
vaere indstillet ud for skalens greb.
Terningsnitteren skal sidde helt pa
drivaksen! Drej knivskiven i den rigtige
position ved hjeelp af knivbeskyttelsen,
hvis det er ngdvendigt.

Tag knivbeskyttelsen af.

. Seet Iaget med stopperen pa. Bemaerk

markeringen (—-).

Drej laget i retning med uret indtil stop.
Lagnaessen skal sidde i slidsen pa
skalegrebet indtil stop.

Seet netstikket i. Stil drejekontakten pa
det gnskede trin.

Kom fadevarerne, der skal skeeres, i
pafyldningsskakten, og skub dem ned
med et let tryk pa stopperen. Finhak det
ferst, hvis det er nadvendigt.

OoBS!
Tem skéalen rettidigt:

efter forarbejdning af maksimalt 500 g.
far terningerne har naet underkanten af
terningsnitteren.

Tomning af skal
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Stil drejekontakten pa 0/off efter
forarbejdningen. Treek netstikket ud.
Drej laget i retning mod uret, og tag det
af.

Seet knivbeskyttelsen pa.

Tag terningsnitteren ud af skalen.

Drej skélen i retning mod uret, og tag
den af. Tem skalen.

Rengear straks alle dele efter brug.

=» "Renggring og pleje” se side 83

Minihakker

Til finhakning af sma maengder

kad, hard ost, l@g, persille, hvidlzg, @
frugt og grent. Finhakning af kaffebgnner,
peberkorn, sukker, birkes og peberrod er
ikke tilladt.

/\ Fare for at komme til skade
Minihakkeren ma kun tages af/saettes pa, nar
drevet star stille. Rer ikke ved knivindsatsens
klinger med de bare haender. Stik aldrig
fingrene ind i baegeret pa minihakkeren! Brug
et egnet hjzelpemiddel (f.eks. en ske) til at
fierne de finhakkede fadevarer.

OBS!

Minihakkeren arbejder kun med fastdrejet

lag.

—> Billede

1. Saet baegeret pa. Bemaerk markeringen

(%) Drej baegeret i retning med uret

indtil stop.

Fyld ingredienserne i.

Seet laget pa, og drej det i retning med

uret. LAgnaesen skal sidde i slidsen pa

basgeret indtil stop.

4. Seet netstikket i. Stil drejekontakten pa
trin M, og hold den fast.

Bemaerk: Jo lasngere apparatet forbliver

taendt, desto finere skaeres fadevarerne.

Med hensyn til krydderurter kan det

onskede finhakningsresultat veere naet

allerede efter meget kort taendetid. Et kort

"tip” pa trin M kan allerede vaere nok.

m Slip drejekontakten efter
forarbejdningen. Traek netstikket ud.

Efter arbejdet

m Drej minihakkeren i retning mod uret, og
tag den af.

= Vend minihakkeren. De finhakkede
fedevarer falder ned i laget.

m Hold fast i laget. Drej baegeret i retning
mod uret, og tag det af.

m Fjern rester af de finhakkede fadevarer
med et egnet hjeelpemiddel (f.eks. en
ske) fra baegeret.

m Renggr straks alle dele efter brug.
=» "Renggring og pleje” se side 83
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Renggring og pleje
Apparatet er vedligeholdelsesfrit! Grundig

rengering sikrer lang
holdbarhed.

Generelle henvisninger

m  Renger straks alle dele efter brug.
Derved undgas, at madrester tarrer ind,
og at plastmaterialet angribes (f.eks. af
eeteriske olier i krydderier).

m Ved forarbejdning af f.eks. gulergdder
og rgdkal opstar der misfarvninger pa
plastdelene, som kan fijernes med nogle
draber spiseolie.

OBS!

— Brug ikke renggringsmidler, der
indeholder alkohol eller sprit.

— Brug ikke skarpe, spidse eller metalliske
genstande.

— Der ma ikke anvendes skurrende klude
eller renggringsmidler.

— Forsgg ikke at klemme plastdele fast
i opvaskemaskinen, da de kan blive
varigt deformeret!

— Rengar forsigtigt lamellerne i filterkurven
til saftcentrifugen, da de ellers
beskadiges.

/\ Fare for at komme til skade!

— Veer forsigtig ved omgangen med de
skarpe knive.

— Tag kun fat i plastgrebet pa
universalkniven.

— Tag kun fat i kanten pa
finhakningsskiverne.

— Stik aldrig fingrene ind i de skarpe knive
og kanter pa terningsnitterindsatsen.
Tag kun fat i plastduppen midt pa
skeereskiven!

— Bergr ikke blenderknivene og
minihakkerknivene med de bare
heender.

— Benyt en bgrste til at rengare knivene
og finhakningsskiverne.

/\ Fare for elektrisk stod!
Treek netstikket ud fgr rengering.

Renggring og pleje da

Rengering af motorenhed

m Dyp aldrig motorenheden i vaeske, hold
den aldrig ind under rindende vand,
og kom den aldrig i opvaskemaskinen.
Anvend ikke nogen damprenser.

m  Tor motorenheden af med en fugtig
klud. Brug lidt opvaskemiddel efter
behov.

m Tor derefter apparatet af med en ter
klud.

Rengering af skal, redskaber og
tilbehor

m Skyl straks alle dele under rindende
vand efter brug.

m Skil tilbehgr ad inden rengaringen.
Ga i den forbindelse frem i omvendt
reekkefelge som beskrevet i de enkelte
kapitler.

m Lad efter renggringen alle dele tarre
grundigt, eller tar dem af med en tor
klud.

Adskillelse af roreris til rengering
Rareriset kan skilles ad til renggring.

=> Billede [1

1. Tag rereriset ud af drevet.

2. Tryk lasken ind, og lgft drevdeekslet af.

3. Tag de to tandhjul ud af huset. Rengar
forsigtigt med en bgrste.

4. Montér alle dele igen i omvendt
reekkefelge efter rengering og tarring.

Rengering af saftcentrifuge

Til rengering af saftcentrifugen skal
filterkurven tages af rivebeholderen. Forskyl
delene under rindende vand.

OBS!

Renggar forsigtigt lamellerne i filterkurven,
da de ellers beskadiges.

Rengering af terningsnitter
Adskillelse af terningsnitter til rengering

—> Billede M

1. Seet knivbeskyttelsen pa. Tag
terningsnitteren ud af skalen.

2. Abn lukkeklemmerne. Tag knivskiven
med knivbeskyttelsen ud.
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da Hjeelp i tilfeelde af fejl

/\ Fare for at komme til skade!

Tag kun fat pa skeereskiven og

skaeregitteret i plastdelen.

3. Fjern eventuelle fgdevarerester med
skaeregitterrenggringsenheden.

4. Tryk skeeregitteret med
skaeregitterrenggringsenheden ud
nedefra.

Renggar grundholderen i opvaskemaskinen.

Forskyl alle andre dele under rindende

vand. Renggr delene med en begrste.

Rengoring af blender
Blenderbaegeret (uden knivindsats), laget
og tragten kan tale opvaskemaskine.
Renger ikke knivindsatsen i
opvaskemaskinen, men under rindende
vand (ma ikke blive liggende i vand).

Adskillelse af knivindsats til rengering

=> Billede [0]
1. Vend det tomme blenderbaerger. Dre;j

knivindsatsens vinger i retning mod uret.

Knivindsatsen lgsner sig.

2. Tag knivindsatsen ud, og fiern
pakringen.

3. Anbring pakringen pa knivindsatsen
efter rengaring og terring.

4. Seet knivindsatsen ind i blenderbsegeret
nedefra, og drej den fast i retning med
uret.

Drej som minimum, indtil vingen
er indstillet ud for markeringen pa
blenderbaegeret.

OBS!
Brug aldrig knivindsatsen uden pakningen!

Rengering af minihakkeren

Det anbefales at renggre minihakkeren
straks efter brug. Derved undgas, at
madrester tarrer ind, og at plastmaterialet
angribes (f.eks. af aeteriske olier i
krydderier).

Renggr ikke beegeret med drev i
opvaskemaskinen, men under rindende
vand med en bgrste. Ma ikke blive liggende
i vand!

Baegeret tarres ved at stille det med drevet
opad.
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Hjeelp i tilfaelde af fejl

A\ Fare for at komme til skade!

Traek netstikket ud, far en fejl afhjaelpes.

Vigtig henvisning:

En fejl i betjeningen af apparatet, en

udlgsning af de elektroniske sikringer eller

en apparatdefekt vises med en blinkende
lysring (driftsindikator).

Fejl:

Apparatet arbejder ikke mere.

Mulig arsag:

Apparatet blev overbelastet (f.eks. redskab

blev blokeret af fadevarer), og den

elektroniske sikring er udlgst.

Afhjeelpning:

m Stil drejekontakten pa 0/off.

m  Treek netstikket ud.

m  Afhjeelp arsagen til overbelastningen.

m Tag apparatet i brug igen.

Mulig arsag:

Man har forsggt at seette skalen eller

blenderen pa det teendte apparat.

Afhjaelpning:

m Stil drejekontakten pa 0/off.

m  Traek netstikket ud.

m Seet skalen eller blenderen pa.

m Tag apparatet i brug igen.

Fejl:

Apparatet starter ikke.

Mulig arsag:

Dele er ikke sat korrekt pa. Laget er ikke

lukket helt.

Afhjeelpning:

m Stil drejekontakten pa 0/off.

m Treek netstikket ud.

m Saet delene korrekt pa i
overensstemmelse med instruktionerne,
og luk laget helt.

m Tag apparatet i brug igen.

Vigtig henvisning:

Kan fejlen ikke afhjeelpes pa denne

made, sa kontakt kundeservice (se

kundeserviceadresser bag i dette heefte).



Ekstra tilbehar

Ekstra tilbehor

(Kan kgbes i faghandlen, hvis det ikke
fglger med leveringen)

Pommes frites-skive (MUZ45PS1)
Til skeering af ra kartofler til pommes frites.

Asiengrentsagsskive (MUZ45AG1)
Skeerer frugt og grent i fine strimler til
asiatiske grgntsagsretter.

Riveskive grov (MUZ45RS1)
Til rivning af ra kartofler til f.eks. s@sterkage
eller kartoffelboller.

Kartoffelpandekageskive (MUZ45KP1)

Til rivning af ra kartofler til rosti og
kartoffelpandekager samt til skaering af frugt
og grent i tykke skiver.

Bortskaffelse

Emballagen skal bortskaffes pa

Ei miljgvenlig vis. Dette apparat er klas-

mmm  sificeret iht. det europeeiske direktiv
2012/19/EU om affald af elektrisk- og
elektronisk udstyr (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Dette direktiv angiver rammerne for
indlevering og recycling af kasserede
apparater geeldende for hele EU. Du
kan fa naermere informationer om
aktuelle muligheder for bortskaffelse
i faghandlen.

Reklamationsret

Pa dette apparat yder Bosch 2 ars rekla-
mationsret. Kgbsnota skal altid vedleegges
ved indsendelse til reparation, hvis denne
onskes udfgrt indenfor retten til reklamation.
Medfglger kabsnota ikke, vil reparationen
altid blive udfgrt mod beregning.

Indsendelse til reparation

Skulle Deres Bosch apparat ga i stykker,
kan det indsendes til vort servicevaerksted:
BSH Hvidevarer A/S, Telegrafvej 4,

2750 Ballerup, tIf. 44 89 88 10.

Ret til @endringer forbeholdes.

da
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no Korrekt bruk

Korrekt bruk

Dette apparatet er bare ment for bruk i private husholdninger.
Apparatet ma kun brukes til & bearbeide vanlige
husholdningsmengder og ogsa innen vanlige bearbeidelsestider.
Apparatet er egnet til ragring, elting, pisking, skjeering og rasping

av matvarer. Apparatet ma ikke brukes til bearbeidelse av andre
gjenstander eller substanser. Ved bruk av andre tilbehgrsdeler som er
godkjent av produsenten, er det ogsa mulig med annen bruk i tillegg.
Apparatet skal kun brukes med godkjente originaldeler og -tilbehgr.
Tilbeharsdelene ma aldri brukes for andre apparater.

Apparatet skal kun brukes innendars ved romtemperatur, og ikke
hgyere enn 2000 meter over havet.

Viktige sikkerhetsanvisninger

Les ngye igjennom bruksanvisningen og rett deg etter den. Den
ma oppbevares omhyggelig! Dersom apparatet blir levert videre,
ma denne veiledningen vedlegges. Dersom det ikke blir tatt hensyn
til henvisningene for riktig bruk av apparatet, er produsenten ikke
ansvarlig for skader som oppstar pa grunn av dette.

Dette apparatet kan brukes av personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner eller mangel pa erfaring og/eller
kunnskap dersom de er under oppsyn eller har fatt opplaering i sikker
bruk av apparatet og er informert om farene ved bruk av apparatet.
Barn ma holdes borte fra apparatet og tilkoblingsledningen. De ma
ikke fa lov a betjene apparatet. Barn ma ikke leke med apparatet.
Rengjering og brukervedlikehold ma ikke utfgres av barn.

/\ Fare for elektrisk stot og brannfare!

m Apparatet ma kun tilkobles og brukes i henhold til angivelsene pa
typeskiltet. Ma kun benyttes nar ledningen og apparatet ikke viser
tegn pa skade. Reparasjoner pa apparatet, f.eks. utskifting av
skadet tilkoblingsledning, ma kun foretas av var kundeservice, for
a unnga at det oppstar farer.

m Dette apparatet ma aldri kobles til tidsur eller stikkontakter med
fiernkontroll. Hold alltid tilsyn med apparatet nar det er i bruk!

m Apparatet ma ikke settes pa eller i naerheten av varme overflater,
f.eks. pa plater pa komfyren. La aldri stramkabelen komme i
bergring med varme deler, og trekk den aldri over skarpe kanter.

m Basisapparatet ma aldri dyppes ned i vann eller vaskes i
oppvaskmaskin. Ikke bruk damprenser. Apparatet ma ikke brukes
med fuktige hender.

m Apparatet ma alltid kobles fra nettet etter bruk, nar det ikke
er under tilsyn, far det settes sammen, tas fra hverandre eller
rengjeres og ved feil.
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Viktige sikkerhetsanvisninger no

m Ved streambrudd forblir apparatet innkoblet og starter igjen nar
strammen kommer tilbake.

/\ Fare for skade!

m Apparatet ma slas av og kobles fra nettet, for det skiftes
tilbehgrsdeler eller ekstrautstyr som beveges under bruk. Etter
at apparatet er slatt av, fortsetter drevet a ga en kort tid. Vent til
drevet star helt stille!

m Under bruk ma du aldri gripe ned i bollen eller pafyllingssjakten
med hendene. Til pafylling av ingredienser ma stgteren alltid
brukes. Far ikke gjenstander (f.eks. sleiv) ned i bollen eller
pafyllingssjakten.

m Veer forsiktig nar du handterer de skarpe knivene, nar du tammer
beholderen og under rengjaring. Bruk barste til rengjaringen.

m Universalknivens knivblad ma ikke bergres med hendene.

Nar den ikke brukes, ma universalkniven alltid oppbevares i
knivbeskyttelsen. lkke grip tak i de skarpe knivene og kantene pa
kutteskivene. Grip kun tak i kanten av kutteskivene!

m Grip aldri inn i det pasatte miksebegeret! Miksebegeret ma kun
settes pa/tas av nar drevet star stille. Mikserkniven ma ikke
bergres med bare hender.

m Grip aldri inn i de skarpe knivene og kantene pa
terningkutterinnsatsen. Hold kun fast i plastdelen pa skjeereskiven
og skjeeregitteret. Nar terningkutterinnsatsen ikke er i bruk, ma den
alltid oppbevares sammensatt og med pasatt knivbeskyttelse.

/\ Fare for skolding!

Ved bearbeiding av varme mikseprodukter, kommer det damp ut
gjennom trakten i lokket. Det ma maksimalt fylles pa 0,4 liter varm
eller skummende veeske.

/\ Fare for kvelning!
Barn ma ikke fa leke med emballasjen.

/\ Obs!

Det anbefales ikke & la maskinen veere innkoblet lenger enn det
som er ngdvendig for bearbeidingen av matvarene. Ma ikke brukes
pa tomgang. Du ma ikke utsette blandebegeret for temperaturer
over 80°C.

A\ Viktig!

Det er tvingende ngdvendig a rengjere apparatet grundig etter hver
bruk eller nar det ikke har veert i bruk i en lengre periode.

=»> "Rengjaring og pleie” se side 96
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no Viktige sikkerhetsanvisninger

Forklaring av symboler pa apparatet hhv. tilbehgret
[ji] Folg instruksjonene i bruksanvisningen.

Forsiktig! Roterende kniver.

@ Forsiktig! Roterende verktay.
Grip ikke inn i pafyllingsapningen.

Gratulerer med ditt nye Bosch-produkt. En oversikt
Mer informasjon om vare produkter finner

du pa Var internettside. Vennligst brett ut sidene med bilder.

—> Bilde
1 Basisapparat
Innhold a Dreiebryter
Korrekt bruk 86 b Lysring (driftsindikator)
Viktige sikkerhetsanvisninger..................... 86 ¢ Drev (2- eller 3-trinns 7)
En oversikt 88 d Kabeloppbevaring
For forste gangs bruk ..........cccccevvnininene. 89 2 Bo_lle . .
L 3 Drivaksling 1 (gra)
Deler og betjeningselementer-.................... 89 . .
Forberedelse 20 4 Drivaksling 2 (svart) *
.............................................. 5 Lokk
Bruk av verktgyet ..o 90 Stat
Kutteskiver ..o 91 a stter
Sitruspresse 92 b Staterinnsats
SSE rrniir 6 Verktoy
Saftsentrifuge .......cocoveevieenene e 93
VIKSEI 1o 93 @ Verktgyholder .
Eksempel pa oppskrift for mikseren 04 b Universalkniv med knivbeskyttelse
TOIINGKUHET oo 04 ¢ Eltekrok (kunststoff)
Universalkutter ..........cocoveeiieeiiiiicceee 95 d R?replnne .
Rengjoring og pleie 2% e Girkassehus for rgrepinne
' OF PlEI ...oovvvvvvnii 7 Skiveholder

Hjelp ved feil........coooveoiieeeeeee 97 -

- 8 Kutteskiver *
Spesialtilbeh@r ...........ccoovvieniiieeee 98 . .
Avfallshandtering 08 Skjeere-vendeskive — tykk/tynn
AVEISANAIGING. v o Raspe-vendeskive — grov /fin

Riveskive — middels fin
Riveskive - grov
Skive for potetkaker
Pommes frites-skive
Skive for asiatiske grannsaker
9 Sitruspresse *

a Silkurv

b Pressekjegle
10 Saftsentrifuge *

a Raspebeholder

b Filterkurv

¢ Lokk

d Stgter for saftsentrifuge

Q "0 Q0T
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11 Terningkutter *

a Basisbeerer

b Laseklemme

¢ Skjeeregitter

d Skjaereskive
Knivbeskyttelse
Rens for skjeeregitter
12 Universalkutter *

a Beger med drev

b Lokk
13 Mikser

a Miksebeger av tritan

b Knivinnsats

¢ Lokk

d Pafyllingsapning

e Trakt
*  Avhengig av modell

¢ ]

For forste gangs bruk

Far det ny apparatet kan tas i bruk, ma
det pakkes fullstendig ut, rengjeres og
kontrolleres.

Obs!

Du ma aldri ta i bruk et apparat som har

skader!

m Ta basisapparatet og alle tilbehgrsdelene
ut av emballasjen og fiern eksisterende
forpakningsmateriell.

m  Kontroller at alle delene er fullstendige
og ikke har synlige skader. = Bilde

m Rengjor og terk alle deler grundig fer
forste bruk. =» "Rengjaring og pleie” se
side 96

For fgrste gangs bruk no

Deler og
betjeningselementer

Viktig!

Bollen, lokket/begeret pa universalkutteren
og miksebegeret er ikke egnet for bruk i
mikrobglgeovn!

Fargekoding

Apparatet har et 2- eller 3-trinns drev
(avhengig av modell). Hvert hastighetstrinn
er merket med ulike farger (svart, gra og
rad). Denne fargekodingen finner du ogsa
pa tilbehgrsdelene. Tilbeharsdelene tilkobles

automatisk med rett hastighetstrinn.

Lavt turtall, svart,
med drivaksling 2
Til bruk av terningkutteren.

Middels turtall, gra,

med drivaksling 1

Til bruk av kutteskiver, sitruspresse
og saftsentrifuge.

Hoyt turtall, red,
uten drivaksling
Til bruk av mikser og universalkutter.

Dreiebryter med lysring

= Bilde [

Med dreiebryteren velges gnsket hastighet,
eller apparatet slas av. Den integrerte
lysringen lyser under bruk. Dersom det
oppstar feil pa apparatets betjening, de
elektroniske sikringene utlagses, eller det
oppstar defekt pa apparatet, er det ikke
lenger mulig a sla apparatet pa, og lysringen
blinker.

Obs!

Apparatet ma utelukkende slas pa og av
med dreiebryteren. Dersom det slas av
ved a apne lokket, farer dette til skader pa
apparatet.

%
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no Forberedelse

M Momentkobling med hgyeste
turtall. Hold fast bryteren i gnsket

tid.
0/off Stopp/sla av
min Arbeidshastigheten kan innstilles
- trinnlgst fra lavt til hgyt turtall.
max
Pulse Intervalldrift med hayeste turtall.
Anbefales f.eks. for tilberedning av
milkshakes i mikseren.
Kabeloppbevaring
—-> Bilde

Apparatet er utstyrt med kabeloppbevaring.
Lengden pa stremkabelen kan justeres etter
behov ved at kabelen trekkes ut eller skyves
inn.Skyv kabelen inn i kabeloppbevaringen
med korte stat etter arbeidet.

Forberedelse

m Plasser basisapparatet pa et glatt, rent
og underlag.

m  Tekk ut stramkabelen i ngdvendig
lengde.

/\ Fare for skade!

— Stepselet ma forst kobles til nar alle
forberedelsene til arbeidet med maskinen
er avsluttet.

— Under driften ma du aldri gripe ned
bollen eller pafyllingssjakten.

— Etter at apparatet er slatt av,
fortsetter drevet & ga en kort tid.
Verktgyet/tilbeharet ma kun skiftes
nar drevet star stille.

Viktig!

— Apparatet ma kun slas pa nar verktagyene
eller tilbehgret er fullstendig montert.

— Det er ikke mulig a sla apparatet pa
dersom bollen ikke er satt korrekt inn og
lukket med lokket. Nesen pa lokket ma
sitte pa anslaget i slissen i handtaket pa
bollen.

— Apparatet ma utelukkende slas pa og av
med dreiebryteren.

90

Bruk av verktoyet

A\ Fare for skade!

Under bruk ma du aldri gripe ned i bollen

eller pafyllingssjakten med hendene. Stikk

ikke gjenstander (f.eks. sleiv) ned i bollen
eller pafyllingssjakten.

Universalkniv -

Til kutting og hakking.

/\ Fare for skade!

Universalknivens knivblad ma ikke bergres

med hendene. Nar den ikke brukes, ma

universalkniven alltid oppbevares i knivbe-

skyttelsen. Universalkniven ma kun holdes i

plasthandtaket langs kanten.

Eltekrok (kunststoff) -@

Til elting av deig og for innblanding -

av ingredienser som ikke skal kuttes opp

(f.eks. rosiner, sma sjokoladeplater).

= Bilde 1]

1. Sett pa bollen. Veer da oppmerksom pa
markeringen (—g-). Drei skalen til stopp
med urviseren.

2. Drivakslingen 1 trykkes inn i
verktgysholderen til den gari Ias.

3. Sett verktgyholderen med drivakslingen
pa drevet. Universalkniven eller elte-
kroken settes pa verktgyholderen og
slippes.

Obs!

De ingrediensene som skal bearbeides,

ma alltid fgrst fylles pa etter at verktayene

er satt inn.

4. Fyll paingredienser.

5. Sett pa lokket med stateren. Veer da
oppmerksom p& markeringen (—g-).

6. Drei lokket til stopp med urviseren.

7. Setti stogpselet. Sett dreiebryteren pa
gnsket trinn.

Pafylling av ingredienser

8. For a fylle pA mere ingredienser settes
dreiebryteren pa 0/off. Stgteren tas ut,
og ingrediensene fylles pa igiennom
pafyllingsapningen.

m Vaesker fylles pa igjennom stateren.
Steterinnsatsen kan brukes som
malebeger.



9. Sett dreiebryteren pa 0/off etter
bearbeidningen. Trekk ut stepselet.

Tomme bollen
10. Drei lokket mot urviseren og ta det av.
11. Verktgyholderen tas ut av bollen

w N

sammen med universalkniven hhv.
eltekroken. Verktgyet tas av fra
verktgyholderen.

12. Bollen dreies mot urviseren og tas av.
Tom bollen.

m  Rengjor alle delene straks etter bruk.
=> "Rengjaring og pleie” se side 96

Rerepinne

Til flgte, stivpisket eggehvite og %

lette deiger. Ikke egnet for faste

ingredienser.

=> Bilde [d

1. Sett pa bollen. Veer da oppmerksom pa
markeringen (—g-). Drei skalen til stopp
med urviseren.
Sett drivakslingen pa drevet.
Sett rgrepinnen inn i girkassehuset il
den garilas.

4. Sett girkassehuset pa drivakslingen med
en lett dreining.

5. Fyll pa ingredienser.

6. Sett pa lokket med stateren. Veer da
oppmerksom pa markeringen (—g-).

7. Drei lokket til stopp med urviseren.

8. Setti stopselet. Sett dreiebryteren pa
gnsket trinn.

m Sett dreiebryteren pa 0/off etter

bearbeidningen. Trekk ut stopselet.

m  Rengjor alle delene straks etter bruk.

=> "Rengjaring og pleie” se side 96

Kutteskiver

A\ Fare for skade!

Ikke grip tak i de skarpe knivene og kantene
pa kutteskivene. Skivene ma kun holdes i
kanten! Grip ikke inn i pafyllingsapningen. Til
pafylling av ingredienser ma stgteren alltid
brukes.

Kutteskiver no
Skjeere-vendeskive — tykk/tynn -
Til skjeering av frukt og grennsaker.
Betegnelsen pa skjeere-/vendeskiven:
“1” for den tykke skjeeresiden
”3” for den tynne skjaeresiden

Obs!

Skjeere-/vendeskiven er ikke egnet il
skjeering av hard ost, brad, rundstykker
og sjokolade. Kokte, faste poteter ma kun
skjeeres nar de er kalde.

Raspe-vendeskive — grov/fin

Til & raspe grennsaker, frukt og ost,
bortsett fra hard ost (f.eks. parmesan).
Betegnelse pa raspe-vendeskiven:

“2” for den grove raspesiden

“4” for den fine raspesiden

Obs!

Raspe-/vendeskiven er ikke egnet til a raspe
netter. Myk ost méa kun raspes med den
grove siden.

Riveskive — middels fin

Til riving av ra poteter, hard ost
(f.eks. parmesan), kjglt sjokolade og neatter.
Obs!

Riveskiven er ikke egnet til riving av myk ost
eller ost i skiver.

Riveskive grov
Til riving av ra poteter, f.eks. for
potetkaker eller kumler.

Skive for potetkaker

Til riving av ra poteter til “Rosti”

og potetkaker, til skjeering av frukt og
grennsaker i tykke skiver.

Pommes frites-skive -
Til skjeering av ra poteter for pommes

frites.

Skive for asiatiske grennsaker
Skjeerer frukt og grannsaker i fine
striper for asiatiske grennsaksretter.
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no Sitruspresse

Merk: Skiven for pommes frites hhv. skiven
for asiatiske grennsaker legges pa med
kniven vendt opp. Skiver som er egnet il
andre formal kan faes hos spesialiserte
forhandlere (se kapittel "Spesialtilbehar”).

Steter med innsats
=» Bilde
Stateren kan brukes i to varianter.

Variant 1: F.eks. for urter, purre, gulrgtter.
Sett stgteren inn i &pningen i lokket. Skyv
matvarene ned med stgterinnsatsen.

Variant 2: F.eks. for epler, poteter. Sett
stgterinnsatsen inn i stgteren og drei den
til de to delene er koblet sammen. Skyv
matvarene ned med stateren.

=> Bilde [

1. Sett pa bollen. Veer da oppmerksom pa

markeringen (—g-). Drei skalen til stopp

med urviseren.

Sett drivakslingen pa drevet.

Ta skiven ut av beskyttelseshylsteret.

Legg skiven pa skiveholderen. Snu

skiven sa den gnskede skjaere-/

raspesiden vender opp. Legg skiven pa
skiveholderen slik at medbringeren pa

skiveholderen griper inn i apningene i

skivene. Skiven ma ligge pa tappene pa

siden av skiveholderen.

4. Sett skiveholderen pa drivakslingen med
en lett dreining.

5. Sett pa lokket med stgteren. Vaer da

oppmerksom p& markeringen (—g-).

Drei lokket til stopp med urviseren.

Sett i stopselet. Sett dreiebryteren pa

gnsket trinn.

8. Skyv ingrediensene som skal skjaeres
eller raspes ned med lett trykk med
stgteren. Om ngdvendig mé det kuttes
opp i biter pa forhand.

m Sett dreiebryteren pa 0/off etter
bearbeidningen. Trekk ut stopselet.

m  Rengjor alle delene straks etter bruk.
Pa den méaten terker ikke restene inn.
=> "Rengjaring og pleie” se side 96

Lo

No
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Obs!

Avslutt arbeidet og tem bollen far de
bearbeidete matvarene kommer opp i til
underkanten av skiveholderen.

Merk: Sjokoladen fylles pa far apparatet
slas pa og dekkes til med stateren. Skyv ned
med stateren nar apparatet er slatt pa.

Sitruspresse

Til pressing av sitrusfrukt, f.eks.
appelsiner, grapefrukt, sitroner.

Obs!
Sitruspressen ma kun brukes i komplett
sammensatt tilstand.

—> Bilde [{]

1. Sett pa bollen. Veer da oppmerksom pa
markeringen (—g-). Drei skalen til stopp
med urviseren.

2. Sett drivakslingen pa drevet.

3. Sett silkurven pa drivakslingen. Veer

da oppmerksom p& markeringen (—g-).

Drei silkurven med urviseren. Nesen pa

silkurven ma sitte pa anslaget i slissen i

handtaket pa bollen.

Pressekjeglen settes pa og trykkes ned.

Sett i stopselet. Sett dreiebryteren pa

trinn min.

6. Press den halverte sitrusfrukten pa

presskjeglen. Saften renner ned i

beholderen.

Sett dreiebryteren pa 0/off etter

bearbeidningen. Trekk ut stgpselet.

m  Rengjor alle delene straks etter bruk.
Pa den maten tarker ikke restene inn.
=» "Rengjoring og pleie” se side 96

Obs!

Ta hensyn til fyllenivaet. Maksimal

arbeidsmengde: 1000 ml fruktsaft.

o



Saftsentrifuge

Til safting av kjernefrukt (f.eks.

epler, peerer), beer, steinfrukt uten stein,
grennsaker (f.eks. gulrgtter, tomater).

=> Bilde 1

1. Sett pa bollen. Vaer da oppmerksom pa

markeringen (—3-). Drei bollen til stopp

med urviseren.

Sett drivakslingen pa drevet.

Sett filterkurven inn i raspebeholderen.

Dreies mot urviseren.

Sett saftsentrifugen ned i skalen.

Sett pa saftsentrifugens lokk med

stgteren. Vaer da oppmerksom pa

markeringen (—3-).

Drei lokket til stopp med urviseren.

8. Settistapselet. Sett dreiebryteren pa
trinn min.

m  Frukt eller grannsaker fylles ned i
pafyllingssjakten og skyves ned med
lett trykk med stateren. Om ngdvendig
ma det kuttes opp i biter pa forhand.
Sett dreiebryteren kort pa trinn max mot
slutten av arbeidet og hold apparatet
i gang til all saft er presset ut av
fruktkjsttet.

m Sett dreiebryteren pa 0/off etter endt
bearbeidning. Trekk ut st@pselet.

m Rengjer alle delene straks etter bruk.
=» “Rengjaering og pleie” se side 96

Obs!

Bollen ma temmes i rett tid:

— etter 4 ha bearbeidet maks. 500 g.

— far saften har nadd opp til
raspebeholderen.

Mikser

Til blanding av flytende hhv. halvfaste | |
matvarer, til kutting/hakking av ra
frukt og grannsaker, til mosing av
mat.

Miksebeger av tritan

Tritan er et bruddsikkert, smaks- og luktnay-
tral plastmateriale. | miksebegeret av tritan
kan isbiter og frosne matvarer bearbeides.

oakon

N

Saftsentrifuge no

/\ Fare for personskader

Grip aldri inn i den pasatte mikseren!
Mikseren ma kun settes pa/tas av nar drevet
star stille. Knivsettets knivblad ma ikke
bergres med hendene.

/\ Fare for skolding!

Ved bearbeiding av varme mikseprodukter,
kommer det damp ut gjennom trakten i
lokket. Det ma maksimalt fylles pa 0,4 liter
varm eller skummende vaeske.

Obs!

Du ma ikke utsette blandebegeret for

temperaturer over 80°C.

=» Bilde

1. Sett mikseren pa. Vaer da oppmerksom
pa markeringen (-7-). Drei mikseren til
stopp med urviseren.

2. Fyll pa ingredienser.

Arbeidsmengder

Faste matvarer optimalt 80 g
Vaesker maks. 1,5 |
Varme eller skummende maks. 0,4 |
vaesker

3. Sett lokket pa og drei det med urviseren.
Nesen pa lokket ma sitte pa anslaget
i slissen pa mikserhandtaket.

Obs!

— Mikseren ma ikke brukes nar den er tom.

— Mikseren arbeider kun nar lokket er
skrudd fast.

4. Settistapselet. Sett dreiebryteren pa
pnsket trinn.

Pafylling av ingredienser

5. Sett dreiebryteren pa 0/off for a fyllepa
flere ingredienser. Ta lokket av og fyll pa
ingredienser, eller

6. ta uttrakten og fyll de faste ingredien-
sene pa gjennom pafyllingsapningen litt
etter litt.

7. Fyll flytende ingredienser pa gjennom
trakten.

m Sett dreiebryteren pa 0/off etter
bearbeidningen. Trekk ut stapselet.

m Rengjer alle delene straks etter bruk.
=» "Rengjoring og pleie” se side 96
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no Eksempel pa oppskrift for mikseren

Tips: Fyll litt vann med oppvaskmiddel

pa den pasatte mikseren for 4 utfere
for-rengjgring. Still inn trinn M i noen fa
sekunder. Hell ut vannet og skyll mikseren
med klart vann.

Eksempel pa oppskrift for
mikseren

Sportsdrikk
— 270 g honning

(fra kjsleskapet, 5°C)
— 5gkanel

— 230 g melk

m  Honning og kanel fylles i mikseren, og
det hele mikses pa trinn M.

m Etter 5 sekunder tilsettes melken, og det
hele mikses i 3 sekunder.

Overhold anbefalte arbeidsmengder og
-tider. =» Bilde [d

Terningkutter

Terningkutter til skjeering av matvarer
i terningsform.

/\ Fare for skade pa grunn av skarpe
kniver/roterende drev!

Grip aldri inn i den monterte terningkutteren!

Terningkutteren méa kun tas av/settes pa nar

drevet stér stille.

Ved demontering/montering av

terningkutteren ma skjaereskiven kun holdes

i plastknappen pa midten.

Henvisninger for bruk!

m Terningkutteren er kun egnet til
oppskjeering av poteter (ra eller kokte),
gulrgtter, agurk, tomater, paprika,
lzk, bananer, epler, peerer, jordbeer,
meloner, kiwi, egg, myk kjgttpalse (f.eks.
mortadella), kokt eller stekt, beinfritt kjgtt
av fugl.

m  Svaert myk ost (f.eks. mozzarella,
fetaost) kan ikke bearbeides. Ved ost
som skjeeres i skiver (f.eks. gouda)
og hard ost (f.eks. emmentaler) ma
mengden som bearbeides i en omgang
ikke overskride 3 kg.
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m For bearbeiding av kjerne- og steinfrukt
(epler, fersken osv.) ma kjernene hhv.
steinene fjernes.

m For bearbeiding av kokt eller stekt kjatt,
ma knoker fiernes.

m Matvarene ma ikke veere i frossen ftilstand.

Obs!

— Dersom disse henvisningene ikke
blir fulgt, kan det fgre til skade pa
terningkutteren samt pa skjaeregitteret og
den roterende kniven.

— Dersom terningkutteren blir brukt til andre
formal, blir forandret péa eller brukt pa en
ikke sakkyndig mate, patar Robert Bosch
Hausgerate GmbH seg ikke noe ansvar
for eventuelle skader. Dette utelukker
ogsa ansvar for skader (f.eks. slave eller
deformerte kniver) som oppstar dersom
det blir bearbeidet matvarer som ikke er
egnet.

Viktige henvisninger:

— Matvarer ma ikke inneholde knoker,
kjerner eller andre faste bestanddeler.

— Frukt/grennsaker bgr ikke veere for
modne, da saften ellers kan renne ut.
Kokte matvarer ma avkjgles far
de skjeeres opp, de er da fastere i
konsistensen, og skjeereresultatet blir
dermed bedre.

— Ved & trykke mer eller mindre pa steteren
nar matvarene skyves ned, kan lengden
pa terningene pavirkes.

— Terningkutteren arbeider kun nar lokket
er skrudd fast.

Det ma velges en arbeidshastighet som
tilsvarer de matvarene som skal skjeeres.

Obs!
Under arbeidet med terningkutteren ma aldri
intervalldrift (Pulse) brukes.

Lav arbeidshastighet (min):
kokte poteter, gulrgtter og egg,
agurker, bananer, jordbaer, meloner.

Middels arbeidshastighet:

f.eks. rd poteter og gulratter, mykt palegg
(f. eks. mortadella), ost i skiver, hard ost,
paprika, tomater, gk, epler, Kiwi.



=» Bilde [

1. Skjeeregitteret settes inn i basisbaereren.
Vaer oppmerksom pa utsparingene!

2. Sett skjeereskiven med knivbeskyttelsen
inn i basisbaereren.

3. Trykk de 3 laseklemmene inn til de gar
ilas.

4. Sett drivaksling 2 pa drevet.

Obs!

Det er tvingende ngdvendig & bruke drivaks-

ling 2 for terningskutteren (bilde IX - 4).

5. Sett pa bollen. Vaer da oppmerksom péa
markeringen (—3-). Drei bollen til stopp
med urviseren.

6. Sett terningkutteren ned i bollen.

Markeringen pa terningskutteren ma

veere innrettet mot bollens handtak.

Terningkutteren ma sitte fullstendig pa

drivakslingen! Drei knivskiven i korrekt

stilling ved hjelp av knivbeskyttelsen ved
behov.

Ta knivbeskyttelsen av.

8. Sett pa lokket med steteren. Vaer da
oppmerksom pa markeringen (-Z-).

9. Drei lokket til stopp med urviseren.
Nesen pa lokket méa sitte pa anslaget i
slissen i handtaket pa bollen.

10. Sett i stepselet. Sett dreiebryteren pa
gnsket trinn.

m Fyll de matvarene som skal skjeeres pa
pafyllingssjakten og skyv dem ned med
lett trykk med stateren. Om ngdvendig
ma det kuttes opp i biter pa forhand.

Obs!

Bollen ma temmes i rett tid:

— etter 4 ha bearbeidet maks. 500 g.

— farterningene har nadd opp til
underkanten av terningkutteren.

Temme bollen

m Sett dreiebryteren pa 0/off etter endt

bearbeidning. Trekk ut st@pselet.

Drei lokket mot urviseren og ta det av.

Sett knivbeskyttelsen pa.

Ta terningkutteren ut av bollen.

Bollen dreies mot urviseren og tas av.

T@m bollen.

m Rengjer alle delene straks etter bruk.
=» “Rengjaring og pleie” se side 96

N

Universalkutter

Universalkutter no
Til kutting av smé mengder kjgtt, @
hard ost, gk, persille, hvitlsk, frukt

og grennsaker. Kutting av kaffebsnner,
pepperkorn, sukker, valmuefrg og pepperrot
er ikke tillatt.

/\ Fare for personskader
Universalkutteren ma kun settes pa/tas av
nar drevet star stille. Knivsettets knivblad
mé ikke bergres med hendene. Grip aldri
inn i universalkutterens beger! For a fierne
oppkuttede matvarer ma det brukes egnet
hjelpemiddel (f.eks. skje).

Obs!

Universalkutteren arbeider kun nér lokket er
skrudd fast.

=» Bilde
1. Sett begeret pa. Vaer da oppmerksom pa
markeringen (—g-). Drei begeret til stopp
med urviseren.
Fyll pa ingredienser.
3. Sett lokket pa og drei det med urviseren.
Nesen pa lokket ma sitte p anslaget
i slissen pa begeret.
4. Settistapselet. Sett dreiebryteren pa
trinn M og hold den fast.
Merk: Jo lenger apparatet forblir paslatt,
desto finere blir det som skjeeres. Ved urter
kan det snskede kutteresultatet allerede
vaere nadd etter meget kort innkoblingstid.
Det er mulig at en kort “impulsbetjening” av
trinn M allerede er nok.
m Slipp dreiebryteren etter arbeidet. Trekk
ut stapselet.

Etter arbeidet

m Drei universalkutteren mot urviseren og
taden av.

m  Snu universalkutteren. De oppkuttede
matvarene faller ned i lokket.

m Hold fast lokket. Drei begeret mot
urviseren og ta det av.

m Fjern restene av oppkuttede matvarer
fra begeret med egnet hjelpemiddel
(f.eks. skje).

m Rengjer alle delene straks etter bruk.
=» "Rengjoring og pleie” se side 96

L
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no Rengjgring og pleie

Rengjoring og pleie
Apparatet er vedlikeholdsfritt! Grundig
rengjgring sikrer lang holdbarhet.

Generelle merknader

m  Rengjor alle delene straks etter bruk.
Restene tgrker da ikke inn, og plasten
blir ikke angrepet (f.eks. av eteriske oljer
i krydder).

m Nar du arbeider med f.eks. guleratter
og rgdkal, oppstar det misfarginger av
plastdelene. Den kan fiernes med noen
draper matolje.

Obs!

— Ikke bruk rengjgringsmidler som
inneholder alkohol eller sprit.

— Ikke bruk skarpe, spisse gjenstander
eller metallgjenstander.

— Ikke bruk skurekluter eller skurende
rengjgringsmidler.

— Plastdelene ma ikke klemmes fast
i maskinen, for da kan de bli varig
deformert!

— Lamellene pa saftsentrifugens filterkurv
ma rengjares forsiktig for ikke & skade
dem.

/\ Fare for skade!

— Veer forsiktig nar du handterer de skarpe
knivene.

— Universalkniven ma kun holdes i
plasthandtaket langs kanten.

— Grip kun tak i kanten av kutteskivene.

— Grip aldri inn i de skarpe knivene og
kantene pa terningkutterinnsatsen.
Skjeereskiven ma kun holdes i
plastknappen pa midten!

— Miksekniven og knivene pa
universalkutteren ma ikke bergres med
bare hender.

— Bruk bgrste til rengjgringen av knivene
og kutteskivene.

/\ Fare for elektrisk stot!
Far rengjering ma stopselet trekkes ut.
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Rengjering av basisapparatet

m Basisapparatet ma aldri dyppes ned i
vaesker, aldri holdes under rennende
vann eller rengjgres i oppvaskmaskin.
Ikke bruk damprenser.

m Tork av basisapparatet med en fuktig
klut. Ved behov kan du bruke litt
oppvaskmiddel.

m  Gni deretter apparatet tort.

Rengjering av bolle, verktoy og
tilbehor

m Skyll alle deler under rennende vann
straks etter bruk.

m Tatilbeharet fra hverandre fgr rengjering.
Ga i denne forbindelse fram i motsatt
rekkefelge av det som er beskrevet i de
enkelte kapitlene.

m La alle deler tarke grundig eller gni dem
tarre etter rengjaringen.

Ta fra hverandre rgrepinnen for

rengjering

Rarepinnen kan tas fra hverandre for

rengjering.

= Bilde [T

1. Targrepinnen av giret.

2. Trykk inn lasken og ta av girdekslet.

3. Ta de to tannhjulene ut av huset. Rengjer
forsiktig med en bgrste.

4. Monter alle deler igjen i motsatt
rekkefolge etter rengjering og tarking.

Rengjoring av saftsentrifugen
Ta filterkurven av raspeholderen for a
rengjere saftsentrifugen. Skyll fgrst av
delene under rennende vann.

Obs!

Rengjer lamellene pa filterkurven forsiktig for
ikke & skade dem.

Rengjering av terningkutteren

Ta fra hverandre terningkutteren for

rengjoring

—> Bilde [M

1. Sett knivbeskyttelsen pa. Ta
terningkutteren ut av bollen.

2. Apne laseklemmene. Ta ut knivskiven
med knivbeskyttelsen.



/\ Fare for skade!

Hold kun fast i plastdelen pa skjeereskiven

og skjeeregitteret.

3. Fjern eventuelle rester av matvarer
med rengjeringsinnretningen for
skjaeregitteret.

4. Trykk skjeeregitteret med
rengjgringsinnretningen for skjeeregitteret
ut fra undersiden.

Rengjar basisbeaereren i oppvaskmaskinen.

Alle andre deler ma farst skylles under ren-

nende vann. Rengjar delene med en barste.

Rengjering av mikseren

Miksebeger (uten knivinnsats), lokk og trakt
kan rengjares i oppvaskmaskin. Knivinn-
satsen ma ikke vaskes i oppvaskmaskinen,
men rengjgres under rennende vann (ikke la
den bli liggende i vannet).

Ta fra hverandre knivinnsatsen for

rengjoring

=> Bilde [0]

1. Snu det tomme miksebegeret. Hold i
knivinnsatsens vinger og drei den mot
urviseren. Knivinnsatsen lgsner.

2. Ta ut knivinnsatsen og fiern
tetningsringen.

3. Sett tetningsringen pa knivinnsatsen etter
rengjaring og terking.

4. Sett knivinnsatsen inn i miksebegeret
fra undersiden og skru den fast med
urviseren. Drei minst til vingen er
innrettet slik at den flukter med merket pa
miksebegeret.

Obs!
Du ma aldri bruke knivinnsatsen uten
pakning!

Rengjoring av universalkutteren
Universalkutteren skal helst rengjares straks
etter bruk. Restene tarker da ikke inn, og
kunststoffet blir ikke angrepet (f.eks. av
eteriske oljer i krydder).

Begeret med drevet ma ikke rengjgres

i oppvaskmaskin, men under rennende vann
og med en bgrste. M4 ikke bli liggende i
vannet!

Sett fra deg begeret med drevet vendt opp
nar det skal tgrkes.

Hjelp ved feil no

Hjelp ved feil

/\ Fare for skade!
Trekk ut stapselet for feil skal utbedres.

Viktig merknad:

Lysringen (driftsindikator) blinker dersom det
oppstar en feil ved betjeningen av apparatet,
dersom de elektroniske sikringene utlgses,
eller dersom det oppstar en defekt pa
apparatet.

Feil:

Apparatet arbeider ikke lenger.

Mulig arsak:

Apparatet var overbelastet (f.eks. verktayet
er blitt blokkert av matvarer), og den
elektroniske sikringen er utlgst.

Utbedring:

m  Sett dreiebryteren pa 0/off.

m  Trekk ut stepselet.

m  Fjern arsaken til overbelastningen.
m Ta apparatet i bruk igjen.

Mulig arsak:
Det ble gjort et forsgk pa a sette bollen pa
apparatet nar det allerede var i gang.

Utbedring:

m Sett dreiebryteren pa 0/off.

m  Trekk ut stgpselet.

m Sett bollen eller mikseren pa.

m Ta apparatet i bruk igjen.

Feil:

Apparatet starter ikke.

Mulig arsak:

Delene er ikke satt korrekt pa. Lokket er ikke
helt lukket.

Utbedring:

m Sett dreiebryteren pa 0/off.

m  Trekk ut stepselet.

m Sett delene korrekt pa i samsvar med
instruksjonene og lukk lokket helt.

m Ta apparatet i bruk igjen.

Viktig merknad:

Dersom feilen ikke lar seg utbedre pa denne
maten, ma du henvende deg til kundeservice
(se adressene for kundeservice pa slutten av
dette heftet).
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no Spesialtilbehgr

Spesialtilbehgr

(fas hos spesialiserte forhandlere, dersom
det ikke er inkludert i leveringsomfanget)
Pommes-frites-skive (MUZ45PS1)

Til skjeering av ra poteter for pommes frites.
Skive for asiatiske grennsaker
(MUZ45AG1)

Skjeerer frukt og grennsaker i fine striper for
asiatiske grannsaksretter.

Riveskive grov (MUZ45RS1)
Til riving av ra poteter, f.eks. for potetkaker
eller kumler.

Skive for potetkaker (MUZ45KP1)
Til riving av ra poteter til “Rosti” og
potetkaker, til skjeering av frukt og
grennsaker i tykke skiver.

Avfallshandtering

Vennligst kast innpakningsmaterialet
pa en miljg- og forskriftsmessig

m=mm mate. Dette apparatet er klassifisert
i henhold til det europeiske direk-
tivet 2012/19/EU om avhending av
elektrisk- og elektronisk utstyr (waste
electrical and electronic equipment —
WEEE). Direktivet angir rammene
for innlevering og gjenvinning av
innbytteprodukter. Faghandelen
kan gi opplysninger om aktuelle
avfallsmottak.

Garanti

For dette apparatet gjelder de garantibe-
tingelser som er oppgitt av var representant
i de respektive land. Detaljer om disse
garantibetingelsene far du ved & henvende
deg til elektrohandelen der du har kjgpt
apparatet. Ved krav i forbindelse med
garantiytelser, er det i alle fall ngdvendig &
legge fram kvittering for kjgpet av apparatet.

Det tas forbehold om endringer.
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Anvandning for avsett andamal sv

Anviandning for avsett andamal

Apparaten ar bara avsedd for normal anvandning i hemmet.

Anvand apparaten bara for att bearbeta mangder som ar normala i ett
hushall. Detsamma galler bearbetningstiderna.

Apparaten lampar sig for att blanda, knada, vispa, skara och riva
matvaror. Apparaten far inte anvandas for att bearbeta andra foremal
eller amnen. | kombination med andra tillbehdrsdelar som tillverkaren
har godkant ar fler anvandningsomraden mojliga. Apparaten far bara
anvandas med godkanda originaldelar och originaltillbehér. Anvand
aldrig tillbehoren till andra apparater.

Apparaten far bara anvandas inomhus vid rumstemperatur och inte
pa hogre hojd an 2000 m dver havsytan.

Viktiga sakerhetsanvisningar

Las igenom bruksanvisningen noggrant, f6lj den och forvara den
noga! Bifoga bruksanvisningen om du ger apparaten till nagon annan.
Om du inte foljer instruktionerna for ratt anvandning av apparaten
patar sig tillverkaren inte nagot ansvar for eventuella skador som
detta kan orsaka.

Denna apparat far anvandas av personer med reducerade fysiska,
sensoriska eller mentala férmagor och brist pa erfarenhet och/eller
kunskap, om de star under 6verinseende eller om de instruerats i
anvandningen av apparaten och informerats om riskerna. Lat inte
barn komma i narheten av apparaten och natkabeln och lat dem inte
mandvrera apparaten. Lat inte barn leka med enheten. Rengéring
och anvandarunderhall far inte utféras av barn.

/\ Risk for elektrisk st6t och brand!

m Apparaten far bara anslutas och anvandas enligt uppgifterna
pa typskylten. Anvand den bara om natkabeln och apparaten
ar oskadade. Reparation av apparaten, t.ex. om natkabeln har
skadats och maste bytas, far bara utféras av var kundtjanst for att
undvika risker.

m Anslut aldrig apparaten till en timer eller till ett eluttag som styrs
med fjarrkontroll. Ha alltid apparaten under tillsyn nar den ar igang!

m Stall inte apparaten i narheten av heta ytor, t.ex. kokplattor. Lat
aldrig natkabeln komma i kontakt med varma delar eller skarpa
kanter.

m Sank aldrig ned motordelen i vatten och maskindiska den inte.
Anvand aldrig angrengdring. Ta inte i apparaten med vata hander.

m Ta alltid ut natkabeln ur uttaget efter varje anvandning, nar du inte
har apparaten under uppsikt, fore hopsattning, isartagning eller
rengoring och om ett fel skulle uppkomma.
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sv Viktiga sékerhetsanvisningar

m Vid ett stromavbrott ar apparaten fortfarande inkopplad och startar
pa nytt efter avbrottet.

/\ Risk for personskador!

m Innan du byter tillbehor eller tillsatser som ror sig under
anvandningen maste du forst stanga av apparaten och dra ut
natkabeln ur uttaget. Efter avstangningen fortsatter drivuttaget att
rotera en kort stund. Vanta tills drivningen star helt stilla!

m Stick aldrig in handen i skalen eller pafyliningsroret nar
apparaten ar igang. Anvand alltid pamataren for att mata ned
ingredienser. For inte in nagra foremal (t.ex. slevar) i skalen eller
pafyllningsroret.

m Var forsiktig nar du hanterar de vassa knivarna, nar du tommer
behallaren och vid rengdringen. Anvand en borste vid rengéringen.

m ROr inte vid universalknivens eggar med bara hander. Forvara
alltid universalkniven i knivskyddet nar den inte anvands. Ror aldrig
riv- och skarskivornas vassa knivar och kanter. Hall bara i kanten
pa riv- och skarskivorna!

m Stick aldrig in fingrarna i den pasatta mixerbagaren! Du far bara
satta pa eller ta av mixerbagaren nar drivningen star stilla. Ror inte
i mixerknivarna med bara handerna.

m ROr aldrig tarningsskarinsatsens vassa knivar och kanter. Fatta
skarskivan och skargallret enbart i plastdelen. Nar du inte
anvander tarningsskarinsatsen maste du alltid férvara den ihopsatt
och med pasatt knivskydd.

/\ Risk for skallning!

Nar heta ingredienser bearbetas i mixern tranger anga ut genom

tratten i locket. Fyll pa hogst 0,4 liter het eller skummande vatska.

/\ Risk for kvavning!

Lat inte barn leka med forpackningsmaterialet.

/\ Obs.!

Vi rekommenderar dig att inte lata apparaten vara igang langre tid an
vad som behovs for att bearbeta matvarorna. Lat inte apparaten ga
pa tomgang. Utsatt inte mixbagaren for hogre temperaturer an 80°C.
A\ Viktigt!

Du maste rengéra apparaten noggrant efter varje anvandning och om
den inte har anvants under en langre tid. =» "Rengdring och skétsel”
se sidan 108
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Viktiga sakerhetsanvisningar sv

Forklaring av symbolerna pa apparaten resp. tillbehoren

4]
®

Vi gratulerar dig till ditt kép av en ny
apparat fran Bosch. Mer information om
vara produkter finns pa var Internet-sida.
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FOlj instruktionerna i bruksanvisningen.

Varning! Roterande knivar.

Varning! Roterande verktyg.
Stick inte in fingrarna i pafyliningséppningen.

Oversikt

Vik ut bilduppslaget.
= Bild
1 Motordel
a Stromvred
b Ljusring (driftsindikering)
¢ Drivning (2 eller 3-steg *)
d Kabelférvaringsfack
Skal
Drivaxel 1 (gra)
Drivaxel 2 (svart) *
Lock
a Pamatare
b Pamatarinsats
6 Verktyg
a Verktygshallare
b Universalkniv med knivskydd
¢ Degkrokar (plast)
d Grovvisp
e Hus for grovvispdrivning
7 Skivhallare
8 Riv- och skarskivor®*
Vandbar skarskiva — tjock/tunn
Véandbar strimlingsskiva — grov/fin
Rivskiva — medelfin
Rivskiva — grov
Skarskiva for rarakor
Pommes frites-skiva
Skarskiva for asiengrénsaker
9 Citruspress *
a Silkorg
b Presskulle
10 Saftcentrifug *
a Rivbehallare
b Silkorg
¢ Lock
d Stot for saftxentrifug

aAbhWN

Q "0 Q0T
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sv Fére forsta anvandningen

11 Tarningsskarare *
Hallare
Sparr
Skargaller
Skarskiva
Knivskydd
Rengorare till skargallret
12 Minihackare *
a Bagare med drivning
b Lock
13 Mixer
Mixerbagare av tritan
b Khnivinsats
¢ Lock
d Pafyliningsdppning
e Tratt
*  beroende pa modell

-0 Q0T

1Y

Fore forsta anvandningen

Innan du anvander den nya apparaten
maste du packa upp den helt och rengéra
och kontrollera den.

Obs.!
Anvand aldrig apparaten om den ar skadad!
m Ta ut motordelen och alla tillbehéren
ur férpackningen och omhanderta
férpackningsmaterialet.
m  Kontrollera att alla delar ar kompletta och
oskadade. = Bild
m Rengor och torka alla delar noggrant fore
den forsta anvandningen.
=» “Rengbring och skbtsel” se
sidan 108

Delar och manoéverorgan

Viktigt!

Skalen, minihackarens lock/bagare och
mixerbagaren ar inte lampliga att anvanda i
mikrovagsugn!

Fargmarkning

Apparaten har en drivning med 2 eller

3 steg (beroende pa modell). Varje
hastighetssteg ar markt med olika farger
(svart, gratt och rott). Fargmarkningen finns
ocksa pa tillbehdrsdelarna. Tillbehdren
kopplas automatiskt samman med ratt
hastighetssteg.
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Lagt varvtal, svart med drivaxel 2
Nar tarningsskararen anvands.

Medelhogt varvtal, gront med
drivaxel 1

Nar riv- och skarskivorna, citrus-
pressen och saftcentrifugen
anvands.

Hogt varvtal, rott utan drivaxel
Nar mixern och minihackaren
anvands.

Stromvred med ljusring

= Figur @

Med stromvredet kan du valja 6nskad hastig-
het eller stinga av apparaten. Nar apparaten
ar igang lyser den inbyggda ljusringen. Om
du gor ett fel nar du mandvrerar apparaten,
om de elektroniska sakringarna léser ut eller
om ett apparatfel uppstar gar det inte langre
att starta apparaten, och ljusringen blinkar.

Obs.!

Anvand enbart strémvredet for att starta
och stéanga av apparaten. Om du stanger
av apparaten genom att Oppna locket kan
apparaten skadas.

Instéllningar

M Momentkoppling med hdgsta
varvtal. Hall fast reglaget under
Onskad tid.

Stopp/Avstangning
Arbetshastigheten kan stallas in
- steglost fran lagt till hdgt varvtal.

O
o

Intervalldrift med hégsta varvtal.
Rekommenderas for tillagning av
t.ex. milkshakes i mixern.

Kabelforvaringsfack

= Figur

Apparaten ar férsedd med ett kabelforva-
ringsfack. Du kan anpassa natkabelns langd
genom att dra ut eller skjuta in den.Skjut
efter anvandningen tillbaka kabeln i férva-
ringsfacket med korta skjutrorelser.



Forberedelser

m Stall motordelen pa ett slatt, stabilt och
rent underlag.

m Dra ut ndtkabeln till den langd som
behdvs.

A Risk for personskador!
Satt inte in stickkontakten i eluttaget
férran alla forberedelser for arbetet med
apparaten ar klara.

— Stick aldrig in handen i skalen eller
pafyliningsroret nar apparaten ar igang.

— Nar apparaten har stangts av fortsatter
drivningen att rotera en kort stund. Byt
verktyg/tillbehdr bara nar drivningen star
stilla.

Viktigt!

— Starta inte apparaten forran verktygen
eller tillbehdren ar komplett monterade.

— Det garinte att starta apparaten om inte
skalen har satts in ratt och forslutits med
locket. Klacken pa locket maste ha forts
in till stopp i skalhandtagets slits.

— Anvand enbart stromvredet for att starta
och stédnga av apparaten.

Anvandning av verktygen
/\ Risk for personskador!

Stick aldrig in handen i skalen eller
pafyliningsréret medan apparaten ar igang.
Stick inte in nagra féremal (t.ex. slevar) i
skalen eller pafyliningsroret.
Universalkniv -g
For finférdelning och hackning. -
/\ Risk for personskador!

Ror inte vid universalknivens eggar med

bara hander. Forvara alltid universalkniven

i knivskyddet nar den inte anvands. Fatta
universalkniven bara i plastgreppkanten.
Degkrokar (plast) -@
For knadning av deg och inblandning -
av ingredienser som inte ska finférdelas
(t.ex. russin, chokladbitar).

= Bild []

1. Satt pa skalen. Observera markeringen
(—&-)- Vrid skélen medurs till stopp.

Forberedelser sV

2. Tryck in drivaxeln 1 i verktygshallaren tills
den snapper fast.

3. Satt verktygshallaren med drivaxeln pa
drivningen. Satt universalkniven eller
degkrokarna pa verktygshallaren och
slapp dem.

Obs.!

Tillsatt de matvaror som ska bearbetas forst

efter att verktygen har satts in.

4. L&ggiingredienserna.

5. Satt pa locket med pamataren.
Observera markeringen (—g-).

6. Vrid locket medurs till stopp.

7. Satt in kontakten. Stall stromvredet i
Onskat lage.

Pafylining av ingredienser

8. Stall stromvredet i lage 0/off om du vill
fylla pa ingredienser. Ta ut pamataren
och fyll pa ingredienserna genom
pafylinings6ppningen.

m Fyll pa vatskor genom pamataren.
Pamatarinsatsen kan anvandas
som mattbagare.

9. Stall strémvredet i Iage 0/off efter
bearbetningen. Ta ut stickkontakten.

Tomning av skalen

10. Vrid locket moturs och ta av det.

11. Ta ut verktygshallaren tillsammans
med universalkniven eller degkrokarna
ur skalen. Ta av verktygen fran
verktygshallaren.

12. Vrid skalen moturs och ta av den. Tém
skalen.

m  Rengor alla delar omedelbart efter
anvandningen. =» "Rengédring och
Skétsel” se sidan 108

Grovvisp

For gradde, vispad aggvita och
smetar. Inte Iamplig for fasta
ingredienser.

= Bild[3

1. Satt pa skalen. Observera markeringen
(—&-)- Vrid skalen medurs till stopp.

2. Satt drivaxeln pa drivningen.

3. Stick in grovvispen i drivningshuset a att
den snapper fast.
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sv Riv- och skarskivor

4. Séatt drivningshuset pa drivaxeln med en
latt vridning.

5. L&ggiingredienserna.

6. Satt pa locket med pamataren.
Observera markeringen (—g-).

7. Vrid locket medurs till stopp.

8. Satt in kontakten. Stall stromvredet i
onskat lage.

m Stall stromvredet i lage 0/off efter
bearbetningen. Ta ut stickkontakten.

m  Rengdr alla delar omedelbart efter
anvandningen. =» "Rengbring och
skotsel” se sidan 108

Riv- och skarskivor

/\ Risk for personskador!

Ror aldrig riv- och skarskivornas vassa
knivar och kanter. Fatta skivorna

enbart i kanten! Stick inte in fingrarna

i pafyliningsdppningen. Anvand alltid
pamataren for att mata ned ingredienser.

Vandbar skarskiva — tjock/tunn

For skarning av frukt och grénsaker.
Beteckning pa den vandbara skarskivan:
"1” for den tjocka skarsidan
”2” for den tunna skarsidan

Obs.!

Den vandbara andskivan lampar sig inte
for skarning av hardost, bréd, kuvertbréd
och choklad. Skar inte kokt potatis med fast
konsistens forran den har kallnat.

Véandbar strimlingsskiva —
grov/fin

For strimling av gronsaker, frukt och ost,
utom hardost (t.ex.Parmesan).

Beteckning pa den vandbara
strimlingsskivan:

”2” for den grova strimlingssidan

"4” for den fina strimlingssidan

Obs.!

Den vandbara strimlingskivan 1ampar sig inte
for rivning av nétter. Strimla mjuk ost bara
med den grova sidan.

Rivskiva — medelfin

For rivning av ra potatis, hardost
(t.ex. parmesan), kyld choklad och nétter.
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Obs.!

Rivskivan lampar sig inte for rivning av mjuk

ost och ostskivor.

Rivskiva grov

For rivning av ra potatis t.ex. il

rarakor och kroppkakor.

Skarskiva for rarakor

For rivning av ra potatis till résti och

rarakor, for skarning av frukt och gronsaker i

tjocka skivor.

Pommes frites-skiva

For skarning av ra potatis till

pommes frites.

Skarskiva for asiengronsaker

Skarning av frukt och gronsaker i fina

strimlor till asiatiska gronsaksratter.

Anm.: Placera pommes frites-skivan och

skarskivan for asiatiska gronsaker med

kniven uppat. Skivor som lampar sig for
andra andamal finns att kopa i fackhandeln

(se kapitel "Extratillbehér”).

Pamatare med insats

- Bild[d

Pamataren kan anvandas i tva varianter.

Variant 1: Till t.ex. orter, 16k, potatis. Satt in

pamataren i 6ppningen pa locket. Tryck in

matvarorna med pamatarinsatsen.

Variant 2: Till t.ex. applen, potatis. Satt in

pamatarinsatsen i pamataren och vrid tills

bada delarna sitter ihop. Tryck in matvarorna
med pamataren.

= Bild €

1. Sétt pa skalen. Observera markeringen
(—o-)- Vrid skalen medurs till stopp.

2. Satt drivaxeln pa drivningen.

3. Ta ut skivan ur skyddshdljet. Lagg skivan
pa skivhallaren. Vand skivan med den
onskade skar- eller strimlingssidan
uppat. Lagg skivan pa skivhallaren sa att
medbringarna pa skivhallaren passar in i
skivornas Oppningar. Skivan ska ligga pa
skivhallarens sidotappar.

4. Satt skivhallaren pa drivaxeln med en latt
vridning.

5. Séatt pa locket med pamataren.
Observera markeringen (—g-).

6. Vrid locket medurs till stopp.



7. Séttin kontakten. Stall strémvredet i
Onskat lage.

8. Fyll pa det som ska skiras eller strimlas
och tryck in det l4tt med pamataren. Skar
dem vid behov i mindre bitar forst.

m  Stéll stromvredet i lage 0/off efter
bearbetningen. Ta ut stickkontakten.

m Rengor alla delar omedelbart efter
anvindningen. Da torkar inga rester
fast. =» "Rengdring och skétsel” se
sidan 108

Obs.!

Slutfér bearbetningen och tém skalen innan
de bearbetade matvarorna nar skivhallarens
undersida.

Anm.: Fyll i chokladen innan apparaten
startas och tick 6ver den med pamataren.
Tryck in den med pamataren efter starten.
Citruspress

For pressning av citrusfrukter,

t.ex. apelsiner, grapefrukt och citroner.

Obs.!
Anvand citruspressen enbart i helt
hopmonterat tillstand.

= Bild 1]

1. Sitt pa skalen. Observera markeringen
(-Z-). Vrid skélen medurs till stopp.

2. Sitt drivaxeln pa drivningen.

3. itt pa silkorgen pa drivaxeln. Observera
markeringen (—3-). Vrid silkorgen
medurs. Klacken pa silkorgen maste
foras in till stopp i skdlhandtagets slits.

4. Sitt pa presskullen och tryck fast den.

5. Sitt in stickkontakten. Stall stromvredet i
|dge min.

6. Tryck ned en citrusfrukt i halvor
pa presskullen. Saften rinner ned i
behallaren.

m  Stéll stromvredet i lage 0/off efter
bearbetningen. Ta ut stickkontakten.

m Rengor alla delar omedelbart efter
anvindningen. Da torkar inga rester
fast. =» "Rengdring och skétsel” se
sidan 108

Obs.!
Kontrollera nivan. Storsta
bearbetningsmangd: 1000 ml fruktsaft.

Citruspress sV
Saftcentrifug

For pressning av saft ur kdrnfrukter

(t.ex. dpplen, paron), barfrukter, urkdrnade
stenfrukter, grénsaker (t.ex. morotter,
tomater).

- BildIl

1. Sitt pa skélen. Observera

markeringen (-Z-). Vrid skalen medurs

till stopp.

Sitt drivaxeln pa drivningen.

Sitt in silkorgen i rivbehallaren.

Vridning moturs.

Sitt in saftcentrifugen i skalen.

Sitt pa locket pa saftcentrifugen

med pamataren. Observera

markeringen (—g-).

Vrid locket medurs till stopp.

Satt in kontakten. Stéll stromvredet i lage

min.

m L&gg frukten eller gronsakerna i
matarréret och tryck in dem latt med
pamataren. Finfordela dem forst om det
behdvs. Stall stromvredet kortvarigt i
|dge max nér arbetet ar fardigt och kér
apparaten tills all saft har pressats ut ur
fruktkottet.

m Stéll strémvredet i lage 0/off efter
bearbetningen. Ta ut stickkontakten.

m Rengor alla delar omedelbart efter
anvandningen. =» "Rengéring och
skotsel” se sidan 108

Obs.!

TOom skalen i god tid.:

— nardu har bearbetat hégst 500 g.

— innan saften nar upp till rivbehallaren.

oakwodN

o N

Mixer

For blandnng av flytande

eller halvfasta matvaror,
finférdelning/hackning av raa
frukter och gronsaker och mosning
av matratter.

Mixbéagare av tritan

Tritan &r en spricksaker och smak- och
luktneutral plast. | mixerbagaren av tritan kan
du bearbeta istérningar och frysta matvaror.
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sV Receptexempel for mixern

/\ Risk for personskador!

Stick aldrig in fingrarna i den pasatta mixern!
Ta av och sitt pd mixern bara nér drivningen
star stilla. Vidrér inte knivinsatsens eggar
med bara hander.

/\ Risk for skallning!

Na&r heta ingredienser bearbetas i mixern

tranger anga ut genom tratten i locket. Fyll

pa hogst 0,4 liter het eller skummande

vatska.

Varning!

Utsétt inte mixbdgaren for hdgre

temperaturer &n 80°C.

= Bild

1. Sitt pa mixern. Observera markeringen
(—%-). Vrid mixern medurs till stopp.

2. LA&ggiingredienserna.

Bearbetningsméngder:

Fasta matvaror optimalt 80 g
Vatskor max. 1,5 liter
Heta eller skummande max. 0,4 liter
vatskor

3. Sitt pa locket och vrid det medurs.
Klacken pa locket maste foras in till stopp
i mixerhandtagets slits.

Obs.!

— Kor inte mixern nér den ar tom.

— Mixern fungerar bara nér locket ar
fastskruvat.

4. Sittin kontakten. Stéll stromvredet i
Onskat lage.

Pafylining av ingredienser

5. Still stromvredet i lage 0/off om du vill
fylla pa ingredienser. Ta av locket och
l&gg i ingredienserna, eller

6. ta uttratten och lagg i de fasta
ingredienserna undan fér undan genom
pafyliningsdppningen.

7. Fyll pa flytande ingredienser genom
tratten.

m  Stéll stromvredet i lage 0/off efter
bearbetningen. Ta ut stickkontakten.

m Rengor alla delar omedelbart efter
anvandningen. =» "Rengdring och
Skotsel” se sidan 108
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Tips: Hall litet vatten med diskmedel i den
pasatta mixern for att férrengéra den. Stll
stromvredet i lage M under nagra sekunder.
Hall bort vattnet och skélj ur mixern med rent
vatten.

Receptexempel fé6r mixern

Sportdryck

— 2709 honung
(kylskapskall, 5°C)

— 5gkanel,

— 230 g mjslk

m HAall honung och kanel i mixern och mixa
i lage M.

m Tillsatt mjolken efter 5 sekunder och mixa
i 3sekunder.

Folj rekommenderade bearbetningsmangder

och -tider. = Bild [d

Tarningsskarare @

Tarningsskarare for skdrning av

matvaror i tarningar.

/\ Risk for personskador pa grund av
vassa knivar/roterande drivning!

Stick aldrig ned fingrarna i den pasatta

tarningsskararen! Ta av eller sétt pa

tarningsskararen bara nir drivningen star

stilla.

Nar du tar isar och satter ihop

tarningsskararen far du bara fatta skirskivan

i plastknoppen i mitten.

Papekanden for anvandningen!

m Tarningsskararen lampar sig bara
for skdrning av potatis (ra eller kokt),
mordtter, gurka, tomater, paprika, 16Kk,
bananer, dpplen, paron, jordgubbar,
meloner, kiwi, 8gg, mjuk kottkorv (t.ex
mortadella), kokt eller stekt benfritt
fagelkott,

m  Mycket mjuk ost (t.ex. mozzarella, farost)
gar inte att bearbeta. For ostskivor (t.ex.
Gouda) och hardost (t.ex. Emmentaler)
far den mingd som bearbetas i ett och
samma arbetsmoment inte dverstiga
3 kg.

m  Karna ur kérn- och stenfrukter (applen,
persikor etc.) fore bearbetningen.



m Ta bort benen fran kokt eller stekt kott
fére bearbetningen.
m Matvarorna far inte vara djupfrysta.

Obs.!

— Om du inte foljer anvisningarna kan
tarningsskararen inklusive skargallret och
den roterande kniven skadas.

— Om du anvander tarningsskararen for
nagot annat andamal an det avsedda,
andrar den eller anvander den felaktigt
patar sig Robert Bosch Hausgerate
GmbH inget ansvar for eventuella
skador. Detta galler ocksa ansvar for
skador (t.ex. sloa eller deformerade
knivar) som har uppkommit genom
bearbetning av icke godkédnda matvaror.

V|kt|ga papekanden
Matvarorna far inte innehalla ben, karnor
eller andra fasta bestandsdelar.

— Frukter och gronsaker bor inte vara alltfér
mogna eftersom saften da kan rinna ut.

— Lat kokta matvaror svalna fore
skarningen eftersom de da blir fastare
och ger ett battre skarresultat.

— Du kan paverka tarningarnas langd
genom att trycka mer eller mindre hart pa
pamataren.

— Tarningsskararen fungerar bara nar
locket ar fastskruvat.

Valj den arbetshastighet som motsvarar de
matvaror som ska skaras.

Obs.!
Anvand aldrig intervalldrift (Pulse) nar du
arbetar med tarningsskararen.

Lag arbetshastighet (min):
kokta potatisar, morétter och agg, gurka,
bananer, jordgubbar, meloner.

Medelhdg arbetshastighet:

raa potatisar och morétter, mjuk kottkorv

(t.ex. mortadella), ostskivor, hardost, paprika,

tomater, 16k, applen, kiwi.

= Bild [

1. Séttin skargallret i hallaren. Observera
urtagen!

2. Satt in skarskivan med knivskyddet i
hallaren.

Tarningsskarare sv

3. Tryck de 3 sparrarna inat tills de snapper
fast.

4. Satt drivaxel 2 pa drivningen.

Obs.!

Anvand ovillkorligen drivaxel 2 till

tarningsskararen (figur [ - 4).

5. Satt pa skalen. Observera
markeringen (—g-). Vrid skélen medurs
till stopp.

6. Satt in tArningsskararen i skalen.
Markeringen pa tarningsskararen
maste vara vand mot skalhandtaget.
Tarningsskaararen maste sitta ordentligt
fast pa drivaxeln! Vrid om det behévs
knivskivan till ratt Iage med hjalp av
knivskyddet.

7. Ta av knivskyddet.

8. Satt pa locket med pamataren.
Observera markeringen (—3-).

9. Vrid locket medurs till stopp. Klacken
pa locket maste foras in till stopp i
skalhandtagets slits.

10. Satt in kontakten. Stall stromvredet i
onskat lage.

m Lagg de matvaror som ska skaras
i pafyliningsroret och tryck in dem latt
med pamataren. Finférdela dem forst om
det behdvs.

Obs.!

Toém skalen i god tid.:

— nar du har bearbetat hogst 500 g.

— innan tarningarna har natt upp till
tarningsskararens undersida.

Tomning av skalen

m Stall stromvredet i lage 0/off efter
bearbetningen. Ta ut stickkontakten.
Vrid locket moturs och ta av det.
Satt pa knivskyddet.

Ta ut tarningsskararen ur skalen.
Vrid skalen moturs och ta av den. TOm
skalen.

Rengor alla delar omedelbart efter
anvandningen. =» "Reng6ring och
skétsel” se sidan 108
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sV Minihackare

Minihackare
For att finfordela mindre mangder

kott, hardost, 16k, persilja, vitlok, frukt @
och grénsaker. Finférdelning av kaffeb&nor,
pepparkorn, socker, vallmofrén och
pepparrot dr inte tillaten.

/\ Risk for personskador!

Ta av och sitt p4 minihackaren bara

nar drivningen stér stilla. Vidroér inte
knivinsatsens eggar med bara hénder.
Stoppa aldrig ned handen i minihackarens
bagare! Anvand lampliga hjalpmedel

(t.ex. skedar) for att ta bort avldgsna det
finférdelade livsmediet.

Obs.!
Minihackaren fungerar bara nar locket ar
fastskruvat.

= Bild

1. Sitt pa bagaren. Observera markeringen
(%) Vrid bagaren medurs till stopp.

2. LA&ggiingredienserna.

3. Sitt pa locket och vrid det medurs.
Klacken pa locket maste foras in till stopp
i bagarens slits.

4. Séttin kontakten. Stall stromvredet i lage
M och hall fast det.

Anm.: Ju lAngre apparaten ar igang, desto

finare blir matvarorna skurna. For 6rter kan

Onskat finfordelningsresultat nas redan efter

en mycket kort bearbetningstid. Det kan

till och med racka med en kort vridning till

lage M.

m Slapp strémvredet efter bearbetningen.
Ta ut stickkontakten.

Efter arbetet

m Vrid minihackaren moturs och ta av den.

m Vand minihackaren upp och ned. Da
faller de finférdelade matvarorna ned i
locket.

m Hall fast locket. Vrid bagaren moturs och
ta avden.

m Ta bor rester av de finfordelade
matvarorna ur bagaren med ett lampligt
hjdlpmedel (t.ex. en sked).

m Rengor alla delar omedelbart efter
anvandningen. =» "Rengdring och
skotsel” se sidan 108
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Rengéring och skoétsel

Apparaten ar underhallsfril Med en noggrann
rengdring far man en lang hallbarhet.

Allmanna anvisningar

m Rengor alla delar omedelbart efter
anvindningen. DA torkar inte resterna in,
och plasten angrips inte (t.ex. av eteriska
oljor i kryddor).

m Vid bearbetning av t.ex. morétter och
rodkal kan plastdelarna bli missfargade.
Rengdr dem med néagra droppar matolja.

Obs.!

— Anvénd inga alkoholhaltiga
rengdringsmedel.

— Anvénd inga vassa, spetsiga eller
metalliska foremal.

— Anvand inga trasor eller rengoringsmedel
som kan repa apparatenl.

— Klam inte fast plastdelar i diskmaskinen!
De kan bli deformerade.

— Var forsiktig nar du reng6r lamellerna i
silkorgen s att de inte skadas.

/\ Risk for personskador!

— Var forsiktig nar du hanterar de vassa
knivarna.

— Fatta universalkniven bara i
plastgreppkanten.

— Hall bara i kanten pa riv- och
skarskivorna.

— .0Or aldrig tarningsskarinsatsens vassa
knivar och kanter. Fatta alltid skarskivan i
plastknoppen i mitten!

— Vidror inte mixerns och minihackarens
knivar med bara handerna.

— Anvénd en borste for att rengéra
knivarna och riv- och skarskivorna.

A\ Risk for elektrisk stot!
Ta ut stickkontakten fore rengdringen.

Rengoring av motordelen

m Sank aldrig ned motordelen i vétska,
hall den aldrig under rinnande vatten
och maskindiska den inte. Anvand aldrig
angrengoring.

m Torka av motordelen med en fuktig duk.
Anvénd vid behov litet handdiskmedel.

m Torka sedan apparaten torr.



Rengoring av skal, verktyg och
tillbehor

m Rengo alla delar omedelbart efter
anvandningen under rinnande vatten.

m Taiséar tillbehéren fore rengdringen. Gor
detta i omvand ordningsféljd mot den
som beskrivs i de olika kapitlen.

m Lat alla delar torka ordentligt efter
rengoringen eller torka dem torra.

Isdrtagning av grovvispen for rengoring

Grovvispen kan tas isar fér rengdring.

= Bild [

1. Ta av grovvispen fran drivningen.

2. Tryck in fliken och 6yft av drivningslocket.

3. Ta ut de tva kugghjulen ur huset. Rengor
forsiktigt med en borste.

4. Satt efter rengdringen och torkningen
ihop alla delarna igen i omvand
ordningsfoljd.

Rengoring av saftcentrifugen

Ta av silkorgen fran rivbehallaren vid
rengoring av saftcentrifugen. Skolj alla delar
under rinnande vatten.

Obs.!
Var forsiktig nar du rengor lamellerna i
silkorgen sa att de inte skadas.

Rengoring av tarningsskararen

Isdrtagning av tarningsskararen for

rengoring

= Bild[M

1. Satt pa knivskyddet. Ta ut
tarningsskararen ur skalen.

2. Oppna spérrarna. Ta ut knivskivan med
knivskyddet.

A\ Risk for personskador!

Fatta skarskivan och skargallret enbart i

plastdelen.

3. Ta bort eventuella rester av matvaror
med skargallerrengdraren.

4. Tryck ut skargallret underifran med
skargallerreng6raren.

Maskindiska hallaren.

Skdlj alla évriga delar forst under rinnande

vatten. Rengdr delarna med en borste.

Rad vid fel sV

Rengo6ring av mixern

Mixerbagaren (utan knivinsats), locket och
tratten gar att maskindiska. Maaskindiska
inte knivinsatsen utan rengér den under
rinnande vatten (Iat den inte ligga i bl6t).

Isdrtagning av knivinsatsen far rengoring

=> Bild [¢]

1. Vand den tomma mixerbagaren upp och
ned. Fatta knivinsatsen i vingarna och
vrid den moturs. Knivinsatsen lossnar.

2. Ta ut knivinsatsen och ta bort packningen.

3. Satt pa packningen pa knivinsatsen efter

rengoringen och torkningen.

Satt in knivinsatsen i mixerbagaren

underifran och skruva fast den medurs.

Skruva minst sa langt att vingen med

markeringen blir vand mot mixerbagaren.

Obs.!
Anvand aldrig knivinsatsen utan packning!

Rengoring av minihackaren
Rengor helst minihackaren omedelbart efter
anvandningen. Da torkar inga rester fast och
plasten angrips inte (t.ex. av eteriska oljor i
kryddor).

Maskindiska inte bdgaren med drivning utan
rengor den under rinnande vatten med en
borste. Lat den inte ligga i bl6t!

Stall bagaren med drivningen uppat sa att
den torkar.

Rad vid fel

/\ Risk for personskador!

Ta alltid ut stickkontakten innan du atgardar
ett fel.

Viktigt papekande:

Om apparaten anvands pa felaktigt satt, om
de elektroniska sakringarna léser ut, eller
vid ett apparatfel, visas detta genom att
ljusringen (driftsymbolen) blinkar.

Fel:

Apparaten fungerar inte.

Mojlig orsak:

Apparaten har dverbelastats (t.ex. ett
verktyg har blockerats av matvaror) och den
elektroniska sakringen har 16st ut.

P
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sv Extratillbehor

Atgird:

m Stall stromvredet i lage 0/off.

m Ta ut stickkontakten.

m Avhjalp orsaken till dverbelastningen.
m Starta om apparaten.

Mojlig orsak:

Du har forsokt att satta skalen eller mixern
pa apparaten medan den var igang.
Atgird:

m Stall stromvredet i lage 0/off.

m Ta ut stickkontakten.

m Satt pa skalen eller mixern.

m Starta om apparaten.

Fel:
Apparaten startar inte.

Mojlig orsak:

Delarna ar inte ratt pasatta. Locket ar inte

helt stangt.

Atgérd:

m  Stall stromvredet i lage 0/off.

m Ta ut stickkontakten.

m Satt pa delarna rétt enligt instruktionerna
och stang locket helt.

m Starta om apparaten.

Viktigt papekande:

Om felet inte gar att atgarda pa sa

satt maste du kontakta kundtjansten

(kundtjanstadresser finns i slutet av

broschyren).

Extratillbehor

(finns att kdpa i fackhandeln om de inte ingar
i leveransen)

Pommes frites-skiva (MUZ45PS1)

For skarning av ra potatis till pommes frites.
Skarskiva for asiengronsaker
(MUZ45AG1)

Skarning av frukt och gronsaker i fina
strimlor till asiatiska grénsaksratter.
Rivskiva grov (MUZ45RS1)

For rivning av ra potatis t.ex. till rarakor och
kroppkakor.

Skarskiva for rarakor (MUZ45KP1)

For rivning av ra potatis till résti och rarakor,
for skarning av frukt och gronsaker i tjocka
skivor.
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Avfallshantering

Kassera férpackningen pa ett
miljévanligt satt. Denna enhet ar

mmm  markt i enlighet med der europeiska
direktivet 2012/19/EU om avfall som
utgors av eller innehaller elektro-
niska produkter (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Direktivet anger ramarna fér inom
EU giltigt atertagande och korrekt
atervinning av uttjanta enheter.
Kontakta din fackhandel om du vill
ha ytterligare information.

Konsumentbestammelser

| Sverige galler av EHL antagna konsument-
bestdammelser. Den fullstandiga texten finns
hos din handlare. Spar kvittot.

Ratt till andringar forbehalls.



Maarayksenmukainen kayttd fi

Maarayksenmukainen kaytto

Tama laite on tarkoitettu kaytettavaksi yksityisessa kotitaloudessa
ja kodinomaisessa ymparistossa. Kayta laitetta vain kotitalouk-
sissa tavallisten maarien kasittelyyn ja keskeytyksetta ainoastaan
ohjeissa ilmoitetun ajan.

Laite soveltuu ruoka-aineiden sekoittamiseen, vatkaamiseen, viipa-
lointiin ja raastamiseen seka taikinan vaivaamiseen. Laitetta ei saa
kayttaa muiden tarvikkeiden/aineiden kasittelyyn. Muiden valmis-
tajan hyvaksymien lisavarusteiden kanssa voit kayttaa sita myos
muihin kayttotarkoituksiin. Kayta laitteessa ainoastaan hyvaksyttyja
valmistajan alkuperéisia osia ja varusteita. Al koskaan kayta muille
laitteille tarkoitettuja varusteita.

Kayta laitetta vain sisatiloissa huoneenlammadssa ja enint.

2000 metrin korkeudessa merenpinnan ylapuolella.

Tarkeita turvallisuusohjeita

Lue kayttoohje tarkkaan, noudata siina olevia ohjeita ja sailyta se
huolellisesti! Kun annat laitteen toiselle henkildlle, anna mukana
my0s tama kayttoohje. Jos laitteen kayttoohjeet laiminlydodaan, val-
mistaja ei ole vastuussa ohjeidenvastaisesta kaytosta aiheutuvista
vahingoista.

Fyysisilta, sensorisilta tai henkisiltd valmiuksiltaan rajoitteiset taikka
kokemattomat ja/tai taitamattomat henkilGt voivat kayttaa tata lai-
tetta, jos heidan turvallisuudestaan vastaava henkilo valvoo heita
tai on perehdyttanyt heidat laitteen turvalliseen kayttoon ja kaytosta
aiheutuviin vaaroihin. Lapset on pidettava loitolla laitteesta ja vir-
tajohdosta eivatka he saa kayttaa laitetta. Lapset eivat saa leikkia
laitteella. Lapset eivat saa suorittaa puhdistusta ja itse tehtavaa
huoltoa.

A Sahkoisku- ja palovaara!

m Kytke laite ja kayta sita ainoastaan tyyppikilvessa mainittujen
tietojen mukaisessa sahkoverkossa. Kayta laitetta vain, kun
litantajohto ja laite ovat moitteettomassa kunnossa. Laitteen saa
turvallisuussyista korjata, esim. vaihtaa vioittuneen liitantajohdon,
vain valtuutettu huoltoliike.

m Ala kytke laitetta ajastimeen tai kauko-ohjattavaan pistorasiaan.
Valvo laitetta aina kayton aikana!

m Ala aseta laitetta kuumien pintojen, esim. keittolevyjen, paalle
tai Iaheisyyteen. Verkkojohto ei saa joutua kosketuksiin kuumien
osien kanssa eika sita saa vetaa teravien reunojen yli.

m Ala koskaan upota peruslaitetta veteen tai pese sita astianpe-
sukoneessa. Ala kayta hoyrypuhdistinta. Ala kayta laitetta marin
kasin.
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fi Tarkeita turvallisuusohjeita

m Laite on irrotettava verkkovirrasta aina, kun sen kaytto lopete-
taan, sita ei voida valvoa, ennen sen kokoamista, purkamista tai
puhdistusta seka hairidtilanteissa.

m Sahkokatkon sattuessa laite jaa paalle ja kaynnistyy uudelleen
sahkokatkon jalkeen.

/\ Loukkaantumisvaara!

m Katkaise laitteesta virta ja irrota se verkkovirrasta, ennen kuin
vaihdat varusteita tai lisdosia, jotka liikkuvat laitteen ollessa
toiminnassa. Kone kay viela jonkin aikaa pysayttamisen jalkeen.
Odota, etta kone pysahtyy kokonaan!

= Al koske kulhon tai tayttosuppilon sisalle koneen ollessa toimin-
nassa. Paina aineksia aina sy6ttdpainimella. Ala tyénna kulhoon
tai tayttdaukkoon esineita (esim. lastaa).

m Ole varovainen kasitellessasi teravia teria, tyhjentaessasi astiaa
ja puhdistaessasi laitetta. Kayta puhdistamiseen harjaa.

m Ala koske yleisteran leikkuuteriin paljain kasin. Kun et kayta
yleisteraa, sailyta se aina teransuojuksen sisalla. Alz koske hie-
nonnusterien teraviin teriin tai syrjiin. Tartu hienonnusteriin vain
teran reunastal

m Ala koske paikalleen kiinnitetyn sekoitusastian sisalle! Irrota/kiin-
nitd sekoitusastia vain, kun kayttdakseli on pysahtynyt. Ala koske
tehosekoittimen teraan paljain kasin.

m Ala milloinkaan koske kuutioleikkurin teraviin teriin tai syrjiin.
Tartu viipalointiteraan ja saleikkdon vain muoviosasta. Kun et
kayta kuutioleikkuria, sailyta se aina koottuna ja teransuojus
kiinnitettyna.

/\ Palovammavaara!

Kannessa olevan suppilon kautta tulee ulos hoyrya, kun sekoitetaan

kuumia aineksia. Tayta laitteeseen enintaan 0,4 litraa kuumaa tai

kuohuvaa nestetta.

__A Tukehtumisvaaral!
Ala anna lasten leikkia pakkausmateriaalilla.

A Huomio!
Al jata laitetta kayntiin pidemmaksi aikaa kuin mita tarvitset elintar-
vikkeiden kasittelyyn. Ala kayta laitetta tyhjakaynnilla. Kulhoa ei saa
altistaa yli 80°C:een lampdtiloille.

A\ Tarkeaa!

Laite on ehdottomasti puhdistettava huolellisesti jokaisen kayton
jalkeen tai kun sita ei ole kaytetty pitkdan aikaan. = "Puhdistus ja
hoito” katso sivu 121
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Tarkeita turvallisuusohjeita

Laitteeseen tai varusteeseen merkittyjen symbolien

selitykset

4]
®

Onneksi olkoon, valintasi on Bosch.
Lisatietoja tuotteistamme loydat
internet-sivuiltamme.

Varo! Pyorivat terat.
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Noudata kayttoohjeita.

Varo! Pyorivat valineet.
Ala koske tayttdaukkoon.

fi

Yhdella silmayksella

Kaanna esiin kuvasivut.
= Kuva [\
1 Peruslaite
a Kierrettava valitsin
b Valorengas (toiminnan naytto)
¢ Moottori (2- tai 3-tehoinen *)
d Johdon sailytyslokero
Kulho
Kayttoakseli 1 (harmaa)
Kayttoakseli 2 (musta) *
Kansi
a Syottopainin
b Sydéttdpainimen lisdosa
6 Vilineet

a Valineenpidin

b Yleistera ja teransuojus

¢ Taikinakoukku (muovi)

d Vispila

e Vispilan vaihdekotelo
7 Terénpidin
8 Hienonnusterit *

a Kaannettava viipalointitera —

paksu/ohut

b Kaannettava raastintera —
karkea/hieno
Raastetera — keskihieno
Raastetera — karkea
Rostiperunatera
Ranskanperunatera
Wokkivihannestera
9 Sitruspuserrin *

a Siivila

b Puserrin

abhwdN
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fi Ennen ensimmaista kayttdéa

10 Mehulinko *

a Raastinastia

b Siivildosa

¢ Kansi

d Mehulingon syéttdpainin
11 Kuutioleikkuri *

a Kannatin

b Kiinnitin

¢ Saleikko

d Viipalointitera

e Teransuojus

f Saleikon puhdistin
12 Minileikkuri *

a Kulho ja kayttoliitanta

b Kansi
13 Tehosekoitin

a Sekoituskulho (tritaani)

b Terédosa

¢ Kansi

d Tayttdaukko

e Suppilo

* mallista riippuen

Ennen ensimmaista kayttoa

Uusi laite on otettava pakkauksesta, puh-
distettava ja tarkastettava ennen kayttoa.

Huomio!

Viallista laitetta ei saa koskaan kayttaa!

m Ota peruslaite ja kaikki varusteet pakka-
uksesta ja poista pakkausmateriaali.

m Tarkista, etta kaikki osat ovat mukana
eikd niissa ole nakyvia vaurioita.
= Kuva

m Puhdista ja kuivaa osat huolellisesti
ennen ensimmaista kayttokertaa.
=» "Puhdistus ja hoito” katso sivu 121

Laitteen osat

Tarkeaa!

Kulho, minileikkurin kansi/kulho ja
sekoituskulho eivat sovellu kaytettavaksi
mikroaaltouunissa!
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Varimerkinta

Laitteessa on 2- tai 3-tehoinen moottori
(riippuu mallista). Eri tehot on merkitty varein
(musta, harmaa ja punainen). Samat varimer-
kinnat I0ytyvat myods varusteista. Varusteet
kytketddn automaattisesti oikealle teholle.

Alhainen kayttonopeus, musta O

kayttoakseli 2
Kuutioleikkurin kayttéa varten.

Keskikayttonopeus, harmaa
kayttoakseli 1

Hienonnusterien, sitruspusertimen ja
mehulingon kayttéa varten.

Suuri kayttonopeus, punainen
ilman kayttoakselia

Teholeikkurin ja minileikkurin kaytt6a
varten.

Kierrettava valitsin, jossa on

valorengas

= Kuva &

Kierrettavalla valitsimella sdadetaan haluttu
nopeus ja kytketaan laite pois paalta.
Siihen integroitu valorengas palaa laitteen
kayton aikana. Jos laitetta kdytetdan vaarin,
elektroninen sulake laukeaa tai laitteessa
on vikaa, sita ei voi enaa kytkea paalle ja
valorenkaan valo vilkkuu.

%

Huomio!

Kaynnista ja pysayta laite ainoastaan valit-
simesta. Jos pysaytat laitteen avaamalla
kannen, laite vahingoittuu.

Asetukset

M Pitoasento suurimmalla
kayttdnopeudella. Pida valitsi-
mesta kiinni haluamasi ajan.

0/off Pysaytys/poiskytkenta
min  Tehonsaato portaattomasti
- pienimmasta suurimpaan.
max
Pulse- Intervalliasento, suurin
valitsin nopeus. Suositellaan esim.

pirteldiden valmistukseen
tehosekoittimessa.



Johdon séilytyslokero

-> Kuva

Laitteessa on sailytyslokero johtoa varten.
Verkkojohdon pituutta voidaan saataa veta-
malla johtoa ulos ja tydntamalla sita takaisin
sisaan.

TyOskentelyn jalkeen tydnna johto lyhyin
painalluksin takaisin sailytyslokeroon.

Valmistelut

m Aseta peruslaite tasaiselle, puhtaalle ja
tukevalle alustalle.
m Veda verkkojohto vaadittavaan pituuteen.

/A Loukkaantumisvaara!

— Kytke pistotulppa pistorasiaan vasta
sitten, kun kaikki valmistelut koneella
tydskentelya varten on tehty.

— A3 koske kulhon tai tayttésuppilon
sisalle koneen ollessa toiminnassa.

— Kone kay viela jonkin aikaa pysaytta-
misen jalkeen. Vaihda valine/varuste
vasta, kun moottori on pysahtynyt.

Tarkeaa!

— Kaynnista laite vain, kun valineet tai
varusteet on kiinnitetty kokonaan.

— Laitetta ei voi kytkea péaalle, jos kulho ei
ole kunnolla paikoillaan eika kantta ole
suljettu. Kannen nokan tulee kiinnittya
kulhon kahvassa olevaan kiinnityskoh-
taan vasteeseen asti.

— Kaynnista ja pysayta laite ainoastaan
valitsimesta.

Valineiden kaytto

/A Loukkaantumisvaaral

Ala koske kulhon tai tayttdsuppilon sisalle
kulhoon tai tayttdsuppiloon esineita (esim.
lastaa).

Hienontaa ja silppuaa.
/A Loukkaantumisvaara!

kasin. Kun et kayta yleisteraa, sailyta se
aina teransuojuksen sisalla. Tartu yleiste-

koneen ollessa toiminnassa. Ala tyénna
Yleistera

Ala koske yleisteran leikkuuteriin paljain
raan vain muovikahvan reunasta.

Valmistelut fi

Taikinakoukku (muovi) @
Vaivaa taikinat ja sekoittaa taikinaan -
ainekset, joita ei tarvitse hienontaa (esim.
rusinat, suklaalastut).

=> Kuva [l

1. Aseta kulho laitteen runkoon. Huomioi
merkintd (—3-). K&&nna kulhoa myoté-
paivaan vasteeseen asti.

2. Paina kayttdakseli 1 varusteenpitimeen
niin, ettad se napsahtaa kiinni.

3. Aseta varusteenpidin ja kayttoakseli
paikalleen moottoriin. Kiinnita yleistera
tai taikinakoukku varusteenpitimeen ja
paasta irti.

Huomio!

Lisaa ainekset vasta sitten, kun valineet on

kiinnitetty.

4. Tayta ainekset.

5. Aseta kansi ja sy6ttdpainin paikoilleen.
Huomioi merkinta (—g-).

6. Kaanna kantta myotapaivaan vastee-
seen asti.

7. Liita pistoke pistorasiaan. Valitse halua-
masi teho valitsimella.

Ainesten lisadminen

8. Kun lisaat aineksia, aseta valitsin asen-
toon 0/off. Poista sy6ttdpainin ja lisda
aineksia tayttdaukon kautta.

m Lisda nesteet sy6ttdpainimen kautta.
Voit kayttaa syottdpainimen lisdosaa
mitta-astiana.

9. Tydn paatyttya kdanna kierrettava
valitsin asentoon 0/off. Irrota pistoke
pistorasiasta.

Kulhon tyhjennys

10. Irrota kansi vastapaivaan kaantaen.

11. Poista varusteenpidin kulhosta yhdessa
yleisteran tai taikinakoukun kanssa.
Irrota varuste pitimesta.

12. Poista kulho vastapaivaan kaantaen.
Tyhjenna kulho.

m Puhdista kaikki osat heti kaytdn jalkeen.
=» "Puhdistus ja hoito” katso sivu 121

115



fi Hienonnusterat

Vispila

Vatkaa kerma- ja valkuaisvaahdon
seka kevyet taikinat. Ei sovellu kiin-
teille aineksille.

= Kuva[d

1. Aseta kulho laitteen runkoon. Huomioi
merkinté (—g-). K&&nné kulhoa myota-
paivaan vasteeseen asti.

Aseta kayttdakseli paikalleen moottoriin.

Tydnna vispila kiinni vaihdekoteloon

niin, etta se lukittuu.

4. Aseta vaihdekotelo paikalleen kayttoak-
seliin kevyesti kdantaen.

5. Tayta ainekset.

6. Aseta kansi ja sy6ttdpainin paikoilleen.
Huomioi merkinta (—g-).

7. Kaanna kantta myotapaivaan vastee-
seen asti.

8. Liita pistoke pistorasiaan. Valitse halua-
masi teho valitsimella.

m TyOn paatyttya kdanna kierrettava
valitsin asentoon 0/off. Irrota pistoke
pistorasiasta.

m Puhdista kaikki osat heti kayton jalkeen.
=» "Puhdistus ja hoito” katso sivu 121
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Hienonnusterat

/\ Loukkaantumisvaara!

Ala koske hienonnusterien teraviin teriin tai
syrjiin. Pid& kiinni vain teran reunasta! Al4
koske tayttbaukkoon. Paina aineksia aina
sy6ttépainimella.

Kaannettava viipalointitera — -
paksu/ohut
Viipaloi hedelmat ja kasvikset.
Kaannettavan viipalointiteran merkinnat:
»1« paksuille viipaleille

»3« ohuille viipaleille

Huomio!

Kaannettava viipalointitera ei sovellu kovan
juuston, leivan, sdmpyldiden tai suklaan
viipalointiin. Viipaloi keitetyt perunat vain
kylmina.
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Kaannettava raastintera —
karkea/hieno

Raastaa vihannekset, hedelmat ja juuston,
paitsi kovan juuston (esim. parmesaani).
Kaannettavan raastinteran merkinnat:

»2« karkealle raasteelle

»4« hienolle raasteelle

Huomio!

Kaannettava raastintera ei sovellu pahkindi-
den rouhimiseen. Raasta pehmeaa juustoa
vain teran karkealla puolella.

Raastetera — keskihieno

Raakojen perunoiden, kovan juuston
(esim. parmesaanin), jadhdytetyn suklaan
ja pahkindiden raastamiseen.

Huomio!
Raastetera ei sovellu pehmean juuston tai
juustoviipaleiden raastamiseen.

Raastetera karkea
Raastaa raa’at perunat esim.
perunaohukaisiin ja knéddeleihin.

Rostiperunatera -@
Raastaa raa’at perunat rostiperuna- -
taikinaan, viipaloi hedelméat ja vihannekset.
Ranskanperunatera

Viipaloi raa’at perunat ranskanperu-
noiden valmistamista varten.

Wokkivihannestera

Suikaloi hedelmat ja vihannekset
aasialaisiin kasvisruokiin.

Huomautus: Aseta ranskanperunatera
tai wokkivihannestera paikalleen terapuoli
yléspaéin. Alan liikkeista voit hankkia lisda
teria eri kayttotarkoituksiin (katso kappale
"Lisévarusteet”).

Syottopainin ja lisdosa

= Kuva [d

Sy6ttdpaininta voidaan kayttaa kahdella eri
tavalla.

Vaihtoehto 1: esim. yrtit, purjo, porkkana.
Laita sy6ttdpainin kannen aukkoon. Tydnna
ainekset sisdanpain syo6ttopainimen lisa-
osaa kayttaen.



Vaihtoehto 2: esim. omena, peruna. Aseta
lisdosa syOttopainimeen ja kdannd, kunnes
osat kiinnittyvéat. Tybnné ainekset sisdn-
pain syottopainimen avulla.

= Kuva €

1. Aseta kulho laitteen runkoon. Huomioi
merkinté (—3-). Kdanné kulhoa myotéa-
paivaan vasteeseen asti.

2. Aseta kayttdakseli paikalleen moottoriin.

3. Ota tera pois suojuksesta. Aseta terd
terdnpitimeen. Kaanna haluamasi
viipalointi-/raastinpuoli ylospain. Aseta
terd teranpitimeen niin, etta teranpitimen
vaantio tarttuu terdssa oleviin reikiin.
Terdn pitda asettua teranpitimen sivu-
tappien paalle.

4. Aseta terdpidin kayttdakselille ja kd3dnna
vahan.

5. Aseta kansi ja syottbpainin paikoilleen.
Huomioi merkinté (—g-).

6. Kaanna kantta myo6tapaivaan vastee-
seen asti.

7. Liita pistoke pistorasiaan. Valitse halua-
masi teho valitsimella.

8. Laita sisdén viipaloitavia tai raastet-
tavia aineksia ja paina niita kevyesti
sy6ttdpainimella. Tarvittaessa paloittele
ainekset ensin.

m  TyOn paatyttyd kdanna kierrettdva
valitsin asentoon 0/off. Irrota pistoke
pistorasiasta.

m Puhdista kaikki osat heti kdytdn jalkeen.
Na&in jadnteet eivat kuivu kiinni. =» "Puh-
distus ja hoito” katso sivu 121

Huomio!

Lopeta ainesten késittely ja tyhjenna kulho

ennen kuin elintarvikkeet ulottuvat teranpiti-

men alareunaan asti.

Huomautus: Annostele suklaa kulhoon
ennen laitteen kaynnistamista ja peita
aukko syéttdpainimella. Kun laite on kdyn-
nistetty, tydnna sisdanpain sy6ttépainimella.

Sitruspuserrin fi

Sitruspuserrin

Sitrushedelmien pusertamiseen,

esim. appelsiinit, greipit, sitruunat.
Huomio!

Kayta sitruspuserrinta vain, kun sen kaikki
osat ovat paikoilleen kiinnitettyina.

= Kuva [l

1. Aseta kulho laitteen runkoon. Huomioi
merkinté (—g-). Kdanna kulhoa myoté-
paivadn vasteeseen asti.

2. Aseta kayttoakseli paikalleen moottoriin.

Aseta siivila kayttoakseliin. Huomioi

merkinté (—g-). K&anna siivilad myota-

paivaan. Siivildn nokan tulee asettua
kulhon kahvassa olevaan kiinnityskoh-
taan vasteeseen asti.

Aseta puserrin paikalleen ja paina kiinni.

Liita pistoke pistorasiaan. Aseta valitsin

asentoon min.

6. Paina halkaistua sitrushedelmaa puser-
rinosaa vasten. Melu valuu kulhoon.

m  TyoOn paatyttyd kaanna kierrettdva
valitsin asentoon 0/off. Irrota pistoke
pistorasiasta.

m Puhdista kaikki osat heti kdyt6n jalkeen.
Na&in jaanteet eivat kuivu kiinni.
=» “Puhdistus ja hoito” katso sivu 121

Huomio!

Tarkkaile tayttokorkeutta. Suurin sallittu

kasittelymaara: 1000 ml hedelmadmehua.

Mehulinko

Siemenia sisaltdvien hedelmien

(esim. omenat, paarynét) tai kivia (kivet
poistettava) sisdltdvien hedelmien, marjojen
ja vihannesten (esim. porkkanat, tomaatit)
mehustamiseen.

= Kuvall

1. Aseta kulho laitteen runkoon. Huomioi
merkinté (—g-). Kdanna kulhoa myoté-
paivadn vasteeseen asti.

Aseta kayttdakseli paikalleen moottoriin.
Aseta siivilaosa raastinastiaan.
Vastapaivaan.

Aseta mehulinko kulhoon.

Ll
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fi Tehosekoitin

6. Aseta mehulingon kansi ja sy6ttopainin
paikoilleen. Huomioi merkinté (—g-).

7. Kaanna kantta my6tapaivaan vastee-
seen asti.

8. Liita pistoke pistorasiaan. Aseta valitsin
asentoon min.

m Laita hedelmat tai vihannekset taytto-
suppiloon ja tydnna ainekset sisdan
sy6ttdpainimella kevyesti painaen.
Tarvittaessa paloittele ainekset ensin.
Kaanna loppuvaiheessa valitsin hetkeksi
asentoon max ja anna laitteen kdyda
niin kauan, ettd hedelmaliha on koko-
naan puristunut mehuksi.

m  TyOn paatyttyd kdanna kierrettdva
valitsin asentoon 0/off. Irrota pistoke
pistorasiasta.

m Puhdista kaikki osat heti kdyton jalkeen.
=» "Puhdistus ja hoifo” katso sivu 121

Huomio!

Tyhjenna kulho ajoissa:

— viimeistddn kun olet kasitellyt 500 g
aineksia.

— ennen kuin mehu ulottuu raastinastiaan
asti.

Tehosekoitin

Sekoittaa nestemaiset ja puolikovat
ruoka-ainekset, hienontaa ja pilkkoo | <=4

raa’at hedelmat ja vihannekset,
soseuttaa ruoat.

Sekoituskulho (tritaani)

Tritaani on kestéva, haju- ja makuneutraali
muovi. Tritaanikulhossa voidaan kéasitella
jadpaloja ja pakastettuja elintarvikkeita.

/A Loukkaantumisvaara

Ald koske paikalleen kiinnitetyn tehosekoitti-
men sisalle! [rrota/kiinnitd tehosekoitin vain,
kun kayttdakseli on pysahtynyt. Ala koske
terdosan leikkuuteriin paljain kasin.

/\ Palovammavaara!

Kannessa olevan suppilon kautta tulee ulos
hoyryd, kun sekoitetaan kuumia aineksia.
Tayta laitteeseen enintdan 0,4 litraa
kuumaa tai kuohuvaa nestetta.
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Huomio!

Kulhoa ei saa altistaa yli 80°C:een

|Ampdtiloille.

= Kuva

1. Aseta tehosekoitin paikalleen. Huomioi
merkinté (—g-). K&dnna tehosekoitinta
myOtapaivaan vasteeseen asti.

2. Tayta ainekset.

Kasittelymaarat

Kiinteat elintarvikkeet optimaalisesti

80g
Nesteet maks. 1,5 |
Kuumat tai kuohuvat maks. 0,4 |
nesteet

3. Aseta kansi paikoilleen ja kd&nnd myo-
tapaivaan. Kannen nokan tulee kiinnittya
tehosekoittimen kahvassa olevaan
rakoon vasteeseen asti.

Huomio!

— Ald kayta tehosekoitinta tyhjana.

— Tehosekoitin toimii vain, kun kansi on
kierretty kiinni.

4. Liita pistoke pistorasiaan. Valitse halua-
masi teho valitsimella.

Ainesten lisdaminen

5. Kun lisdit aineksia, aseta valitsin asen-
toon 0/off. Irrota kansi ja lisda ainekset
tai

6. poista suppilo ja lisaa kiinteat ainekset
véhitellen tayttbaukon kautta.

7. Kaada nestemdiset ainekset kulhoon
suppilon lapi.

m  TyOn paatyttyd kaanna kierrettdva
valitsin asentoon 0/off. Irrota pistoke
pistorasiasta.

m Puhdista kaikki osat heti kdyt6n jalkeen.
=» “Puhdistus ja hoito” katso sivu 121

Vinkki: Kaada koneeseen Kiinnitettyyn
tehosekoittimeen vahan vetta, johon on
lisatty kasinpesuun tarkoitettua astianpe-
suainetta. Kaynnista tehosekoitin muuta-
maksi sekunniksi nopeudelle M. Kaada
pesuvesi pois ja huuhtele tehosekoitin
puhtaalla vedella.



Reseptiesimerkki
tehosekoittimelle

Urheilujuoma

— 270 g hunajaa
(jadkaapista, 5°C)

— 5gkanelia,

— 230 g maitoa

m Laita hunaja ja kaneli tehosekoittimeen
ja sekoita teholla M.

m Lis&dd maito 5 sekunnin kuluttua ja
sekoita 3 sekunnin ajan.

Noudata suositeltavia kasittelymaaria ja

-aikoja. =» Kuva [d

Kuutioleikkuri

Kuutioleikkurilla voidaan leikata
elintarvikkeista kuutioita.

tintaa — loukkaantumisvaara!
Al4 laita sormia paikalleen Kiinnitettyyn kuu-
tioleikkuriin! Irrota ja kiinnitéd kuutioleikkuri
vain, kun moottori on pyséhtynyt.
Kun purat kuutioleikkurin osiin/kokoat sen,
tartu viipalointiterdén vain sen keskella
olevasta muovikahvasta.

Kayttod koskevia huomautuksia!

m  Kuutioleikkuri soveltuu vain perunoiden
(raakojen tai keitettyjen), porkkanoiden,
kurkun, tomaatin, paprikan, sipulin,
banaanin, omenan, paérynén, mansi-
koiden, melonin, kiivin, kananmunien,
pehmedan makkaran (esim. mortadella)
sekd keitetyn tai paistetun, luuttoman
kananlihan leikkaamiseen.

m Laitteella ei voi késitelld erittéin
pehmeaa juustoa (esim. mozzarella,
feta). Kun juusto on puolikovaa (esim.
gouda) tai kovaa (esim. emmental),
varo kasittelemasta yli 3 kg:n maaria
kerrallaan.

m  Kun hedelmissa (esim. omenat, persikat
jne.) on siemenia tai kivié, poista ne
ennen hedelmien kasittelya.

m  Kun kisittelet keitettya tai paistettua
lihaa, poista lihasta luut ennen
kasittelya.

Reseptiesimerkki tehosekoittimelle fi

m Elintarvikkeet eivat saa olla jaisia.

Huomio!

— Jollet noudata ohjetta, kuutioleikkuri
seka sen séleikkd ja pyoriva terd saatta-
vat vioittua.

— Jos kaytat kuutioleikkuria vaaraan kayt-
totarkoitukseen, teet siihen muutoksia
tai kaytét sitd ohjeiden vastaisesti,
Robert Bosch Hausgerdte GmbH
ei vastaa mahdollisista vahingoista.
Vastuu on poissuljettu myds silloin, kun
vahingot (esim. tylsat tai muotoaan
muuttaneet terat) aiheutuvat ei sallittu-
jen elintarvikkeiden kasittelysta.

Tarkeitd huomautuksia:

— Elintarvikkeissa ei saa olla luita, kivia tai
muita kovia aineksia.

— Hedelmét, marjat ja vihannekset eivit
saa olla niin kypsid, ettd niistd voi tulla
ulos mehua.

Anna keitettyjen elintarvikkeiden jadhtya
ennen paloittelua, koska ne ovat silloin
kiinteampia ja lopputuloksesta tulee
parempi.

— Kun lisdat aineksia laitteeseen,
kuutioiden koko vaihtelee aina sen
mukaan, miten voimakkaasti painat
sy6ttdpaininta.

— Kuutioleikkuri toimii vain, kun kansi on
kierretty kiinni.

Valitse kayttonopeus paloiteltavien elintar-

vikkeiden mukaan.

Huomio!
Kun kaytat kuutioleikkuria, 314 valitse inter-
valliasentoa (Pulse).

Alhainen nopeus (min):
keitetyt perunat, porkkanat ja kananmunat,
kurkut, banaanit, mansikat, melonit.

Keskitason nopeus:

raa’at perunat ja porkkanat, pehmeéa
makkara (esim. mortadella), puolikova
juusto, kova juusto, paprika, tomaatit,
sipulit, omenat, Kiivit.
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fi Minileikkuri

= Kuva[d
1. Kiinnitd saleikkd kannattimeen. Huomioi
lovet!

2. Kiinnitd paloitteluterd, jossa on teran-
suojus, kannattimeen.

3. Paina 3 kiinnitinta sisdanpdin, kunnes
ne lukkiutuvat.

4. Aseta kayttbakseli 2 paikalleen
moottoriin.

Huomio!

Kuutioleikkurille on ehdottomasti kaytettava

kayttoakselia 2 (kuva [ - 4).

5. Aseta kulho laitteen runkoon. Huomioi
merkinté (—3-). Kdanné kulhoa myotéa-
paivaan vasteeseen asti.

6. Aseta kuutioleikkuri kulhoon. Kuuti-

oleikkurin merkinté on kohdistettava

kulhon kahvan suuntaan. Kuutioleikkurin
tulee kiinnittya kunnolla kayttbakseliin!

Kaanna terdosa tarvittaessa oikeaan

asentoon terdnsuojuksen avulla.

Irrota terdnsuojus.

8. Aseta kansi ja sy6tt6painin paikoilleen.
Huomioi merkinté (—g-).

9. Kaanna kantta my6tapaivaan vastee-
seen asti. Kannen nokan tulee Kiinnittya
kulhon kahvassa olevaan kiinnityskoh-
taan vasteeseen asti.

10. Liitd pistoke pistorasiaan. Valitse halua-
masi teho valitsimella.

m Laita leikattavat elintarvikkeet taytto-
suppiloon ja tydnna ainekset sisdan
sy6ttdpainimella kevyesti painaen.
Tarvittaessa paloittele ainekset ensin.

Huomio!

Tyhjenna kulho ajoissa:

— viimeistddn kun olet kasitellyt 500 g
aineksia.

— ennen kuin kuutiot ulottuvat kuutioleik-
kurin alareunaan asti.

Kulhon tyhjennys

m  TyOn paatyttyd kdanna kierrettdva
valitsin asentoon 0/off. Irrota pistoke
pistorasiasta.

m Irrota kansi vastapéivaan kddntaen.

Kiinnita terdnsuojus.

m Poista kuutioleikkuri kulhosta.

N
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m Poista kulho vastapaivddn kddntaen.
Tyhjenna kulho.

m Puhdista kaikki osat heti kdyt6n jalkeen.
=» “Puhdistus ja hoito” katso sivu 121

Minileikkuri

Hienontaa pienia maaria lihaa, @
kovaa juustoa, sipuleita, persiljaa,
valkosipuleita, hedelmia ja vihanneksia.
Kahvipapujen, pippureiden, sokerin, unikon-
siementen ja piparjuuren hienontaminen ei
ole sallittua.

/\ Loukkaantumisvaara

Irrota/kiinnitd minileikkuri vain, kun kayt-
tdakseli on pysahtynyt. Ala koske terdosan
leikkuuteriin paljain kasin. Al4 laita sormia
minileikkurin kulhoon! Poista hienonnetut
ainekset sopivalla apuvalineelld (esim.
lusikalla).

Huomio!

Minileikkuri toimii vain, kun kansi on kier-

retty kiinni.

= Kuva

1. Aseta kulho paikalleen. Huomioi

merkinté (—g-). Kdanna kulhoa myoté-

paivadn vasteeseen asti.

Tayta ainekset.

3. Aseta kansi paikoilleen ja kd&dnnd my6-
tapaivaan. Kannen nokan tulee kiinnittya
kulhossa olevaan kiinnityskohtaan
vasteeseen asti.

4. Liita pistoke pistorasiaan. Kadanna valit-
sin asentoon M ja pida siita kiinni.

Huomautus: Mitd kauemmin laite on k&yn-

nistettyna, sitd hienomman lopputuloksen

saat. Kun hienonnat yrtteja, lopputulos
saattaa olla haluamasi jo erittin lyhyen
paalldoloajan jalkeen. Usein riittdd, kun

pidat valitsinta vain hetken asennossa M.

m TyOn paatyttyad paasta irti valitsimesta.
Irrota pistoke pistorasiasta.

Kayton jalkeen

m  K&adnna minileikkuria vastapaivaan ja
irrota.

m  Kaanna minileikkuri ylésalaisin, hienon-
netut ainekset putoavat kanteen.
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m Pida kannesta kiinni. K&anna kulhoa
vastapaivaan ja irrota.

m Poista jaljelle jadneet ainekset kulhosta
sopivalla apuvalineella (esim. lusikalla).

m Puhdista kaikki osat heti kayton jalkeen.
=> "Puhdistus ja hoito” katso sivu 121

Puhdistus ja hoito

Laite ei tarvitse huoltoa! Huolellinen puh-
distus varmistaa, etta laite pysyy pitkdan
hyvékuntoisena.

Yleisia huomautuksia

m Puhdista kaikki osat heti kdyton jalkeen.
Silloin jéljelle jaéneet ainekset eivat
kuivu kiinni eivatkd muoviosat vahin-
goitu (esim. yrteisséa olevien eteeristen
oljyjen takia).

m Porkkanoista, punakaalista tms. jaa
muoviosiin punaista varia, jonka voit
poistaa muutamalla tipalla ruokadljya.

Huomio!

— A3 kayta alkoholi- tai spriipitoista
puhdistusainetta.

— Al3 kayts teravareunaisia tai -karkisia tai
metalliesineita.

— Al3 kayta hankaavia liinoja tai
puhdistusaineita.

— Varo, ettd muoviosat eivat jaa puristuk-
siin astianpesukoneessa, niiden muoto
saattaa muuttua pysyvasti!

— Puhdista mehulingon siivildosan lamellit
varovasti, ne menevat helposti rikki.

A Loukkaantumisvaara!

— Ole varovainen kasitellessasi teravia
teria.

— Tartu yleisterdan vain muovikahvan
reunasta.

— Tartu hienonnusteriin vain teran
reunasta.

— Ala milloinkaan koske kuutioleikkurin
teraviin teriin tai syrjiin. Tartu viipa-
lointiteraan vain sen keskella olevasta
muovikahvasta!

— Al4 koske tehosekoittimen ja minileikku-
rin terdan paljain kasin.

— Kayta terien ja hienonnusterien puhdis-
tamiseen harjaa.

Puhdistus ja hoito fi

A\ Siahkaiskun vaaral
Irrota verkkopistoke pistorasiasta ennen
puhdistamista.

Peruslaitteen puhdistus

m Al3 upota peruslaitetta veteen tai muihin
nesteisiin alaka pese sita juoksevan
veden alla tai astianpesukoneessa. Ala
kayta hdyrypuhdistinta.

m Pyyhi runko puhtaaksi kostealla liinalla.
Kayta tarvittaessa hieman kasinpesuun
tarkoitettua astianpesuainetta.

m  Kuivaa laite lopuksi.

Kulhon, véalineiden ja varusteiden

puhdistus

m Huuhtele kaikki osat heti kayton jalkeen
juoksevan veden alla.

m Pura varusteet osiin ennen puhdistusta.
Toimi painvastaisessa jarjestyksessa
kuin niitéd koskevissa kappaleissa on
kuvattu.

m Puhdistuksen jalkeen anna kaikkien
osien kuivua hyvin tai pyyhi ne kuiviksi.

Vispilan purkaminen osiin puhdistusta
varten

Voit purkaa vispilan osiin puhdistusta
varten.

= Kuva [l

1. Irrota vispild vaihteistosta.

2. Paina lukitsinta ja nosta vaihteiston
kansi irti.

3. Poista hammaspyorat kotelosta. Puh-
dista varovasti harjalla.

4. Kun kaikki osat on puhdistettu ja ne ovat
kuivuneet, kokoa ne jalleen painvastai-
sessa jarjestyksessa.

Mehulingon puhdistus

Mehulingon puhdistusta varten irrota ensin
siivila raastinastiasta. Huuhdo osia juokse-
van veden alla.

Huomio!
Puhdista siivilaosan lamellit varovasti, ne
menevat helposti rikki.
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fi Toimenpiteitd kayttdhairididen varalle

Kuutioleikkurin puhdistus

Kuutioleikkurin purkaminen osiin puh-
distusta varten

= Kuva M

1. Kiinnita terdnsuojus. Poista kuutioleik-
kuri kulhosta.

2. Avaa kiinnittimet. Poista terdosa ja
teréansuojus.

/A Loukkaantumisvaara!

Tartu viipalointiteraan ja saleikk6on vain

muoviosasta.

3. Poista kiinni tarttuneet elintarvikkeet
saleikdon puhdistimella.

4. Paina saleikk6 puhdistimen avulla ulos
alhaalta pain.

Pese kannatin astianpesukoneessa.

Huuhdo kaikki muut osat juoksevan veden

alla. Harjaa osat puhtaaksi.

Tehosekoittimen puhdistus
Tehosekoittimen kulho (ilman terdosaa),
kansi ja suppilo ovat konepesun kestavia.
Ala pese tehosekoittimen teréa astianpe-
sukoneessa vaan puhdista se juoksevan
veden alla (818 jata likoamaan veteen).

Teraosan purkaminen puhdistusta varten

=> Kuva [e]

1. Kaanna tyhja kulho ylésalaisin. Kéanna

teraosaa siivekkeista kiinni pitden vasta-

paivaan. Terdosa irtoaa.

Poista terdosa ja irrota tiivistysrengas.

Puhdistuksen ja kuivumisen jalkeen

kiinnita tiivistysrengas terdosaan.

4. Aseta terdosa alhaalta pain tehose-
koittimen kulhoon ja kierra se kiinni
myotapaivaan.

Kierra sita vahintaan niin pitkalle, etta
siipi on kulhon merkinnan kohdalla.

Huomio!
Ala koskaan kayta terdosaa ilman tiivistetta!

Minileikkurin puhdistus

Minileikkuri kannattaa puhdistaa heti kayton
jalkeen. Silloin jaljelle jaaneet ainekset eivat
kuivu kiinni eivatkd muoviosat vahingoitu
(esim. yrteissa olevien eteeristen dljyjen
takia).

won
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Ala pese kulhoa ja kayttéliitantaa astian-
pesukoneessa, vaan harjaa ne puhtaaksi
juoksevan veden alla. Al3 j&ta sité veteen
likoamaan!

Aseta kulho kuivumaan kayttoliitanta
yléspain.

Toimenpiteita kayttohairioi-
den varalle

/\ Loukkaantumisvaara!
Irrota pistoke pistorasiasta ennen hairién
poistamista.

Tarkea huomautus:

Jos kaytat laitetta vaarin, elektroninen tur-

vakytkin laukeaa tai laitteeseen tulee vika,

valorengas (toiminnan nayttd) alkaa vilkkua.

Hairio:

Laite lakkaa toimimasta.

Mahdollinen syy:

Laite on ylikuormittunut (esim. varuste on

juuttunut kiinni elintarvikkeeseen) ja elektro-

ninen turvakytkin on lauennut.

Toimenpide:

m  Kaanna kierrettava valitsin asentoon
0/off.

m Irrota pistoke pistorasiasta.

m Korjaa ylikuormituksen aiheuttanut syy.

m  Kaynnista laite uudelleen.

Mahdollinen syy:

Yritit asettaa kulhon tai tehosekoittimen pai-

kalleen laitteeseen sen ollessa kytkettyna

paalle.

Toimenpide:

m  Kaanna kierrettava valitsin asentoon
0/off.

m Irrota pistoke pistorasiasta.

m Aseta kulho tai tehosekoitin paikalleen.

m  Kaynnista laite uudelleen.

Hairio:

Laite ei kdynnisty.

Mahdollinen syy:

Osat eivat ole oikein paikoillaan. Kansi ei

ole kunnolla kiinni.



Toimenpide:

m  Kaanna kierrettava valitsin asentoon
0/off.

m lrrota pistoke pistorasiasta.

m Kiinnita osat ohjeiden mukaisesti ja sulje
kansi kokonaan.

m  Kaynnista laite uudelleen.

Tarkea huomautus:

Jos vika ei korjaannu ohjeiden avulla, ota
yhteys huoltopalveluun (katso huoltoliikkei-
den osoitteet vihkon lopusta).

Lisavarusteet

(saatavissa kodinkoneliikkeista, jos varus-
teet eivat sisally toimitukseen)
Ranskanperunaterda (MUZ45PS1)
Viipaloi raa’at perunat ranskanperunoiden
valmistamista varten.
Wokkivihannesterda (MUZ45AG1)
Suikaloi hedelmat ja vihannekset aasialai-
siin kasvisruokiin.

Raastetera karkea (MUZ45RS1)
Raastaa raa’at perunat esim. perunaohukai-
siin ja kndddeleihin.

Rostiperunatera (MUZ45KP1)

Raastaa raa’at perunat rostiperunataiki-
naan, viipaloi hedelmat ja vihannekset.

Jatehuolto
Havita pakkaus ymparistoystaval-
lisesti. Taman laitteen merkinta

mmm perustuu kaytettyja sahko- ja
elektroniikkalaitteita (waste electrical
and electronic equipment — WEEE)
koskevaan direktiiviin 2012/19/EU.
Tama direktiivi maarittaa kaytettyjen
laitteiden palautus- ja kierratys-saan-
ndkset koko EU:n alueella. Tietoja
oikeasta jatehuollosta saa myyjalta
tai kunnalliselta jateneuvojalta.

Lisavarusteet fi

Takuu

Talle laitteelle ovat voimassa maahantuojan
myontamat takuuehdot. Taydelliset takuue-
hdot saat myyntiliikkeelta, josta olet ostanut
laitteen. Takuutapauksessa on naytettava
ostokuitti.

Oikeus muutoksiin pidatetaan.
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es Uso conforme a lo prescrito

Uso conforme a lo prescrito

Este aparato ha sido disefiado exclusivamente para uso privado en
el ambito doméstico. No sobrepasar las cantidades a elaborar ni los
tiempos de funcionamiento habituales para uso doméstico.

El presente aparato ha sido disefiado para mezclar, amasar, batir,
cortar y rallar alimentos. El aparato no debera usarse para procesar
otros tipos de alimentos o productos. Siempre que se empleen los
accesorios especificos homologados por el fabricante, el aparato
podra usarse para otras aplicaciones adicionales. Utilizar el aparato
solo con piezas y accesorios originales autorizados. No utilizar nunca
los accesorios para otros aparatos.

Utilizar el aparato solo en recintos interiores y a temperatura
ambiente y no utilizarlo por encima de los 2000 m sobre el nivel del
mar.

Indicaciones de seguridad importantes

iLea detenidamente las instrucciones de uso del aparato y guardelas

para una posible consulta posterior! No olvide adjuntar estas instruc-

ciones si entrega el aparato a otra persona. El fabricante no asume
ninguna responsabilidad por posibles dafos resultantes del incumpli-
miento de las instrucciones relativas al uso correcto del aparato.

Este aparato puede ser manejado por personas con facultades

fisicas, sensoriales o mentales disminuidas, o bien con falta de expe-

riencia y/o de conocimientos, si lo hacen bajo supervision o han sido
instruidas acerca del uso seguro del aparato y han comprendido los
peligros resultantes de ello. Los nifilos deben mantenerse alejados
del aparato y del cable de alimentacion y, ademas, no deben manejar

el aparato. No dejar que los nifios jueguen con el aparato. La lim-

pieza y el mantenimiento a cargo del usuario no deben ser realizados

por nifos.

A jPeligro de electrocucion y de incendio!

m Conectar y usar el aparato unicamente de acuerdo con las indica-
ciones especificadas en la placa de caracteristicas del modelo. No
utilizar el aparato en caso de que el cable de conexidn o el propio
aparato presenten dafos visibles. Para evitar riesgos, el aparato
solo debe ser reparado (p. €j., cambio de un cable de alimentacién
danado) por nuestro servicio de asistencia técnica.

m No conectar nunca el aparato a temporizadores ni enchufes teledi-
rigidos. jVigilar siempre el aparato mientras esté funcionando!

m No colocar el aparato sobre o cerca de superficies calientes
como, p. €j., placas eléctricas. Evitar que el cable de conexion del
aparato entre en contacto con piezas calientes y cantos afilados.
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Indicaciones de seguridad importantes es

No sumergir nunca la base motriz en agua ni lavarla en el lavava-
jillas. No utilizar limpiadoras de vapor. No usar el aparato con las
manos humedas.

El aparato debe desconectarse siempre de la red eléctrica
después de cada uso, cuando se vaya a dejar sin vigilancia, antes
del montaje, desmontaje o limpieza y en caso de averia.

En caso de interrupcion del suministro de corriente, el aparato
permanece conectado y vuelve a arrancar tras restablecerse la
alimentacion de corriente.

A jPeligro de lesiones!

Antes de cambiar accesorios o piezas que se muevan durante

el funcionamiento, apagar el aparato y desconectarlo de la red
eléctrica. Tras desconectar el aparato, el accionamiento del
mismo continda girando durante unos instantes. jEsperar a que el
accionamiento se detenga completamente!

No introducir nunca las manos en el recipiente de mezcla o en la
boca de llenado mientras el aparato esta en funcionamiento. Usar
siempre el empujador para empujar los ingredientes. No introducir
ningun objeto (p. ej., una cuchara) en el recipiente de mezcla o en
la boca de llenado.

Tener cuidado al manipular las cuchillas afiladas, al vaciar el reci-
piente de mezcla y durante la limpieza. Usar siempre un cepillo
para limpiar la cuchilla.

No tocar la hoja de la cuchilla universal con las manos desprotegi-
das. Guardar la cuchilla universal siempre en su funda protectora
cuando no se use. No tocar ni manipular nunca con las manos las
cuchillas ni los discos picadores. jSujetar las cuchillas picadoras
solo por el borde!

iNo introducir nunca las manos en el vaso de la batidora montado!
Retirar o montar el vaso de la batidora solo con el accionamiento
parado. No tocar ni manipular nunca las cuchillas directamente
con las manos.

No tocar ni manipular nunca con las manos las cuchillas afiladas
ni los cantos de la cortadora de dados. Tocar el disco cortador y la
rejilla cortadora solamente por la parte de plastico. Cuando no se
utilice, guardar siempre la cortadora de dados montada y con el
protector de la cuchilla puesto.

/\ iPeligro de quemaduras!

Al elaborar alimentos o liquidos calientes en la batidora, puede
escapar vapor caliente a través del embudo en la tapa. Llenar como
maximo 0,4 litros de liquido caliente o espumoso en la batidora.

A jPeligro de asfixia!
No permita que los nifios jueguen con el embalaje.
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es Indicaciones de seguridad importantes

A jAtencion!

Se aconseja dejar el aparato conectado solo el tiempo absolutamente
indispensable para elaborar los alimentos. No usar el aparato en
seco, sin alimentos. No exponga el vaso de la batidora a temperatu-

ras superiores a 80°C.
/\ ilmportante!

Es imprescindible limpiar en profundidad el aparato después de cada
uso y después de que no se haya utilizado durante un tiempo prolon-
gado. =» «Limpieza y cuidado» véase la pagina 135

Explicacion de los simbolos en el aparato o los accesorios

4]
®

Enhorabuena por la compra de su nuevo
aparato de Bosch. En nuestra pagina
web encontrara mas informacion sobre
nuestros productos.
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Obsérvense estrictamente las instrucciones de uso.

jAtencién! Cuchillas giratorias.

jAtencion! Herramientas giratorias.
No introducir las manos en la abertura para incorporar

Descripcién del aparato

Desplegar las paginas con las ilustraciones.
= Figura
1 Base motriz
a Mando giratorio
b Anillo luminoso
(indicador de funcionamiento)
¢ Accionamiento
(2 o 3 posiciones de trabajo *)
d Compartimento para guardar el cable
Recipiente de mezcla
Eje de accionamiento 1 (gris)
Eje de accionamiento 2 (negro) *
Tapa
a Empujador
b Accesorio interior del empujador
6 Accesorios
a Porta-accesorios
b Cuchilla universal con funda
protectora
¢ Garfio amasador (plastico)
d Varilla mezcladora
e Soporte de engranaje de la varilla
mezcladora
7 Soporte portadiscos

A WN



Antes de usar el aparato por vez primera es

8 Discos picadores *

a Disco reversible para cortar,

grueso/fino

b Disco reversible para rallar,
grueso/fino
Disco rallador, semifino
Disco rallador, grueso
Disco para rallar patatas a la suiza
Disco para cortar patatas crudas
Disco para cortar verduras orientales
9 Exprimidor de citricos *

a Filtro

b Cono exprimidor
10 Licuadora*

a Cazoleta ralladora

b Cesto tamizador

¢ Tapa

d Empujador para licuadora
11 Cortadora de dados *
Base motriz
Cierre
Rejilla cortadora
Disco cortador
Protector de la cuchilla
Limpiador de la rejilla cortadora
12 Picador universal *

a Vaso con accionamiento

b Tapa
13 Batidora
Vaso de la batidora de Tritan
b Cuchilla
c Tapa
d Abertura para incorporar ingredientes
e Embudo

* segun modelo

-0 Qo0

«Q

-0 Q0To

Q

Antes de usar el aparato por

vez primera

Antes de utilizar el aparato por primera vez,
desembalarlo completamente, limpiarlo y
comprobarlo.

jAtencion!

iNo poner nunca en funcionamiento un

aparato dafado!

m Extraer la base motriz y todos los acce-
sorios del embalaje y retirar el material
de embalaje.

m  Comprobar que estén todas las piezas y
gue no haya darios visibles. =» Figura [

m Limpiar y secar bien todas las piezas
antes del primer uso.
=» «Limpieza y cuidado» véase la
pagina 135

Componentes y elementos
de mando

jlmportante!

iEl recipiente de mezcla, la tapa/vaso del
picador universal y el vaso de la batidora
no son adecuados para el uso en el
microondas!

Identificacién por colores

El aparato dispone de un accionamiento

de 2 o 3 posiciones de trabajo (segun el
modelo). Cada posicion de velocidad se
identifica con un color diferente (negro, gris
y rojo). Los accesorios también estan mar-
cados con estos colores. De esta forma, los
accesorios se asocian automaticamente con

la posicion de velocidad correcta.

Velocidad minima, negro
con el eje de accionamiento 2
Para utilizar la cortadora de dados.

Velocidad media, gris

con eje de accionamiento 1

Para utilizar los discos picadores, el
exprimidor de citricos y la licuadora.

Velocidad maxima, rojo

sin eje de accionamiento

Para utilizar la batidora y el picador
universal.

%
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es Preparativos

Mando giratorio con anillo

luminoso

= Figura &

El mando giratorio permite seleccionar la
velocidad deseada o apagar el aparato.
Durante el funcionamiento, el anillo luminoso
incorporado permanece encendido. Si se
produce un error de manejo, se disparan
los fusibles electrénicos o el aparato esta
defectuoso, no se podra volver a encender
el aparato y el anillo luminoso parpadeara.
jAtencion!

Conectar o desconectar el aparato exclu-
sivamente a través del mando giratorio. La
parada del aparato abriendo la tapa puede
provocar dafios en el mismo.

M Conexion breve con velocidad
maxima. Mantener pulsado el inte-
rruptor para la duracion deseada.

0/off Parar/desconectar
min Velocidad de trabajo ajustable
- progresivamente de minima
max a maxima.
Pulse Conexién en intervalos con veloci-

dad maxima. Recomendada para
la elaboracion, p. €j., de batidos
de leche en la batidora.

Compartimento para guardar el

cable

= Figura

El aparato cuenta con un compartimento
para guardar el cable. La longitud del cable
de red puede ajustarse tirando o retrayendo
el cable.

Tras finalizar el trabajo, retraer el cable
empujandolo poco a poco para introducirlo
en el compartimento para guardar el cable.
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Preparativos

m Colocar la base motriz sobre una super-
ficie lisa, estable y limpia.

m Extraer la cantidad de cable necesaria.

A iPeligro de lesiones!

— Introducir el enchufe en la toma de
corriente solo una vez concluidos todos
los preparativos para trabajar con el
aparato.

— No introducir nunca los dedos en el
recipiente de mezcla o en la boca de
llenado mientras el aparato esta en
funcionamiento.

— Tras desconectar el aparato, el accio-
namiento del mismo contintia girando
durante unos instantes. Por eso deberan
cambiarse las cuchillas/los accesorios
solo con el aparato completamente
parado.

jlmportante!

— Conectar el aparato solo con las cuchi-
llas o los accesorios completamente
montados.

— El aparato no se encendera si el reci-
piente de mezcla no esté bien insertado
y cerrado con la tapa. El saliente de la
tapa tiene que encajar hasta el tope en la
ranura del asa del recipiente de mezcla.

— Conectar o desconectar el aparato exclu-
sivamente a través del mando giratorio.

Uso de las herramientas

/\ iPeligro de lesiones!

No introducir nunca las manos en el reci-
piente de mezcla o en la boca de llenado
mientras el aparato esta en funcionamiento.
No introducir ningin objeto (p. €j., una
cuchara) en el recipiente de mezcla o en la
boca de llenado.



Cuchilla universal
para triturar y picar.

A iPeligro de lesiones!

No tocar la hoja de la cuchilla universal con

las manos desprotegidas. Guardar la cuchi-
lla universal siempre en su funda protectora
cuando no se use. Sujetar la cuchilla univer-
sal solo en el borde de plastico.

Garfio amasador (plastico)
para trabajar la masa, asi como para
agregar y mezclar ingredientes que no hay

que picar o triturar (p. €j., pasas, laminas de
chocolate).

= Figura 5]

1. Colocar el recipiente de mezcla en su
emplazamiento. Al hacerlo, tener en
cuenta la marca (—g-). Girar el recipiente
de mezcla hasta el tope en sentido
horario.

2. Encajar el eje de accionamiento 1 hasta
el tope en el soporte portaaccesorios.

3. Colocar el soporte portaaccesorios con
el eje de accionamiento en el acciona-
miento. Colocar la cuchilla universal
o el garfio amasador sobre el soporte
portaaccesorios; soltarlo.

jAtencion!

Agregar los alimentos siempre después de

colocar los accesorios.

4. Introducir los ingredientes.

5. Montar la tapa con el empujador. Al
hacerlo, tener en cuenta la marca (—3-).

6. Girar la tapa hasta el tope en sentido
horario.

7. Introducir el enchufe en la toma de
corriente. Colocar el mando giratorio en
la posicion de trabajo deseada.

Agregar o reponer ingredientes

8. Para incorporar adicionalmente ingre-
dientes, colocar el mando giratorio en la
posicion 0/off. Extraer el empujador de
su alojamiento e incorporar los ingredien-
tes a través de la abertura.

m Incorporar los liquidos a través del empu-
jador. El accesorio interior del empujador
se puede usar como vaso medidor.

Uso de las herramientas es

9. Después de terminar el procesado,
colocar el mando giratorio en la posicion
0/off. Extraer el enchufe de la toma de
corriente.

Vaciar el recipiente de mezcla
retirarla.

11. Retirar el soporte portaaccesorios junto
amasador del recipiente de mezcla.
Retirar los accesorios del soporte

12. Girar el recipiente de mezcla en sentido
antihorario y retirarlo. Vaciar el recipiente

m Limpiar las piezas directamente después
de su uso. =» «Limpieza y cuidadox»

Varilla mezcladora

para montar la clara de huevo a

masas ligeras. No adecuada para elaborar

ingredientes sdlidos.

1. Colocar el recipiente de mezcla en su
emplazamiento. Al hacerlo, tener en
de mezcla hasta el tope en sentido
horario.
accionamiento.

3. Encajar la varilla mezcladora en
encastre.

4. Colocar el soporte de engranaje
accionamiento.

5. Introducir los ingredientes.
hacerlo, tener en cuenta la marca (—g-).

7. Girar la tapa hasta el tope en sentido

8. Introducir el enchufe en la toma de

corriente. Colocar el mando giratorio en

10. Girar la tapa en sentido antihorario y
con la cuchilla universal o el garfio
portaaccesorios.
de mezcla.
véase la pagina 135

punto de nieve, preparar nata o batir %

—> Figura[@
cuenta la marca (—g-). Girar el recipiente

2. Colocar el eje de accionamiento en el
el soporte de engranaje hasta que
con un giro pequefio sobre el eje de

6. Montar la tapa con el empujador. Al
horario.
la posicion de trabajo deseada.
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es Discos picadores

m Después de terminar el procesado,
colocar el mando giratorio en la posicion
0/off. Extraer el enchufe de la toma de
corriente.

m Limpiar las piezas directamente después
de su uso. = «Limpieza y cuidado»
véase la pagina 135

/\ iPeligro de lesiones!

los discos solo en sus bordes! No introducir
para empujar los ingredientes.

Para cortar fruta y verdura.

«1» para la cara mas gruesa,

El disco reversible para cortar no es ade-
no harinosas solo en frio.

Para rallar verdura, fruta y queso, excepto
rallar:

Discos picadores
No tocar ni manipular nunca con las manos
las cuchillas ni los discos picadores. jSujetar
las manos en la abertura para incorporar
ingredientes. Usar siempre el empujador
Disco reversible para cortar,

grueso/fino

Denominacion en el disco reversible para
cortar:

«3» para la cara mas fina

jAtencion!

cuado para cortar queso curado, pan, pane-
cillos ni chocolate. Cortar las patatas cocidas
Disco reversible para rallar,

grueso/fino

queso duro curado (p. €j., parmesano).
Denominacion en el disco reversible para
«2» para la cara mas gruesa

«4» para la cara mas fina

jAtencion!

El disco reversible para rallar no es ade-
cuado para rallar nueces. Rallar el queso
blando solo con la cara gruesa del disco.

Disco rallador, semifino

Para rallar patatas crudas, queso
duro (p. €j., parmesano), chocolate frio y
nueces.
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jAtencion!
El disco rallador no es adecuado para rallar
quesos blandos y que se pueden cortar en

lonchas (tipo edam o gouda).
Para rallar patatas crudas, para

preparar, por ejemplo, patatas ralladas a la
suiza o foquis.

parar tortillas de patatas a la suiza o cortar
frutas y verduras en rodajas gruesas.

Disco para cortar patatas crudas
rar patatas fritas.

Disco para cortar verduras
orientales

preparar platos de verdura asiaticos.

Nota: Colocar el disco para patatas fritas

o verdura oriental con la cuchilla hacia
tareas se pueden adquirir en el comercio
especializado (véase el capitulo «Accesorios
opcionalesy).

= Figura[d

El empujador puede utilizarse en dos
variantes.

puerro, zanahorias. Colocar el empujador en
la abertura de la tapa. Empujar los alimentos
con el accesorio interior del empujador.
horias. Colocar el accesorio interior en el
empujador y girar hasta que ambas piezas
queden unidas. Empujar los alimentos con el

Disco rallador, grueso

Disco para rallar patatas a la suiza
Para rallar patatas crudas para pre-

Para cortar patatas crudas y prepa-

Corta la fruta y verdura en tiras finas para
arriba. Los discos adecuados para otras
Empujador con accesorio interior
Variante 1: por ejemplo, hierbas aromaticas,
Variante 2: por ejemplo, manzanas, zana-
empujador.



=> Figura[d

1. Colocar el recipiente de mezcla en su
emplazamiento. Al hacerlo, tener en
cuenta la marca (—g-). Girar el recipiente
de mezcla hasta el tope en sentido
horario.

2. Colocar el eje de accionamiento en el
accionamiento.

3. Retirar el disco de su funda protectora.
Colocar el disco en el portadiscos.
Colocar el disco reversible para
cortar/rallar con la cara que se desea
utilizar hacia arriba. Colocar el disco en
el portadiscos de modo que los arrastra-
dores del mismo penetren en las abertu-
ras del disco. El disco debera descansar
sobre la espiga lateral del portadiscos.

4. Montar el portadiscos en el eje de accio-
namiento mediante un ligero giro.

5. Montar la tapa con el empujador. Al
hacerlo, tener en cuenta la marca (—g-).

6. Girar la tapa hasta el tope en sentido
horario.

7. Introducir el enchufe en la toma de
corriente. Colocar el mando giratorio en
la posicion de trabajo deseada.

8. Agregar los alimentos y empujarlos
solo ligeramente con el empujador. En
caso necesario, picar previamente los
ingredientes.

m Después de terminar el procesado,
colocar el mando giratorio en la posicion
0/off. Extraer el enchufe de la toma de
corriente.

m Limpiar las piezas directamente después
de su uso. De este modo se evita que se
sequen los restos de las frutas.
=> «Limpieza y cuidado» véase la
pagina 135

jAtencion!

Finalizar el procesado y vaciar el recipiente

de mezcla antes de que los alimentos alcan-

cen el borde inferior del portadiscos.

Nota: Poner el chocolate en la picadora
antes de conectar la maquina y cubrirlo con
el empujador. Tras conectar la maquina,
empujar con el empujador.

Exprimidor de citricos es

Exprimidor de citricos

Para exprimir citricos como, p. €j.,
naranjas, pomelos, limones.

jAtencion!

Utilizar el exprimidor de citricos solo si esta
completamente armado.

= Figura [l

1. Colocar el recipiente de mezcla en su
emplazamiento. Al hacerlo, tener en
cuenta la marca (—g-). Girar el recipiente
de mezcla hasta el tope en sentido
horario.

2. Colocar el eje de accionamiento en el
accionamiento.

3. Colocar el filtro en el eje de acciona-
miento. Al hacerlo, tener en cuenta la
marca (—g-). Girar el filtro en sentido
horario. El saliente del filtro tiene que
encajar a tope en la ranura del asa del
recipiente de mezcla.

4. Montar y encajar el cono exprimidor.

5. Introducir el enchufe en la toma de
corriente. Colocar el mando giratorio en
la posicion de trabajo min.

6. Presionar la fruta citrica cortada por la
mitad sobre el cono exprimidor. El zumo
sale y cae en el recipiente.

m Después de terminar el procesado,
colocar el mando giratorio en la posicion
0/off. Extraer el enchufe de la toma de
corriente.

m Limpiar las piezas directamente después
de su uso. De este modo se evita que se
sequen los restos de las frutas. =» «Lim-
pieza y cuidado» véase la pagina 135

jAtencion!

Prestar atencion al nivel de llenado. Maxima

cantidad de elaboracion: 1000 ml de zumo

de fruta.
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es Licuadora

Licuadora

Para exprimir el zumo de frutas con

corazon (p. €j., manzanas, peras), bayas,
frutas con hueso previamente deshuesadas,
verdura (p. ej., zanahorias, tomates).

= Figura [l

1. Colocar el recipiente de mezcla en su
emplazamiento. Al hacerlo, tener en
cuenta la marca (—g-). Girar el recipiente
de mezcla hasta el tope en sentido
horario.

2. Colocar el eje de accionamiento en el
accionamiento.

3. Colocar el cesto tamizador en la cazoleta
ralladora.

4. Girando en sentido antihorario.

5. Colocar la licuadora en el recipiente de
mezcla.

6. Montar la tapa de la licuadora con el
empujador. Al hacerlo, tener en cuenta la
marca (—g-).

7. Girar la tapa hasta el tope en sentido
horario.

8. Introducir el enchufe en la toma de
corriente. Colocar el mando giratorio en
la posicion min.

m Introducir la fruta o verdura en la boca
de llenado y empujar los ingredientes
ligeramente con el empujador. En
caso necesario, picar previamente los
ingredientes. Al concluir la operacion,
colocar el mando giratorio brevemente
en la posicion de trabajo max y hacer
funcionar el aparato hasta licuar comple-
tamente la pulpa.

m Después de terminar el procesado,
colocar el mando giratorio en la posicion
0/off. Extraer el enchufe de la toma de
corriente.

m Limpiar las piezas directamente después
de su uso. =» «Limpieza y cuidado»
véase la pagina 135

jAtencion!

Vaciar el recipiente de mezcla a tiempo:

— después de procesar como maximo
500 g.

— antes de que el zumo llegue a la cazo-
leta ralladora.
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Batidora

para mezclar alimentos liquidos o
semisolidos, triturar fruta y verdura
cruda o hacer purés.

Vaso de la batidora de Tritan

Tritan es un plastico a prueba de rotura y
neutro frente a sabores y olores. En el vaso
de la batidora de Tritan pueden procesarse
cubitos de hielo y alimentos congelados.

/\ (Peligro de lesiones!

iNo introducir nunca las manos en la bati-
dora montada! Retirar o montar la batidora
solo con el accionamiento parado. No
tocar la hoja de la cuchilla con las manos
desprotegidas.

/\ iPeligro de quemaduras!

Al elaborar alimentos o liquidos calientes en
la batidora, puede escapar vapor caliente a
través del embudo en la tapa. Llenar como

maximo 0,4 litros de liquido caliente o espu-
moso en la batidora.

jAtencion!

No exponga el vaso de la batidora a tempe-
raturas superiores a 80°C.

= Figura

1. Colocar la batidora. Al hacerlo, tener en
cuenta la marca (—g-). Girar la batidora
hasta el tope en sentido horario.

2. Introducir los ingredientes.

Cantidades para procesado:

Alimentos sélidos casoideal 80 g
Alimentos liquidos max. 1,5 |
Liquidos calientes o max. 0,4 |

con propension a forma

espuma

3. Colocar la tapay girarla en sentido
horario. El saliente de la tapa tiene que
encajar hasta el tope en la ranura del
asa de la batidora.

jAtencion!

— No hacer funcionar la batidora en vacio.

— La batidora solo trabaja con la tapa
enroscada.

4. Introducir el enchufe en la toma de
corriente. Colocar el mando giratorio en
la posicion de trabajo deseada.




Agregar O reponer ingredientes
Para incorporar adicionalmente ingre-
dientes, colocar el mando giratorio en la
posicion 0/off. Retirar la tapa e incorpo-
rar los ingredientes o

6. retirar el embudo y agregar los ingredien-
tes sdlidos poco a poco através de la
abertura.

7. Agregar los ingredientes liquidos a
través del embudo.

m Después de terminar el procesado,
colocar el mando giratorio en la posicion
0/off. Extraer el enchufe de la toma de
corriente.

m Limpiar las piezas directamente después
de su uso. =» «Limpieza y cuidado»
véase la pagina 135

Consejo practico: Para una prelimpieza,
poner un poco de agua con lavavajillas en
la batidora montada. Hacer funcionar la
batidora durante algunos segundos en la
posicion de trabajo M. Evacuar el agua y
enjuagar la batidora con agua limpia.

Ejemplo de receta para la
batidora

Batidos
— 270 g de miel
(del frigorifico, 5°C)

— 5gdecanela

— 230gdeleche

m Poner la miel y la canela en la batidora;
batir en la posicidn de trabajo M.

m Afadir la leche al cabo de 5 segundos y
batir todo durante 3 segundos.

Tener en cuenta las cantidades y tiempos de
elaboracion recomendados. =» Figura [

Ejemplo de receta para la batidora es
Cortadora de datos
Cortadora para cortar alimentos en

forma de dados.

A iPeligro de lesiones a causa de las
cuchillas cortantes/el accionamiento
giratorio!

iNo introducir nunca los dedos en la corta-

dora de dados montada en la base motriz!

Desmontar o montar la cortadora de dados

en la base motriz solo con el accionamiento

parado.

Al desarmar/armar la cortadora de dados,

sujetar el disco cortador solo por el asidero
de plastico en el centro del mismo.

jAdvertencias para uso!

m La cortadora de dados solo es adecuada
para cortar patatas (crudas o cocidas),
zanahorias, pepinos, tomates, pimientos,
cebollas, platanos, manzanas, peras,
fresas, melones, kiwis, huevos, embuti-
dos blandos (p. ej., mortadela), carne de
ave deshuesada cocida o asada.

m Los quesos muy blandos (p. €j., moz-
zarella, queso de oveja) no deberan
procesarse con la cortadora de dados.
En el caso de quesos en lonchas (p.
ej., gouda) y curados (p. €j., emmental),
la cantidad procesada en un ciclo de
trabajo no debera sobrepasar los 3 kg.

m Para elaborar frutas con corazon o
hueso (manzanas, melocotones, etc.)
deberan eliminarse previamente los
corazones o huesos de la fruta.

Antes de proceder a la elaboracion de
carne cocida o asada, deberan retirarse
los huesos de esta.

m Los alimentos que se deseen procesar
no deberan estar congelados.
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es Cortadora de datos

jAtencion!

— Elincumplimiento de estas advertencias
puede causar importantes dafos en la
cortadora de dados, incluida la rejilla
cortadora y la cuchilla giratoria.

— En caso de hacer un uso inadecuado o
incorrecto de la cortadora de dados o
modificarla, la casa Robert Bosch Haus-
gerate GmbH no incurre en responsabi-
lidad alguna por los posibles dafios que
ello pudiera ocasionar. Igualmente esta
excluida la responsabilidad por posibles
danos (por ejemplo, cuchillas romas o
deformadas) en caso de usar la maquina
para la elaboracion de alimentos no
adecuados y no autorizados.

Advertencias importantes:

— Los alimentos que se deseen procesar
no deberan tener huesos, corazones ni
ningun otro componente solido.

— Lafrutay verdura no debera estar
excesivamente madura, de lo contrario
podran producirse fugas de jugo.

— Los alimentos cocidos deberan dejarse
enfriar antes de procesarlos, dado que
asi son mas resistentes y se pueden
cortar mejor.

— Empujando con mas o menos fuerza
con el embutidor se puede influir en la
longitud de los dados.

— La cortadora de dados solo trabaja con
la tapa enroscada.

Seleccionar la velocidad de trabajo en
funcion del tipo y naturaleza del alimento
que se desea cortar.

jAtencion!

Al trabajar con la cortadora de dados no
debera usarse nunca la funcion de conexién
en intervalos (Pulse).

Velocidad de trabajo minima (min):
patatas y zanahorias cocidas, huevos,
pepinos, platanos, fresas, sandias y
melones.

Velocidad de trabajo media:

patatas y zanahorias crudas, embutidos
blandos (p. €j., mortadela), queso en
lonchas, queso curado, pimientos, tomates,
cebollas, manzanas, kiwis.
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= Figura [d

1. Colocar la rejilla cortadora en la
base motriz. jPrestar atencion a las
entalladuras!

2. Colocar el disco cortador con el protector
en la base motriz.

3. Presionar hacia dentro los 3 cierres
hasta que queden encajados.

4. Colocar el eje de accionamiento 2 en el
accionamiento.

jAtencion!

Con la cortadora de dados utilizar siempre el

eje de accionamiento 2 (figura [\ - 4).

5. Colocar el recipiente de mezcla en su
emplazamiento. Al hacerlo, tener en
cuenta la marca (-g-). Girar el recipiente
de mezcla hasta el tope en sentido
horario.

6. Montar la cortadora de dados en el
recipiente de mezcla. La marca de la
cortadora de dados debe estar alineada
con el asa del recipiente de mezcla.
jCerciorarse de que la cortadora de
dados esté perfectamente asentada en
el eje de accionamiento! Si es necesario,
girar la cuchilla hasta la posicion correcta
con ayuda del protector.

7. Retirar el protector de la cuchilla.

8. Montar la tapa con el empujador. Al
hacerlo, tener en cuenta la marca (-g-).

9. Girar la tapa hasta el tope en sentido
horario. El saliente de la tapa tiene que
encajar hasta el tope en la ranura del
asa del recipiente de mezcla.

10. Introducir el enchufe en la toma de
corriente. Colocar el mando giratorio en
la posicion de trabajo deseada.

m Introducir los alimentos que desean
cortarse en la boca de llenado y empujar
los ingredientes ligeramente con el
empujador. En caso necesario, picar
previamente los ingredientes.

jAtencion!

Vaciar el recipiente de mezcla a tiempo:

— después de procesar como maximo
500 g.

— antes de que los dados lleguen al borde
inferior de la cortadora de dados.



Vaciar el recipiente de mezcla

m Después de terminar el procesado,
colocar el mando giratorio en la posicion
0/off. Extraer el enchufe de la toma de
corriente.

m Girar la tapa en sentido antihorario y
retirarla.

m  Colocar el protector de cuchilla.

m Retirar la cortadora de dados del reci-
piente de mezcla.

m Girar el recipiente de mezcla en sentido
antihorario y retirarlo. Vaciar el recipiente
de mezcla.

m Limpiar las piezas directamente después

de su uso. =» «Limpieza y cuidado»
Picador universal
Para triturar o picar pequefias

véase la pagina 135
cantidades de carne, queso curado,
cebollas, perejil, ajo, fruta y verdura. No

picar granos de café ni de pimienta, terrones
de azlcar, semillas de adormidera ni nabos.

/\ (Peligro de lesiones!

Retirar o montar el picador universal solo
con el accionamiento parado. No tocar la
hoja de la cuchilla con las manos despro-
tegidas. jNo introducir nunca las manos en
el vaso del picador universall Para retirar
los alimentos picados debera usarse un util
adecuado (p. €j., una cuchara).

jAtencion!

El picador universal solo trabaja con la tapa
enroscada.

= Figura

1. Colocar el vaso. Al hacerlo, tener en

cuenta la marca (—g-). Girar el vaso

hasta el tope en sentido horario.

Introducir los ingredientes.

3. Colocar latapa y girarla en sentido
horario. El saliente de |a tapa tiene que
entrar hasta el tope en la ranura en el
vaso.

4. Introducir el enchufe en la toma de
corriente. Colocar el mando giratorio
en la posicion M y mantenerlo en dicha
posicion.

N

Picador universal es

Nota: Cuanto mas tiempo funcione el
aparato, mas finamente se trituran o pican
los alimentos. En el caso de las hierbas
aromaticas, el grado de picado deseado se
puede alcanzar al cabo de un breve periodo
de funcionamiento de la maquina. Una
ligera pulsacién del mando en la posicién de
trabajo M puede bastar.
m Después de terminar el procesado, soltar
el mando giratorio. Extraer el enchufe de
la toma de corriente.

Tras concluir el trabajo

m Girar el picador universal en sentido
antihorario y retirarlo del aparato.

m Invertir la posicion del picador universal,
los alimentos triturados o picados caen
en la tapa.

m Sujetar la tapa. Girar el vaso en sentido
antihorario y retirarlo.

m Retirar los restos de los alimentos
picados del vaso con ayuda de un util
adecuado (p. €j., una cuchara).

m Limpiar las piezas directamente después
de su uso. =» «Limpieza y cuidado»
véase la pagina 135

Limpieza y cuidado
iEl aparato no requiere mantenimiento! Una

limpieza a fondo es la garantia de una larga
vida util de la maquina.

Indicaciones generales

m Limpiar las piezas directamente después
de su uso. De este modo no quedan
adheridos restos de alimentos y el plas-
tico no esta expuesto a la accién agre-
siva de agentes tales como los aceites
etéreos contenidos en las especias.

m Al procesar alimentos como, p. €j.,
zanahorias y col lombarda, las piezas de
plastico pueden adquirir un color rojizo,
que puede eliminarse aplicando varias
gotas de aceite y frotando con un pafio.
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es Limpieza y cuidado

jAtencion!

— No utilizar productos de limpieza que
contengan alcohol.

— No utilizar objetos afilados, en punta o
metalicos.

— No utilizar pafios ni productos de
limpieza abrasivos.

— Al colocar las piezas de plastico en
el lavavajillas, prestar atencion a no
aprisionarlas, jde lo contrario podrian
deformarse irreversiblemente!

— Limpiar cuidadosamente las laminas del
cesto tamizador de la licuadora para no
danarlas.

A iPeligro de lesiones!

— Tener cuidado al manipular las cuchillas
afiladas.

— Suijetar la cuchilla universal solo por el
borde de plastico.

— Sujetar los discos picadores solo por el
borde.

— No tocar ni manipular nunca con las
manos las cuchillas afiladas ni los cantos
de la cortadora de dados. jSujetar el
disco cortador solo por el asidero de
plastico en el centro del mismo!

— No tocar la cuchilla de la batidora ni
del picador universal con las manos
desprotegidas.

— Utilizar un cepillo para limpiar las cuchi-
llas y los discos picadores.

A iPeligro de descarga eléctrica!
Extraer el enchufe de la red eléctrica antes
de limpiar el aparato.

Limpiar la base motriz

m No sumergir nunca la base motriz en
liquidos ni ponerla debajo del grifo de
agua o en el lavavajillas. No utilizar
limpiadoras de vapor.

m Limpiar la base motriz con un pafio
humedo. En caso necesario, agregar un
poco de lavavajillas.

m Secar la base motriz.
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Limpiar el recipiente de mezcla,

las cuchillas y accesorios

m Enjuagar todas las piezas con agua
corriente justo después de su uso.

m Desarmar los accesorios antes de la
limpieza. Para ello, proceder en orden
inverso al descrito en los diferentes
capitulos.

m Tras la limpieza, secar o dejar que se
sequen bien todas las piezas.

Desarmar la varilla mezcladora para la
limpieza

La varilla mezcladora se puede desarmar
para su limpieza.

=> Figura[]

1. Retirar la varilla mezcladora de su
engranaje.

2. Presionar el pulsador y retirar la tapa del
engranaje.

3. Retirar las dos ruedas dentadas del
soporte. Limpiar cuidadosamente con un
cepillo.

Tras limpiar y secar todas las piezas,
volver a montarlas en orden inverso.

Limpiar la licuadora

Para limpiar la licuadora, retirar el cesto
tamizador de la cazoleta ralladora. Enjuagar
previamente las piezas con agua corriente.
jAtencion!

Limpiar cuidadosamente las laminas del
cesto tamizador para no dafiarlas.

Limpiar la cortadora de dados

Desarmar la cortadora de dados para la

limpieza

= FiguraM

1. Colocar el protector de cuchilla. Retirar
la cortadora de dados del recipiente de
mezcla.

2. Abrir los cierres. Extraer la cuchilla con el
protector de la cuchilla.

A iPeligro de lesiones!

Tocar el disco cortador y la rejilla cortadora

solamente por la parte de plastico.

3. En caso de haber restos de alimentos,
extraerlos con el limpiador de la rejilla
cortadora.



4. Extraer la rejilla cortadora empujandola
por abajo con el limpiador.

Limpiar el soporte basico en el lavavaijillas.

Lavar el resto de las piezas con agua

corriente. Limpia las piezas con un cepillo.

Limpiar la batidora

La batidora (sin cuchilla), la tapa y el
embudo son apropiados para el lavado en
el lavavajillas. jNo lavar la cuchilla en el
lavavajillas! Limpiarla siempre con agua
corriente. jNo sumergirla nunca en el agua!

Desarmar la cuchilla para la limpieza
= Figura[e]

1. Dar la vuelta al vaso de la batidora vacio.

Sujetar la cuchilla por las aletas, giran-
dola en sentido antihorario. La cuchilla
se suelta.

Retirar la cuchilla y también la junta.

Tras la limpieza y el secado, colocar la

junta en la cuchilla.

4. Introducir la cuchilla por abajo en el vaso
de la batidora y apretarla girando en
sentido horario.

Girar como minimo hasta que las aletas
estén alineadas con la marca del vaso
de la batidora.

jAtencion!

iNo utilizar nunca la cuchilla sin la junta!

Limpiar el picador universal
Limpiar siempre el picador universal inme-
diatamente después de concluir su uso. De
este modo no quedan adheridos restos de
alimentos y el plastico no esta expuesto a
la accion agresiva de agentes tales como
aceites aromaticos o especias.

No lavar el vaso con accionamiento en el
lavavajillas, sino bajo el chorro de agua del
grifo con un cepillo. jNo dejarlo en el agua!l
Para secarlo, colocar el vaso con el acciona-
miento hacia arriba.

won

Localizacion de averias es

Localizacion de averias

/\ iPeligro de lesiones!
Antes de subsanar una averia, extraer el
enchufe de la toma de corriente.

Advertencia importante:

En caso de manejo erréneo del aparato,
dispararse el fusible electrénico o registrarse
una averia en el aparato, el anillo luminoso
parpadea (indicador de funcionamiento).

Averia:
El aparato no funciona.

Posible causa:

El aparato ha sufrido una sobrecarga

(p. €j., al quedar blogqueado un accesorio
durante el procesamiento de un alimento) y
se ha activado el fusible electronico.

Forma de subsanarla:

m  Colocar el mando giratorio en la
posicion 0/off.

m Extraer el enchufe de la toma de
corriente.

m Eliminar la causa de la sobrecarga.

m Volver a poner en marcha el aparato.

Posible causa:

Se ha tratado de colocar el recipiente
de mezcla o la batidora sobre el aparato
conectado.

Forma de subsanarla:

m  Colocar el mando giratorio en la
posicion 0/off.

m Extraer el enchufe de la toma de
corriente.

m Colocar el recipiente de mezcla o la
batidora sobre el aparato.

m Volver a poner en marcha el aparato.

Averia:
El aparato no se pone en marcha.

Posible causa:

Las piezas no se han colocado correcta-

mente. La tapa no esta completamente

cerrada.

Forma de subsanarla:

m  Colocar el mando giratorio en la posicion
0/off.

m Extraer el enchufe de la toma de
corriente.
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es Accesorios opcionales

m Colocar las piezas correctamente
siguiendo las instrucciones y cerrar
completamente la tapa.

m \olver a poner en marcha el aparato.

Advertencia importante:

En caso de no poder subsanar la averia
debera ponerse en contacto con el servicio
de asistencia técnica (las direcciones
figuran al final del presente manual de
instrucciones).

Accesorios opcionales

(disponibles en el comercio especializado en
caso de no suministrarse con el aparato)

Disco para cortar patatas crudas
(MUZ45PS1)

Para cortar patatas crudas y preparar
patatas fritas.

Disco para cortar verduras orientales
(MUZ45AG1)

Corta la fruta y verdura en tiras finas para
preparar platos de verdura asiaticos.

Disco rallador, grueso (MUZ45RS1)
Para rallar patatas crudas, para preparar por
ejemplo patatas ralladas a la suiza o fioquis.

Disco para rallar patatas a la suiza
(MUZ45KP1)

Para rallar patatas crudas para preparar
tortillas de patatas a la suiza o cortar frutas y
verduras en rodajas gruesas.

Eliminacién

Elimine el embalaje respetando el
E medio ambiente. Este aparato esta
=mm marcado con el simbolo de cum-
plimiento con la Directiva Europea
2012/19/UE relativa a los aparatos
eléctricos y electronicos usados
(Residuos de aparatos eléctricos
y electrénicos RAEE). La directiva
proporciona el marco general valido
en todo el ambito de la Unidn Euro-
pea para la retirada y la reutilizacién
de los residuos de los aparatos eléc-
tricos y electrénicos. Informese sobre
las vias de eliminacion actuales en su
distribuidor.
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Garantia

Bosch se compromete a reparar o reponer
de forma gratuita durante un periodo de

24 meses, a partir de la fecha de compra por
el usuario final, las piezas cuyo defecto o
falta de funcionamiento obedezca a causas
de fabricacion, asi como la mano de obra
necesaria para su reparacion, siempre y
cuando el aparato sea llevado por el usuario
al taller del Servicio Técnico Autorizado por
Bosch.

En el caso de que el usuario solicitara la
visita del Técnico Autorizado a su domicilio
para la reparacion del aparato, estara
obligado el usuario a pagar los gastos del
desplazamiento.

Esta garantia no incluye: lamparas, cristales,
plasticos, ni piezas estéticas, reclamadas
después del primer uso, ni averias produ-
cidas por causas ajenas a la fabricacién o
por uso no domeéstico. Igualmente no estan
amparadas por esta garantia las averias o
falta de funcionamiento producidas por cau-
sas no imputables al aparato (manejo inade-
cuado del mismo, limpiezas, voltajes e insta-
lacion incorrecta) o falta de seguimiento de
las instrucciones de funcionamiento y mante-
nimiento que para cada aparato se incluyen
en el folleto de instrucciones.

Para la efectividad de esta garantia es
imprescindible acreditar por parte del usua-
rio y ante el Servicio Autorizado de Bosch, la
fecha de adquisicién mediante la correspon-
diente FACTURA DE COMPRA que el usua-
rio acompafara con el aparato cuando ante la
eventualidad de una averia lo tenga que lle-
var al Taller Autorizado.

La intervencion en el aparato por perso-

nal ajeno al Servicio Técnico Autorizado

por Bosch, significa la pérdida de garantia.
GUARDE POR TANTO LA FACTURA DE
COMPRA.

Todos nuestros técnicos van provistos del
correspondiente carnet avalado por ANFEL
(Asociaciéon Nacional de Fabricantes de Elec-
trodomésticos) que le acredita como Servicio
Autorizado de Bosch.

Reservado el derecho a cambios y
modificaciones sin previo aviso.



Utilizagao correta pt

Utilizagao correta

Este aparelho destina-se exclusivamente a uso privado e doméstico.
Utilizar o aparelho somente para as quantidades e tempos de utiliza-
¢ao normais no uso domestico.

O aparelho é adequado para mexer, amassar, bater, cortar e raspar
alimentos. O aparelho nido pode ser utilizado para processar

outros tipos de objetos ou substancias. Sdo possiveis aplica¢des
adicionais mediante utilizagao de outros acessorios homologados
pelo fabricante. Este aparelho sé pode ser utilizado com pecas

e acessorios originais autorizados. Nunca utilizar os acessorios para
outros aparelhos.

Utilizar o aparelho apenas em espacos interiores a temperatura
ambiente e até 2000 m acima do nivel do mar.

Indicag6es de seguranga importantes

Leia atentamente o manual de instrugcdes, proceda em conformidade
e guarde-o! Se o aparelho mudar de proprietario, estas instrugdes
devem acompanha-lo. A ndo observancia das indicagbes sobre

a utilizacao correta do aparelho exclui uma responsabilidade do
fabricante por danos dai resultantes.

Este aparelho pode ser utilizado por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais limitadas ou com falta de experiéncia
e/ou conhecimentos, desde que supervisionadas ou informadas
sobre como trabalhar com o aparelho de forma segura e instruidas
sobre os perigos inerentes. O aparelho e o cabo elétrico devem
ser mantidos fora do alcance de criangas. As criangas nao podem
brincar com o aparelho. As criangas n&o podem efetuar a limpeza
e manutengao do aparelho.

A Perigo de choque elétrico e de incéndio!

m Ligar e utilizar o aparelho apenas de acordo com as indicagdes da
chapa de caracteristicas. Utilizar o aparelho somente se o cabo
de alimentagao e o préprio aparelho ndo apresentarem quaisquer
danos. Reparagdes no aparelho como, p. ex., a substituicdo de
um cabo elétrico danificado, s6 podem ser efetuadas pelos nossos
Servigos Técnicos, para se evitarem situagdes de perigo.

m Nunca ligar o aparelho a relégios temporizadores ou a
tomadas telecomandadas. Vigiar sempre o aparelho durante
o funcionamento!

m N&o colocar o aparelho sobre ou na proximidade de superficies
quentes, como, por exemplo, placas de fogao. Nao permitir que
o cabo de alimentagao toque em pecas quentes nem o puxar
sobre arestas vivas.
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Indicacdes de seguranga importantes

Nunca mergulhar o aparelho base em agua ou lavar na maquina
de loiga. N&o utilizar aparelhos de limpeza a vapor. Nao utilizar

o aparelho com as maos humidas ou molhadas.

Desligar o aparelho da corrente apds cada utilizagdo, sempre que
fique sem vigilancia, antes de se montar, desmontar ou limpar,

e em caso de anomalia.

No caso de uma falha de corrente, o aparelho continua ligado

e volta a funcionar, logo que volte a corrente.

A Perigo de ferimentos!

Antes de se trocar pecas acessorias ou opcionais que se
movimentam durante o funcionamento, tem de se desligar

o aparelho e retirar a ficha da corrente. Depois de desligado,

0 acionamento ainda gira por breves instantes. Aguardar que

0 acionamento esteja completamente parado!

Durante o funcionamento, nunca introduzir as méos na tigela nem
no canal de enchimento. Para pressionar ingredientes, utilizar
sempre o calcador. Nao introduzir objetos (p. ex., concha) na tigela
nem no canal de enchimento.

Cuidado ao manusear as laminas afiadas durante o esvaziamento
do recipiente e durante a limpeza. Para a limpeza, utilizar uma
escova.

N&o tocar na lamina universal com as m&os desprotegidas.
Quando a lamina universal n&o estiver a ser utilizada, guarda-la
sempre na respetiva prote¢cao. Nao tocar nas laminas afiadas nem
nas arestas dos discos de triturar. Segurar os discos de triturar
apenas pelo bordo!

Nunca segurar no copo misturador depois de este estar montado!
Desmontar/montar o copo misturador s6 com o acionamento
completamente parado. Nao tocar com as maos na lamina do
misturador.

Nunca agarrar a lamina e as arestas afiadas do conjunto da
cortadora de cubos. Agarrar o disco e a grelha de corte apenas
pela peca de plastico. Quando nao estiver em utilizagéo,

o conjunto da cortadora de cubos deve ser guardado sempre
montado e com a protecéo da lamina colocada.

/\ Perigo de queimaduras!

Ao trabalhar com produtos quentes, verifica-se uma passagem de
vapor através do funil para a tampa. Introduzir o maximo de 0,4 litros
de liquidos quentes ou que desenvolvam espuma.

A Perigo de asfixia!
Nao permitir que criangas brinquem com o material de embalagem.
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A Atencao!

Indicacdes de seguranca importantes pt

Recomenda-se que o aparelho nunca fique ligado mais tempo do que
0 necessario para a preparagao dos alimentos. Nao utilizar em vazio.
N&o exponha o copo misturador a temperaturas superiores a 80°C.

/A Importante!

E impreterivel limpar cuidadosamente o aparelho apos cada
utilizagdo ou apos um longo periodo de nao utilizagdo. =» “Limpeza e

manutengdo” ver pagina 149

Explicagao dos simbolos no aparelho e nos acessérios

4]
®

Muitos parabéns por ter comprado um
novo aparelho da marca Bosch. Na nossa
pagina da Internet podera encontrar mais
informagdes sobre os nossos produtos.
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Seguir as indicagbes das instrugdes de servigo.

Cuidado! Laminas em rotagéo.

Cuidado! Ferramentas em rotagao.
N&o tocar na abertura de enchimento.

Panoramica do aparelho

Desdobre as paginas com as ilustra¢des.

= Fig. I\

1 Aparelho base

a Seletor rotativo

b Anel luminoso (indicagédo de
funcionamento)

¢ Acionamento (de 2 ou 3 niveis *)

d Compartimento do cabo

Tigela

Veio de acionamento 1 (cinzento)

Veio de acionamento 2 (preto) *

Tampa

a Calcador

b Adaptador do calcador

Ferramentas

a Suporte de ferramentas

b Lamina universal com protecéo

¢ Vara para massas pesadas (plastico)

d Vara para massas leves

e Carcaga da engrenagem para vara
para massas leves

7 Suporte de discos

aAabhwN

(2]
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pt Antes da primeira utilizagao

8 Discos de triturar *
a Disco reversivel de corte —

grosso/fino
b Disco reversivel de ralar —
grosso/fino
¢ Disco de raspar — médio/fino
d Disco de raspar — grosso
e Disco para bolinhos de batata ralada
f Disco para batatas fritas

Disco para legumes asiaticos
9 Espremedor de citrinos *
a Passador
b Cone espremedor
10 Centrifugador de sumos *
a Recipiente raspador
b Cesto de filtro
¢ Tampa
d Calcador para centrifugador de sumos
11 Cortadora de cubos *
Suporte base
Grampo de fecho
Grelha de corte
Disco de corte
Protegéo da lamina
Objeto de limpeza da grelha de corte
12 Picador universal *
a Copo com acionamento
b Tampa
13 Misturador
a Copo misturador em Tritan
b Adaptador da lamina
¢ Tampa
d Abertura de enchimento
e Funil

* conforme o modelo

«Q

-0 Q0T

Antes da primeira utilizagao

Antes de poder utilizar o novo aparelho,

tem de o desembalar por completo, limpar e

testar.

Atencéo!

Nunca coloque um aparelho danificado em

funcionamento!

m Retire o0 aparelho base da embalagem
junto com todos os acessorios e remova
o material de embalagem existente.

m Verificar se foram fornecidas todas as
pecas e se estas ndo apresentam danos
visiveis. =» Fig. [
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m Antes da primeira utilizagio, limpe bem e
seque todas as pegas.
=» ‘| impeza e manutengao” ver
pagina 149

Componentes e comandos

Importante!

A tigela, a tampa/o copo do picador
universal e o copo misturador ndo sao
adequados para utilizagdo no micro-ondas!

Marcacgoes de cor

O aparelho dispde de um acionamento de

2 ou 3 niveis (dependendo do modelo). As
respetivas velocidades estdo assinalados
com cores diferentes (preto, cinzento e
vermelho). Estas marcacdes de cor também
se encontram nos acessorios. Os acessorios
sdo ligados automaticamente a velocidade

correta.

Velocidade baixa, preto,

com veio de acionamento 2
Para utilizar com a cortadora de
cubos.

Velocidade média, cinzento,

com veio de acionamento 1

Para utilizar com os discos de
triturar, o espremedor de citrinos e o
centrifugador de sumos.

Velocidade elevada, vermelho,
sem veio de acionamento

Para utilizar com o misturador e o
picador universal.

Seletor rotativo com anel

luminoso

- Fig. &

O seletor permite selecionar a velocidade
pretendida, bem como desligar o aparelho.
Durante o funcionamento, o anel luminoso
integrado acende-se. Em caso de erro

de manuseamento do aparelho, caso os
dispositivos eletrénicos de seguranga sejam
acionados ou caso o aparelho apresente
uma avaria, nao € possivel ligar o aparelho e
o anel luminoso pisca.

%




Atencao!

Ligar e desligar o aparelho exclusivamente
com o seletor rotativo. Desliga-lo mediante
abertura da tampa provoca danos no
aparelho.

M Ligagdo momentanea com
velocidade maxima. Segurar o

interruptor pelo tempo desejado.

0/off Parar/desligar
min Velocidade de funcionamento com
- ajuste progressivo, de rotacao
max baixa até elevada.
Pulse Modo de funcionamento em

intervalos com velocidade
maxima. Recomendado
para fazer, p. ex., batidos no
misturador.

Compartimento do cabo

= Fig.

O aparelho vem equipado com um
compartimento do cabo. O comprimento

do cabo de alimentacédo pode ser regulado
puxando o cabo para fora ou empurrando-o
para dentro.

Depois da utilizagdo, empurrar o cabo para
dentro do compartimento do cabo com
movimentos curtos.

Preparacao

m Colocar o aparelho base sobre uma
superficie lisa, limpa e estavel.

m Puxar para fora o cabo de alimentagéo
até ao comprimento pretendido.

/A Perigo de ferimentos!

— 86 ligar a ficha a tomada quando
estiverem concluidos todos os
preparativos para o trabalho com o
aparelho.

— Durante o funcionamento, nunca agarrar
na tigela nem no canal de enchimento.

— Depois de desligado, o acionamento
ainda gira por breves instantes. Substituir
a ferramenta/os acessérios s6 com o
acionamento completamente parado.

Preparagéao pt

Importante!

— Ligar o aparelho apenas quando as
ferramentas ou os acessorios estiverem
completamente montados.

— Na&o é possivel ligar o aparelho, se a
tigela n&o estiver corretamente colocada
e fechada com a tampa. O bico da tampa
tem que assentar na ranhura da pega da
tigela até prender.

— Ligar e desligar o aparelho
exclusivamente com o seletor rotativo.

Utilizagao das ferramentas
Durante o funcionamento, nunca introduzir
as maos na tigela nem no canal de

(p. ex., concha) na tigela nem no canal de

enchimento.

fipeioM

Para triturar e picar.

/A Perigo de ferimentos!

desprotegidas. Quando a lamina universal

ndo estiver a ser utilizada, guarda-la sempre

universal s6 pelo bordo de plastico.

Vara para massas pesadas

Para amassar massa e para envolver

ingredientes que n&o devem ser triturados

= Fig. 3]

1. Colocar a tigela. Observar a marcagéao
tigela no sentido dos ponteiros do relégio
até prender.
encaixar no suporte de ferramentas.

3. Colocar o suporte de ferramentas com
Montar a I&mina universal ou a vara
para massas pesadas no suporte de

Atencgao!

Adicionar os ingredientes a processar s6

A\ Perigo de ferimentos!

enchimento. Nao introduzir objetos,

Lamina universal

N&o tocar na lamina universal com as maos

na respetiva protegdo. Segurar a lamina

(plastico)

(p.ex., passas de uva, pepitas de chocolate).
(—¢-) durante este processo. Rodar a

2. Pressionar o veio de acionamento 1 até
0 veio de acionamento no acionamento.
ferramentas e soltar.

depois de aplicadas as ferramentas.
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pt Discos de triturar

4. Introduzir os ingredientes.

5. Colocar a tampa com o calcador.
Observar a marcagéo (—g-) durante este
processo.

6. Rodar a tampa no sentido dos ponteiros
do reldgio até prender.

7. Ligar a ficha a tomada. Colocar o seletor
rotativo na velocidade pretendida.

Adicionar ingredientes

8. Para adicionar ingredientes, posicionar
o seletor rotativo em 0/off. Retirar o
calcador e introduzir os ingredientes
através da abertura de enchimento.

m Introduzir liquidos através do calcador.
O adaptador do calcador pode ser
utilizado como copo de medigao.

9. Depois da preparagéo, posicionar o
seletor rotativo em 0/off. Retirar a ficha
da tomada.

Esvaziar a tigela

10. Rodar a tampa no sentido contrario ao
dos ponteiros do relégio e desmonta-la.

11. Retirar da tigela o suporte de
ferramentas juntamente com a lamina
universal ou a vara para massas
pesadas. Desmontar a ferramenta do
suporte de ferramentas.

12. Rodar a tigela no sentido contrario ao
dos ponteiros do reldgio e retira-la.

Esvaziar a tigela.

m Limpar todas as pecas imediatamente
apos a sua utilizagéo. =» “Limpeza e
manutengao” ver pagina 149

Vara para massas leves

Para natas, claras em castelo e %

massas leves. Nao é adequada para

alimentos sdlidos.

- Fig.d

1. Colocar a tigela. Observar a marcagéo
(—&) durante este processo. Rodar a
tigela no sentido dos ponteiros do relégio
até prender.

2. Colocar o veio de acionamento no
acionamento.

3. Inserir a vara para massas leves na
carcaga da engrenagem até encaixar.

4. Rodando ligeiramente, colocar a carcaga

da engrenagem no veio de acionamento.
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5. Introduzir os ingredientes.

6. Colocar a tampa com o calcador.
Observar a marcacéo (—g-) durante este
processo.

7. Rodar a tampa no sentido dos ponteiros
do relogio até prender.

8. Ligar a ficha a tomada. Colocar o seletor
rotativo na velocidade pretendida.

m Depois da preparagao, posicionar o
seletor rotativo em 0/off. Retirar a ficha
da tomada.

m Limpar todas as pegas imediatamente
apos a sua utilizagdo. =» “Limpeza e
manuteng&o” ver pagina 149

Discos de triturar
/A Perigo de ferimentos!
N&o tocar nas laminas afiadas nem nas
arestas dos discos de triturar. Segurar
apenas pelo bordo! Nao tocar na abertura de
enchimento. Para pressionar ingredientes,
utilizar sempre o calcador.

Disco reversivel de corte —
grosso/fino

Para cortar frutos e legumes.

Designacao no disco reversivel de corte:

«1» para o lado de corte mais grosso,

«3» para o lado de corte mais fino

Atencgao!

O disco reversivel de corte ndo é adequado
para cortar queijo duro, pdo, paezinhos nem
chocolate. Batatas cozidas ou muito cozidas
s0 devem ser cortadas frias.

Disco reversivel de ralar —

grosso/fino

Para ralar legumes, fruta e queijo,

exceto queijo duro (p. ex., parmeséo).
Designacao no disco reversivel de ralar:

«2» para o lado de ralar mais grosso

«4» para o lado de ralar mais fino

Atencgao!

O disco reversivel de ralar nao é indicado
para ralar nozes. Ralar queijos moles
apenas com o lado mais grosso.

Disco de raspar — médio/fino

Para raspar batatas cruas, queijo

duro (p. ex. parmesao), chocolate
frio e nozes.




Atencao!

O disco para ralar ndo ¢ indicado para ralar

queijo mole ou fatiado.

Disco de raspar grosso

Para ralar batatas cruas, para, por
exemplo, bolinhos de batata ou
almdndegas.

Disco para bolinhos de

batata ralada

Para ralar batatas cruas para «rdsti»
(= batatas assadas no forno) e bolinhos de
batata ralada, para cortar fruta e legumes
em fatias grossas.

Disco para batatas fritas -
Para cortar batatas cruas em palitos

para fritar.

Disco para legumes asiaticos
Para cortar fruta e legumes em tiras

finas para refei¢cdes asiaticas de
legumes.

Nota: Colocar o disco para batatas fritas ou
o disco para legumes asiaticos com a lamina

virada para cima. Os discos indicados para
outros fins podem ser adquiridos em lojas
especializadas (ver Capitulo “Acessorios
especiais”).

Calcador com adaptador

- Fig.[d

O calcador pode ser utilizado em duas
versoes.

Versao 1: Para, p. ex., ervas aromaticas,
alho-francés, cenouras. Colocar o calcador
na abertura da tampa. Empurrar os
alimentos com o adaptador do calcador.

Versao 2: Para, p. ex., magas, batatas.

Colocar o adaptador no calcador e rodar até
as duas pecgas estarem unidas. Empurrar os

alimentos com o calcador.

= Fig.[d
1. Colocar a tigela. Observar a marcagao
(-~ ) durante este processo. Rodar a

tigela no sentido dos ponteiros do relégio

até prender.
2. Colocar o veio de acionamento no
acionamento.

Espremedor de citrinos pt

3. Retirar o disco do invélucro de protegéo.
Colocar o disco no suporte de discos.
Virar para cima a face de corte/ralar
pretendida. Colocar o disco no suporte,
de maneira que os arrastadores no
suporte entrem nas aberturas dos
discos. O disco deve assentar nos pinos
laterais do suporte.

4. Rodando ligeiramente, assentar
o suporte de discos no veio de
acionamento.

5. Colocar a tampa com o calcador.
Observar a marcacéo (—g-) durante este
processo.

6. Rodar a tampa no sentido dos ponteiros
do reldgio até prender.

7. Ligar a ficha a tomada. Colocar o seletor
rotativo na velocidade pretendida.

8. Introduzir os alimentos para cortar
ou ralar e empurrar suavemente com
o calcador. Se necessario, cortar
previamente em pedagos pequenos.

m Depois da preparagao, posicionar o
seletor rotativo em 0/off. Retirar a ficha
da tomada.

m Limpar todas as pegas imediatamente
apos a sua utilizagdo. Evita-se, assim,
que os residuos possam secar.
=> ‘| impeza e manutengao” ver
pagina 149

Atencgao!

Terminar o processamento e esvaziar a

tigela, antes de os alimentados processados

atingirem a borda inferior do suporte de
discos.

Nota: Introduzir o chocolate antes de ligar o
aparelho e cobrir com o calcador. Depois de
ligar, empurrar com o calcador.

Espremedor de citrinos

Para espremer citrinos, p. ex.,

laranjas, toranjas, limées.

Atencao!

O espremedor de citrinos s6 deve ser
utilizado depois de completamente montado.
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pt Centrifugador de sumos

= Fig. £l

1. Colocar atigela. Observar a marcacao
(&) durante este processo. Rodar a
tigela no sentido dos ponteiros do relogio
até prender.

2. Colocar o veio de acionamento no
acionamento.

3. Colocar o passador no veio de
acionamento. Observar a marcacéo (—g-)
durante este processo. Rodar o
passador no sentido dos ponteiros do
relégio. O bico do passador tem que
assentar na ranhura da pega da tigela
até prender.

4. Montar o cone de espremer e exercer
pressao sobre 0 mesmo.

5. Ligar aficha. Colocar o seletor rotativo
na velocidade min.

6. Pressionar o citrino cortado ao meio
sobre o cone. O sumo escorre para o
recipiente.

m Depois da preparacao, posicionar o
seletor rotativo em 0/off. Retirar a ficha
da tomada.

m Limpar todas as pecas imediatamente
apds a sua utilizacdo. Evita-se, assim,
que 0s residuos possam secar.
=» ‘L impeza e manutengdo” ver
pagina 149

Atencao!

Ter em atencéo o nivel de enchimento.

Quantidade maxima a preparar: 1000 ml de

sumo de fruta.

Centrifugador de sumos

Para extrair sumo de frutos com

pevides (p. ex., macas, peras), frutos de
baga, frutos de caroco sem caroco, legumes
(p.ex., cenouras, tomates).

= Fig. Il

1. Colocar atigela. Observar a marcacao
(&) durante este processo. Rodar a
tigela no sentido dos ponteiros do relogio
até prender.

2. Colocar o veio de acionamento no
acionamento.

3. Colocar o cesto de filtro no recipiente
raspador.

146

4. Rodar no sentido contrario ao dos
ponteiros do reldgio.

5. Colocar o centrifugador de sumos na
tigela.

6. Colocar a tampa do centrifugador de
sumos com o calcador. Observar a
marcacéo (—g-) durante este processo.

7. Rodar a tampa no sentido dos ponteiros
do relogio até prender.

8. Ligar a ficha a tomada. Colocar o seletor
rotativo na velocidade min.

m Introduzir a fruta ou 0s legumes na
abertura de enchimento e empurrar
com o calcador, sob ligeira pressao.

Se necessario, cortar previamente

em pedacos pequenos. No final do
processamento, colocar o seletor rotativo
brevemente na velocidade max e deixar
o aparelho funcionar até que a polpa dos
frutos fique completamente liberta do
sumo.

m Depois da preparacao, posicionar o
seletor rotativo em 0/off. Retirar a ficha
da tomada.

m Limpar todas as pecas imediatamente
apds a sua utilizacdo. = “Limpeza e
manuteng&o” ver pagina 149

Atencao!

Esvaziar atempadamente a tigela:

— apds processar, no maximo, 500 g.

— antes de o sumo atingir o recipiente
raspador.

Misturador

Para misturar alimentos liquidos ou
meio consistentes, para triturar/picar | /<&
fruta crua e legumes e para passar =
alimentos cozinhados.

Copo misturador em Tritan

Tritan € um plastico inquebravel, inodoro e
sem sabor. No copo misturador em Tritan
€ possivel processar cubos de gelo e
alimentos congelados.

/\ Perigo de ferimentos

Nunca segurar no misturador, depois de este
estar montado! Desmontar/montar o mistu-
rador s6 com o acionamento completamente
parado. Nao tocar no adaptador da |amina
com as maos desprotegidas.




/\ Perigo de queimaduras!

Ao trabalhar com produtos quentes,

verifica-se uma passagem de vapor através

do funil para a tampa. Introduzir o maximo
de 0,4 litros de liquidos quentes ou que
desenvolvam espuma.

Atencao!

Nao exponha o copo misturador a

temperaturas superiores a 80°C.

= Fig.

1. Colocar o misturador. Observar a
marcacgao (—g-) durante este processo.
Rodar o misturador no sentido dos
ponteiros do relégio até prender.

2. Introduzir os ingredientes.

Quantidades

Alimentos sélidos |dealmente,
80g

Liquidos Max. 1,5 |

Liquidos quentes ou que Max. 0,4 |

formem espuma

3. Montar a tampa e roda-la no sentido dos
ponteiros do reldgio. O bico da tampa
tem que assentar na ranhura da pega do
misturador até prender.

Atencaol

— Nao utilizar o misturador vazio.

— O misturador s6 trabalha com a tampa
apertada.

4. Ligar a ficha a tomada. Colocar o seletor
rotativo na velocidade pretendida.

Adicionar ingredientes

5. Para adicionar ingredientes, posicionar
o seletor rotativo em 0/off. Desmontar a
tampa e adicionar os ingredientes ou

6. desmontar o funil e introduzir lentamente
0s ingredientes sdlidos através da
abertura de enchimento.

7. Introduzir os ingredientes liquidos
através do funil.

m Depois da preparacao, posicionar o
seletor rotativo em 0/off. Retirar a ficha
da tomada.

m Limpar todas as pecas imediatamente
apds a sua utilizagédo. =» “Limpeza e
manutengdo” ver pagina 149

Dica de receita para o misturador pt

Sugestao: Para limpar previamente, deitar
um pouco de agua com detergente suave no
misturador montado. Colocar na posicdao M
durante poucos segundos. Despejar a agua
e lavar o misturador com agua limpa.

Dica de receita para o
misturador

Bebida desportiva
— 270gde mel
(a temperatura do frigorifico, 5°C)
— 5gde canela,
— 2309 de leite
m Deitar o mel e a canela no misturador e
misturar na posicao M.
m Passados 5 segundos, adicionar o leite e
misturar durante mais 3 segundos.
Observar as quantidades e os tempos
recomendados. = Fig. [d
Cortadora de cubos para cortar
alimentos em forma de cubos.
/\ Perigo de ferimentos devido a lamina
afiada/aos acionamentos em rotacao!
Nunca tocar na cortadora de cubos ja
montada! Desmontar/montar a cortadora de
cubos apenas com ¢ acionamento completa-
mente imobilizado. Na desmontagem/monta-

gem da cortadora de cubos, segurar o disco
de corte somente pela parte de plastico.

Indicag¢bes sobre a utilizagao!

m Acortadora de cubos é adequada
exclusivamente para cortar batatas
(cruas ou cozidas), cenouras, pepinos,
tomates, pimentos, cebolas, bananas,
macas, peras, morangos, meldes, quivis,
ovos, enchidos de carne tenra (p.ex.,
mortadela), carne de frango sem 0sso
cozida ou assada.

m  Queijos muito moles (p. ex., mozarela,
queijo de ovelha) ndo podem ser
processados. No caso de queijo fatiado
(p. ex., Gouda) e queijo duro (p. ex.,
Emental), ndo processar mais do que
3 kg de cada vez.

Cortadora de cubos
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pt Cortadora de cubos

m Antes da preparagao de frutos com
pevides ou carogo (magas, péssegos,
etc.), & impreterivel retirar as pevides ou
0S carogos.

m Antes da preparagao de carne cozida ou
assada, os 0ssos tém que ser retirados.

m Os alimentos ndo podem estar
congelados.

Atencéo!

— Anao observancia destas indicagdes
pode provocar danos na cortadora de
cubos, inclusivamente na grelha de corte
e na lamina rotativa.

— Se a cortadora de cubos for utilizada
para outros fins, for alterada ou utilizada
de forma incorreta, a Robert Bosch
Hausgerate GmbH nao pode assumir
qualquer responsabilidade por eventuais
prejuizos dai resultantes. Isto exclui
também a responsabilidade por danos
(p. ex. laminas rombas ou deformadas),
surgidos devido ao processamento de
alimentos ndo recomendados.

Indicagbes importantes:

— Os alimentos ndo podem conter 0ssos,
carogos ou outros componentes duros.

— Frutos/legumes ndo devem estar
demasiado maduros, caso contrario, o
sumo pode derramar.

— Alimentos cozidos devem arrefecer
antes de serem cortados, pois assim
ficam mais duros e o resultado do corte
€ melhor.

— E possivel influenciar o comprimento
dos cubos, aplicando mais ou menos
pressdo sobre o calcador enquanto se
empurram os alimentos.

— Acortadora de cubos s6 funciona com a
tampa bem apertada.

Selecionar a velocidade de funcionamento

em funcgao dos alimentos a cortar.

Atencao!

Ao trabalhar com a cortadora de cubos,

nunca utilizar o modo de funcionamento em

intervalos (Pulse).
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Velocidade de funcionamento

baixa (min):

batatas, cenouras e ovos cozidos, pepinos,
bananas, morangos, meldes.

Velocidade de funcionamento média:
batatas e cenouras cruas, enchidos de carne
tenra (p. ex., mortadela), queijo fatiado,
queijo duro, pimentos, tomates, cebolas,
magas, quivis.

- Fig. [d

1. Inserir a grelha de corte no suporte base.
Ter atengéo aos entalhes!

2. Inserir o disco de corte com a protegéao
da lamina no suporte base.

3. Pressionar os 3 grampos de fecho para
dentro até engatarem.

4. Colocar o veio de acionamento 2 no
acionamento.

Atencgao!

Para a cortadora de cubos, utilizar

impreterivelmente o veio de acionamento 2

(Fig. X - 4).

5. Colocar a tigela. Observar a marcagéao
(- ) durante este processo. Rodar a
tigela no sentido dos ponteiros do relégio
até prender.

6. Colocar a cortadora de cubos na tigela.
A marcagéao na cortadora de cubos
deve estar alinhada com a pega da
tigela. A cortadora de cubos tem que
estar completamente assente no veio
de acionamento! Caso seja necessario,
rodar a lamina circular para a posigao
correta usando a protecao da lamina.

7. Retirar a protegéo da lamina.

8. Colocar a tampa com o calcador.
Observar a marcagéo (—3-) durante este
processo.

9. Rodar a tampa no sentido dos ponteiros
do reldgio até prender. O bico da tampa
tem que assentar na ranhura da pega da
tigela até prender.

10. Ligar a ficha a tomada. Colocar o seletor
rotativo na velocidade pretendida.

m Introduzir os alimentos que se pretende
cortar na abertura de enchimento
e empurrar com o calcador, sob
ligeira presséo. Se necessario, cortar
previamente em pedagos pequenos.



Atencao!

Esvaziar atempadamente a tigela:

— apds processar, no maximo, 500 g.

— antes de os cubos atingirem a borda
inferior da cortadora de cubos.

Esvaziar a tigela

m Depois da preparacao, posicionar o
seletor rotativo em 0/off. Retirar a ficha
da tomada.

m Rodar a tampa no sentido contrario ao
dos ponteiros do relégio e desmonta-la.

m Colocar a protecdo da lamina.

m Retirar a cortadora de cubos da tigela.

m Rodar a tigela no sentido contrario ao
dos ponteiros do reldgio e retira-la.
Esvaziar a tigela.

m Limpar todas as pecas imediatamente

apds a sua utilizagédo. =» “Limpeza e
Picador universal
Para triturar quantidades menores

manutengdo” ver pagina 149
de carne, queijo duro, cebolas,

salsa, alho, fruta e legumes. Nao é permitido
triturar café em grao, pimenta em grao,
aclcar, sementes de papoila e rabano
picante.

/\ Perigo de ferimentos
Desmontar/montar o picador universal s6
com o acionamento completamente parado.
Nao tocar no adaptador da lamina com

as maos desprotegidas. Nunca colocar a
mé&o dentro do copo do picador universal!
Para remover alimentos triturados, utilizar
ferramenta adequada (p. ex., colher).
Atencao!

O picador universal s6 trabalha com a tampa
apertada.

= Fig.

1. Colocar o copo. Observar a marcacio
(&) durante este processo. Rodar o
copo no sentido dos ponteiros do reldgio
até prender.

Introduzir os ingredientes.

Montar a tampa e roda-la no sentido dos
ponteiros do reldgio. O bico da tampa
tem que assentar na ranhura do copo
até prender.

«n

Picador universal pt

4. Ligar a ficha a tomada. Colocar o seletor
rotativo na posicdo M e segurar bem.
Nota: Quanto mais tempo o aparelho estiver

ligado, mais fino fica o alimento cortado.

No caso de ervas aromaticas, o resultado

desejado pode ser alcancado num periodo

de tempo muito curto. Um breve “toque” na

posicdo M pode ja ser suficiente.

m Depois da preparacéo, soltar o seletor
rotativo. Retirar a ficha da tomada.

Depois da utilizagao

m Rodar o picador universal no sentido
contrario ao dos ponteiros do relégio e
retira-lo.

m Virar o picador universal, os alimentos
triturados caem na tampa.

m Segurar na tampa. Rodar o copo no
sentido contrario ao dos ponteiros do
relogio e retira-lo.

m Remover os restos de alimentos
triturados do copo com o auxilio de
ferramenta adequada (p. ex., colher).

m Limpar todas as pecas imediatamente
apds a sua utilizacdo. = “Limpeza e
manuteng&o” ver pagina 149

Limpeza e manutengao

O aparelho ndo carece de manutencéo!
A boa limpeza garante uma maior vida util
do aparelho.

Notas gerais

m Limpar todas as pecas imediatamente
apds a sua utilizacdo. Assim, os residuos
nao secam e o plastico ndo é atacado
(p. ex., através de 6leos destilados
existentes nos condimentos).

m Ao preparar, p. €x., cenouras e couve
roxa, podem surgir manchas nos com-
ponentes de plastico, que podem ser
eliminadas com algumas gotas de 6leo
alimentar.

Atencao!

— Nao utilizar detergentes que contenham
alcool ou alcool etilico.

— Nao utilizar objetos cortantes,
pontiagudos ou metalicos.

— Nao utilizar panos ou detergentes
abrasivos.

149



pt Limpeza e manutengéo

— Nao entalar as pegas de plastico dentro
da maquina de lavar loi¢a, pois podem
verificar-se ligeiras deformagdes!

— Limpar, com cuidado, as lamelas do
cesto de filtro do centrifugador de sumos
para nao as danificar.

/A Perigo de ferimentos!

— Cuidado ao manusear as laminas afiadas.

— Segurar a ldmina universal s6 pelo bordo
de plastico.

— Segurar os discos de triturar apenas pelo
bordo.

— Nunca agarrar as laminas e arestas
afiadas do conjunto da cortadora de
cubos. Segurar o disco de corte somente
pela parte de plastico.

— Nao tocar na ldmina do misturador nem
nas laminas do picador universal com as
mé&os desprotegidas.

— Para limpar as laminas e os discos de
triturar, utilizar uma escova.

A Perigo de choque elétrico!
Antes da limpeza, desligar a ficha da
tomada.

Limpar o aparelho base

m Nunca mergulhar o aparelho base em
liquidos, n&o coloca-lo em &gua corrente
nem lava-lo na maquina de lavar loiga.
Nao utilizar aparelhos de limpeza a
vapor.

m Limpar o aparelho base com um pano
humido. Se necessario, utilizar um pouco
de detergente da loiga.

m De seguida, secar bem o aparelho com
um pano.

Limpar a tigela, as ferramentas e

os acessorios

m Lavar todas as pegas imediatamente
apos a utilizagdo com agua corrente.

m Desmontar os acessorios antes de
proceder a limpeza. Neste caso,
proceder na sequéncia inversa a descrita
em cada um dos capitulos.

m Depois da limpeza, deixar que todas as
pecas sequem bem ou seca-las.
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Desmontar a vara para massas leves
para limpar

A vara para massas leves pode ser
desmontada para limpeza.

= Fig. [
1. Retirar a vara para massas leves da
engrenagem.

2. Pressionar a patilha e levantar a tampa
da engrenagem.

3. Remover as duas rodas dentadas da
carcaga. Limpar cuidadosamente com
uma escova.

4. Depois de limpar e secar todas as pegas,
montar novamente na sequéncia inversa.

Limpar o centrifugador de sumos
Para limpar o centrifugador de sumos, retirar
o cesto de filtro do recipiente raspador. Lavar
previamente as pegas em agua corrente.
Atencao!

Limpar, com cuidado, as lamelas do cesto
de filtro, para n&o as danificar.

Limpar a cortadora de cubos

Desmontar a cortadora de cubos para

limpar

- Fig. M

1. Colocar a protegéo da lamina. Retirar a
cortadora de cubos da tigela.

2. Abrir os grampos de fecho. Extrair
a lamina circular com a protecéo da
l&mina.

/A Perigo de ferimentos!

Agarrar o disco e a grelha de corte apenas

pela pecga de plastico.

3. Remover eventuais restos de alimentos
com o objeto de limpeza da grelha de
corte.

4. Pressionar a grelha de corte por baixo
com o objeto de limpeza da grelha.

Limpar o suporte base na maquina de lavar

loiga. Pré-lavar todas as outras pegas em

agua corrente. Limpar as pegas com uma
escova.



Limpeza do misturador

O copo misturador (sem o adaptador da

lamina), a tampa e o funil podem ser lavados

na maquina de lavar loiga. Nao lavar o

adaptador da Idmina na maquina de lavar

loiga, mas sim com agua corrente (ndo
deixar este componente mergulhado na
agua).

Desmontar o adaptador da lamina para

limpar

=> Fig. [0]

1. Virar o copo misturador vazio. Rodar
o adaptador da lamina pelas asas no
sentido contrario ao dos ponteiros do
relogio. O adaptador da lamina solta-se.

2. Retirar o adaptador da lamina e
desmontar o anel de vedagao.

3. Apds concluir a limpeza e a secagem,
aplicar o anel de vedagao no adaptador
da lamina.

4. Aplicar, por baixo, o adaptador da lamina
no copo misturador e apertar rodando no
sentido dos ponteiros do reldgio.

Rodar pelo menos até que a asa esteja
alinhada com a marcagéo no copo
misturador.

Atencao!

Nunca utilizar o adaptador da lamina sem

vedante!

Limpar o picador universal

O melhor ¢ limpar o picador universal
imediatamente apds a sua utilizagdo. Assim,
os residuos ndo secam e o plastico no é
atacado (p. ex. através de 6leos destilados
existentes nos condimentos).

N&o lavar o copo com acionamento na
maquina de lavar loiga, mas sim em agua
corrente, limpando com uma escova. Nao
deixar dentro de agua!

Para secar, colocar o copo com o
acionamento virado para cima.

Ajuda em caso de anomalia pt

Ajuda em caso de anomalia

/A Perigo de ferimentos!
Antes de tentar eliminar qualquer anomalia,
desligar a ficha da tomada.

Indicacao importante:

O anel luminoso (indicagéo de
funcionamento) a piscar indica um erro de
manuseamento do aparelho, uma ativagao
dos dispositivos eletrénicos de seguranca ou
uma avaria no aparelho.

Anomalia:
O aparelho n&o trabalha.

Causa possivel:

O aparelho sofreu uma sobrecarga

(p.ex., a ferramenta esta bloqueada por

um alimento) e o dispositivo eletrénico de

seguranga foi ativado.

Solugao:

m Posicionar o seletor rotativo em 0/off.

m Retirar a ficha da tomada.

m Eliminar a causa da sobrecarga.

m Voltar a colocar o aparelho em
funcionamento.

Causa possivel:

Foi feita a tentativa de colocar a tigela ou o

misturador no aparelho ligado.

Solugao:

m Posicionar o seletor rotativo em 0/off.

m Retirar a ficha da tomada.

m Colocar a tigela ou o misturador.

m Voltar a colocar o aparelho em
funcionamento.

Anomalia:
O aparelho nao arranca.

Causa possivel:

As pecas foram mal colocadas. A tampa nao

esta completamente fechada.

Solugao:

m Posicionar o seletor rotativo em 0/off.

m Retirar a ficha da tomada.

m  Colocar corretamente as pegas de
acordo com as instrugdes e fechar
completamente a tampa.

m Voltar a colocar o aparelho em
funcionamento.
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pt Acessorios especiais

Indicagao importante:

Se néo for possivel eliminar a anomalia,
contactar o Servigo de Assisténcia Técnica
(consultar as respetivas moradas no final
destas instrugdes).

Acessorios especiais

(Podem ser adquiridos em lojas especia-
lizadas, se ndo estiverem incluidos no
fornecimento).

Disco para batatas fritas (MUZ45PS1)
Para cortar batatas cruas em palitos para
fritar.

Disco para legumes asiaticos
(MUZ45AG1)

Para cortar fruta e legumes em tiras finas
para refeigbes asiaticas de legumes.

Disco de raspar grosso (MUZ45RS1)
Para ralar batatas cruas, para, por exemplo,
bolinhos de batata ou alméndegas.

Disco para bolinhos de batata ralada
(MUZ45KP1)

Para ralar batatas cruas para «rosti»

(= batatas assadas no forno) e bolinhos de
batata ralada, para cortar fruta e legumes
em fatias grossas.

Eliminagao do aparelho

Eliminar a embalagem de forma

ﬁ ecoldgica. Este aparelho esta

=mm marcado em conformidade com a
Directiva 2012/19/UE relativa aos
residuos de equipamentos eléctricos
e electrénicos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
A directiva estabelece o quadro para
a criagao de um sistema de recolha
e valorizagdo dos equipamentos
usados valido em todos os Estados
Membros da Uni&o Europeia.
Contactar o revendedor especializado
para mais informagoes.
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Garantia

Para este aparelho vigoram as condigbes
de garantia publicadas pelo nosso repre-
sentante no pais em que o mesmo for
adquirido. O representante onde comprou

o aparelho podera dar-lhe mais pormenores
sobre este assunto. Para a prestagéo de
qualquer servigo dentro da garantia é,

no entanto, necessaria a apresentagao do
documento de compra do aparelho.

Salvo alteragdes técnicas.



Xprion cUP@WVA e TOV OKOTTO TTPOOPICHOU el

XpRon cUN@WVA ME TOV OKOTTO TTPOOPICHOU

AuTH n ouokeun TTpoopileTal HOVO yIa TNV OIKIOKA XPron Kal To
OIKIOKO TTEPIBAAAOV. XPNOIUOTTOIEITE TN CUOKEUH MOVO Yia TTOCOTNTEG
Kal XpOVOUG £TTECEPYATiag, OUVABEIC yIa TNV OIKIAKN XPHon.

AuTH N ouoKeun gival KATGAANAN yia TO avakATePa, CUPwWUA, XTUTThUA,
KOWIUO Kal TRIWIKNO TPoPiuwyv. H ouoKeur) dev ETTITPETTETAI VA XPN-
OIJOTTOINGEI YIa TNV ETTECEPYATia AAAWY OUCIWVY | AVTIKEILEVWV.

Me Tn XPrion TWV EYKEKPIUEVWYV ATTO TOV KATAOKEUAOTH TTEQAITEPW
eCapTNUATWY gival duvaTég TTPOOBETEG EQAPPOYES. XPNOIUOTIOIEITE TN
OUOKEUN JOVO HE EYKEKPIYEVA, YVAOIA EEAPTNHA KAl TIPOCOPTAHUATA.
Mn XPNOIUOTTOIEITE TTOTE TA £CAPTAMATA YIA AANEG CUOKEUEG.
XPNOIUOTTOIEITE TN CUOKEUN JOVO O€ ECWTEPIKOUG XWPOUG, O€ Bep-
Mokpaaoia dwuatiou Kal o€ UYPOPETPO PEXPI 2000 m TTdvw aTTd TNV
EM@Avela TNG BAAacOaC.

ZNMAVTIKEG UTTODEICEIS aoPaAEgiag

Al0BAoTeE TTPOCEKTIKA TIG 0ONYIES XPNONG, EVEPYNOTE CUNPWVA PE
QUTEG KAl QUAGETE TIG! Z€ TTEPITITWON TTAPAXWPENONG TNG CUOKEUNG O€
TPITOUG TTPETTEI VO DWOETE PAdi Kal auTéG TIG 0dnyieg. H un TApnon Twv
0dNyIWV yIa TN OWOTr XPHon TNG OUCKEUNG ATToKAEiEl TNV EuBUVN Tou
KOATAOKEUAOTH YIa {NUIEG TTOU TUXOV TTPOKUTITOUV.

AUTI N CUCKEUN UTTOPEI va XPNOIKMOTTOINBEI aTTd ATONA UE TTEPIOPI-

OMEVEG QUOIKEG, AIOBNTHPIEG 1] TIVEUUATIKEG IKAVOTNTEG I JE AVETTAPKA

EMTTEIPIO KAI/I) QVETTAPKEIG YVWOEIG, OTAV ETTITNPOUVTAI 1] £XOUV EVNUE-

PWOEI OXETIKA PE TNV ACPAAN XPON TNG CUCKEUNG KAl £XOUV KATAVO-

o€l Toug TMBavoug atro Tn XPron TNG CUOKEUNG KIvOUvoug. Ta TTaidid

TIPETTEI VA KPOTIOUVTAI HAKPIA ATTO Tr) CUOKEUN] KAI TO NAEKTPIKO

KOAWSIO oUVOEONG KAl OEV ETTITPETTETAI VA XEIPIOTOUV T OUOKEUN.

Ta TaudId dev eMITPETTETAI VA TTAI(OUV PE TN OUOKeUr. O KaBapiopdg

Kal N ouvtipnon atod 1o XPAoTN OEV ETTITPETTETAI VO EKTEAEITAI ATTO

TTadIgd.

A Kivduvog nAekTpotrAngiag kai Kivduvog Trupkayidg!

m 2UVOEETE KAI AEITOUPYEITE TN CUOKEUN HOVO CUPPWVA UE TA OTOIXEIN
oTNnV TTIVOKida TUTTOU. XpNOIKOTIOIEITE TN OUOKEUN POVOo, OTaV TO
NAEKTPIKO KAAWDIO Kal N oUOKEU OgV TTAPOUCIAdouV Kauia {nuid.
ETmokeuég atn ouokeur], OTTWG TT.X. N AAAayr) TOU KATECTPANPEVOU
KaAwdiou oUuvdeoNG OTO DIKTUO TOU PEUMATOG ETTITPETTETAI VO EKTE-
AouvTal uévo atrd TNV UTTNPECia EUTTNPETNONG TTEAATWY, WWOTE Va
ATTOPEUYOVTAI Ol KiVOUVOlI.

m Mn ouvdEéoeTe TTOTE TN OUOKEUN O€ XPOVODIOKOTITEG 1] OE TNAEXEI-
pIldueveg TPiCeC. MapakoAouBEiTe TTAVTOTE TN CUCKEUN KATA TN
d1dpkKela TNG Aciroupyiag!
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2nUAavTIKEG UTTOOEIEEIC aoPaAeiag

Mnv TOTTOBETEITE Tr CUOKEUN TTAVW Il KOVTA 0€ TTOAU (OTEG ETTIQPA-
VEIEG, OTTWG TT.X. TTAAKEG €0TIWV. Mn QEPETE TO NAEKTPIKO KOAWDIO
o€ €TTaPNA ME KAUTA avTIKEineva A unVv To TpaRdTte TTadvw aTTd KoQTE-
PEG OKUEG.

Mn BuBiceTe TTOTE TN BACIKI CUOKEUN OTO VEPO A UnV TNV BAleTE
OTO TTAUVTAPIO TTIATWV. Mn XPNOIYOTIOIEITE Kavévav aTHOKABapPIoTH.
Mn XpNOIUOTTOIEITE TN CUOKEUN UE BPEYUEVA XEPIA.

H ouokeun et atrd KABe Xprion, o€ TTEPITITWON UN ETTITAPENONG,
TIPIV aTTO TN oUVApPPOAGYNon, TNV AaTToouvappoAdynon 1 Tov
KaBapIoPd Kal O€ TTEPITITWON OPAAPOATOS TTPETTEI VO ATTOOUVOEETAI
TrévToTe aTTd TO OIKTUO TOU PEUNATOG.

2.€ TIEPITITWOT BIAKOTTNG TOU PEUUATOG N CUOKEUN TTOPAUEVEI EVEP-
yoTToinuévn Kal JETA Tn SIAKOTT EAVAEEKIVA.

A\ Kivduvog TpaupatiopoU!

Mpiv TNV aAAayr €CopTNUATWY i TTPOCAPTANATWY, TA OTTOIA KIVOU-
VTl KOTA TN AEITOUPYIQ, N CUOKEUN TTPETTEI VA OTTEVEPYOTTOINOEI Kl
va aTToouvoEBEi aTTd TO BIKTUO TOU PEUPATOG. META TN BE€0N EKTOG
AgiIToupyiag egakoAouBei va Aeitoupyei n Kivnon yia Aiyo xpévo
akOun. Mepigévere TRV TTARPN AKIVATOTTOINCN TOU UNXAVIOUOU
Kivnong!

Katd mn didpkeia Tng Aeiroupyiag pn BAdeTe TTOTE Ta XEPIA OOG
MEOQ OTO PTTOA i TNV UTTOdOXN TTAPWONG. Na TO OTTPWEINO TWV
UNIKWV XPNOIPOTIOIEITE TTAVTA TO £€GPTNHA WONOoNG. Mn BAAeTe
KAVEVA QVTIKEIPUEVO (TT.X. KOUTAAQ) JEoa OTO UTTOA i OTNV UTTOOOXN
TTARPWONG.

Mpoooxn Katd TNV Epyacia PE Ta KOPTEPG Paxaipla, KaTd TO
adelaopa Tou doxeiou Kal Katd Tov kabapioud. MNa Tov KabapIouo
XPNOoIJoTTOoIEITE BOUPTOQ.

Mnv ayyiceTe TIG AETTIOEG TOU PaxaIpIoU YEVIKNG XPHOoNG E YUUVA
XEPIQ. Z€ TTEPITITWON PN XPNONG QUAAYETE TTAVTOTE TO Paxaipl
YEVIKAG XPriong oTnV TTpoCTaCia paxaipiou. Mnv maveTe Ta
KOQTEPQ PaxaipIa Kal TIG AKPEG TwV OIOKWV KOTTAG. MAVETE TOUg
dioKoug KOTTAG JOVo oTnv akpn!

Mnv Badete TTOTE TO XEPI 0OG PECA OTO TOTTOBETNUEVO DOXEIO Migep!
AQaIPEITE/TOTTOBETEITE TO DOXEIO AVAUEIENG HOVO, OTAV O PNXAVI-
OMOG Kivnong €ival akivntoTroinuévogs. Mnv ayyiCeTe To Jaxaipl Tou
MigEP ME YUpVA XEpIQ.

Mnv oTTAWVETE TA XEPIQ OAG TTOTE OTA KOPTEPA Paxaipia Kal OTIG
KOQTEPEG OKUEG TOU EEAPTANATOG KOPTN KUBWV. MidveTe TOV BioKO
KOTTAG Kal TO TTAEYPA KOTTAG MOVO aTTd TO TTAAOTIKO HEPOG. 2€
TTEPITITWON PN XPNONG QUAAYETE TO £CAPTNUA KOPTN KUBWV TTAVTA
OUVAPHOAOYNPEVO KOl JIE TOTTOBETNUEVN TNV TTPOCTACIA axaIpIoU.
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A\ Kivduvog Zepatioparog!
OT1av douAeUeTE KAUTA AVAUEIYVUOUEVA TPOPIUA, ECEPXETAI ATUOG ATTO
TN Xodvn oT1o KaTtrakl. MNpooBéTeTe udvo 10 TTOAU 0,4 AiTpa KAUTO )
appifov uypo.

Kivduvog aocpuiiag!
Mnv a@rjveTe Ta TTaIdIA VA TTAICOUV PE TA UAIKG OUOKEUATIQG.
A\ Mpoooyn!
2UVioTATAl VA NV QQRVETE TN CUOKEUN TTOTE EVEPYOTTOINMWEVN YIA
TTEPICOOTEPO XPOVO, ATTO AUTOV TTOU €ival ATTAPAITNTOG YIA TNV £TTE-
gepyaoia Twv TPOPiNwyY. Mn AEITOUPYEITE TN CUOKEUN XWPIG TPOPIKA
(kevn) Aeiroupyia). Mnv ekBEoeTe TO DOXEIO AVAUEIENG O BEPUOKPATIES
mavw ato 80°C.

A ZNHUAVTIKO!

KaBapileTe oTTwodnTTOTE TN CUOKEUN PETA aTTd KABE Xprion A 6T1av n
OUOKEUN TTAPAUEIVEI VIO HEYOAUTEPO XPOVIKO BIACTANA axXPNOIKOTIOI-
ntN. =» «Kabapiouds Kai ppovrida» BAETe otn oedida 165

Emre§Aynon Twv cupBOAwv oTn CUOKEUN ) OTA EapTAHATA
[E AKOAOUBAOTE TIG 0ONYiES TwV 0dNYIWV XPAONG.

Mpoooxn! MNeploTpe@duEVa paxaipla.

@ Mpoooxn! MepioTpepOpeVa pyaAsia.
Mnv AVETE OTO AVOIYUA CUUTTARPWONG UAIKWV.
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el Meplexoueva

ZuyXapnTApIa yia TNV ayopd Tng véag
oag ouokeung amré Tov Oiko Bosch.
MepaiTépw TTANPOPOPIEG TXETIKA ME TA
mpoidvTa pag Ba Bpeite oTnv I0TOOEAIdA
HoG.

Mepiexdpueva
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Me pia parid
AvoiETe TTAPOAKOAW TIG OENIDEG UE TIG EIKOVEG.
= Eik. I\
1 Baoikf ouokeun
a MNepioTpepodpevog dIOKOTITNG
b Pwreivog dakTuAiog (EvoeiEn
Agitoupyiag)
¢ Mnxaviopog kivnong (21 3
BaBuidwyv *)
d Onkn euAagng KaAwdiou
M1roA
Agovag kivnong 1 (ykp1)
Agovag kivnong 2 (uadpog) *
KoaTréki
a E&dptnua wbnong
b ‘EvBeto wbnong
6 EpyoaAsia
a ®Popiag epyaleiwy
b Maxaipi yevikng xpriong Ye TrpoaTacia
Haxaipiol
¢ Zupwtnhp! (TTAACTIKO)
d Avadeutripag
e [MMepiBAnua pnxaviopou Kivnong yia
TOV avadeuTHpa
7 ®opéag diokou
8 Aiokol koTrig *
a Aiokog KOTI G hE dUOo OYEIG —
XovTpn/WIAf KoTTh
b Aiokog TpigipaTog dUo OWewv —
XOVTPO/WIAG EUaIPo
AioKog TpIYipaTog - HETPIO TPIYIYO
AioKog TpIyipaTog - xovipog
Aiokog yia Tpiyipo TaTdTag
AioOKOG KOTING yIa TNyavnTéG TTATATEG
AioKog Aayavikwy yia TNV 0OIaTIKN
Kougiva
9 AegpovooTuQTng *
a ZoupwTnpl
b Kuwvog oTuyipartog
10 EkXupwTAg *
a Aoxeio Tpiyipatog
b KaAdBi coupwpatog
¢ Kataki
d E&dptnua wbnaong yia Tov EKXUPWTA

abhbwdN
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11 Kéeptng KUBwv *
Baoikég gopéag
ZUVOETAPAG KAEITIUATOG
MAéypa KotTAG
Aiokog KoTTr|g
MpooTaaia payaipiovu
KaBapioTrig TTAéypaTog KOG
12 Kogtng yevikig xprong *
a Aoxeio pe kivnon
b Kadki
13 Migep
a Aoxgio avapeigng amd Tritan
b 'EvBeto paxaipiou
¢ Kadki
d Avoiyya cuptrAfpwong
e Xodvn

-0 Q0T

avaAoya pe To JovTENO

Mpiv TNV TTpWTN XPHON
MpoTou va ptropei va xpnaoiyotroindei n véa
OUOCKEUN, TTPETTEI TIPWTA VA EETTOKETAPIOTET
EVTEAWG, va KaBapIOoTei Kal va eAeyyOei.
Mpoooxn!

Mn BéaeTe o€ AciToupyia TTOTE UIa GUOKEUN

TToU £Xe1 BAGRN!

m  AQaipéaTe TN BACIKA CUOKEUNA Kal OAa
Ta €APTAUOTA OTTO TN CUCKEUATIA KOl
ATTORAKPUVETE TA UTTAPXOVTA UAIKA
OUOKEUOOIaAg.

m  EAéyEre OAa Ta e€aptrpata yia TAnpo-
NTQ KAl EPpaveig gnuiEg. = Eik. I

m [lpiv TNV TTPWTN XPrion kabapioTte TTpooe-
KTIKG OAQ TOL UEPN KOl OTEYVWOTE TA.
=> «KaBapiouog kar ppovridar LAETE
oTtn oeAida 165

Mpiv TNV TTPWTN Xprion el

ESapTApaTa Kol oToIxEia
XEIPICHOU

ZNMAVTIKO!

To uTToA, TO KOTTAKI/ TO OOXEIO TOU KOPTN
YEVIKNAG XpAoNG Kai To doxeio avaueigng dev
€ival KATAAANAQ yia Tn xpAon GTov @oUpvo
MIKPOKUUGTWV!

XapaKTNPIOTIKO XpWHA

H ouokeun diaBéTel unxaviouod kivnong 2

1 3 Babuidwv (avaroya 1o povTéNo). Kabe
BaBuida TaxutnTag utmodeikvueTal pe dia-
POPETIKO XPWHA (UAUPO, YKPI KA KOKKIVO).
AUTO TO XOPOKTNPIOTIKO XpWHa Ba To Bpeite

€TMionG Kal oTa e§aptAuaTa. Ta e€apTriuaTa
ouvOEoVTal QUTONATA E TN CWOTH Baduida
TayUTnNTOG.

XaunAoég apiBuoég oTpopwy,

HaUpo pe afova Kivnong 2 O
Ma ™ xprion Tou KOPTN KUPWV.

Meoaiog apiBuog oTpopwy,

YKpPI1 pE aéova Kivnong 1 @
Ma ™ xprion Twv dioKwv TEPaxI-

OMOoU, Tou AegovooTU@TN Kail ToU

EKXUMWTN.

YynAog apiBuég oTpopwV, KOKKIVA
Xwpig dova Kivhong *
Ma TN xprion Tou pigep kal Tou KOPTN
YEVIKNG XPNong.

MepioTpEPOPEVOG SIOKOTTTNG ME
QWTEIVO daKTUAIO

= Eik. [

Me Tov TTepIOTPEPOUEVO BIAKOTITN ETTIAEYETOI
n €mOupunTA TaxUTNTA 1] ATTEVEPYOTTOIEITAI N
ouokeur). Katd T dIGpKeia TnG Aeiroupyiag
avapel évag eVowUaTWHEVOG QWTEIVOG
OaKTUNIOG. € TTEPITITWON OPAAPATOG OTO
XEIPIOPO TG OUOKEUNG, UIOG EVEPYOTTOINGNG
TWV NAEKTPOVIKWV QOPOAEIWV 1) EVOG EAAT-
TWHATOG TNG GUOKEUNG BEV UTTOPEI va evep-
yoTtroINBei TTAEOV N GUOKEUN KAl O QWTEIVOG
O0KTUNIOG avaBooBAvel.
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el MpoeTolpacia

Mpoooxn!

EvepyoTTIOIEITE KOI OTTEVEPYOTTOIEITE TN
OUOKEUN ATTOKAEIOTIKA PJE TOV TTEPIOTPE-
@Opevo BIakOTTTN. H atrevepyoTtroinon pe
dvorypa Tou KaTrakioU 0dnyei o€ {nuIEG TN
OUOKEUN.

PuBuioeig

M ZTIyMiaia AsiToupyia PE ToV PEYaAU-
TEPO ApIBUS oTpOoPWV. KpaTtroTe
TO SIOKOTITN YIa TNV ETOUUNTH
OIdpKEIQ.

0/off >rdon/Amevepyotroinon
min H tayxdtnTa epyaagiag ptopei va
- puBuiCeTal xwpig diaabpioelg
max amé XaunAd £€wg uwnAod apiBud
OTPOPUIV.
Pulse Aiokekoppévn Asitoupyia he 10

HEYIOTO apIBUO OTPOPWV. ZUVI-
OTATaI YIa TNV TTPOETOINATIO TT.X.
MIAKOEIK OTO pigep.

OnkKn @UAa¢Ng KaAwdiou

= Eik.

H ouokeun gival EOTTAIGPEVN PE Pia Brikn
KaAwdiou. To PYAKog TOU NAEKTPIKOU KOAW-
Oiou utTopEi va puBpioTel KATGAANAaQ, Tpaw-
vTag £EW 1 OTTPWYVOVTOG HETA TO KAAWDIO.
MeTd Tn xprion, oTTpwéETe To KaAwdIo oIyd
olya on BAKn eUAaENG kaAwdiou.

MpogToipacia

m  ToToBeTOTE TN BACIKA GUCKEUN
Tavw o€ Jia Agia, kaBapr) kal oTabepn)
ETTIPAVEIQ.

m  Tpafrgre £€w 10 NAEKTPIKO KAAWDIO GTO
aTrapaiTnTo HAKOG.

A Kivduvog TpaupaTiopou!

— BaATE TO @IG OTNV TTPICA. POV TTPWTA
€Xouv OAOKANPwOEi OAES 01 TTPOETOIUO-
OiEg yIa TNV €pYACia e T CUOKEUN.

— Kard tn didpkeia TG AeIToupyiag un
TIAVETE TTOTE TO UTTOA i} TNV UTTOd0XNA
TAAPWONG.

— Metd TV atrevepyotroinan eEakoAoubEi
va AEITOUpYEi 0 KIVNTAPAG yia Aiyo xpovo
akoun. ANAGETe epyaleio/ e€apTnua Povo
ME aKivnToTroINuévn TNV Kivnon.

158

ZnMavTIKO!

— EvepyotroioTe Tn cuokeur| povo, otav Ta
epyaAcia A Ta e€apTrApaTa gival TTAPwWG
ouvapuoAoynuéva.

H ouokeun dev ptropei va gvepyoTroinBki,
Otav 1o UTTOA dev €ival CWOTA TOTTOOE-
TNUEVO Kal Ogv €ival KAEIOTO TO KATTAKI.

H pTn Tou KOTTOKIOU TTPETTEN Va KABETAI
MEXPI TEPUA OTNV OXIOWA TNG AaBrG Tou
MTTOA.

EvepyoTTOIEITE KQI ATTEVEPYOTTOIEITE TN
OUOKEUN ATTOKAEIOTIKA UE TOV TTEPIOTPE-
QPOUEVO BIAKOTTTN.

Xpnon Twyv gpyaAgiwv
A Kivduvog TpaupaTtiopou!
Katd Tn didpkeia TngG Asitoupyiag pn Badete
TTOTE TA XEPIQ 0OG €O OTO PTTOA 1) OTHV
utrodoxr TTARpwong. Mn Badete kavéva
QVTIKEIPEVO (TT.X. KOUTGAQ) p€oa OTO UTTOA A
oTnv uttodoxn TTANpwong.
Moxaip1 yevikAg Xpiong
MNa 10 KOWIKO Kail TPiYIUO.
A Kivduvog TpaupaTtiopou!
Mnv ayyiCeTe TIG AeTTIdEG TOU paxaIpIoU
YEVIKAG XPAONG ME YUPVA Xépla. Z€ TTEPI-
TITWON PN XPAONSG QUAAYETE TTAVTOTE TO
paxaip! YEVIKAG XpAONG 0TV TTpoCTOCIx
paxaipioU. MAveTe To poxaip! YEVIKAG
XPAONG PHOVO aTTO TO TTAACTIKO TTEPIBWPIO
AaBnig.
ZupwTAp! (TTAACTIKO) -g
Ma 1o UpWPa ¢UPNG Kail va TRV -
TIPOCEKTIKA QVAUEIEN UAIKWY, Ta OTToia gV
TIPETTEl VO KOTTOUV (TT.X. OTOQIOEG, KOPUATIO
OOKOAGTAG).
=> Eik. 8]
1. TomoBetr|oTe TO PTTOA. MpPocéETe £0W
TO ONUAadI (—3-). M'upioTe TO PTTOA BEEI6-
OTPOPA PEXPI TEPHA.
2. Thégete Tov GEova kivnang 1, HEXP! va
KOUUTTWOEI GTOV QOPED EPYAAEiOU.



3. TomoBeTAOTE TOV POPEQ EPYAAEIOU E TOV
G&&ova kivnong oTov pnyaviouoé Kivnong.
ToTroBETAOTE TO POXQIP! YEVIKAG XPAON
] TO CUUWTHPI OTOV POPEQ EPYAAEIOU Kal
aprjoTe To eAeUBEPO.

Mpoooxn!

MpooBéteTe TO eTTEEEPYAlOPEVO UAIKO TTAVTA

META TNV TOTTOBETNON TWV EPYOAEIWV.

4. TpooBéoTe Ta UAIKG.

5. TomoBetioTE TO KATTAKI PAi ME TO €EAP-
TnUa wlnong. MpocéfTe dW To GNUAdI
).

6. lupioTe TO KATTAKI BECIOOTPOPA PEXPI
TEPUQ.

7. ZuvdéoTe To QIG TNV TIpida. PuBpioTe Tov
TTEPIOTPOPIKO BIOKAOTTTN OTNV ETTIBUKNTH
Babuida.

ZUPTTARPWOT UAIKWV

8. Tl tn oupTmAfRpwon UAIKWy, B€oTe Tov
TTEPIOTPEPSOEVO OIaKOTITN oTo 0/0ff.
AgaipéoTe T0 €€APTNUA WBNONG KAl
TTPOCBE0TE T UAIKA JECQ aTTO TO GVOIYHa
TAfpWONG.

m  JUUTTANPWVETE Ta UYpPd PEca atod To
e€aptnua wlnong. To £vBeTo WBNONG
MTTOPEl va XpNnoIuoTroinBei wg KUTTEAAO
pETPNONG.

9. Merd Tnv emegepyaoia BEaTe TOV
TTEPIOTPEPSOEVO OIaKOTITN oTO 0/0ff.
ATTO0UVBEDTE TO PIG.

Adeg1dOoTE TO UTTOA

10. MNupioTe TO KATTAKI AVTIBETA OTN QOPE TWV
OEIKTWYV TOU POAoyIOU Kal aPaIpETTE TO.

11. BydAte Tov @popéa epyaheiou padi ye 1o
Haxaipl YEVIKAG XProng i avTioToixa To
CUPWTAPI aTTO TO PTTOA. AQaIPEDTE TO
epyaAeio atTd TO POpEA TWV EPYAAEIWV.

12. lNupioTe TO PTTOA evAvTIa OTN QOPA TWV
OEIKTWYV TOU POAOYIOU Kal aPaIpETTE TO.
Ad€IGOTE TO UTTOA.

m  KoBapioTe 6Aa Ta e€aptrpaTa apéowg
META TN Xpron. = «KabBapiouog kai
@povrida» BAEre otn oghida 165

Aiokol KoTTAg el

Avadeutnpag

Ma cavTyi, Japéyka Kar EAaPPIEG %

CUpeg. AKatdAANAo yia oTEPEA UAIKG.

- Eik.[d

1. TomoBetrioTe TO PTTOA. MpocéfTe £dW
TO ONUGdI (). MupioTe TO PTTOA BEEIO-
OTPOPa PEXPI TEPHA.

2. TomoBetAaTE TOV Afova Kivnong emavw
OTOV UNXaviouo Kivnong.

3. Eiodyete Tov avadeutripa Péxpl va
KOUUTTWOEI GTO TTEPIBANUA PNXaVIGUOU
Kivnong.

4. TomoBetrioTE TO TTEPIBANUA PNXAVIOUOU
Kivnong pe eAagppid oTpéyn aTov agova
Kivnong.

5. lMpooBéoTe Ta UAIKA.

6. TomroBetAOTE TO KATTAKI PAdi pE TO EEAP-
TNUa wnong. MpooéfTe £dwW TO GNUADI
(%)

7. TupioTe 1O KATTAKI DECIGOTPOPA PEXPI
TEPMA.

8. ZuvdéoTe 10 @Ig oTnV TTpila. PuBpioTe Tov
TTEPIOTPOPIKO BIAKOTITN GTNV EMOUUNTH
Bobuida.

m  Metd Vv emmegepyaaia BEaTe Tov
TTEPIOTPEPONEVO BIaKOTITN aTo 0/Off.
ATTOOUVOEDTE TO PIG.

m  KaBapioTe OAa Ta e€apTripaTa apéowg
META TN XPAON. = «KaBapiouog kai
ppovrtidar BAéme atn oelida 165

Aiokol Ko1Tig

A Kivduvog TpaupaTtiopou!
Mnv TTdveTe Ta KOPTEPA PaxaipIa Kal TIG
OKMEG TwV BioKwV KOTTAG. MidveTe TOUg

diokoug pévo oTtnv akpn! Mnv mdaveTe
OTTPWEINO TwV UAIKWYV XPNOIUOTIOIEITE TTAVTa
TO £€GpTNUO WBNONG.

XOVTPR/AETTA KOTTH
Ma TNV KOTTA @POUTWYV Kal AAXAVIKWV.
TIAEUPWV:

«T» yia TN xovTpn TTAEUpd KOTTAG,

OTO GVOIYUa CUPTTANPpWONG UAIKWV. lNa 1o
Aiokog ko1 g pe dUo oYeIg —
XapakTnpIouog aTov dioko KOTTAG dUo
«3» yia TN AETTTR) TTAEUPA KOTTAG
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el Aiokol KoTTAg

Mpoooxn!

O diokog KOG dU0 dWewv dev €ival KATAA-
AnAog yia Tnv Kot okANpouU TupioU, Ywiou
Kal ookoAdTag. KoBete TIg Bpaouéveg
TTATATEG HOVOV KPUEG.

Aiokog Tpigiparog pe dUo oyeig —
XOovTPO/WIAG Tpiyipo

Y10 TO TPIWIPO AAXQVIKWY, PPOUTWV
Kal Tuplou, eKTOG atrd okANpPO Tupi
(11X TTapuelava).

Mepiypagn oTov dioko TpIYipaTog pe dUO
oyelg:

«2» y10 TN PEPIA YIa XOVTPO TPIWINO

«4» yia T PEPIA VIO WIS TPiYIpo
Mpoooxn!

O diokog TpiyipaTtog duo TTAeupwyv eV ival
KaTAAANAOG yIa TO TPIWIUO QOUVTOUKIWY 1
Kapudiwyv. TpiBete TO JaAaKS TUpi HOVO PE
TNV TTAEUPA yia XovTpod Tpiyiuo.
Aiokog Tpigiparog —

METpIO TPiYIo

Na 1o TPIYINO WHWV TTATATWY, OKAnPOU
TUpIOU (TT.X. TTOPHECAVA), KATEWUYHEVNG
OOKOAATAG KAl (POUVTOUKIWV ] KAPUBIWV.
Mpoooxn!

O diokog TpiyipaTog dev gival KaTdAANAoG yia
TO TPIYIPO JaAQKOU TUPIOU.
Aiokog Tpigiparog, xovrpog ‘
Ma 10 TPiYIUO WHAG TTATATAG TT.X. YA
TNYQVITES 1] TTATATOKEPTEDEG ATTO TPIUMEVN
TTaTdTa.

Aiokog yia Tpigipo TTardrag

lMa 1O TPIYINO WHWV TTOTATWY VIO
TnyavnTég TraTareg EABeTiag kal raratotnya-
VITEG yIa TNV KOTTH] @POUTWV Kal AAXOVIKWV

O€ XOVTPEG PETEG.
Aiokog KOTTiig Y1 THYavNnTEG -
TTATATEG
Ma TNV KOTTA WUWV TTOTATWVYIA TNYAVNTEG
TTATATEG.

Aiokog Aaxavikwv yia Tnv
KoBel ppoUTa Kal AaXavIKG o€ AETITEG PETEG

aclaTiki Koudiva
yla Thv aolaTIKr Koudiva.
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Ymoédei1gn: TomobeTrioTe TOV BioKo yia
TIATATEG TNYAVNTEG ) QVTIOTOIXA TOV JiOKO
Aaxavikwv yia TNV aoiaTikr koudiva pe To
Maxaip! TTpog Ta TTavw. Aiokol KaTaAAnAol
yIa TTEPAITEPW XPROEIG diaTiBeTal oTa

€101ka katacTApaTa (BA. kepdAaio «Eidika

géapriuaray).

ESdpTnua wlnong pe évBero

=> EIK.

To e€apTnua WONong PTTopPEi va XpnaIKoTIol-

n6ei pe dUo TTapaAAayEg.

MapaAAayn 1: MNa 11.X. MupioTikd, Tpdoo,

KapoTa. ToroBeTAOTE TO £€APTNHA WONONG

OTO AVOIypa TOU KOTTAKIOU. ZTTPWETE ETTEITA

TA TPOPIMA PE TO EVOETO TOU EEQPTHANATOG

wenong.

MapaAAayn 2: MNa 11.X. MAAQ, TTaTdred.

TotroBeTACTE TO £VOETO TOU EEAPTAMATOG

wenong oTo eEdpTNUa WONOoNG Kal OTPEWTE

£wg 6T1oU KAl Ta dUO pEPN ouvdeBOUV.

STTPWETE Ta TPOPIPA PE TO EEAPTAUA WONONG.

- Eik.[d

1. TomoBetraTe TO PTTOA. [NPooéTE £OW
T0 ONUGdI (-5 ). M'upioTe TO PTTOA BEEIO-
OTPOPA PEXPI TEPHQ.

2. TomoBeTtAoTE TOV GEOVA Kivnong £TTAVW
aTov pnxaviopé kivnong.

3. Tlapte Tov SioKO aTTO TNV TTPOCTATEUTIKN
Onkn. TotroBeTrOTE TOV BIOKO ETTAVW
aTov Qopéa diokou. upiaTe TNV €mmIOU-
MNTA TTAEUPA KOTTAG/TPIYIUOTOG TTPOG
Ta TTGVW. BAATE TOV BioKO £TTAVW OTOV
@opéa diokou £T01, WOTE TA KOUTTAEP
OTOV QOpEa BiOKOU va TTIAvVOUV oTa
avoiypata Twv diokwv. O dioKog TTPETTEI
va BpiokeTal ETTAVW OTOUG TTACivoUg
TTEIPOUG TOU POPEA BICKWV.

4. TotroBeTeiTe TOV POPEQ DoKWV HUE
eAappia oTpéwn eTTAVW aTOV GEova
Kivhong.

5. TomoBeTtAoTE TO KOTTAKI Padi e TO
e¢apTnua wlnong. Npooéte €dw TO
onuad (-g-)-

6. TupioTe To KATTAKI OEEIGATPOPA PEXPI
TEPUA.



7. Zuvdéote 10 QIC oV PIa. Pubpiote Tov
TEPICTPOPIKO DIAKATTTN OTNV EMBOUUNTA
Baduida.

8. Zmpwyvete Héoa 10 UAIKO yia Kot i
TpiYIdo, MECOVTAC OVo eAa@pd TO £EGp-
TN wenong. Av xpeiddetal, tepayiore
TPONYOUHEVIIE TA TPOPIAL.

m  Metd myv emegepyasia BEo1E TOV
mEPIOTPEPOEVO BlakdTTN o10 0/Off.
ATOGUVBEDTE 1O QIC.

m  KaBapiote dAa 1a eEaprrpata apéowg
META 1 Xpron. ‘E1oi dev Enpaivovial 1a
TUXOV UTToAEippaTa. =» « KaBapIouog Kar
@povriday BAETTe oTn oeAida 165

MNpoooxn!

Tepuariote v emegepyaoia kal adeIAoTe 10

0oxeio, wpoToU Ta EMELEPYATUEVA TPOPILA

@OdAoouV GT0 KATW PEPOC TOU POPEa

doxeiou.

Ymodegn: Pigte 1 GOKOAATa 0T GUCKEUN

mpIv amd 11 8€0n o€ AsiToupyia kal KAAUYTE

Vv HE 10 eEdptnua wonong. Metd 1 8éon

g€ AEIToUpYia TNV OTIPUIXVETE TTPOC Ta HECA

ME 10 €€ApTNUa wonong.

AgpovooTiQTng

Mo 10 OTUWIMO TWV ECTTEPIGOEIDWY,

.. MopTOKAAIQ, YKPEITTOPOUT KAl AEUOVIQL

MNpoooxn!

XpNOIMOTTOIEITE TOV AEUOVOGTUQTN HOVO OF

TAQPWE GUVOPUOAOYNUEVN KATAGTAGH.

= Eik. [

1. TomoBetro1E 10 UTTOA. [POGELTE €6W)

10 ONPAdI (—g-). TupioTe 10 UTTOA BEEIO-
GTPOPA PEXPI TEPHQL.

2. TomoBetio1E TOV GfOVa Kivnong Emavw
GTOV UNXavIGHO Kivnong.

3. TomobeTo1E 10 GOUPWTAPI GTOV dEova
Kivnong. Mpocétte 0w 10 HapKapI-
oua (—g-). ZIPEWTE TO ooupwIripI OEEIO-
oTpoQa. H LUt 010 SOUPWTAPI TTPETTEI
va kdBetan HEXPI TEpUa GTNV GXIoHNA NS
AaBr¢ TOU PTTOA.

4. TomoBeTOTE TAVW TOV KWVO OTUWINATOC
Kal TTEGTE TOV.

5. ZuvdéaTe 10 QIC. @EOTE TOV TIEPIOTPEPO-
MEVO BIOKOTTTN oTn BaBuida min.

AgovoaTURTNG el

6. MIECTE TO KOPUEVO OTN LECT EOTIEPI-
00€10£¢ TV GTOV KWVO GTUYIUATOC.
O xuuo 1péxel oto Boxeio.

m  Metd v emegepyacia 8€o1e TOV
TEPICTPEPOUEVO BIaKATTIN OT0 0/Off.
ATTOGUVDEDTE 1O QIC.

m  KaoBapiote 6Aa ta eEapTripaTa auéowe
METd 1 XprAon. ‘E1oi 8ev Enpaivovial Ta
TUXOV UTTOAEIpaTa. = « KaBapiouog Kar
Qpoviiday BAETE OoTn OeAida 165

MNpoooxn!

Tnpeite m o1d6uN TAPWong. Méyion

mocdmTa emegepyaciag: 1000 ml xuuog.

Ma v agaipeon xupou amé 1a

MnAogidn (1r. X. uAAQ, axAddia), pikpoi

CAapKWON KAPTTOl, TTUPNVOKAPTIA XWPIC KOU-

KOUTGI, Aayavika (T1.X. KapoTa, VIOUATES).

- E.l

1. TomoBeTroTE T0 UTTOA. MPOGELTE €6 TO
onuadi (—3-). Mupiote 1o Boxeio BeEI6-
o1pOPA PEXP! TEPUA.

2. Tomoberiote 1OV Afova Kivnong oTov
MNXaviouo kivnong.

3. TomoBe1oTE TO KAAAOI COUPWIHATOC OTO
doxeio 1pIyiparoc.

4. Z1po@n aviiBeta o1 Qopd Twv JEIKTWYV
TOU poAoylioU.

5. TomoBeTAGTE TOV EKXUHWTI OTO UTTOA.

6. TOmOBETAGTE TO KATAKI TOU EKXUMWTNA
dadi ye 1o e€aptnua wonong. Mpooétie
£0W 10 ONUAOI (—g-).

7. Tupiote 10 KOTTAKI OEEIOGTPOPA UEXPI
TépUa.

8. ZuvdiéoTte 10 QIC oIV TIPICa. OECTE TOV
TEPICTPEPSUEVO BIAKOTITN OTN Paduida
min.

m  BdAre 1a gpolta A 1a Aaxavikd 61NV
utrodoxn TARPWONS KAl GTIPWETE
eAa@pIa Ta UE TO €EApTNHa WONong. Av
XpeIGdeTal, TEPAXIOTE TTPONYOUNEVIIG
Ta TPOQIUA. ZT0 TENOC NG Epyaciag
pUBIiCeTE TOV TEPIOTPEPAUEVO DIOKOTTTN
yia Aiyo o1 Baduida max ko a@Avere
ouokeun va BOUAEWEI, EXPI va aTTOXU-
MwOET TEAEIC N odpKa WV QPoUTWY.

EKXUpWTAG
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el Migep

m  Metd myv emegepyaoia, BéoT1e TOV
mEPIOTPEPOEVO BlakdTTN o10 0/Off.
ATOGUVBEDTE 1O QIC.

m  KaBapiote dAa 1a eEaprrpata apéowg
HETA TN XPAON. =» «KaBapiouo¢ Kai
@povriday BAETTe oTn oeAida 165

MNpoooxn!

AdeIGoTE EYKQIPA TO LTTOA!

— Merda myv emegepyaoia £we 500 g.

— TIpIV QTACEI 0 XUHOG 01O DoYEio
TpIYidaToc.

Migep

Ma v avaueign uypwy i avriotoixa

NHICTEPEWY TPOPIUWY, YIat TO KOWIHO/ | &=

TRIYIMO WUWV EPOUTWY Kal Aaxavi-
KWV KAl YIO TNV TTOATOTIoINGN QaynTwy.
Aoyxeio avapeigng amréd Tritan

To Tritan €ivan éva ac@aiég amd Bpadvon,
AyeuoT0 Kal AOGHO GUVOETIKG UAIKO. ZT10
ooxeio avdueigng amd Tritan givar duvarti n
EMELEPYATIA TTAYAKIWY KAl KATEWUYHEVWY
TPOPIWY.

A\ Kivsuvoc TpaupaTiopos

Mnv Bddete ToTE 10 XEPI OAC HEGA GTO
TorofeTnuévo picep! Apaipeite/ToTrodercite 10
Migep povo, 6Tav 0 uNXaviGUOC Kivnong siva
akivnrotroinuévog. Mnv ayyicete Ti¢ Aemrideg
TOoU évOBETOU Paxaupiol YEVIKAS XPNong HE
YUUVA xépia.

A\ Kivsuvog {epaTtiopaTog!

O1av dOUAEUETE KAUTA AVAUEIYVUOUEVA
TPOQIUA, EEEPXETAI ATUOC amrd TN XOdvN GTO
Kamrdki. Mpoodétete ydvo 10 oAU 0,4 Aitpa
Kauté 1] agpidov uypo.

MNpoooxn!

Mnv ekBécete 10 doxeio avaueiing os Bgpo-
kpacie¢ mwdavw amd 80°C.
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= EiK.

1. TomoBetroT1E TO PiCep. MPooélte edw
10 ONUAdI (—g-). MupioTe 10 pikep OEEIO-
o1pOPA PEXP! TEPUA.

2. MpooBEaTE 1A UAIKAL.

MooéTNTES ETMESEPYTING

ZTEPEA TPOPINT 10avikd 80 g
Yypa 10 OAU 1,5 Aitpa
Kautd fj agpifovia uypd 10 oAU 0,4 Aitpa
3. TomoOer1Eite TO KATTAKI KAl TO OTPEQETE
0egi00TpoQa. H YU 010 KATAKI TTPETTE
va Bpioketan EXPI TO TEPUA GTN OXICUNA
¢ AP Tou Jigep.
I'Ipoooxnl
Mn Aeitoupyeite 10 pigep adeo.
— To pigep douAevel Pdvo pe Kard Bidwpévo
T0 KaT4KI.
4. Zuvdéarte 10 QI otV TPida. Pubuiote Tov
TEPIGTPOQIKO SIAKOTITN TNV EMOUUNTA
Babuida.

Zuprr)\r]pwon UAIKWV
Ma 1 SUUTTARPWGN UAIKWY, BEGTE TOV
TEPICTPEPOUEVO BIaKATTIN OT0 0/Off.
AQaIpECTE TO KATTAKI KO TIPOCOETTE 1A
UAIKA

6. agaipéote T Xodvn kal TPoGOEoTE
Aiya-Aiya 1a o1Eped UAIKG péoa amrd 1o
AvoIyUa GUUTTAPWONC UAIKWY.

7. Mpoobéate 1a uypd UAIKG péca amod 1n
Xodvn.

m  Metd v emegepyacia 8€o1e TOV
TEPICTPEPOUEVO BIaKATTIN OT0 0/Off.
ATTOGUVDEDTE 1O QIC.

m  KaoBapiote 6Aa ta eEapTripaTa auéowe
HETA TN XPAOT. =» « KaBapiou6¢ Ko
Qpoviiday BAETE OoTn OeAida 165

ZuppouAn: Xovere Aiyo vepd e amroppu-

TavTiKG JEOA GTO TOTTOBETNUEVO Niep. Ma

MEPIKG DeuTePOAETTTO pUBICETE OTN Baduida

M. ABEIAZeTe 10 vePO Kal EETAEVETE TO Higep

HE KaBapd vepd.



Mapddsiypa cuvtayng yia 1o
Migep

Poé@npa yia afAntég =
— 270 yp. géN (amrd 10 Yuyeio, 5°C) | VTN
— 5 gkavéha,

— 230 ml ydAa

m  Bddete 10 YéAI K TNV KAVEAQ
MEOQ OTO HigEp KAl avauiyvUETE OTN
Babuida M.

m  Metd amd 5 deutepdAeTITa TPOGOETETE TO
YAAQ kal avaiyvueTe €Tl 3 SeuTepOAETTTA.

MPoGELTE TIC GUVIGTOUNEVEC TTOGOTNTEC
EMELEPYALOUEVIDV UAIKWV KAl TOUC GUVIGTOU-
Mevoug xpovoug emetepyaciac. = Eik. [d

Ké¢pTtng KUBWYV

Ké@1ng KUBwv yia 10 KOWILO T1poi-

MWV o€ oXiua KUBou.

/A KivSuvoc TpaupaTnicpol orrd T
KOQTEPA axaipia Tou Hi§ep/Tov TTEPI-
OTPEPOHEVO INXAaVIGHOS Kivnong!

Mnv BAdete ta x£pia cag moTE GTOV TOTO0E-

nUEVO KOPTN KUPBwWV! Apaipeite/ToroBeTeite

TOV KOQTN KUBWVY HOVO UE AKIVITOTIOINUEVN

mv Kivnon.

Kard v amoouvapuoAdynon/ GuvapuoAo-

ynon 1ou K6QTN KUPwv mAVETE 10V BiIOKO

KOTIAS HOVO o1y TAQCTIKI OTpOoYYUAR Aapn

GT0 KEVTPO.

Ymodeifeig epappoyig!

m O k6@ KUBwWV gival katdAAnhog pévo
YIQ TNV KOTT) TTATATWY (WHWV i Bpacué-
VWY), KapoTwy, ayyoupIwy, VIOHATWY,
TIMTEPIIV, KPEMHUBIWY, HTTAVAVIDV,
HAAWY, axAadiwy, QPAOUAWY, TIETTOVIWV,
AKTIVIBIWY, AUYWYV, HOAAKWY GAAQVTI-
KWV (T1.X. MopTadéAac), Bpacuévou i
WNUEVOU KPEATOC TTOUAEPIKWV XWPIC
KOKKOAQ.

m  Ta oAU HOAOKA TUPIG (TT.X. MOTOAPEAQ,
Qé1a) Bev PTTopoUV va KOTrouv. Ze Tupi
QETEC (Tr.X. YKOUVTQ) KaIl OKANPO TUpi
(1.X. €MEVION) N eTegepyalouevn Tooo-
mia o€ Jia diadikacia 0ev EMITPETETAI VA
utrepPaiver Ta 3 kg.

Mapddeiyua cuviayng yia 10 Jigep el

m [piv amd v emegepyacia @polTwy pE
KouKoUTOIa ] TTUPNVOKAPTIWY QPOUTWY
(MAAQ, POdAKIVO K.ATT.) TTRETTEI VA
agaipebolv Ta KOUKOUTOIA ] avTioToIXa
Ol TTUPAVEC.

m [piv v emegepyacia Bpactou f yniou
KPEATOC TPETEI VA agaipedoulv 1a
KOKOAQ.

m  Ta 1poQIua Oev emITPETTETAI VA Eival
KATEWUYHEVA.

MNpoooxn!

— Hun mpnon autwy 1wy urodeitewy
MTTOpEl va 00nyrioel o€ {nUIEC TOU
£EQPTANATOC KOPTN KUPBWY CUUTTEPIAQU-
Bavouévou Tou TTAEYUATOC KOTTAC Kal TOU
TEPICTPEPSUEVOU PaxapIoU.

— Av 10 €£ApTNUA KOQTN KUPBWYV XPNCIUO-
ToINoei yia S1aQopeTIkoU¢ gKoTToUE, TPO-
motroindei A xpnoigomoindei avdpuooraq,
161€ N Robert Bosch Hausgerate GmbH
Oev Uropei va avahdpel kapia uduvn
yia evdexOueveS {NUIEC. AUTO aTTOKAEiE!
mv €uBUvn yia Znuiég (Tr. X. STOdWUéEVa
] TAPAUOPPWHEVA Laxaipiar), Ol OTTolES
TPOKUTITOUV W CUVETTEIN TNC ETTELEPYQ-
Giag Y EYKEKPIMEVILOV TPOPIUWY.

INMavTIKES UTTOdEIEEIG:

—  Ta 1po@Iua Oev EMITPETTETAI VA TIEPIEXOUV
KOKaAQ, KOUKOUTOIO 1] GAAQ GTEPE
ouoTartikd.

—  Ta @pouta/haxavikda dev Ba Tpémel va
gival TOAU WPIKA, yIaTi SIAPOPETIKA
MTTOPET var TPEXEI 0 XUMAS ToUC.

— Tpiv v KOTIM a@rvere 1a Bpactda
TPOPINA VA KPUWOouUy, eI TOTE gival
MO OQIXTA KAl £101 Eival KAAUTEPO TO
ATTOTEAEG A KOTIT|C.

— Me mepioadiepn 1 Aiyotepn mieon mavw
o10 €£APTNUA WONONE KATA TO OTIPWEILO
MTTOPET VO ETTNPEACTE TO JIAKOC TWV
KUBwv.

— O Kk6QNC KUPBwWY OOUAELEI HOVO LIE KOAD
BIBWMEVO TO KATTAKI.
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el Korng yevikiig xperong

EmA&yeTe TV TAX0TNTAO EPpYaTiag avaloya
ME T TPOQIUA TTOU TTPOKEITAI VO KOWETE.
MNpoooxn!

Kard v gpyacia pe 1ov KOQTn KUBWY Wn

XPNOIMOTIOINGETE TTOTE TN AEITOUPYia KATC

SIaCTAMATA (TTAAUOC).

XapnAf TaxiTnTa epyaciag (min):

Bpaotéc mardreg, kapota kal apyd, ayyou-

pia, utravaveg, @PAouAeg, Temdvia.,

Mérpia Tax0TnTa epyaciag:

WHEC TTATATEC KAl KAPOTA, HOAAKA AAAQVTIKA

(1. X. HopTadéAQ), TUPi QETEC, OKANPS

TUPI, TITTEPIEC, VIOUATESG, KPEUMUDIQ, UAAQ,

akTvidia.

- Eik. [

1. TomoBeTG1E TO TAEYHA KOTTHC GTOV
Bacikd @opéa. MpogéLie 11¢ eykomég!

2. TomoBetioTE TOV BIOKO KOTIT|C UE TTPO-
gragia pyaxaipiod gTov BAacikd @opéa.

3. MiéoTte T0UC 3 GQIYKTAPES TTPOC TA PECA
MEXP! va ac@ahiicouy.

4. TomoBetiote 10V Afova Kivnong 2 gtov
MNXaviGuo Kivnong.

MNpoooxn!

Ma 1oV K6QTN KUBWY XPNOILOTIOIEITE OTTWO-

dfmore Tov dgova Kivnong 2 (Eik. [ - 4).

5. TomoBeriote 10 oA, MPooéLTe 0w 1O
onuad (—g-). Mupiote 10 doxeio BeEI6-
aTpoYPa péxpl TEpUa.

6. TomoBeTOTE TOV KOQPTN KUBWYV GTO

ooxeio. H AaBn tou doyxeiou pémel va

gival akpIBw¢ UBUYPAUMICUEVN HE TO

ONUAdI oTov KOQTN KUBwWV. O KOPTNG

KUBwvV TPETTEl va eQapuaZel TARpwE

atov dgova kivnong! Av xpeidleran,

oTpEWTE TOV BIOKO PaxaIpiol GTn SwoTH
0éon e m BorBeia ¢ TposTaTiag

Maxaipiou.

AQaipéoTe TV TPOCTAGIA paxaipiou.

8. TomoBetioTE 10 KATAKI YAli hE TO
efdpmpua wenong. Mpooéfte edw 10
onuad (-3-).

9. Tupiote 10 KaTTdKI BECIBGTPOQA LEXPI
Tépua. H yotn 10U KOMTAKIOU TTPETTEI VA
KABeTQn MEXPI TEPUA GTNV GXIGUN TNE
AaBr¢ TOU PTTOA.

N
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10. Zuvdéore 10 QI¢ oty Tpila. Pubuiote Tov
TEPIGTPOQIKO SIAKOTITN TNV EMOUUNTA
Babuida.

m  BdAre 1a mpog¢ ko 1p0QIua TNV
utrodoxn TARPWONS Kal CTIPWETE 1A
ME 10 €EdpTna wonong. Av xpeialerai,
TEPAXIOTE TTPONYOUHEVILE TA TPOPIUAL.

MNpoooxn!

ABEIACTE EYKQIPA TO UTTOA!

— Metd myv emegepyaoia £we 500 g.

— TPV QTACOUV 01 KUPBOI OT0 KATW HEPOC
TOU KOQTN KUPBwWV.

AdEINOMA MTTOA

m  Metd myv emegepyacia, 8€o1e TOV
TEPICTPEPOUEVO BIaKATTIN OT0 0/Off.
ATTOGUVDEDTE 1O QIC.

m [upiote 10 KaTdKI aviiBeta a1 eopd Twv
OEIKTWY TOU POAOYIOU KAl AQAIPEDTE TO.

m  TomoBEeTAOTE TNV TPOCTAGIa Haxaipiou.

m  AQaIpéaTe 1OV KOPTN KUBWYV a1rd 10
MTTOA.

m [UpioTE TO UTTOA evAvTIa GTN QOPd TWV
OEIKTWY TOU POAOYIOU KAl AQAIPEDTE TO.
ADBEIACTE TO UTTOA.

m  KaoBapiote 6Aa ta eEapTripaTa auéowe
HETA TN XPAOT. =» « KaBapiou6¢ Ko
Qpoviiday BAETE OoTn OeAida 165

Ko@Tng yevikng xpnong

M 10 KOWIHO HIKPWY TTOCOTATWY

KPEATOC, OKANPOU TUPIOU, KPEUUU-

0100, udiviavoU, epoUTwy Kal AaXavikwy. To

KOWIMO KOKKWY KAQE Kal 10 TPIYILO KOKKWY

mTEPIOU, {Axapng, Tamapouvag Kal Xpévou

Ocv EMITPETTETA.

A\ KivSuvoc TpaupaTiopot

TomroBereite/apaipeite 1oV KOPTN YEVIKASC

XPrAoNE HOVO HE AKIVITOTTOINKEVO TOV UNXO-

VIOUO Kivnong. Mnv ayyiZete Ti¢ Aemideg Tou

£vOETOU HaXaIpIoU YEVIKAS XPAoNS HE YUuvd

xépia. Mnv BAdere 10 XépI oag TOTE JEGA OTO

ToTpI ToU KON YeVIKIS Xprong! Ma v

APAIPETN TWV KOPUEVWV/TPIMUEVIDY TPOYI-

MWV XPNOILOTIOIEITE KATAAANAQ BondnTika

MéGQ (TT.X. KOUTAAI).



Mpoooxn!

O KOQTNG YEVIKAG XPoNG BOUAEUEI HOVO PE

YEPA BIOWMEVO KATTAKI.

= EIK.

1. TotmoBetrioTe TO doxeio. MNpooéfTe £dw

TO ONUGd! (—3-). MupioTe To Boxeio degI6-

OTPOPA PEXPI TEPUA.

MpooBéoTe T UAIKA.

ToTroBETEITE TO KATTAKI KAl TO OTPEPETE

oe€16aTpo@a. H puTn Tou Katrakiou

TIPETTEN VO BPIOKETAI HEXPI TO TEPUA OTN

OXIOMr Tou doyeiou.

4. >uvdéaTe 10 @I oTtnv TTpida. MNupioTe Tov
TTEPIOTPEPOPEVO BIAKOTITN OTN Babuida
M kai KpaTroTE TOV.

Ymodei§n: Ooo TepIcoOTEPO TTAPAUEVEI

EVEPYOTTOINUEVN N OUOKEUN), TOOO WIAOTEPO

€ival To KOWIPO/TPIWIYO. X€ APWHATIKA XOPTO

MTTOPEl TO €MOUPNTO ATTOTEAECHA KOWIHATOG

va £xel emTeuxBei AN PETA aTTd TTOAU

ouvTopo didoTnua atrd T Béon og Asitoup-

yia. ‘Eva auvtopo «ayylypa» NG pabuidag M

pTTOpEi Va gival dn apkeTo.

m  Metd Vv emmeepyacia aprioTe eAeUBepO
TOV TTEPIOTPEPOUEVO BIAKOTITN. ATTOOUV-
O€0TE TO PIG.

MeTd TV gpyacia

m 2TPEYTE TOV KOPTN YEVIKAG XProNg
avTiBeTa TTPOG TN GOPA TWV SEIKTWV TOU
poAoyIoU Kal aQaIpéOTE TOV.

m  AvarrodoyupioTe Tov KOQTN YEVIKAG
XPHoNG, Ta KOPUEVO/TPIMPEVA TPOPIUA
TTEQTOUV OTO KATTAKI.

m  KpatrjoTe oTaBepd TO KOTTAKI. ETPEWTE TO

Ladl

O0oxEio apIoTEPOOTPOPA KAl APAIPEDTE TO.

m  AQaipéoTe Ta KATAAOITTA TWV KOPUEVWV/
TPIMMEVWY TPOPINWYV PE KATAAANAO
BorRBnua (1r.X. KOUuTaA) atréd 1o doxeio.

m  KoBapioTe 6Aa Ta e€aptripata apéowg
META TN XPHoN. =» «Kabaplouog Kai
ppovtidar BAEe otn oeldida 165

KaBapiopdg kal ppovTida el

KaBapiopég kai gpovrida

H ouokeun d¢ xpeidetal ouvTrpnon!
O KOAOG KaBaPITPOG eyyudTal HIa PEYAAN
dIGpKeIa QWAG.

Ievikég uTrodEiEIg

m  KaBapioTe 6Aa Ta e€apTrpaTa auéowg
peTa N xpAon. ‘ETtol dev Enpaivovtal Ta
uTtoAgippaTa kai &g @OgipeTal TO TTAACTIKO
(17.x. a1rd aIBépia EAaia OTa PTTAXAPIKG).

m  Kard v eme€epyaaia 1.x. Ta KapdTa
KaI TO KOKKIVO AdXavo dnuioupyouv
OAAOILTEIG TOU XPWHATIOUOU OTA
TTAQOTIKG PEPN, Ol OTTOIEG PTTOPEI Va
QTTOUOKPUVOOUV PE JEPIKEG OTAYOVEG
Aadiou @aynTou.

Mpoooxn!

— Mnv xpnoiuoTtroigite KABAPIOTIKG TTOU
TTEPIEXOUV OAKOOAN 1) OIVOTIVEUA.

— Mn xpnoIPOTTOINOETE KavEva KOPTEPO,
aIXunPEOS ) HETAAANIKO QVTIKEIPEVO.

— Mn xpnoipotroieite okAnpd TTavid i
KaBapIoTIKA.

—  Mn paykwoeTe Ta TTAACTIKG PJEPN OTO
TTAUVTAPIO TWV TTIATWY, ETTEIBA UTTAPXEI
KivOuvog yIa HOVIPES TTOPANOPPUICEIG!

— KaBapileTe TTpOoOEKTIKG Ta EAGOPATA TOU
KOoAaBI0U COUPWHATOG YIA VO PNV Ta
KOTOOTPEWETE.

A Kivduvog TpaupaTtiopou!

— [lpoooxn katé Tnv epyacia Pe Ta
KOQTEPG axaipia.

— [Midvete TOo paxaip! YEVIKAG Xpriong pévo
a116 TO TTAACTIKO TTEPIBWPIO AaBNG.

— [dvere Toug diokoug KOTT G HOVO OTNV
dkpn.

— Mnv atmrAWVETE Ta XEPIA CAG TTOTE OTA
KOQTEPA Payaipla Kal OTIG KOPTEPES
OKUEG TOU £EaPTANATOG KOPTN KUBWV.
Mavete Tov Bioko KOTTAG HOVO OTNV TTAG-
OTIKA O0TPOoyYUAR AaBr oT1o KEVTPO!

— Mnv ayyilete TO payaipl Tou KOPTN
YEVIKIG XPNONG HE YUUVA XEpIaL.

— Ta Tov kaBapioud Tou paxaipioU Kal
TWV BiOKWV KOTTAG XPNOIUOTIOIEITE HIa
BoupToa.
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el KaBapiopég kal @povrtida

A\ KivBuvog nAextpomrAngiag!

Mpiv Tov kaBapioud TpapréTe 1o QIS aTTd TNV

mpida.

KaBapiopudg TG Baocikng

OUOKEUNG

m  Mn BuBioete TTOTE TN BACIKA CUOKEUN O€
uypd 1 PNV TNV KPOTHOETE KATW AT TPE-
XOUMEVO vEPOS KAl YNV TNV KaBapioeTe aTO
TTAUVTAPIO TIATWV. Mn XPNOIUOTIOIETE
Kavévav atgokabapioTn.

m  2KOUTTIOTE TN BaCIKA CUOKEUN UE Bpey-
pévo Travi. Av XPEIOOTEN, XPNOIYOTIOINOTE
Aiyo uypo kKaBapIGUoU TIATWV.

m 2T OUVEXEIQ OKOUTTIOTE OTEYVA TN
OUOKEUN.

KaBapiouodg Tou uTroA, Twv gpya-

Agiwv Kal Twv £§apTNUATWY

m  =eTAéveTe OAQ Ta PéPN PETA TN XPRoN
KATW atTd TPEXOUUEVO VEPD.

m  ATTOOUVOPMOAOYEITE T ECAPTAMOTO
TPIv atrd Tov KaBapioud. Ze auTh TNV
TTEPITITWON TTPOXWPNOTE JE TNV AVTIOETN
oeIpd, OTTWG TTEPIYPAPETAI OTA PMEUOVW-
péva KepaAaia.

m  Metd Tov KaBapiopd agrvete OAa Ta
MEPN VA OTEYVWVOUV KOAA 1] OKOUTTICETE
TQ VO OTEYVWOOUV.

ATroouvappoAoynon epyaAgiou avadeu-
ong yia Kabapiopo

To epyaAeio avadeuang PTTOPEI va aTTogu-
vappoAoynBei yia Tov kaBapiouo.

= Eik. [T

1. Ag@aipéoTe 10 epyaleio avadeuong atrd
TOV MNXQVIOUO Kivnong.

2. TéaTe TO AYKIOTPO KAl AVACNKWOTE TO
KaTTaKI TOU INXavIoPoU Kivnong.

3. AogaipéoTe Kal Toug U0 0dovTWTOUg
TPOXOUG a1 TO TTEPiRANua. KabapioTe
TIPOOEKTIKA e BoupTaa.

4. Metd Tov KOBapIoPO Kal TO OTEYVWUA
ouvappoAoyeite Eava OAa Ta PEPN PE TNV
avTiBeTn oeipd.
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KaBapiopog ekXUpwTA

Ma Tov KaBapIoPG TOU EKXUNWTA aQAIPEITE

TO KOAGBI coupwpaTog atrd 1o doxeio TpI-

YihaTog. =Z€TMAUVETE Ta PEPN HE TPEXOUUEVO

vepo.

Mpoocoxn!

KaBapilete TTpOOEKTIKG TO EAdouaTa

OTO KOAGBI COUPWPATOG YIa VA PNV 1A

KOTOOTPEWETE.

KaBapiopndg k6¢@Tn KUBWV

ATtroouvappuoAdynon k6@t KUBwWYV yia

Kalapiocud

= Eik. M

1. TomoBeTrOTE TNV TTPOCTOCIA PaxalpioU.
AaipéoTe ToV KO@TN KUBWV atréd 1o
MTTOA.

2. Avoite TOUG OUVOETAPEG KAEIoiNATOG.
AgaipéoTe 10 dioko paxaiploU padi ue TNV
TIPoCTaCIa PaxaipioU.

A Kivduvog TpaupaTtiopou!

MaveTe TOov SIOKO KOTING KaI TO TIAEyud

KOTTH G HOVO atTd TO TTAACTIKO PEPOG.

3. AmooTrdoTe Ta EVOEXOPEVWG UTTAPXOVTA
UTTOAEIJOTO TPOQIWV E TO KABAPIOTIKO
TOU TTAEYPATOG KOTTAG.

4. AToO0TIA0TE TO TTAEyPO KOTTAG padi pE To
KOBapIOTIKO TTAEYUATOG KOTTAG OTTO KATW.

KaBapioTte Tov Baciké @opéa aTo TTAUVTHPIO

TATWV.

‘OMa 1a dAAa pépn Ta EETTAEVETE TTPOKATOP-

KTIKG KATW a1Td TPEXOUMEVO VEPD. KabapileTe

Ta pépn We BoupToa.

KaBapiopudg Tou Higep

To doyeio avapeigng (xwpig 1o €vBeTo
Maxaipt), TO KATTaKI Kal To Xwvi TTAévovTal 0T
TTAUVTAPIO TIATWY. To €VvOETO paxaipiou unv
TO TTAEVETE OTO TTAUVTAPIO TNIATWY, AAAG KATW
aTrd TPEXOUNEVO vEPOS (UNV TO APrOETE VA
TTapapeivel yéaa aTto vepod).



ATtroouvapuoAoynon £vBeTou paxaipiou
yia KaBapiouod

= Eik.[e]

1. AvarmodoyupioTe To Gd€eI0 dOXEIO avVANEI-
&ng. MupioTe 10 évBeTO paxaipiov atd Ta
TITePUYIa EVAVTIA OTN GOPd TWV BEIKTWV
TOU poAoyiou. To £vBeTo payaipiol
Aovetal.

2. A@aipéaTe TO £VOETO payaiploU Kail aTro-
MOKPUVETE TO OTEYAVOTTOINTIKO SAKTUAIO.

3. Metd Tov KaBapIouod Kal TO OTEYVWUA
TOTTOOETHOTE TOV OTEYAVOTTOINTIKG SAKTU-
ANlo aTo évBeTO payaipiou.

4. TotroBetAOTE TO £vOETO PaxaipioU aTTd
KATW OTO doyEio avAUEIENG KOl OQigTe
oe€16aTpOPa.
2@i¢te TG00 WOTE TO TITEPUYIO VO €UOU-
YPOUUIOTEN HE TN GHjpavon aTo doxeio
avAapeigng.

Mpoooxn!

Mnv ToTToB¢ETEITE TTOTE TO £VOETO PaxaipioU

TTOTE XWpig aTeyavoTtroinon!

KaBapiopog KOQPTN YEVIKAG

Xpfiong

>ag ouviaToUpE va KaBapiCeTe TOV KOPTN

YEVIKNG XPriong apéowg PETa Tn Xprion. ‘ETol

dev ¢npaivovTal Ta UTTOAEipaTa Kal 8e POEi-

peTal TO TTAAOTIKG (TT.X. a1 aIBépia EAaia

OTa PTTAXApPIKA).

Mnv TTAéveTe To BoxEio pE Kivnon oTo TTAU-

VTAPIO TTIATWYV, GAAG va To KaBapideTe KATW

atrd TpeXouevo vepd pe BoupTtaa. Mnv 1o

agrivete Yéoa oe vepo!

MNa 10 oTéyvwpa amoBETeTe TO SOXEIO PE

Kivnon TTpog Ta eTTavVw.

AvTtipeTwtmion BAaBwv

A Kivduvog TpaupaTiopou!

Mpiv atrd TNV avTIPeTWTTIOoN piag BAGRNG
TPABAETE TO PIG aTTO TNV TTPIa.

ZnMAvTIKN UTTodEIgn:

‘Eva 6@AAUa OTO XEIPIOUO TNG GUCKEUNG, N
EVEPYOTTOINON TWV NAEKTPOVIKWY ACQAAEIWV
| k&toia BAGRN TNG CUOKEURG anuaTod0-
TouvTal e To avaBOofnua Tou QwTeIvoU
BSoKTUAiou (£vdeign Asiroupyiag).

AvTipyetwTrion BAaBwv el

BAdGBnN:

H ouokeun dev epyadetal TTAEOV.

MeavA airia:

H ouokeur uttep@opTWONKE (TT.X. MTTAOKAPI-

opa epyaAgiou atro £va TPOPIPO) KAl EVEPYO-

TTOINONKE N NAEKTPOVIKI) AOPAAEIQ.

AvTiygTwION:

m  O&oTe TOV TTEPIOTPEPOUEVO BIOKOTITN OTO
0/off.

m  ATTOOUVOEDTE TO QIG.

m  AVTIUETWTTIOTE TNV AITia TNG
UTTEPPOPTWONG.

m  O¢f1eTe TN ouokeun Eavda o€ Asitoupyia.

MOéavn aiTia:

MpooTaBroaTe va TOTTOBETACETE TO UTTOA 1

TO WiEP OTNV EVEPYOTTOINUEVN CUCKEUN.

AvTigeTwTmionN:

m  OfoTe TOV TTEPIOTPEPOUEVO OIAKATITN OTO
0/off.

m  ATTOGUVOEDTE TO QIG.

m  TOTTOBETAOTE TO UTTOA 1 TO Wigep.

m  O¢f1eTe TN ouokeun Eava oe Asitoupyia.

BAdGBnN:

H ouokeun dev Eekiva.

MeéavA airia:

Ta pépn dev gival cwoTd ToTToBETNUEVA. TO

KOTTAKI TTPETTEI VA €ival EVTEAWG KAEIGUEVO.

AvTipygTWION:

m  O£oTe TOV TTEPIOTPEPOUEVO BIOKOTITN OTO
0/off.

m  ATTOOUVOEDTE TO QIG.

m  TOTmoBeTAOTE CWOTA TA PEPN GUPPWVT
ME TIG 0dnyieg Kal KAgIOTE EVTEAWG TO
KOTTOKI.

m  O¢f1eTe TN ouokeun Eavda o€ Asitoupyia.

ZnMAVTIKA UTTOdEeIgn:

Z¢ TTEPITITWON TTou n BAGRN dev pTropei

£T01 VO OTTOKATOOTOOEl, aTTEUBUVOEITE
TIOPAKAAW OTNV UTTNPECIa €EUTTNPETNONG
TreAaTwv (BAETTe diEuBUvVOEIg UTTNPETiag
eCuTTNPETNONG TrEAATWV OTO TEAOG QUTOU TOU
@UAAadiou).
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el Eidikd e€aptipara

E1d1kd e§apTpaTa

(©108¢0n oTa €1d1KA KATAOTAPATA, av deV
TTEPIEXETAI OTOV £EOTTAIOUO TTAPAdOCNG)
Aiokog yia TTaTdTEG TNYAVNTEG
(MUZ45PS1)

Mo TNV KOTTA WUWV TTOTATWVYIA TNYAVNTEG
TIOTATEG.

Aiokog Aayavikwv yla TV acIaTiKn
kouliva (MUZ45AG1)

KoBel ppouTa kal Aaxaviké o€ AeTITEG QPETEG
yla Thv ao1aTIKr Koudiva.

Aiokog Tpigiparog xovrpog (MUZ45RS1)
Ma 10 TPiYIo WHAG TTOTATAG TT.X. YIA Thyavi-
TEG 1) TTATOTOKEPTEDEG ATTO TPIYPEVN TTATATA.
Aiokog yia Tpigipo rardrag (MUZ45KP1)
Ma 70 TPIYIUO WHWYV TTATATWV YIa ThYAvNTEG
Tratdrteg EABETIOC Kal TTaTATOTNYAVITES VIa
TNV KOTT PPOUTWY KAl AOXAVIKWY OE XOVTPEG
PETEG.

Atréoupon
ATToppiyTe TN OUCKEUATIA PE TPOTTO
@IAIKG TTpOG TO TrEPIBAAAOV. AUTH N

mmm  JUOKEUN XOPAKTNPIZETOI CUNQWVA PE
TNV eupwTTaikn odnyia 2012/19/EE
TTEPI NAEKTPIKWYV KOl NAEKTPOVIKWV
ouokeuwv (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
H odnyia Trpokabopilel Ta TAaicia yia
Jia ardoupaon Kal agiotroinon Twyv
TTAAIWV CUCGKEUWY HE IGXU 0" OANn TNV
EE. lNa Toug TpOTTOUG ATTOKOUIBNG
TToU 1I0XUOUV ETTi TOU TTAPOVTOG, Ba
006 EVNUEPWOEI O EI8IKOG EUTTOPOG.

Me em@UAagn yia Tig 6TT0IEG AAAQYEG.
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Opoi Eyyinong

1. H gyylnon KoAAg AeIToupyiag Twv TTPOIOVTWY PaG TTOPEXETAI Yia XPOVIKO dIdaTnUa €ikool TeEOodpwy (24)
UNVWwV aTré TNV NUEPOMNVia TG TTPWTNG ayopds TTou avaypageTtal oTn Bewpnuévn amodeign ayopdg. Ma v
TTaPOXI TNG EyyUnong aTTaITeiTal N €TTiOEIEN TNG Bewpnpévng aTrddeIENG ayopdg oTnv oTToia avaypa@eTal o TUTTOG
KQI TO HOVTEAO TOU TTPOIOVTOG.

2. H etaipeia péoa oTa avwTéPW XPOVIKA OPIA, OE TTEPITITWON TTANUUEAOUG AEITOUPYIaG TNG CUOKEUAG, avaAOu-
Bdvel TNV uTTOXPEWON TNG ETTAVAQOPAG TNG O€ OMAAR AEITOUPYIa KaI TNG AVTIKATAOTACGNG KABE TUXOV EAATTWHA-
TIKOU PEPOUG (TTANV TV aVOAWGCIUWY KAl TWV EUTTABWY, OTTWG T YUAAIVA, AQUTITAPES KATT.). ATTapaitnTtn TTpoU-
TOBEoN yia va IoXUel N eyyUnon gival n un A&IToupyia TNG CUOKEURG va TIPOEPXETAI aTTO TNV TTANUMEAR KOTAOKEUR
NG Ko OxI €TTi TTapadeiypaTi ammd KakA xprion, AavBacuévn eykatdaTtaon, Un TAPNCN Twv odnyiwv Xprong Tng
OUOKEUNG, akaTdAANAN auvTrpnon amd mpdowta pn egouaiodotnuéva amoé tnv BSH Oikiakég Xuokeuég A.B.E.
n atro e§wyeveig TTapdyovTeg OTTWG BIAKOTTEG NAEKTPIKOU PEUUATOG A 1IAQOPOTTOINGNG TNG TAONG KATT.

3. ZTnVv TePITITWon TToU TO TTPOIdV 8ev AeiToupyei owaoTd Adyw TNG KATOOKEUNG TOU Kal €QACGOV N TIANUUEAAG
AerToupyia ekdOnNAwBNKe Katd TNV TrEPiodo £yyunaong, n povada ZEPRIG (1) To eEouaiodotnuévo auvepyeio) Tng BSH
Oikiakég Zuokeuég A.B.E. Ba To £TTIOKEUAOEI PE GKOTTO TN XPAON YIO TNV OTToia KATAOKEUAOTNKE, XWPIG VO UTTAPEE!
Xpéwaon yia avToAAAKTIKG A TNV Epyacia.

4. Aev KaAUTTTOVTOI OTTO TNV EYYUNON OI KivOUVOI TTOU OXETICOVTAI PE TTT METAPOPEG TOU TTPOIOVTOG TTPOG ETTIOKEUR
aToV PETATTWANTA 1 TTPOG TNV povada ZEpRIG (A TTpog To EouaiodoTtnuévo Zuvepyeio) Tng BSH OIKiakEG ZUOKEUEG
A.B.E. epboov dev mpaypatotroioUvtal ammd v BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E. ) amd eCouaiodotnuévo atr’
auTAvV TTPACWTTO.

5. 'OAeg o1 €TMOKEVEG TNG €yyunang TTPETTEl va yivovtal atrd 1o E§ouciodotnuévo ZEpRIG (1 To e§ouciodoTnuévo
ouvepyeio) Tng BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.

6. H eyyunon dev KaAUTITEl KOVEVO TTPOIOV TTOU XPNOIUOTTOIEITAI TTEPAV TWV TTPOBIAYPAPWY YIa TIG OTTOIEG KOTA-
OKEUAOTNKE (TT.X. OIKIOKN XPAon).

7. H eyyunon kaAig Asitoupyiag TTou TTApEXETAIl ATTO TOV KATAOKEUAOTHA TTauel av aTTokoAANBouUv, aAAoiwBoulv 1
TPOTTOTTOINBOUV PE OTTOIOdNTIOTE TPOTIO Ol TAIVIEG AOPAAEING I OI EIDIKEG DIOKPITIKEG AUTOKOAANTEG ETIKETEG ETTT TWV
OTTOiWV avaypAageTal 0 apiBPOS GeIPAG 1 N NUEPOUNVia ayopdg.
8. H gyyunon dev KOAUTTTEL:
— Emokeuég, petatpotrég r kaBapiopoug TTou éAaBav xwpa o€ KEVIpo ZEPPIG Un £§ouaiodoTnuévo atd Tnv
BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.
—N\d&Bog xprion, uTEPBOAIKN XPron, XEIPIOKO 1 AeIToupyia Tou TTPOIGVTOG KaTd TPATIO un CUPQWVO PE TIG
0dnyieg TTOU TTEPIEXOVTAI OTA EYXEIPIDIO XPONG KaI/f OTa OXETIKA £yypaga XPAoNG, GUPTTEPIAAUBAVOUEVWY
NG TTANPPEAOUG QUAAENG TNG GUOKEUNG, TNG TITWONG TNG GUOKEUNG KATT.
— lMpoidvTa pe duoavayvwaoTo apiBud oeipdg.
— ZnMIEG TTOU TTIPOKOAAOUVTAI EVOEIKTIKG OTTO ACTPATTEG, VEPO 1 UYPOCia, QwTIA, TTOAEPO, dNUOTIEG avaTAPaYEG,
AGBog TdOoEIg TOU BIKTUOU TTAPOXNG PEUNATOG, i OTToIOdATIOTE AGyo TTou gival TrEpav aTTd Tov €AEyX0 Tou
KATAOKEUOOTH 1} €60UCI000TNUEVOU GUVEPYEIOU.

9. AvtikaTdaTaon TNG CUOKEUAG YiveTal uovo epooov dev gival duvaTr n emdIopBwaon TNG KATOTTIV TTIOTOToiNGNG
NG aduvapiag emaokeung amod 1o E§ouaiodotnuévo ZEpPig (f) To e§ouaiodotnuévo ouvepyeio) Tng BSH Oikiakég
>uokeuég A.B.E.

10. H kB¢ etmiokeun A N avTikAaTdoTaon EAATTWHATIKOU HEPOUG DEV TTAPATEIVEI TOV XPOVO £yyUNONG TOU TTPOIOGVTOG.

11. E€apTrpaTa kol UAIKG TTou avTiKaBioTwvTal Katd Tn SIdpKeia TG £yyUnong EMOTPEPOVTAl GTO CUVEPYEIO.

BSH Oikiakég Zuokeuég A.B.E.
17° xAu EBvIKAG 000U ABnvwy - Aapiag & Motauou 20,145 64 Kneioid, ABrAva

TA KENTPIKA ZHMEIA EZYMHPETHZHZ NEAATQN
ABNVA ... 17° XAy EBvikrig 0d0U ABnvwv — Aapiag & Motapol 20,145 64 Kngioia
Beo/vikn. ...006¢ XaAkng, Matpiapxikod MuAaiag, 570 ol MNuAaia, T.6. 60017 B¢pun

Narpa . ... XapaAdutn 57. 262 24 WnAd AAwvia

HpdkAeio — ceeee NEWQ. EBVIKAG AvTIOTAOEWG 23 & KaAapd, 713 06 HpdkAgio
|01 o ToT <, ApX. Makapiou I' 39. 2407 Eykwpn Aeukwaia, KUtrpog

18182 ... 24 wpeg | 7 nUEPEG, TUTTIKA XPEwan KAAANG TTPog €BVIKA dikTua

MANEAAAAIKO THAE®QNO EZYMNMHPETHZHZ NEAATQN
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tr Amaca uygun kullanim

Amaca uygun kullanim

Bu cihaz sadece evde ve ev ortaminda kullaniimak i¢in tasarlanmis-
tir. Cihazi sadece eviniz i¢in hazirlayacaginiz miktarda urinler igin
kullaniniz.

Cihaz, besinlerin karigtirilmasi, yogrulmasi, ¢irpilmasi, kesilmesi ve
rendelenmesi i¢in uygundur. Cihaz bagka cisimlerin veya madde-
lerin islenmesi icin kullaniimamalidir. Uretici tarafindan izin verilmis
baska aksesuarlar kullanarak cesitli uygulamalarin gerceklestiriimesi
de mumkundur. Cihazi sadece izin verilen orijinal pargalari ve
aksesuarlari ile birlikte kullaniniz. Baska cihazlara ait aksesuarlari
kesinlikle kullanmayiniz.

Cihazi sadece normal oda sicakliginda ve deniz seviyesinden en
fazla 2000 m yUkseklikte kullaniniz.

Onemli giivenlik uyarilari

Kullanim kilavuzunu dikkatlice okuyun, verilen bilgilere gore hareket
edin ve ileride bagvurmak Uzere 6zenle saklayin! Cihazi bagka
birine verirken cihaz ile birlikte bu kilavuzu da teslim ediniz. Cihazin
dogru kullanimina yonelik talimatlarin dikkate alinmamasi nedeniyle
olusabilecek hasarlardan Uretici sorumlu tutulamaz.

Bu cihaz fiziksel, duyusal ya da zihinsel engeli olan ya da deneyimi
ve bilgisi yetersiz olan kisiler tarafindan sadece, sorumlu bir kisinin
nezareti altinda veya cihazin guvenli kullanimi konusunda bilgilendi-
rilmis olmalari ve kullanimdan kaynaklanan tehlikeleri anlamis olma-
lar1 halinde kullanilabilir. Cocuklar cihazdan ve baglanti kablosundan
uzak tutulmaldir ve cihazi kullanmalari yasaktir. Cocuklar cihazla
oynamamalidir. Temizlik ve kullanici bakimi ¢alismalari ¢ocuklar
tarafindan gergeklestiriimemelidir.

/\ Elektrik carpma tehlikesi ve yangin tehlikesi!

m Cihazi kesinlikle tip etiketi Uzerindeki bilgilere uygun sekilde
baglayiniz ve ¢alistiriniz. Cihazin kendisinde veya elektrik kab-
losunda hasar varsa cihazi kesinlikle kullanmayiniz. Her turlu
tehlikenin dnlenmesi amaciyla, orn. hasarli bir elektrik baglanti
kablosunun degistiriimesi gibi cihaz Uzerinde gergeklestirilecek
tim onarimlar sadece yetkili servisimiz tarafindan yurtttlmelidir.

m Cihazi kesinlikle zaman ayarl salterlere veya uzaktan kumandali
prizlere baglamayiniz. Cihazi igletim sirasinda surekli olarak
gbzetim altinda tutunuz!

m Cihazi, sicak ylzeylerin (6rn. ocaklar) Uzerine veya yakinina
koymayiniz. Elektrik sebekesi kablosunu sicak pargalar ile temas
ettirmeyiniz veya sivri kenarlar Uzerine gekmeyiniz.
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Onemli giivenlik uyarilari tr

Cihazi kesinlikle suya daldiriimayiniz veya bulasik makinesinde
yikamayiniz. Buharli temizleme aleti kullanmayiniz. Cihazi, elleri-
niz nemli veya i1slak durumdayken kullanmayiniz.

Cihazi her kullanimdan sonra, gézetim altinda degilken, parga-
larini ayirmadan, birlestirmeden ve temizlemeden 6nce ve acil
durumlarda mutlaka elektrik sebekesinden ayiriniz.

Elektrik kesilmesi halinde, cihaz agik kalir ve elektrik yeniden
gelince, cihaz yeniden hareket etmeye baslar.

A Yaralanma tehlikesi!

Cihazin kullanimi sirasinda hareket eden aksesuar parcalarini
veya yedek pargalari degistirmeden 6nce, cihazi kapatiniz ve
elektrik sebekesinden ayiriniz. Cihaz kapatildiktan sonra, tahrik
sistemi (motor) kisa bir sure hareket etmeye devam eder. Tahrik
sisteminin tamamen durmasini bekleyiniz!

Calisma sirasinda ellerinizi kesinlikle kabin veya dolum agzinin
icine sokmayiniz. Malzemeleri cihazin igine itmek i¢in daima
tikaci kullaniniz. Kabin veya dolum agzinin igine herhangi bir
cisim (6rn. pisirme kasigi) sokmayiniz.

Keskin bicaklar ile galigirken, kabi bosaltirken ve temizlik yapar-
ken dikkatli olunuz. Temizlik icin firga kullaniniz.

Universal bigak agizlarina giplak el ile dokunmayiniz. Universal
bicagi kullanmadiginiz zaman bigagi her zaman koruyucu parga-
sinda muhafaza ediniz. Elinizle keskin bigaklara ve dograma dis-
kinin kenarlarina dokunmayiniz ve tutmayiniz. Dograma disklerini
sadece kenarlarindan tutunuz!

Mikser kabi cihaza takiliyken kesinlikle miksere elinizi sokma-
yiniz! Mikser kabini sadece tahrik sistemi durma halindeyken
cikartiniz/takiniz. Mikserin bigaklarina giplak elleriniz ile
dokunmayiniz.

Kesinlikle kip kesici Unitesinin kenarlarindan veya keskin bigak-
larindan tutmayiniz. Kesme diskini ve kesme 1zgarasini sadece
plastik bolumlerinden tutunuz. Kup kesici Unitesini kullanmadigi-
nizda, her zaman birlestirilmis ve bigak koruyucu takilmis sekilde
muhafaza ediniz.

/\ Yanma tehlikesi!

Mikserde sicak malzemeler ile ¢alisilirken kapaktaki huniden
sicak buhar ¢ikisi olur. En fazla 0,4 litre sicak veya kopuren sivi
doldurunuz.

/\ Bogulma tehlikesi!
Cocuklarin ambalaj malzemeleri ile oynamasina izin vermeyiniz.
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tr Onemli giivenlik uyarilari

A\ Dikkat!

Cihazin, besinlerin hazirlanmasi i¢in gerekli olandan uzun sureyle
acik tutulmasi kesinlikle tavsiye edilmez. Cihazi bos c¢alistirmayiniz.
Karistirma kabini 80°C’nin Uzerinde sicakliklara maruz birakmayin.

/A Onemli!

Cihaz her kullanimdan sonra veya uzun sure kullaniimadiysa
mutlaka iyice temizlenmelidir. =» “Temizlik ve bakim” bkz.

sayfa 181

Cihazdaki ya da aksesuarlardaki sembollerin agiklamasi

4]
®

Yeni bir Bosch cihazi satin aldiginiz

icin sizi candan kutluyoruz. Uriinlerimiz
hakkindaki ayrintili bilgileri internet say-
famizda bulabilirsiniz.

Dikkat! Donen aletler.

Dikkat! Dénen bicaklar.

Icindekiler

Amaca uygun kullanim ...........ccccccevneeen. 170
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Genel BaKIS......ocoeveviiiiiiieeee e 172
ik kullanimdan 6nce............cccccoceuenennne. 173
Pargalar ve kumanda elemanlari............ 173
HazIriK ..o, 174
Aletlerin kullanilmasi...........cccccoveiinneenn. 174
Dograma diskleri...........ccccovieiiniiinnnenn. 175
Narenciye sikma Unitesi .........cccccevneen. 177
Su sikma santrifijl.........cccceeiveeriienennee. 177
MIKSEI ... 178
Mikser igin rnek tarif.............ccoeceeerneeen. 178
KUP KESICi ..vveviiiiiiiiiciece e 179
Genel dograyiCl .....ccccevereeeiiieeeiiee e 180
Temizlik ve bakim .........cccocceviiiiiiinens 181
Ariza durumunda yardim...........cccceveeen. 182
Ozel aKSESUAT..........c.cococveeeeeeereecerenen. 183
Elden ¢gikartilmasi.........cccceevveiiniiieineennn 183
Garanti......cocceeiiiiie 183
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Kullanma kilavuzunun talimatlarina uyunuz.

Elinizi malzeme ilave etme agzi igine sokmayiniz.

Genel Bakig

Lutfen resimli sayfalari aginiz.
= Resim
1 Anacihaz
a Doner salter
b Isikli halka (calisma géstergesi)
¢ Tahrik (2 veya 3 kademeli *)
d Kablo saklama bdlmesi
Kap
Tahrik ekseni 1 (gri)
Tahrik ekseni 2 (siyah) *
Kapak
a Tikag
b Tikac pargasi
6 Aletler
Alet tutucu
Bigak koruyucu pargasi ile birlikte
Universal bicak
Yogurma kancasi (plastik)
Cirpma teli
Cirpma teli igin disli gévdesi
isk mesnedi

abhbwbd
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8 Dograma diskleri *

a Cevrilebilen kesme diski — kalin/ince

b Cevrilebilen rendeleme diski —
kaba/ince
Rendeleme diski — orta incelikte
Rendeleme diski - kaba
Patates hamuru diski
Patates kizartmasi diski
Asya tirl sebze diski
9 Narenciye sikma unitesi *

a Sizme sepeti

b Sikma konisi
10 Su sikma santrifiijii *

a Rendeleme kabi

b Filtre sepeti

¢ Kapak

d Su sikma santrifiji icin tikag
11 Kiip kesici *
Ana mesnet
Kilitteme mandali
Kesme izgarasi
Kesme diski
Bigcak koruyucu
Kesme izgarasi temizleyici
12 Genel dograyici *

a Tahrikli kap

b Kapak
13 Mikser

a Tritan karnigstirma kabi

b Bigak Unitesi

¢ Kapak

d Malzeme ilave etme agzi

e Huni

* modele bagh

-0 Qo0

«Q

-0 Q0T

ilk kullanimdan énce tr

ilk kullanimdan once

Yeni bir cihaz ilk kez kullaniimadan 6nce
ambalajindan gikartilmali, temizlenmeli ve
kontrol edilmelidir.

Dikkat!

Hasarli bir cihazi kesinlikle kullanmayiniz!
m  Ana cihazi ve tim aksesuar pargalarini
ambalajdan digari aliniz ve mevcut

ambalaj malzemesini ¢gikartiniz.

m TUm pargalarin eksiksiz oldugunu ve
g6rinur bir hasar olmadigini kontrol
ediniz. =» Resim

m Ik kullanimdan énce tiim pargalari iyice
temizleyiniz ve kurutunuz.
=> “Temizlik ve bakim” bkz. sayfa 181

Pargalar ve kumanda
elemanlarni

Onemli!

Kap, genel dograyicinin kapagi/kabi ve
karistirma kabi mikrodalga firinda kullanil-
maya elverigli degildir!

Renkli isaretler

Cihazda 2 veya 3 kademeli bir tahrik
mevcuttur (modele gore). Her hiz kademesi
farkh renklerle isaretlenmigtir (siyah, gri

ve kirmizi). Bu renkli igsaretler, aksesuar
parcalarinin lizerinde de bulunur. Aksesuar
parcalari otomatik olarak dogru hiz kade-
mesi ile baglanir.

Dusiik devir sayisi, siyah,
tahrik ekseni 2 ile

Kup kesiciyi kullanmak igin.

Orta devir sayisi, gri,

tahrik ekseni 1 ile

Dograma disklerini, narenciye sikma
Unitesini ve su sikma santrifujund
kullanmak igin.

e

Yiiksek devir sayisi, kirmizi,
tahrik ekseni yok

Mikseri ve genel dograyiciyi kullan-
mak igin.
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tr Hazirlik

Isikh halkali déner salter

=> Resim [&

Doner salter ile istenen hiz segilir veya
cihaz kapatilir. Kullanildigi stire boyunca
entegre 1sikli halka yanar. Cihazin
kumandasinda bir ariza olmasi, elektronik
sigortalarin atmasi veya bir cihaz arizasinin
olugsmasi halinde, cihaz artik agilamaz ve
1sikli halka yanip soner.

Dikkat!

Cihazi sadece doner salter ile aginiz ve
kapatiniz. Cihazin kapak agilarak durdurul-
masi, cihazin hasar gérmesine neden olur.

M Max. devir sayisina sahip anhk
calistirma kademesi. istediginiz
sure igin salteri sabit tutunuz.

0/off Durdur/Kapat

dak Calisma hizi, disik devir sayisin-

- dan ylksek devir sayisina kadar

maksi- kademesiz ayarlanabilir.

mum
Pulse En yuksek devir sayisi ile
fasilall calisma modu. Mikserde
orn. Milkshake yapmak icin
onerilir.

Kablo saklama bolmesi

= Resim

Cihazda bir kablo saklama bdlmesi mev-
cuttur. Figli kablonun uzunlugu, kablo disari
cekilerek veya geri itilerek gereken sekilde
ayarlanabilir.

isi tamamladiktan sonra kabloyu kisa hare-
ketlerle kablo saklama bdlmesine geri itin.

174

Hazirhk

m Ana cihazi diiz, temiz ve saglam bir
zemin Uzerine yerlestiriniz.

m  Figli kabloyu gereken uzunluga gekerek
ayarlayiniz.

/\ Yaralanma tehlikesi!

— Elektrik fisini ancak, cihaz ile galismak
icin gerekli olan tim hazirliklarin tamam-
lanmis olmasi halinde takiniz.

— Calisma sirasinda ellerinizi kesinlikle
kabin veya dolum agzinin igine
sokmayiniz.

— Cihaz kapatildiktan sonra, tahrik sistemi
(motor) kisa bir suire hareket etmeye
devam eder. Aletleri/ aksesuarlari
sadece tahrik dururken degistiriniz.

Onemli!

— Cihazi sadece aletler ya da aksesuarlar
tamamen monte edildikten sonra
devreye sokunuz.

— Kap dogru sekilde takilmadiginda ve
kapakla kapatiimadiginda cihaz galistiri-
lamaz. Kapagin dili sonuna kadar kabin
tutamagindaki yuvaya girip oturmalidir.

— Cihazi sadece doner salter ile aginiz ve
kapatiniz.

Aletlerin kullaniimasi

A\ Yaralanma tehlikesi!

Calisma sirasinda ellerinizi kesinlikle kabin
veya dolum agzinin igine sokmayiniz.
Kapaktaki ilave etme agzina,herhangi bir
cisim (6rn. pisirme kasigi) sokmayiniz.

Universal bigak -
Dograma ve kiyma igin.
A\ Yaralanma tehlikesi!

Universal bigak agizlarina giplak el ile
dokunmayiniz. Universal bigagi kullanma-
diginiz zaman bigagi her zaman koruyucu
parcasinda muhafaza ediniz. Universal

bicagdi sadece plastik tutamak kenarindan
tutunuz.



Yogurma kancasi (plastik)
Hamurun yogrulmasi ve

dogranmamasi gereken malzemelerin

(6rn. kuru Gzum, gikolata parcaciklar)
hamura ilave edilerek karistiriimasi igindir.

=> Resim 1]

1. Kabi yerine takiniz. Bu sirada isarete
dikkat ediniz (-g-). Kabi dayanak
noktasina kadar saat dénus yoninde
ceviriniz.

2. Tahrik ekseni 1’i yerine oturuncaya
kadar alet mesnedinin icine bastiriniz.

3. Alet mesnedini tahrik ekseni ile tahrike
takiniz. Universal bicagi veya yogurma
kancasini alet mesnedine takiniz ve
birakiniz.

Dikkat!

islenecek malzemeyi daima

aletleri taktiktan sonra ilave ediniz.

4. Malzemeleri ilave ediniz.

5. Kapagi tikag ile birlikte takiniz. Bu
sirada igarete dikkat ediniz (—g-).

6. Kapagi, dayanma noktasina kadar saat
dénus yoniinde geviriniz.

7. Elektrik fisini prize takiniz. Doner salteri
istediginiz kademeye ayarlayiniz.

Malzeme ilave edilmesi

8. Malzeme ilave etmek igin, ddner salteri
0/off konumuna ayarlayiniz. Tikaci
cikariniz ve malzemeleri ilave etme agzi
Uzerinden doldurunuz.

m Sivi malzemeleri tikag lizerinden ilave
ediniz. Tikag pargasi 6lgme kabi olarak
kullanilabilir.

9. Islemden sonra doner salteri 0/off
konumuna ayarlayiniz. Elektrik figini
cekiniz.

Kabin bosaltiimasi

10. Kapagdi saat dénus ydénunln tersine
dogdru ceviriniz ve ¢ikartiniz.

11. Alet mesnedini, Universal bigak ve/veya
yogurma kancasi ile birlikte canaktan
disari gikariniz. Aleti, alet mesnedinden
cikariniz.

12. Kabi saat dénus ydnunde tersine dogru
geviriniz ve gikariniz. Kabi bosaltiniz.

Dograma diskleri tr

m  Tum pargalari kullandiktan hemen sonra

temizlemeniz. =» “Temizlik ve bakim”

bkz. sayfa 181

Cirpma teli

Kaymak, kremsanti ve hafif hamurlar %

icin kullanilir. Kati malzemeler igin

uygun degildir.

= Resim[d

1. Kabi yerine takiniz. Bu sirada isarete
dikkat ediniz (-g-). Kabi dayanak
noktasina kadar saat donus yoninde
ceviriniz.

2. Tahrik eksenini tahrike takiniz.

3. Cirpma telini yerine oturana dek digli
govdesine takiniz.

4. Disli gévdesini hafifce gevirerek tahrik
eksenine takiniz.

5. Malzemeleri ilave ediniz.

6. Kapagi tikag ile birlikte takiniz. Bu
sirada igarete dikkat ediniz (-g-).

7. Kapagi, dayanma noktasina kadar saat
donis yonunde geviriniz.

8. Elektrik figini prize takiniz. Doéner salteri
istediginiz kademeye ayarlayiniz.

m islemden sonra déner salteri 0/off
konumuna ayarlayiniz. Elektrik figini
cekiniz.

m  TUm pargalari kullandiktan hemen sonra

temizlemeniz. =» “Temizlik ve bakim”

bkz. sayfa 181

Dograma diskleri

A\ Yaralanma tehlikesi!

Elinizle keskin bicaklara ve dograma
diskinin kenarlarina dokunmayiniz ve tut-
mayiniz. Diskleri sadece kenardan tutunuz!
Elinizi malzeme ilave etme agzi igine
sokmayiniz. Malzemeleri cihazin icine itmek

icin daima tikaci kullaniniz.
Cevrilebilen kesme diski — -
kalin/ince
Meyve ve sebze kesmek icin kullanilir.
Cevrilebilen kesme diski tizerindeki tanim:
Kalin kesme tarafi igin “1”

ince kesme tarafi igin “3”
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tr Dograma diskleri

Dikkat!

Cevrilebilen disk sert peynir, ekmek,
sandvi¢ ekmegi ve cikolata kesmek igin
uygun degildir. Pigsmis, nisastali patatesler
ancak soguduktan sonra kesilmelidir.

Cevrilebilen rendeleme diski —
kabalince

sebze, meyve ve peynir rendelemek
icin kullanihr, sert peynirler harig
(6rn. Parmesan).

Cevrilebilen rendeleme diski Gzerindeki
tanim:

Kaba rendeleme tarafi igin “2”

ince rendeleme tarafi igin “4”

Dikkat!

Cevrilebilir rendeleme diski, findiklari rende-
lemek igin uygun degildir. Yumusak peyniri
sadece kaba taraf ile rendeleyiniz.
Rendeleme diski — orta incelikte
Cig patates, sert peynir

(6rn. Parmesan), sogutulmus cikolata ve
findik rendelemek igindir.

Dikkat!

Rendeleme diski, yumusak peynirlerin ve
dilim peynirlerin rendelenmesi igin uygun
degildir.

Rendeleme diski, kaba

Orn. patatesli tava keki veya goz-
lemesi ya da patates koftesi yapilacak ¢ig
patatesi rendelemek icin kullanilir.

Patates hamuru diski
Rendelenmis patates kizartmasi
veya patates hamuru kizartmasi yapilacak
¢ig patatesi rendelemek, ayrica meyveleri
ve sebzeleri kalin dilimler halinde kesmek
icin kullanihr.

Patates kizartmasi diski

Patates kizartmasi yapilacak ¢ig
patates kesmek igin kullanilir.

Asya tiirii sebze diski -
Asya turl sebze yemekleri icin ince
seritler seklinde meyve ve sebze keser.
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Bilgi: Patates kizartmasi diskini ve/veya
Asya turl sebze diskini bigak ile yukariya
dogru itiniz. Diger kullanimlar igin de elve-
rigli diskleri, yetkili saticilarda bulabilirsiniz
(bkz. Bélum “Ozel aksesuar”).

Uniteli tikag
= Resim @
Tikag iki sekilde kullanilabilir.

Varyant 1: Orn. Otsu baharatlar, pirasa,
havug igin. Tikaci kapaktaki delige takiniz.
Besinleri tikag Unitesi ile igeri itiniz.
Varyant 2: Orn. Elma, patates igin. Tikag
Unitesini tikaca takiniz ve iki parga birbirine
baglanana dek ceviriniz. Besinleri tikag ile
iceri itiniz.

= Resim [

1. Kabi yerine takiniz. Bu sirada isarete
dikkat ediniz (-g-). Kabi dayanak
noktasina kadar saat dénus yonunde
geviriniz.

2. Tahrik eksenini tahrike takiniz.

3. Diski, koruyucu mahfazasindan
¢ikartiniz. Diski disk mesnedine takiniz.
istediginiz kesme/rendeleme tarafini iist
tarafa geviriniz. Diski, disk tutucunun
kavrama duzeni diskin ilgili deligine
girecek sekilde takiniz. Disk, disk tutu-
cunun yan uglari Gzerine oturmalidir.

4. Disk tutucuyu hafif gevirerek tahrik
ekseni uzerine takiniz.

5. Kapagi tikag ile birlikte takiniz. Bu
sirada isarete dikkat ediniz (—g-).

6. Kapagi, dayanma noktasina kadar saat
doénis yénunde ceviriniz.

7. Elektrik figini prize takiniz. Doéner salteri
istediginiz kademeye ayarlayiniz.

8. Kesilecek veya rendelenecek malzeme-

leri doldurunuz ve tikagla hafif bir baski

uygulayarak igeri itiniz. Gerekirse, mal-
zemeleri 6nceden dograyip kugultiniz.
islemden sonra déner salteri 0/off
konumuna ayarlayiniz. Elektrik figini
cekiniz.

m TUm pargalar kullandiktan hemen sonra
temizlemeniz. Boylelikle artiklar kuruyup
yapigsmaz. =» “Temizlik ve bakim” bkz.
sayfa 181



Dikkat!

islenen malzemeler disk mesnedinin alt
kenarina ulagsmadan once islemeyi sonlan-
diriniz ve kabi bosaltiniz.

Bilgi: Cikolatayi calistirmaya baglamadan
evvel doldurunuz ve lzerini tikag ile
ortindz. Caligtirmaya bagladiktan sonra
tikag ile iceriye dogru itiniz.

Narenciye sikma
linitesi

Limon, portakal, greyfurt gibi narenciyelerin
sikip suyunu ¢ikarmak icin kullantlir.

Dikkat!
Narenciye sikma nitesini sadece komple
monte edilmis durumdayken kullaniniz.

= Resim [l

1. Kabi yerine takiniz. Bu sirada isarete

dikkat ediniz (—3-). Kabi dayanak

noktasina kadar saat déniis yoniinde
ceviriniz.

Tahrik eksenini tahrike takiniz.

3. Slizgec sepetini tahrik eksenine takiniz.
Bu sirada isarete dikkat ediniz (—3-).
Silizgec sepetini saat donis ydniinde
ceviriniz. Slizge¢ sepetindeki dil, sonuna
kadar kabin tutamagindaki yuvaya girip
oturmahdir.

4. Narenciye suyu sikma konisini takiniz
ve oturmasi icin bastiriniz.

5. Elektrik fisini takiniz. Doner salteri min
konumuna ayarlayiniz.

6. ikiye boldugliniiz narenciye meyvesini
sikma konisinin lizerine bastiriniz.
Sikilan su kabin icine akar.

m islemden sonra déner salteri 0/off
konumuna ayarlayiniz. Elektrik figini
cekiniz.

m TUm parcalar kullandiktan hemen sonra
temizlemeniz. Boylelikle artiklar kuruyup
yapismaz. =» “Temizlik ve bakim” bkz.
sayfa 181

Dikkat!

Dolum seviyesine dikkat ediniz. islenebile-

cek azami miktar; 1000 ml meyve suyu.

N

Narenciye sikma Unitesi tr
Su sikma santrifiiji
Cekirdekli meyvelerin (6rn. elma,

armut), taneli meyvelerin, cekirdegi

alinmig cekirdekli meyvelerin ve sebzelerin
(6rn. havug, domates) suyunu sikmak icin.

= Resim Il

1. Kabi yerine takiniz. Bu sirada isarete

dikkat ediniz (—3-). Kabi dayanak

noktasina kadar saat déniis yoniinde
ceviriniz.

Tahrik eksenini tahrike takiniz.

Filtre sepetini rendeleme kabinin icine

yerlestiriniz.

4. Saat d6nlis yoninin tersine ¢evirme.

5. Su sikma santriflijinl kabin icine
yerlestiriniz.

6. Su sikma santrifijinlin kapagini tikag ile
birlikte takiniz. Bu sirada isarete dikkat
ediniz (-3-).

7. Kapagi, dayanma noktasina kadar saat
dénls yoniinde ceviriniz.

8. Elektrik fisini prize takiniz. DOner salteri
min konumuna ayarlayiniz.

m  Meyve veya sebzeleri doldurma deligine
doldurunuz ve tikag ile hafifce bastirarak
cihazin icine itiniz. Gerekirse, malze-
meleri onceden dograyip kiiclltiniz.
islemin sonunda doéner salteri kisa bir
siire max kademesine aliniz ve cihazi
meyvenin etindeki su tamamen ¢ikin-
caya kadar calistiriniz.

m islemden sonra doéner salteri 0/off
konumuna ayarlayiniz. Elektrik figini
cekiniz.

m TUm parcalari kullandiktan hemen sonra
temizlemeniz. =» “Temizlik ve bakim”
bkz. sayfa 181

Dikkat!

Kabi zamaninda bosaltiniz:

— En fazla 500 g isledikten sonra.
Sikilan su rendeleme kabina ulagmadan
once.

«n
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tr Mikser

Mikser

Sivi ve yarl katl gida maddelerinin
karigtirilmasi, ¢ig sebze ve meyvele-
rin dogranmasi/kiylimasi, yemekle-
rin pure haline getiriimesi igin.

Tritan karigtirma kabi

Tritan, kirlmaya karsi dayanikh olan, tat ve
koku &zellikleri olmayan bir plastiktir. Tritan
karistirma kabinda buz ve donmus gidalar
islenebilir.

/A Yaralanma tehlikesi

Mikser cihaza takiliyken kesinlikle

miksere elinizi sokmayiniz! Mikseri

sadece tahrik sistemi durma halindeyken
cikartiniz/takiniz. Bigak Unitesinin bicakla-
rina ¢iplak el ile dokunmayiniz.

/A Yanma tehlikesi!

Mikserde sicak malzemeler ile ¢aligilirken
kapaktaki huniden sicak buhar ¢ikisi olur.
En fazla 0,4 litre sicak veya kopiiren sivi
doldurunuz.

Dikkat!
Karistirma kabini 80°C’nin lizerinde sicak-
liklara maruz birakmayin.

= Resim

1. Mikseritakiniz. Bu sirada isarete dikkat
ediniz (—3-). Mikseri dayanak noktasina
kadar saat donis y6niinde ceviriniz.

2. Malzemeleri ilave ediniz.

islenecek miktarlar

Kati besinler optimum 80 g
Sivilar azm.1,5L
Sicak veya kopiiren azm.04 L
sivilar

3. Kapagl takiniz ve saat doniis yoniinde
ceviriniz. Kapaktaki dil, mikser kulpun-
daki yarik icindeki temas parcasina
sonuna kadar ¢evrilip oturtulmahdir.

Dikkat!

— Mikseri kesinlikle bog calistirmayiniz.

— Mikser ancak kapagi takilmis ve kilitlen-
mis durumda calisir.

4. Elektrik figsini prize takiniz. D6ner salteri
istediginiz kademeye ayarlayiniz.
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Malzeme ilave edilmesi

5. Malzeme ilave etmek icin, doner salteri
0/off konumuna ayarlayiniz. Kapagi
cikariniz ve malzemeleri doldurunuz
veya

6. Huniyi ¢cikariniz ve kati malzemeleri
islendikce ilave etme agzi Gizerinden
ilave ediniz.

7. Sivi malzemeleri huni Gzerinden ilave
ediniz.

m islemden sonra doner salteri 0/off
konumuna ayarlayiniz. Elektrik figini
cekiniz.

m TUm parcalari kullandiktan hemen sonra
temizlemeniz. =» “Temizlik ve bakim”
bkz. sayfa 181

Yararh bilgi: On temizlik icin ana cihaza
takili olan miksere biraz bulasik deterjanli
su doldurunuz. Birkac saniye siresince M
kademesine ayarlayiniz. Deterjanl suyu
dokiip bosaltiniz ve mikseri temiz su ile
durulayiniz.

Mikser i¢cin 6rnek tarif

Spor icin icecek
— 270 g bal

(buzdolabindan, 5°C)
— 5gtoztargin,

— 230 gsit

m Bal ve tarcini miksere koyup M kademe-
sinde karistiriniz.

m 5 saniye sonra siti ilave ediniz ve
3 saniye daha karistiriniz.

Tavsiye edilen igleme miktarlarina ve siire-
lerine dikkat ediniz. =» Resim [



Kup kesici

Besinleri kiip seklinde kesmek igin,

kip kesici.

/\ Keskin bigaklar/doénen tahrik
nedeniyle yaralanma tehlikesi s6z
konusudur!

Kesinlikle cihaz uzerine takilmig kip kesi-

cinin igine elinizi sokmayiniz! Kip kesiciyi

sadece tahrik sistemi duruyorken ¢ikariniz/
takiniz. Klp kesicinin pargalarina ayril-
masinda/birlestirilip monte edilmesinde,
kesme diskini sadece plastik tutamagin orta
kismindan tutunuz.

Kullanma bilgileri!

m  Kip kesici sadece patates (¢iJ veya
pismis), havug, salatalik, domates,
biber, sogan, muz, elma, armut, cilek,
kavun-karpuz, kivi, yumurta, yumusak
sucuk-salam (6rn. Mortadella), pisirilmis
veya kizartilmis kemiksiz kimes
hayvani etleri kesmek i¢in uygundur.

m  Cok yumusak peynir (6rn. Mozarella,
beyaz peynir) islenemez. Kesme
peynir (6rn. Gouda) ve sert peynir
(6rn. Emmentaler) icin bir seferde veya
asamada islenen miktar 3 kg Uzerinde
olmamalidir.

m Cekirdekli meyveleri ve ¢ekirdegi
alinmis gekirdekli meyveleri (elma,
seftali vs.) islemeden 6nce cekirdeklerini
cikartiniz.

m Pismis veya kizartiimis etleri islemeden
o6nce kemiklerini ayiriniz.

m Besinler dondurulmus durumda
olmamalidir.

Kip kesici tr

Dikkat!

— Bu bilgi ve uyarilara uyulmamasi duru-
munda kiip kesicinin, kesme i1zgarasinin
ve doner bigagin zarar gérmesi s6z
konusu olabilir.

— Kup kesici amaci diginda kullanilirsa,
yapisi degistirilirse veya gerektigi gibi
kullaniimazsa, olusabilecek hasarlardan
Robert Bosch Hausgerate GmbH
sorumlu tutulamaz. islenmesine izin
verilmeyen besinlerin islenmesinden
dolayi olugan hasarlar (6rn. kérelmis
veya deforme olmus bigaklar) igin de
herhangi bir sorumluluk kabul edilmez.

Onemli bilgiler:

— Besinlerde kemik, ¢ekirdek veya baska
sert parga olmamalidir.

— Meyve/sebze ¢ok fazla olgunlasmis
olmamalidir, aksi halde suyu akabilir.

— Pisirilmis besinleri kesmeden dnce
sogumasini bekleyiniz, bdylelikle mey-
veler daha sert olur ve kesme sonucu
daha iyi olur.

— Cihazin icine besin iterken, tikaca daha
fazla veya daha az basing¢ uygulanarak
kiplerin uzunlugunu belirleyebilirsiniz.

— Kup kesici sadece sikica gevrilip kapatil-
mis kapak ile galisir.

Calisma hizini kesilecek besine gére

seginiz.

Dikkat!

Kip kesici ile galisirken asla fasilal ¢alisma

modunu (darbe) kullanmayiniz.

Diisiik galisma hizi (min):

Pismis patates, havug ve yumurta, salatalik,

muz, cilek, kavun-karpuz.

Orta ¢alisma hizi:

Cig patates ve havug, yumusak sucuk-sa-
lam (6rn. Mortadella), dilim peynir, sert
peynir, biber, domates, sogan, elma, kivi.

= Resim [{

1. Kesme izgarasini ana mesnede yerlesti-
riniz. Deliklere dikkat ediniz!

2. Kesme diskini bigak koruyucu ile ana
mesnede yerlestiriniz.

3. 3 kilitteme mandalini yerlerine oturana
kadar iceri dogru bastiriniz.
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tr Genel dograyici

4. Tahrik ekseni 2'yi tahrike takiniz.

Dikkat!

Kip kesici icin mutlaka tahrik ekseni 2'yi

kullaniniz (Resim X - 4).

5. Kabi yerine takiniz. Bu sirada isarete
dikkat ediniz (—3-). Kabi dayanak
noktasina kadar saat déniis yoniinde
ceviriniz.

6. Kip kesiciyi kaba yerlestiriniz. Kip
kesicideki isaret kabin tutamagi ile
ayni hizada olmalidir. Kiip kesici, tahrik
ekseninin Uzerine tam yerlesmelidir!
Gerekirse bicak koruyucu yardimiyla
bicak diskini dogru konuma ceviriniz.

7. Bicak koruyucuyu c¢ikartiniz.

8. Kapagl tikag ile birlikte takiniz. Bu
sirada igsarete dikkat ediniz (--).

9. Kapagl, dayanma noktasina kadar saat
dénis yonilnde ceviriniz. Kapagin dili
sonuna kadar kabin tutamagindaki
yuvaya girip oturmalidir.

10. Elektrik figini prize takiniz. Doner galteri
istediginiz kademeye ayarlayiniz.

m Kesilecek olan malzemeleri doldurma
deligine doldurunuz ve tikac ile hafifce
bastirarak cihazin icine itiniz. Gere-
kirse, malzemeleri 6nceden dograyip
kiiculttiniz.

Dikkat!

Kabl zamaninda bosaltiniz:

— Enfazla 500 g isledikten sonra.

— Kipler, kiip kesicinin alt kenarina ulas-
madan &nce.

Kabin bosaltiimasi

m islemden sonra déner salteri 0/off
konumuna ayarlayiniz. Elektrik figini
cekiniz.

m  Kapagi saat donis yoniinin tersine
dogru ceviriniz ve ¢ikartiniz.

m Bicak koruyucuyu takiniz.

m  Kiip kesiciyi kabin icinden c¢ikariniz.

m  Kabi saat doniis ybniinde tersine dogru
ceviriniz ve ¢ikariniz. Kabi bosaltiniz.

m TUm parcalar kullandiktan hemen sonra
temizlemeniz. =» “Temizlik ve bakim”
bkz. sayfa 181
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Genel dograyici

Az miktarda et, sert peynir, sogan, @
maydanoz, sarimsak, meyve ve

sebzenin dogranmasi icin. Kahve cekirdek-
leri, tane karabiber, seker, hashas ve kara
turplarin dogranmasi uygun degildir.

/A Yaralanma tehlikesi

Genel dograyiclyl sadece tahrik duruyorken
cikariniz/takiniz. Bigak unitesinin bicakla-
rina ciplak el ile dokunmayiniz. Genel dog-
rayicinin icine elinizi asla sokmayiniz! Dog-
ranmig gida maddelerini almak icin uygun
bir yardimci alet (6rn. kasik) kullaniniz.

Dikkat!
Genel dograyici sadece takilarak kilitlenmis
kapak ile calisir.

= Resim

1. Kabi takiniz. Bu sirada isarete dikkat

ediniz (—3-). Kabi dayanak noktasina

kadar saat donis yoniinde ceviriniz.

Malzemeleri ilave ediniz.

3. Kapagi takiniz ve saat doniis y6niinde
ceviriniz. Kapagin dili sonuna kadar
kaptaki yuvaya girip oturmalidir.

4. Elektrik figini prize takiniz. Doner salteri
M kademesine getirip tutunuz.

Bilgi: Cihaz ne kadar uzun caligirsa,

malzeme o kadar ince kesilir. istenilen

dograma sonucuna otsu baharatlarda ¢ok
kisa bir stire sonra erisilebilir. M kademe-
sine kisa bir “dokunma” yeterli olabilir.

m islemden sonra doéner salteri birakiniz.
Elektrik figini cekiniz.

Calisma sona erdikten sonra

m  Genel dograyiciyl saat donis yoéniiniin
tersine dogru ceviriniz ve ¢ikariniz.

m  Genel dograyiclyi ¢eviriniz, dogranmis
gida maddeleri kapaga disecektir.

m  Kapagi tutunuz. Kabi saat déniis
yoniinin tersine dogru ceviriniz ve
cikariniz.

m  Dogranmis gida maddelerinin artiklarini
uygun bir yardimci alet (6rn. kasik) ile
aliniz.

m TUm parcalari kullandiktan hemen sonra
temizlemeniz. =» “Temizlik ve bakim”
bkz. sayfa 181
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Temizlik ve bakim

Cihazin bakima ihtiyaci yoktur! itinali itinali
bir temizlik uzun sireli bir dayaniklilik
saglar.

Genel uyarilar

m TUm pargalar kullandiktan hemen sonra
temizlemeniz. Boylelikle artiklar kuruyup
yapismaz ve plastik kisimlara zarar
verilmez (6rn. baharatlarin ihtiva ettigi
eterli yaglardan dolayi).

m  Ornegin havug ve kirmizi lahana islen-
digi zaman, cihazin plastik pargalarinin
rengi degisebilir. Bu renklenmeler
birkag damla sivi yemek yagi ile silinip
temizlenebilir.

Dikkat!

— Alkol veya ispirto igeren temizleme
maddeleri kullanmayiniz.

— Keskin, sivri uglu veya metalik cisimler
kullanmayiniz.

— Asindirici nitelikte bez veya temizleme
maddeleri kullanilmamalidir.

— Plastik pargalari bulagsik makinesine
yerlestirirken sikismamalarina dikkat
ediniz, kalici deformasyonlar s6z
konusu olabilir!

— Su sikma santrifGjinun filtre sepetinin
lamellerini dikkatlice temizleyerek, zarar
g6rmelerini énleyiniz.

/\ Yaralanma tehlikesi!

— Keskin bigaklar ile ¢calisirken dikkatli
olunuz.

— Universal bigagi sadece plastik tutamak
kenarindan tutunuz.

— Dograma disklerini sadece kenarlarin-
dan tutunuz.

— Kesinlikle kiip kesici Gnitesinin kenar-
larindan veya keskin bigcaklarindan
tutmayiniz. Kesme diskini sadece plastik
tutamagin orta kismindan tutunuz!

— Mikser bicagina ve genel dograyici
bicagina ¢iplak elle dokunmayiniz.

— Bigaklari ve dograma disklerini temizle-
mek i¢in bir firga kullaniniz.

/\ Elektrik carpma tehlikesi!
Temizlik yapmadan 6nce elekirik fisini
cekiniz.

Temizlik ve bakim tr

Ana cihazin temizlenmesi

m Ana cihazi asla sivilara daldirmayiniz,
akan su altinda tutmayiniz ve bulasik
makinesinde yikamayiniz. Buharli temiz-
leme aleti kullanmayiniz.

m Ana cihazi nemli bir bez ile siliniz. Gere-
kirse biraz bulasik deterjani kullaniniz.

m Ardindan cihazi silip kurulayiniz.

Kabin, aletlerin ve aksesuarlarin

temizlenmesi

m  TUm pargalari kullanimdan hemen sonra
akan su altinda yikayiniz.

m  Aksesuarlari temizlemeden 6nce par-
galarina ayiriniz. Bunun igin bolimlerde
aclklanan siranin tersini uygulayiniz.

m TUm pargalari temizledikten sonra iyice
kuruyana dek kurumaya birakiniz veya
kurulayiniz.

Cirpma telinin temizlik igin pargalarina
ayrilmasi

Cirpma teli temizlenmek amaciyla pargala-
rina ayrilabilir.

= Resim [I]

1. Cirpma telini digliden gikariniz.

2. Kulaga bastiriniz ve digli kapagini
cikariniz.

3. ki disliyi gévdeden cikariniz. Bir firga ile
dikkatlice temizleyiniz.

4. Temizledikten ve kuruduktan sonra tim
parcalari ters sirada tekrar birlestiriniz.

Su sikma santrifiijinin
temizlenmesi

Su sikma santrifujund temizlemek igin filtre
sepetini rendeleme kabindan g¢ikariniz. Par-
¢alari akan su altinda 6n yikama islemine
tabi tutunuz.

Dikkat!

Filtre sepetinin lamellerini dikkatlice temizle-
yerek, zarar gérmelerini onleyiniz.
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tr Ariza durumunda yardim

Kiip kesicinin temizlenmesi

Kiip kesicinin temizlik i¢in pargalarina

ayrilmasi

= Resim[M

1. Bigak koruyucuyu takiniz. Kip kesiciyi
kabin iginden gikariniz.

2. Kilitteme mandallarini aginiz. Bigak
diskini bigak koruyucu ile birlikte
cikartiniz.

/A Yaralanma tehlikesi!

Kesme diskini ve kesme 1zgarasini sadece

plastik boltimlerinden tutunuz.

3. Besin artigi kalmissa, bunlari kesme
Izgarasi temizleyici ile ¢ikartiniz.

4. Kesme izgarasini kesme i1zgarasi
temizleyici ile agagidan disari dogru
bastiriniz.

Ana mesnedi bulasik makinesinde

yikayiniz.

Tum diger parcalari musluktan akan su

altina tutarak, kisa bir 6n yilkamaya tabi

tutunuz. Pargalari bir firca ile temizleyiniz.

Mikserin temizlenmesi

Karistirma bardagi (bigak Unitesi harig),
kapak ve huni bulagik makinesinde yika-
nabilir. Bigak Unitesini bulagik makinesinde
yikamayiniz; musluktan akan su altinda
yikayiniz (su iginde birakmayiniz).

Bigak linitesinin temizlik i¢in pargalarina
ayrilmasi

—> Resim [¢]

1. Bos karistirma kabini geviriniz. Mikser

pargasini kanatlarindan saat dénis

yonunin tersine dogru ceviriniz. Bigak
uUnitesi yerinden gikar.

Mikser pargasini ve contayi ¢ikariniz.

Temizledikten ve kuruduktan sonra

contayi bigak Unitesine takiniz.

4. Bicak Unitesini alttan mikser kabina
takiniz ve saat doniis yonunde cevirerek
sikistiriniz.

En az kanat, mikser kabindaki isaret ile
ayni hizaya gelene dek geviriniz.

Dikkat!

Bigak Unitesini asla conta olmadan

kullanmayiniz!

wn
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Genel dograyicinin temizlenmesi
Genel dograyici ile isiniz sona erdikten
sonra dograyiciyl hemen temizlemeniz iyi
olur. Boylelikle artiklar kuruyup yapismaz ve
plastik kisimlara zarar verilmez (6rn. baha-
ratlarin ihtiva ettigi eterli yaglardan dolay).
Tahrikli kabi bulagik makinesinde degil, bir
firca ile musluktan akan su altinda temizle-
yiniz. Suyun i¢inde birakmayiniz!

Kabi kuruturken, tahrik yukariya bakacak
sekilde koyunuz.

Ariza durumunda yardim

/A Yaralanma tehlikesi!

Bir ariza giderme calismasindan énce elekt-
rik fisini prizden ¢ekiniz.

Onemli bilgi:

Cihazin kullanimi sirasinda hata olusmasi,
elektronik sigortalarin devreye girmesi veya
cihazin arizalanmasi halinde, bu durum
1sikh halkanin (calisma gdstergesi) yanip
sbnmesi ile gosterilir.

Ariza:
Cihaz artik galismiyor.

Olasi neden:

Cihazda asiri yuklenme s6z konusu oldu

(6rn. alet bir besin tarafindan bloke edildi)

ve elektronik sigorta devreye girdi.

Coziim:

m Doner salteri 0/off konumuna
ayarlayiniz.

m  Elektrik fisini ¢ekiniz.

m  Asin yiklenme sebebini gideriniz.

m Cihaz tekrar caligtiriniz.

Olasi neden:
Acik olan cihaza kap veya mikser takilmaya
cahsildi.
Coziim:
Doéner salteri 0/off konumuna
ayarlayiniz.
Elektrik fisini ¢ekiniz.
Kabi veya mikseri takiniz.
m Cihaz tekrar galigtiriniz.



Arza:
Cihaz caligmiyor.

Olasi neden:

Parcalar dogru takilmamis. Kapak tamamen

kapatiimamis.

Coézim:

m Doner salteri 0/off konumuna
ayarlayiniz.

m Elektrik figini ¢ekiniz.

m Parcalar talimatlara gére dogru sekilde
takiniz ve kapagi tamamen kapatiniz.

m Cihazi tekrar galistiriniz.

Onemli bilgi:

Ariza bu sekilde giderilemiyorsa litfen

yetkili servise basvurunuz (yetkili servislerin

adresleri bu kilavuzun sonundadir).

Ozel aksesuar

(Teslimat kapsamina dahil degilse, yetkili
saticilarda bulabilirsiniz)

Kizartmalik patates kesme diski
(MUZ45PS1)

Patates kizartmasi yapilacak ¢ig patates
kesmek icin kullanilir.

Asya tiirii sebze diski (MUZ45AG1)
Asya tlrl sebze yemekleri icin ince seritler
seklinde meyve ve sebze keser.

Rendeleme diski kaba (MUZ45RS1)
Orn. patatesli tava keki veya gézlemesi ya
da patates koftesi yapilacak ¢ig patatesi
rendelemek igin kullanilir.

Patates hamuru diski (MUZ45KP1)
Rendelenmis patates kizartmasi veya
patates hamuru kizartmasi yapilacak ¢ig
patatesi rendelemek, ayrica meyveleri ve
sebzeleri kalin dilimler halinde kesmek igin
kullantlir.

Ozel aksesuar tr

Elden gikartiimasi

AEEE Yonetmeligine Uyum ve Atik
Uriiniin Elden Cikarilmasi

mm=_ Ambalaj malzemesini gevre kural-
larina uygun sekilde imha ediniz.
Bu run T.C. Cevre ve Sehircilik
Bakanligi tarafindan yayimlanan
“Atik Elektrikli ve Elektronik Egyalarin
Kontroli Yonetmeligi’nde belirtilen
zararh ve yasakli maddeleri icermez.
AEEE ybénetmeligine uygundur.
Bu Uriin, geri déntgumla ve tekrar kullanila-
bilir nitelikteki yliksek kaliteli parga ve mal-
zemelerden Uretilmistir.
Bu nedenle, Uriind, hizmet d6mrinin
sonunda evsel veya diger atiklarla birlikte
atmayin. Elektrikli ve elektronik cihazlarin
geri dondsimu igin bir toplama noktasina
g6tarun. Bu toplama noktalarini bélgeniz-
deki yerel ydnetime sorun.
Kullaniimig Grtnleri geri kazanima vererek
cevrenin ve dogal kaynaklarin korunmasina
yardimci olun.
Uriinii atmadan énce gocuklarin givenligi
icin elektrik figini kesin ve kilit mekanizma-
sini kirarak ¢alismaz duruma getirin.

Garanti

Bu cihaz i¢in, yurt disindaki temsilcilikleri-
mizin vermis oldugu garanti sartlari gegerli-
dir. Bu hususta daha detayli bilgi almak igin,
cihazi satin aldiginiz saticiya bas vurunuz.
Garanti suresi icerisinde bu garantiden yarar-
lanabilmek icin, cihazi satin aldiginizi gdste-
ren figi veya faturayi gostermeniz sarttir.

Makinenizi daha verimli

kullanabilmeniz igin:

m Bu cihazlar ev tipi kullanima uygundur,
endustriyel (sanayi tipi) kullanima
uygun degildir.

m Cihazi sadece tip levhasindaki bilgilere
uygun bir sekilde elektrik prizine baglayip
calistiriniz.

m Cihazinizi kullanmayacaksaniz,
digmesinden kapatip kaldiriniz.

Degisiklik haklari mahfuzdur.
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Bosch Cagn '@ BOSCH

Merkezi

[444 6333

7/24 hizmetinizde

(Sabit telefonlardan veya cep telefonlarindan alan kodu ¢evirmeden)

Sabit telefonlardan yapilan aramalarda kullanmakta oldugunuz tarife tizerinden, cep telefonu ile
yapilan aramalarda ise kayitli oldugunuz GSM operatorinin tarifesi Gzerinden tcretlendirme yapilmaktadir.

Yazili bagvurular icin adresimiz

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret AS '
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No: 51 Umraniye 34771 - Istanbul

Bosch’u tercih ettiginiz icin tesekkiir eder, triiniinizi iyi glinlerde kullanmanizi dileriz.

BELGES SI

Cihaziniz; kullanma k\\a\/uzubndagésteri\qg\ %ek\\debku\\am\may ve yetkili kildigimiz teknik servis elemanlari disindaki sahislar tarafindan
bakim, onarim veya baska bir. nedenle mudahale edilmemis olmas iar‘uga butln parcalari dahil olmak tizere tamamen malzeme, iscilik
ve Uretim hatalarina karsi 2 (IKI) YIL SURE ILE GARANTI EDILMISTIR.
+ Bugaranti belgesinde yer alan sartlar, Tlrkiye'de satilan triinler icin gecerlidir. ) o
«  Anzalarin giderilmesi konusunda uygulanacak teknik yontemlerin tespiti ile degistirilecek parcalarin saptanmasi tamamen firmamiza aittir.
«Malin tesliminden sonraki yikleme, bosaltma ve sevkiyat aninda meydana gelecek arizalar garanti kapsami disindadir.
+  Kullanma hatalarindan meydana gelen hasar, ariza ve bilgilendirme hizmetleri garanti kapsami disindadir. .
+  Voltaj disukligl veya fazlaligl, hatali elektrik tesisati, Grtin etiketinde yazili voltajdan farkli voltajda kullanma nedenlerinden
meydana gelen hasar ve arizalar garanti kapsami disindadir, ) .
+ Dogal afetler (Deprem -Sel baskini v.b.) yangin ve yildirm dismesinden meydana gelecek arizalar ve hasarlar garanti kapsami disindadir.
+  Belge Uzerine tahrifat yapildigl, cihazin Uzerindeki orjinal seri numarasi kaldirildigi veya tahrifat yapildigi takdirde garanti gecersizdir.

GARANTi SARTLARI B -
1. Garantisuresi, malin teslim tarihinden itibaren baslar ve 2 yildir.
2. Malin butun pargalari dahil olmak tizere tamami garantisi kapsamindadir. o
3‘. Malin ayipl oldugunun anlasiimasi durumda tiketici, 6502 sayili Tiketicinin Korunmasi Hakkinda Kanunun 11 inci maddesinde yer
alan;
a-Sozlesmeden dénme,
b-Satis bedelinden indirim isteme,
c-Ucretsiz onarilmasini isteme,
d-Satilanin ayipsiz bir misli ile degistirilmesini isteme,
haklarindan birini kullanabilir. . . o .
. Tiiketicinin bu haklarindan tcretsiz onarim hakkini segmesi durumunda saticy; iscilik masrafi, degistirilen parca bedeli ya da baska
herhangi bir ad altinda hicbir tcret talep etmeksizin malin onarimini yaBmak veya yaptirmakla yukumluddr.
Tuketici Ucretsiz onarim hakkini Uretici veya ithalatciya karsi da kullanilabilir. Satici, Uretici ve ithalatei tiketicinin bu hakkini kullanmasindan
miteselsilen sorumludur. _
5. Tuketicinin, Uicretsiz onarim hakkini kullanmasi halinde malin;
- Garanti slresi icinde tekrar arizalanmasi,
- Tamiri igin gereken azami surenin asiimasi,
- Tamirinin mumkin olmadiginin, yetkili servis istasyonu,

'y

saticl, Uretici veya ithalatci tarafindan bir raporla Marka Urin Ismi
belirlenmesi durumlarinda; o
tiiketici malin bedel iadesini, ayllp oraninda bedel indirimini veya Bosch Kahve Makinasi
imkan varsa malin ayipsiz misli'ile degistirilmesini saticidan talep edilir. Bosch Dilim Kesici
Saticl, tiiketicinin talebini reddedemez. Bu talebin yerine getirilmemesi Bosch Ekmek Kizartma Mak
durumunda satici, Ureticive ithalatci muteselsilen sorumludur. 0sc mex Kizartma iViak.
6. Malin tamir stiresi 20 IE Fununu_gegemez. Bu slre, garantj slresi icerisinde Bosch Su Isitici (Kettle)
malailiskin arizanin Yetkili Servis Istasgonunaveya saticiya bildirimi tarihinde, Bosch Mikser
garanti stresi disinda ise malin Yetkili Servis Istasyonuna teslim tarihinden Bosch Mutfak Robotu
itibaren baslar. Malin arizasinin 10 is glinii icerisinde giderilememesi Bosch Kahve Degirmeni
halinde, Uretici veya ithalat¢l; malin tamiri tamamlanincaya kadar benzer h k.g
ozelliklere sahip baska bir mali tiketicinin kullanimina tahsis etmek zorundadir. Bosc Tost Makinasi
Malin garanti suresi icerisinde arizalanmasi durumunda, tamirde gegen stire Bosch Kiyma Makinasi
aranti stiresine eklenir. Bosch Sag¢ Kurutma Mak.
7. k:‘:1\mlk<|wan|m k\\ﬁvuzundaygralan htahuslgraayk\r\ kullanilmasindan Bosch Baskdil
aynaklanan arizalar garanti kapsami disindadir. f o !
8. Tuietiu, arantiden dogan hak%rlmn kullanilmasi ile ilgili olarak cikabilecek Bosch Sarjli El Stpurgesi
uyusmazliklarda yerlesim yerinin bulundugu . Bosch Utd
veya tuketici isleminin yapildigl yerdeki Tiiketici Hakem Heyetine veya Bosch Blender
Tiiketici Mahkemesine bagvurabilir, v v Bosch Sac Sekillendirme cihazi
9. Satici tarafindan bu Garanti Belgesinin verilmemesi durumunda, tuketici Bosch M Sikacag
Gumriik ve Ticaret Bakanlig Tuketicinin Korunmasi ve Piyasa Gozetimi os¢ eyva siacas!
g Y Bosch Meyva ve Sebze Sikacagi

Genel Mudurlugiine basvurabilir.
Bu iiriin Bosch icin BSH Ev Aletleri San. ve Tic. A.S. tarafindan
imal/ithal edilmektedir.

BSH EV ALETLERI SAN. VE TiC. A.S. . v
Fatih Sultan Mehmet Mah. Balkan Cad. No: 51 Umraniye 34771 - Istanbul
Tel.: (0216) 528 90 00 Faks: (0216) 528 91 88

Bosch Masaj Aletleri



Degerli Miisterimiz

Bosch Cagri Merkezi 444 6 333 no.lu telefon numarasi ile, 7 glin 24 saat hizmet vermektedir. Dogrudan bu
numarayi cevirerek satis dncesi ve satis sonrasi hizmetlerimizden faydalanabilirsiniz.

Bosch Cagri Merkezimize ayrica www.bosch-home.com/tr adresindeki Musteri Hizmetleri boliminde bulunan
Musteri Hizmetleri Formunu doldurarak ya da 0216 528 91 88 no.lu telefona faks cekerek de ulasabilirsiniz.
Yetkili Servis listemize asagida yazili internet adreslerinden veya ¢agri merkezi numaramizdan ulasabilirsiniz.
www.bosch-home.com/tr

www.bosch-yetkiliservisi.com

Asagida yer alan konularda yardimci olmanizi rica ederiz.

1. Cihazinizi kullanma kilavuzunda belirtilen hususlara gore kullanmaya 6zen gosteriniz.

2. Urtintintzle ilgili hizmet talebiniz oldugunda yukarida yazili telefonlardan Cagri Merkezimizi arayiniz.

3. Hizmet icin gelen teknisyene “BOSCH YETKILI SERVIS” kimlik kartini sorunuz. Bu kimlik karti, 18 yasindan kiictik
elemanlara verilmemektedir.

4. Yetkili servisimiz, cihazinizda yapilan herhangi bir islemden sonra size servis fisini dizenleyip vermek zorundadir. Bu
servis fisini mutlaka isteyiniz ve kesinlikle saklayiniz.

DIiKKAT

Garanti stresinin anlasmazlik durumunda fatura tarihi esas alinacagindan bu belge
ile birlikte faturanin veya okunakli fotokopisinin saklanmasi gereklidir.

URETICi VEYA ITHALATCI FIRMANIN SATICI FIRMANIN

Unvani : BSHEv Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Unvani

Adresi  : FSM Mh. Balkan Cd. No.51, AAresi o
Umraniye 34771 Istanbul TelefonU: e

Telefonu : 02165289000 Pbx FaKS

Faks 02165289188 ... E-posta :

E-posta :.hoschcagrimerkezi@bshg.com Fatura Tarih ve sayiSt: oo

Yetkilininimzasi - Teslim Tarihive yeri

Yetkilinin imzasi
Firmanin Kasesi:

BSH Ev Aletleri Sanayi ve Ticaret A.S. Firmanin Kasesi

MALIN

Cinsi . KUCUKEVALETLERI
Markas! c BoscH
Modeli e
Garanti Suresi S |
Azamitamirsiresi : 20jSGUNU

Bandrol ve Seri No. :




pl Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Urzgdzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku w gospodarstwie
domowym i podobnych otoczeniach. Uzywaé urzgdzenia tylko do
przygotowywania produktéw w ilosciach typowych dla gospodarstw
domowych i przez czas typowy dla gospodarstw domowych.

To urzadzenie jest przeznaczone do mieszania, zagniatania, ubijania,
ciecia na plasterki i tarcia na wiérki produktéw spozywczych.
Urzadzenia nie wolno uzywac do przetwarzania innych substancji

i przedmiotow. Uzycie dodatkowych akcesoriow zaaprobowanych
przez producenta umozliwia sg dodatkowe zastosowania urzgdzenia.
Urzadzenia uzywac tylko z zaaprobowanymi, oryginalnymi czesciami
i akcesoriami. Nigdy nie uzywac akcesoriéw przeznaczonych dla
innych urzadzen.

Urzgdzenia wolno uzywac tylko w pomieszczeniach przy
temperaturze pokojowej i na wysokosci nie wiekszej niz 2000 m nad
poziomem morza.

Wazne wskazéwki dotyczace bezpieczenstwa

Nalezy doktadnie przeczyta¢ instrukcje obstugi, stosowac sie do niej
i starannie jg przechowywac! Przekazujgc urzgdzenie innej osobie
nalezy dotgczy¢ do niego niniejszg instrukcje. Niezastosowanie

sie do wskazowek instrukcji korzystania z urzgdzenia wyklucza

odpowiedzialnos¢ producenta za wynikte szkody.

To urzgdzenie moze by¢ obstugiwane przez osoby o ograniczonych

zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych oraz osoby

nieposiadajgce wystarczajgcego doswiadczenia i/lub wiedzy pod
warunkiem, ze pozostajg one pod nadzorem lub zostaty pouczone

0 sposobie bezpiecznego korzystania z urzgdzenia i zrozumiaty

zwigzane z tym zagrozenia. Nie dopuszczac dzieci do urzadzenia i

przewodu zasilajgcego i nie pozwala¢ im na obstugiwanie urzgdzenia.

Dzieciom nie wolno bawic¢ sie urzgdzeniem. Dzieciom nie wolno

czyscic¢ urzgdzenia ani wykonywac przewidzianych dla uzytkownika

czynnos$ci konserwacyjnych.

A Niebezpieczenstwo porazenia pradem i pozaru!

m Urzadzenie nalezy podtgczyc¢ i uzytkowac zgodnie z parametrami
podanymi na tabliczce znamionowej. Urzgdzenia mozna uzywac
tylko wtedy, gdy elektryczny przewdd zasilajgcy i samo urzgdzenie
nie sg uszkodzone. Aby unikng¢ zagrozen, nalezy zlecac¢
naprawy urzgdzenia, jak np. wymiane uszkodzonego przewodu
zasilajgcego, tylko naszemu autoryzowanemu serwisowi.

m Nigdy nie podtgczaé urzgdzenia do automatycznych wytgcznikéw
czasowych lub do zdalnie sterowanych gniazdek sieciowych.
Zawsze nadzorowac prace urzgdzenia!
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Wazne wskazéwki dotyczace bezpieczehstwa pl

Nie stawiaC urzgdzenia na gorgcych powierzchniach, np. ptytach
grzewczych kuchenek, ani w ich poblizu. Wykluczy¢ kontakt
przewodu zasilajgcego z gorgcymi elementami i nie ciggnagé¢ go
przez ostre krawedzie.

Korpusu urzgdzenia nigdy nie zanurza¢ w wodzie ani nie myc¢

w zmywarce do naczyn. Nie stosowac¢ myjek parowych. Nigdy nie
uzywac urzgdzenia z mokrymi rekami.

Urzgdzenie musi by¢ odtgczane od sieci po kazdym uzyciu, w
razie braku nadzoru, przed ztozeniem, roztozeniem i rozpoczeciem
czyszczenia oraz w przypadku wystgpienia usterki.

W przypadku przerwy w doptywie prgdu urzgdzenie pozostaje
wigczone, a po przerwie wznawia prace.

/\ Niebezpieczenstwo zranienia!

Przed wymiang elementéw wyposazenia lub czesci dodatkowych,
ktdre znajdujg sie w ruchu podczas pracy urzadzenia, nalezy
koniecznie wytgczy¢ urzadzenie i wyjac wtyczke z gniazdka
sieciowego. Po wylgczeniu urzadzenia naped pracuje jeszcze
przez krotki czas. Zaczekaé, az naped catkowicie sie zatrzyma!
Podczas pracy nigdy nie wkladaé palcéw do miski, ani do otworu
wsypowego. Do popychania sktadnikow uzywac tylko i wytgcznie
popychacza. Nie wkfadac¢ zadnych przedmiotow do miski, ani do
otworu wsypowego (np. tyzki).

Nalezy zachowywacé ostroznos¢ podczas obchodzenia sie

z ostrymi nozami, podczas oprézniania pojemnika oraz
czyszczenia. Do czyszczenia uzywac szczotki.

Ostrzy noza uniwersalnego nie dotykac gotymi rekoma. Jezeli n6z
uniwersalny nie jest uzywany, to nalezy go zawsze przechowywac
w ostonie. Nie dotykac ostrych nozy i krawedzi tarcz
rozdrabniajgcych. Tarcze rozdrabniajgce chwytac tylko za brzeg!
Nigdy nie wktadac rgk do zatozonego pojemnika miksera!
Pojemnik miksera zaktada¢ i zdejmowac tylko przy wytgczonym
urzadzeniu i zatrzymanym napedzie. Nozy miksera nie chwytac
gotymi rekoma.

Nigdy nie dotykac ostrych nozy i krawedzi wktadu do krojenia

w kostke. Tarcze z nozami oraz kratke do ciecia chwytac tylko za
element z tworzywa sztucznego. Niewykorzystywany wkfad do
krojenia w kostke przechowywaé zawsze w stanie zmontowanym
oraz z zatozong ostong noza.

/\ Niebezpieczenstwo oparzenia!

Podczas przetwarzania gorgcych produktow przez lejek w pokrywie
wydostaje sie para. Wiewac¢ maksymalnie 0,4 litra gorgcych lub
pienigcych sie ptynow.
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pl Wazne wskazéwki dotyczgce bezpieczehstwa

/\ Niebezpieczenstwo uduszenia!
Nie pozwala¢ dzieciom na zabawe opakowaniem, a szczegalnie folig.

A Uwagal!

Zaleca sie nie pozostawia¢ wtgczonego urzagdzenia dtuzej, niz jest

to konieczne do obrébki produktéw spozywczych. Nie wigczac
pustego urzadzenia. Nie wystawia¢ pojemnika miksera na dziatanie
temperatur powyzej 80°C.

A\ Uwaga!

Urzgdzenie nalezy koniecznie czysci¢ po kazdym uzyciu lub po
dtuzszym okresie nieuzywania. =% ,Czyszczenie i konserwacja” patrz
strona 197

Objasnienie symboli na urzadzeniu lub wyposazeniu

[ji] Prosze przestrzegaé wskazéwek zawartych w instrukc;ji
obstugi.

Ostroznie! Obracajgce sie noze.

@ Ostroznie! Obracajgce sie narzedzia.
Nie wktadac ragk do otworu do dodawania sktadnikow.

Serdecznie gratulujemy Panstwu zakupu Spis tresci
nowego urzadzenia marki Bosch. Dalsze
informacje dotyczace naszych produktow
znajdg Panstwo na naszej stronie
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Opis urzadzenia
Prosze otworzy¢ sktadane kartki
Z rysunkami.
=> Rysunek I}
1 Korpus urzadzenia
a Przefgcznik obrotowy
b Pierscien swietlny (wskaznik pracy)
¢ Naped (2 lub 3-stopniowy *)
d Schowek na kabel
Miska
Os napedowa 1 (szara)
Os napedowa 2 (czarna) *
Pokrywa
a Popychacz
b Wkiadka popychacza
6 Narzedzia
a Nosnik narzedzi
b NOz uniwersalny z ostong noza
¢ Hak do zagniatania (tworzywo
sztuczne)
d Koncdéwka do mieszania
e Obudowa przektadni koncowki do
mieszania
7 Uchwyt tarcz
8 Tarcze rozdrabniajgce *
a Dwustronna tarcza do ciecia —
grubo/cienko
b Dwustronna tarcza do tarcia
na wiorki — grubo/drobno

abwbdN

¢ Tarcza do tarcia — Srednio

d Tarcza do tarcia — grubo

e Tarcza do tarcia ziemniakow

f Tarcza do frytek

g Tarcza do krojenia warzyw kuchni
azjatyckiej

9 Wyciskarka do owocow cytrusowych *

a Sito
b Stozek wyciskajgcy
10 Sokowiréwka *
a Pojemnik tarki
b Kosz filtrujgcy
¢ Pokrywa
d Popychacz sokowiréwki

Opis urzadzenia pl

11 Przystawka do krojenia w kostke *
Uchwyt
Klamra zamykajaca
Kratka do ciecia
Tarcza do ciecia
Ostona noza
Przyrzad do czyszczenia kratki do
ciecia
12 Rozdrabniacz uniwersalny *
a Pojemnik z napedem
b Pokrywa
13 Mikser
a Pojemnik do miksowania z tritanu
b Wkiadka tngca
¢ Pokrywa
d Otwor do dodawania sktadnikow
e Lejek

w zaleznosci od modelu

-0 Q0Tw

Przed pierwszym uzyciem
Przed rozpoczeciem uzytkowania nalezy
rozpakowaé, wyczyscic i sprawdzi¢
urzadzenie.

Uwaga!

Nigdy nie uzytkowa¢ uszkodzonego

urzgdzenia!

m  Wyjgc¢ z opakowania korpus urzgdzenia
i wszystkie akcesoria oraz usung¢
opakowanie.

m  Sprawdzi¢ wszystkie czesci pod katem
kompletnosci i widocznych uszkodzen.
=> Rysunek [

m Przed pierwszym uzyciem doktadnie
umy¢ i wysuszy¢ wszystkie czesci.
=» Czyszczenie i konserwacja” patrz
strona 197
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pl Czesci i elementy obstugowe

Czesci i elementy
obstugowe

Uwaga!

Miska, pokrywa/pojemnik rozdrabniacza
uniwersalnego oraz pojemnik miksera nie
nadaja sie do stosowania w kuchenkach
mikrofalowych!

Oznakowanie kolorami

Urzgdzenie dysponuje 2- albo 3-stopniowym
napedem (w zaleznosci od modelu). Kazdy
stopien napedu jest oznaczony innym
kolorem (czarnym, szarym i czerwonym). Te
same oznaczenia mozna znalez¢ rowniez
na elementach akcesoridow. Akcesoria sg
automatycznie tgczone z prawidtowym
stopniem szybkosci.

Niska predkos¢ obrotowa,
kolor czarny z osig napedowa 2
Do uzywania przystawki do krojenia

w kostke.

M  Wigczenie chwilowe z najwyzszg
predkoscig obrotowa. Przetgcznik
przytrzymac zgdany czas.

0/off Stop/wylgczenie
min Predkosc roboczg mozna ustawia¢
- bezstopniowo, od najnizszej
max do najwyzszej liczby obrotow.
Pulse Praca impulsowa z najwyzszg

predkoscig obrotowg. Zalecana
do sporzadzania np. koktajli
mlecznych w mikserze.

Schowek na kabel

= Rysunek

Urzadzenie jest wyposazone w schowek
na kabel. Dlugos$¢ kabla daje sie regulowacé
przez jego wycigganie lub wsuwanie.

Po zakonczeniu pracy kilkoma krotkimi
pchnigciami wsung¢ kabel z powrotem do
schowka.

Srednia predkos$é obrotowa,
kolor szary z osig napgedowa 1
Do uzywania tarcz rozdrabniajgcych,

wyciskarki do cytrusow i sokowirdweki.

Wysoka predkos¢ obrotowa,
kolor czerwony

*® 2 O

z osig napedowag

Do uzywania miksera i rozdrabniacza
uniwersalnego.

Przetacznik obrotowy z
pierscieniem podswietlanym

= Rysunek [

Przetgcznik obrotowy stuzy do wybierania
zgdanej predkosci lub do wytgczania
urzgdzenia. W trakcie pracy swieci sie
podswietlany pierscien. W przypadku btednej
obstugi urzgdzenia, aktywacji bezpiecznika
elektronicznego lub usterki urzgdzenia nie
jest mozliwe wigczenie urzgdzenia i $wieci
podswietlany pierscien.

Uwaga!

Urzadzenie wtgczac i wytgczac tylko
przetgcznikiem obrotowym. Wylgczanie
przez otwieranie pokrywy powoduje
uszkodzenie urzadzenia.
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Przygotowanie

m Postawi¢ korpus urzadzenia na gtadkiej,
czystej i stabilnej powierzchni.

m  Wyciggnaé kabel na zadang dtugosé.

A Niebezpieczenstwo zranienia!

— Podtgczyé wtyczke do gniazdka
sieciowego dopiero po zakonczeniu
wszystkich przygotowan do pracy.

— Podczas pracy nigdy nie wktada¢ palcéw
do miski oraz otworu wsypowego.

Po wytgczeniu urzadzenia naped pracuje
jeszcze przez krétki czas. Narzedzia

i akcesoria wymieniac tylko przy
wylgczonym i zatrzymanym napedzie.

Uwaga!

Urzadzenie wigczac tylko z catkowicie
zamontowanymi narzedziami lub
akcesoriami.

— Urzadzenia nie da sie wigczy¢, jezeli
miska nie jest prawidtowo zatozona i
zamknieta pokrywa. Nosek pokrywy musi
wej$¢ do oporu w szczeline w uchwycie
miski.

— Urzadzenie wigczac i wytaczaé tylko
przetgcznikiem obrotowym.



Stosowanie narzedzi

/\ Niebezpieczenstwo zranienia!
Podczas pracy nigdy nie wktadaé palcéw
do miski ani do otworu wsypowego. Nie
wkiada¢ zadnych przedmiotéw (np. tyzki) do
miski ani do otworu wsypowego.

N6z uniwersalny
do rozdrabniania i siekania.

A Niebezpieczenstwo zranienia!

Ostrzy noza uniwersalnego nie dotykac
gotymi rekoma. Jezeli néz uniwersalny nie
jest uzywany, to nalezy go zawsze przecho-
wywacé w ostonie. N6z uniwersalny chwytaé
tylko za brzeg z tworzywa sztucznego.

Hak do zagniatania
(tworzywo sztuczne)

do zagniatania ciast i mieszania skladnikéw,
ktére nie powinny ulec rozdrobnieniu (takich
jak np. rodzynki, wiérki czekoladowe).

= Rysunek []

1.

Natozy¢ miske. Zwréci¢ przy tym uwage
na znacznik (—g-). Obroci¢ miske do
oporu w kierunku zgodnym z kierunkiem
ruchu wskazéwek zegara.

Wocisng¢ o$ napedowg 1 w nosnik
narzedzi tak, by nastgpito jej
zablokowanie.

Zatozy¢ nosnik narzedzi z osig nape-
dowag na naped. Zatozy¢ n6z uniwersalny
albo hak do zagniatania na no$nik
narzedzi i zwolnic.

Uwaga!
Produkty przeznaczone do przetwarzania
wktadaé dopiero po zatozeniu narzedzi.

4.
5.

6.

Wiozy¢ sktadniki.

Zatozy¢ pokrywe z popychaczem. Zwrdcic
przy tym uwage na znacznik (—g-).
Obrdci¢ pokrywe do oporu zgodnie

z kierunkiem ruchu wskazéwek zegara.
Podtaczyé wtyczke do gniazdka.
Przetgcznik obrotowy nastawi¢ na
zgdany stopien.

Stosowanie narzedzi pl

Dodawanie sktadnikéw

8.

W celu dodawania sktadnikow ustawic¢
przetacznik obrotowy na pozycje 0/off.
Wyjaé popychacz i wiozy¢ sktadniki
przez otwor do dodawania skiadnikow.
Ptynne sktadniki dodawac¢ przez
popychacz. Wktadke popychacza mozna
uzy¢ jako miarke.

Po zakonczeniu przetwarzania
sktadnikéw ustawi¢ przetgcznik obrotowy
na 0/off. Odtgczy¢ od gniazdka wtyczke
sieciowa.

Oproéznianie miski

10.

1.

12

Koncéwka do mieszania
do ubijania $smietany, piany z biatek
i mieszania lekkich ciast. Nie nadaje

Obréci¢ pokrywe w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazéwek zegara i zdjgc.
Wyja¢ nosnik narzedzi z miski razem z
nozem uniwersalnym wzgl. hakiem do
zagniatania. Zdjgé narzedzie z nosnika
narzedzi.

. Obrdci¢ miske w kierunku przeciwnym

do ruchu wskazéwek zegara i zdjgé.
Oprozni¢ miske.
Wszystkie czesci oczysci¢ natychmiast

po uzyciu. =» ,Czyszczenie i

sie do mieszania statych sktadnikéw.
= Rysunek H

1.

oo

konserwacja” patrz strona 197

Natozy¢ miske. Zwréci¢ przy tym uwage
na znacznik (—g-). Obroéci¢ miske do
oporu w kierunku zgodnym z kierunkiem
ruchu wskazéwek zegara.

Zatozy¢ 0$ napedowg na naped.
Zatozy¢ kohcéwke do mieszania na
obudowe napedu tak, by nastgpito jej
zablokowanie.

Lekko obracajac zatozy¢ obudowe
przektadni na o$ napedows.

Wiozy¢ skiadniki.

Zatozy¢ pokrywe z popychaczem.
Zwrdci¢ przy tym uwage na

znacznik (—3-).

Obréci¢ pokrywe do oporu zgodnie

z kierunkiem ruchu wskazoéwek zegara.
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pl Tarcze rozdrabniajgce

8. Podigczy¢ wtyczke do gniazdka.
Przetgcznik obrotowy nastawi¢ na
zgdany stopien.

m Po zakonczeniu przetwarzania
sktadnikéw ustawi¢ przetgcznik obrotowy
na 0/off. Odtgczy¢ od gniazdka wtyczke
sieciowa.

m  Wszystkie czesci oczysci¢ natychmiast
po uzyciu. =» ,Czyszczenie i
konserwacja” patrz strona 197

Tarcze rozdrabniajgce

A Niebezpieczenstwo zranienia!

Nie dotykac ostrych nozy i krawedzi tarcz
rozdrabniajgcych. Tarcze chwyta¢ wytgcznie
za brzeg! Nie wktadac rak do otworu do
dodawania sktadnikow. Do popychania
sktadnikdéw uzywac tylko i wylgcznie
popychacza.

Dwustronna tarcza do ciecia — -
grubo/cienko
Do ciecia owocow i warzyw.

Oznaczenie na dwustronnej tarczy do ciecia:
»1% dla strony do krojenia na grubo

.3 dla strony do krojenia na cienko

Uwaga!

Tarcza dwustronna nie nadaje sie do ciecia
twardego sera, chleba, butek i czekolady.
Ziemniaki satatkowe gotowane na twardo
kroi¢ tylko na zimno.

Dwustronna tarcza do tarcia
na wiorki — grubo/drobno
tarcia na wiorki warzyw, owocéw i sera

z wyjatkiem twardego sera (np.parmezanu).
Oznaczenie na dwustronnej tarczy do tarcia
na wiorki:

,2" dla strony do tarcia na grubo

,4“ dla strony do tarcia na drobno

Uwaga!

Dwustronna tarcza nie nadaje sie do tarcia
orzechow. Migkkie sery trze¢ tylko na stronie
przeznaczonej do tarcia na grubo.
Tarcza do tarcia — srednio

Do tarcia surowych ziemniakéw,
twardego sera (np. parmezanu), schtodzonej
czekolady i orzechow.

192

Uwaga!

Tarcza do tarcia nie nadaje sie do tarcia

miegkkiego i zottego sera.

Tarcza do tarcia na grubo

Do tarcia surowych ziemniakéw,

np. na placki ziemniaczane lub kluski.

Tarcza do tarcia ziemniakéw

Do tarcia surowych ziemniakéw na

szwaijcarski placek ziemniaczany, do cigcia

owocow i warzyw na grube plasterki.

Tarcza do frytek -

Do ciecia surowych ziemniakéw na

frytki.

Tarcza do krojenia warzyw -

kuchni azjatyckiej

Tnie owoce i warzywa na drobne paski do

potraw kuchni azjatyckiej.

Wskazowka: Tarcze do frytek i tarcze do

krojenia warzyw kuchni azjatyckiej zakladac¢

z nozem skierowanym do gory. Tarcze

przeznaczone do innych zastosowan mozna

naby¢ w sklepach specijalistycznych (patrz

rozdziat ,Akcesoria specjalne”).

Popychacz z wkladka

=> Rysunek @

Popychacza mozna uzywa¢ w dwoch

wariantach.

Wariant 1: do np. ziét, pora, marchwi.

Wiozyé popychacz w otwér obudowy.

Popychac¢ popychaczem produkty

przeznaczone do przetworzenia.

Wariant 2: do np. jabtek, ziemniakéw.

Wiozy¢ wkiadke do popychacza i obracaé

do momentu potgczenia obu tych czesci

ze soba. Popychac¢ popychaczem produkty

przeznaczone do przetworzenia.

—> Rysunek [€

1. Natozyé miske. Zwrdcic¢ przy tym uwage
na znacznik (—g-). Obréci¢ miske do

oporu w kierunku zgodnym z kierunkiem

ruchu wskazéwek zegara.

2. Zatozy¢ o$ napedowg na naped.



3. Wyjgé tarcze z ostony ochronnej. Zatozy¢
tarcze na uchwyt tarcz. Odwrécic
tarcze zgdang strong ciecia/tarcia do
gory. PolozyC tarcze na uchwyt w taki
sposob, aby zabieraki uchwytu weszty do
otwordw tarczy. Tarcza musi spoczywac
na bocznych czopach uchwytu tarczy.

4. Lekko obracajgc zatozy¢ uchwyt tarczy
na 0$ napedowa.

5. Zatozy¢ pokrywe z popychaczem.
Zwrécié przy tym uwage na znacznik
)

6. Obroci¢ pokrywe do oporu zgodnie
z kierunkiem ruchu wskazéwek zegara.

7. Podtaczy¢ wtyczke do gniazdka.
Przetacznik obrotowy nastawié na
zadany stopien.

8. Wkiadac produkty przeznaczone do
pociecia lub starcia na widrki i popychaé
popychaczem lekko dociskajgc. W razie
potrzeby najpierw rozdrobnic artykuty.

m Po zakonczeniu przetwarzania
sktadnikdw ustawi¢ przetgcznik obrotowy
na 0/off. Odigczy¢ od gniazdka wtyczke
sieciowa.

m  Wszystkie czesci oczysci¢ natychmiast
po uzyciu. Zapobiegnie to przyschnieciu
resztek. =» ,Czyszczenie i konserwacja”
patrz strona 197

Uwaga!

Zakonczy¢ przetwarzanie i oproznié

pojemnik, zanim przetwarzane produkty

osiggng dolng krawedz uchwytu tarcz.

Wskazoéwka: Czekolade wtozy¢ przed
wigczeniem urzadzenia i zamkng¢ otwor
popychaczem. Po wigczeniu urzadzenia
popychac artykuty popychaczem.
Wyciskarka do
owocow cytrusowych

Do wyciskania soku z owocdw cytrusowych,
np. pomaranczy, grejpfrutdow i cytryn.
Uwaga!

Whyciskarki do owocéw cytrusowych

mozna uzywac tylko po jej kompletnym
zmontowaniu.

Wyciskarka do owocdw cytrusowych pl

=» Rysunek [I]

1. Natozy¢ miske. Zwroci¢ przy tym uwage
na znacznik (—g-). Obroci¢ miske do
oporu w kierunku zgodnym z kierunkiem
ruchu wskazéwek zegara.

2. Zatozy¢ o$ napedowg na naped.

3. Zatozy¢ sitko na o$ napedowa. Zwrdci¢
przy tym uwage na oznaczenie (—g-).
Obroci¢ sitko w kierunku zgodnym
z kierunkiem ruchu wskazéwek zegara.
Nosek sitka musi wejs¢ do oporu
w szczeline uchwytu miski.

4. Natozy¢ stozek wyciskajgcy i docisnagc.

5. Podtgczy¢ wtyczke do gniazdka
sieciowego i ustawi¢ przetgcznik
obrotowy na stopnief min.

6. Przycisngc¢ przepotowiony owoc
cytrusowy do stozka wyciskajgcego. Sok
sptywa do pojemnika.

m Po zakoniczeniu przetwarzania
sktadnikéw ustawi¢ przetgcznik obrotowy
na 0/off. Odtgczy¢ od gniazdka wtyczke
sieciowa.

m  Wszystkie czesci oczysci¢ natychmiast
po uzyciu. Zapobiegnie to przyschnieciu
resztek. =» ,Czyszczenie i konserwacja”
patrz strona 197

Uwaga!
Zwrdci¢ uwage na poziom napetnienia.
Maksymalna ilo$¢ przetwarzanych

produktow: 1000 ml soku owocowego.
Sokowiréwka

do wyciskania soku z owocow

pestkowych (np. jabtek, gruszek), owocow
jagodowych, wypestkowanych owocow,
warzyw (np. marchwi, pomidorow).

=» Rysunek Il

1. Natozy¢ miske. Zwroci¢ przy tym uwage
na znacznik (—g-). Obroci¢ miske do
oporu w kierunku zgodnym z kierunkiem
ruchu wskazéwek zegara.

Zatozy¢ o$ napedowa na naped.
Whozy¢ kosz filtrujgcy do pojemnika.
Obracanie w kierunku przeciwnym do
kierunku ruchu wskazéwek zegara.

5. Wiozyc¢ sokowirdwke do miski.

o
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pl Mikser

6. Zatozy¢ pokrywe sokowirdwki
z popychaczem. Zwrdci¢ przy tym uwage
na znacznik (—3-).

7. Obroci¢ pokrywe do oporu zgodnie
z kierunkiem ruchu wskazowek zegara.

8. Podtaczy¢ wityczke do gniazdka. Ustawié
przetacznik obrotowy na stopien min.

m  Wiozy¢ owoce lub warzywa do otworu
wsypowego i lekko dociskajac popychaé
popychaczem. W razie potrzeby najpierw
rozdrobni¢ artykuty. Na koncu procesu
krétko ustawi¢ przetgcznik obrotowy
na stopien max i pozostawic pracujgce
urzgdzenie tak dtugo, az sok zostanie
catkowicie wyciéniety z migzszu.

m Po zakonczeniu przetwarzania
sktadnikdw ustawi¢ przetgcznik obrotowy
na 0/off. Odigczy¢ od gniazdka wtyczke
sieciowa.

m  Wszystkie czesci oczysci¢ natychmiast
po uzyciu. =» Czyszczenie i
konserwacja” patrz strona 197

Uwaga!

Opréznia¢ miske jak najszybciej:

— po przetworzeniu maksymalnie 500 g.
— zanim sok dosiegnie tarki.

Mikser

do mieszania/miksowania ptynnych
lub poéttwardych produktéw, do
rozdrabniania i siekania surowych

warzyw i owocow oraz do rozcierania
produktéw na purée.

Pojemnik do miksowania z Tritanu

Tritan to niettukgce, obojetne smakowo

i zapachowo tworzywo sztuczne. W
pojemniku z Tritanu mozna przetwarzaé
kostki lodu i zamrozone artykuly spozywcze.

A Niebezpieczenstwo zranienia

Nigdy nie wktada¢ rgk do zatozonego
mikseral Mikser zaktadac¢ i zdejmowac tylko
przy wytaczonym urzgdzeniu i zatrzymanym
napedzie. Ostrzy wktadki tngcej nie dotykac
gotymi rekoma.

A Niebezpieczenstwo oparzenia!
Podczas przetwarzania gorgcych produktow
przez lejek w pokrywie wydostaje sie para.
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Wilewa¢ maksymalnie 0,4 litra gorgcych lub
pienigcych sie ptyndw.

Uwaga!

Nie wystawia¢ pojemnika miksera na
dziatanie temperatur powyzej 80°C.

=» Rysunek

1. Zatozy¢ mikser. Zwrécic przy tym uwage
na znacznik (—g-). Obréci¢ mikser do
oporu w kierunku zgodnym z kierunkiem
ruchu wskazéwek zegara.

2. Wiozy¢ sktadniki.

Przetwarzane ilosci

Sktadniki state optymalnie 80 g
Ptyny maks. 1,5 L
Ptyny gorgce lub pienigce maks. 0,4 L
sie
3. Zatozy¢ pokrywe i obréci¢ ja w kierunku
zgodnym z kierunkiem ruchu wskazoéwek
zegara. Nosek pokrywy musi wejs¢ do
oporu w szczeliny uchwytu miksera.
Uwaga!
— Nie wigcza¢ pustego miksera.
— Mikser dziata tylko z zatozong i
dokrecong pokrywg.
4. Podtgczyé wtyczke do gniazdka.
Przefacznik obrotowy nastawi¢ na
zadany stopien.

Dodawanie sktadnikéw

5. W celu dodania sktadnikow ustawi¢
przetgcznik obrotowy w pozycji 0/off.
Zdja¢ pokrywe i wiozy¢ skiadniki, albo

6. wyjac lejek z pokrywy i dodawa¢ state
sktadniki stopniowo przez otwor do
dodawania skfadnikdw.

7. Ptynne skiadniki wla¢ przez lejek.

m Po zakoniczeniu przetwarzania
sktadnikéw ustawi¢ przetgcznik obrotowy
na 0/off. Odtgczy¢ od gniazdka wtyczke
sieciowa.

m  Wszystkie czesci oczysci¢ natychmiast
po uzyciu. =» Czyszczenie i
konserwacja” patrz strona 197

Rada: W celu wstepnego przeptukania wlaé
do zatozonego miksera nieco wody z dodat-
kiem ptynu do mycia naczyn. Wtgczy¢ urza-
dzenie na kilka sekund na stopniu M. Wyla¢
wode i wyptuka¢ mikser czystg wodg.



Przyktadowy przepis dla
miksera

Napéj dla sportowcow
— 270 g miodu
(z lodéwki, 5°C)
— 5 gcynamonu,
— 230 g mleka
m  Miéd i cynamon wtozyé do miksera
i zmiksowa¢ na stopniu M.
m Po uptywie 5 sekund doda¢ mieko
i miksowac jeszcze przez 3 sekundy.

Przestrzega¢ zalecanych ilosci artykutow
i czasow przetwarzania. =» Rysunek [d

Przystawka do krojenia -@
w kostke -

Przystawka do krojenia artykutow
spozywczych w kostke.

A Niebezpieczenstwo skaleczenia przez
ostre noze i obracajacy sie naped!

Nigdy nie wkiada¢ rgk do zatozone

przystawki do krojenia w kostke! Przystawke

do krojenia w kostke zaktadac i zdejmowaé

tylko przy wytaczonym urzgdzeniu i

zatrzymanym napedzie.

Przy demontazu i montazu przystawki do

krojenia w kostke chwyta¢ tarcze tnacg

tylko za znajdujgcy sie w jej $rodku gatke

z tworzywa sztucznego.

Wskazowki dotyczace uzytkowania!

m Przystawka do krojenia w kostke
przeznaczona jest tylko do krojenia
ziemniakow (surowych lub gotowanych),
marchwi, ogorkéw, pomidordw, papryki,
cebuli, bananow, jablek, gruszek,
truskawek, melondw, kiwi, jajek, miekkiej
wedliny (np. mortadeli), gotowanego lub
pieczonego miesa drobiowego bez kosci.

m Bardzo miekki ser (np. mozzarella, ser
owczy). Ser w plastrach (np. Gouda) i
sery twarde (np. ementaler) nie wolno
przekracza¢ ilosci 3 kg w jednym etapie
pracy.

m Przed przetwarzaniem owocow
pestkowych (jabtek, brzoskwin itp.)
nalezy usung¢ ziarenka lub pestki.

Przyktadowy przepis dla miksera pl

m Przed przetworzeniem gotowanego
lub pieczonego miesa nalezy usungé
wszystkie kosci.

m Produkty spozywcze nie mogg by¢
zamrozone.

Uwaga!

— Nieprzestrzeganie tych wskazéwek moze
doprowadzi¢ do uszkodzenia przystawki
do krojenia w kostke wraz z kratkg thgcg
i obracajgcym sie nozem.

— W przypadku uzycia przystawki do kro-
jenia w kostke w sposéb niezgodny z jej
przeznaczeniem, wprowadzenia zmian
lub niewfasciwej obstugi, uzytkownik traci
prawo do jakichkolwiek roszczen odszko-
dowawczych wobec firmy Robert Bosch
Hausgerate GmbH. Wyklucza to réwniez
odpowiedzialnos¢ za uszkodzenia
(np. tepe lub zdeformowane noze)
spowodowane przetwarzaniem produktdw
spozywczych, ktére nie sg przystosowane
do tego urzadzenia.

Wazne wskazoéwki:

— Produkty spozywcze nie mogg zawierac
zadnych kosci, pestek lub innych
twardych czesci/sktadnikdw.

— Owoce i warzywa nie powinny by¢ zbyt
dojrzate, poniewaz mogg w tym stanie
puszczaé sok.

— Ugotowane produkty spozywcze
schtodzi¢ przed krojeniem; wtedy sg
twardsze i lepiej sie kroja.

— Poprzez zwiekszenie lub zmniejszenie
nacisku na popychacz przy popychaniu
produktow mozna wptyna¢ na dtugosc
krojonych kostek.

— Przystawka do krojenia w kostke dziata
tylko z zatozong i dokrecong pokrywa.

Wybra¢ predkos$¢ robocza odpowiadajgcy

krojonym artykutom.

Uwaga!

Przy pracy z przystawka do krojenia

w kostke nie wolno nigdy uzywac trybu

impulsowego (Pulse).

Niska predkos$¢ robocza (min):

gotowane ziemniaki, marchew i jajka, ogérki,

banany, truskawki, melony.
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Srednia predkos$é robocza:

surowe ziemniaki i marchew, miekkie wedliny
(np. mortadela), sery w plastrach, twarde
sery, papryka, pomidory, cebule, jabtka, kiwi.

=» Rysunek [d

1. Wiozy¢ kratke do ciecia w uchwyt.
Zwraca¢ uwage na wyciecial

2. Wozy¢ w uchwyt tarcze do krojenia z
ostong noza.

3. Docisngc do $rodka 3 klamry zamykajace
do momentu ich zatrzasniecia.

4. Zatozy¢ 0$ napedowg 2 na naped.

Uwaga!

Z przystawkg do krojenia w kostke koniecz-

nie uzywac osi napedowej 2 (rys. X - 4).

5. Natozy¢ miske. Zwréci¢ przy tym uwage
na znacznik (—g-). Obroci¢ miske do
oporu w kierunku zgodnym z kierunkiem
ruchu wskazéwek zegara.

6. Wiozy¢ przystawke do krojenia
w kostke do miski. Znacznik na
przystawce do krojenia w kostke musi
by¢ skierowany w strone uchwytu
miski. Przystawka do krojenia w kostke
musi by¢ catkowicie osadzona na wale
napedowym! W razie potrzeby obrécié¢
tarcze z nozami za ostong nozy w
prawidtowa pozycje.

7. Zdjac¢ ostone noza.

8. Zatozy¢ pokrywe z popychaczem.
Zwréci¢ przy tym uwage na
znacznik (—3-).

9. Obroci¢ pokrywe do oporu zgodnie
z kierunkiem ruchu wskazéwek zegara.
Nosek pokrywy musi wej$¢ do oporu
w szczeline uchwytu miski.

10. Podiagczy¢ wtyczke do gniazdka. Ustawic
przetacznik obrotowy na zgdany stopien.

m  Wozy¢ przeznaczone do pokrojenia
artykuly spozywcze do otworu
wsypowego i lekko dociskajac popychaé
popychaczem. W razie potrzeby najpierw
rozdrobni¢ artykuty.

Uwaga!

Opréznia¢ miske jak najszybciej:

— po przetworzeniu maksymalnie 500 g.

— zanim produkty pokrojone w kostke
dosiegng dolnej krawedzi przystawki do
krojenia w kostke.
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Opréznianie miski

m Po zakoniczeniu przetwarzania
sktadnikéw ustawi¢ przetgcznik obrotowy
na 0/off. Odtgczy¢ od gniazdka wtyczke
sieciowa.

m  Obréci¢ pokrywe w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazdwek zegara i zdjgé.

m Zatozy¢ ostone noza.

m  VWjac przystawke do krojenia w kostke
Z miski.

m  Obrdci¢ miske w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazdwek zegara i zdjgé.
Oproézni¢ miske.

m  Wszystkie czesci oczysci¢ natychmiast
Rozdrabniacz
uniwersalny

po uzyciu. =» Czyszczenie i
konserwacja” patrz strona 197

do rozdrabniania mniejszych ilosci

miesa, twardego sera, cebuli, pietruszki

zielonej, czosnku, owocow i warzyw. Nie

wolno rozdrabnia¢ kawy ziarnistej, ziaren
pieprzu, cukru, maku oraz chrzanu.

A Niebezpieczenstwo zranienia
Rozdrabniacz uniwersalny zdejmowac i
zaktadac tylko przy zatrzymanym napedzie.
Ostrzy wkiadki tngcej nie dotyka¢ gotymi
rekoma. Nigdy nie wkiada¢ rgk do pojemnika
rozdrabniacza uniwersalnego! Do
wyjmowania rozdrobnionych produktdw
uzywac odpowiednich pomocy (np. fyzki).
Uwaga!

Rozdrabniacz uniwersalny dziata tylko

z zatozong i dokrecong pokrywa.

=» Rysunek

1. Zatozy¢ pojemnik. Zwroci¢ przy tym
uwage na znacznik (—g-). Obrdcic¢
pojemnik do oporu w kierunku zgodnym
z kierunkiem ruchu wskazéwek zegara.

2. Wiozy¢ sktadniki.

3. Zatozy¢ pokrywe i obréci¢ ja w kierunku
zgodnym z kierunkiem ruchu wskazoéwek
zegara. Nosek pokrywy musi wejs¢ do
oporu w szczeliny pojemnika.



4. Podtgczy¢ wtyczke do gniazdka. Ustawic
przetacznik obrotowy na stopien M
i przytrzymac.
Wskazéwka: Im dituzej wigczone
jest urzadzenie, tym drobniejsze sg
przetwarzane produkty. Zgdany wynik
rozdrabniania w przypadku ziét mozna
uzyskac juz po bardzo krotkim wigczeniu
urzgdzenia. Moze juz wystarczy¢ krotkie
wigczenie stopnia M.
m Po zakonczeniu przetwarzania
sktadnikow zwolni¢ przetgcznik obrotowy.
Odtaczy¢ od gniazdka wtyczke sieciowa.

Po zakoniczeniu pracy

m  Obrdci¢ rozdrabniacz uniwersalny
w kierunku przeciwnym do kierunku
ruchu wskazéwek zegara i zdjgé.

m  Odwrdcic rozdrabniacz uniwersalny;
rozdrobnione produkty wpadajg do
pokrywy.

m  Przytrzymaé pokrywke. Obréci¢ pojemnik
w kierunku przeciwnym do kierunku
ruchu wskazéwek zegara i zdjgé.

m  Wyjac resztki rozdrobnionych artykutéw
spozywczych wyjgc z pojemnika przy
uzyciu odpowiedniej pomocy (np. tyzki).

m  Wszystkie czesci oczysci¢ natychmiast
po uzyciu. =» ,Czyszczenie i
konserwacja” patrz strona 197

Czyszczenie i konserwacja
Urzadzenie nie wymaga przegladéw

ani konserwacji! Doktadne czyszczenie
zapewnia wysoka trwatosc.

Wskazowki ogélne

m  Wszystkie czesci oczysci¢ natychmiast
po uzyciu. Zapobiega to zasychaniu
resztek i niszczeniu tworzywa
sztucznego (np. przez olejki eteryczne
zawarte w przyprawach).

m Podczas przetwarzania np. marchwi
i czerwonej kapusty na elementach
z tworzywa sztucznego powstajg
przebarwienia, ktére mozna usungé przy
uzyciu kilku kropel oleju jadalnego.

Czyszczenie i konserwacja pl

Uwaga!

— Nie uzywac¢ srodkdéw czyszczgcych
zawierajgcych alkohol lub spirytus.

— Nie uzywa¢ ostrych, spiczastych czy
metalowych przedmiotow.

— Nie stosowa¢ szorstkich Sciereczek ani
Srodkow do szorowania.

— Zwrdci¢ uwage na to, aby elementy
z tworzywa sztucznego nie zostaty
zaci$niete w zmywarce, poniewaz mogg
ulec trwatej deformaciji!

— Blaszki kosza filtrujgcego sokowirowki
czyscic¢ ostroznie, aby nie doszto do ich
uszkodzenia.

A Niebezpieczenstwo zranienia!

— Zachowywac ostroznos¢ podczas
manipulowania ostrymi nozami.

— Nz uniwersalny chwytac tylko za brzeg
z tworzywa sztucznego.

— Tarcze rozdrabniajace chwyta¢ tylko
za brzeg.

— Nigdy nie dotyka¢ ostrych nozy
i krawedzi przystawki do krojenia
w kostke. Przystawke do krojenia
chwyta¢ wytacznie z znajdujacy sie
posrodku gatke z tworzywa sztucznego!

— Nie dotyka¢ noza miksera i noza
rozdrabniacza uniwersalnego gotymi
rekami.

— Do czyszczenia nozy i tarcz
rozdrabniajgcych uzywac szczotki.

A Niebezpieczenstwo porazenia pragdem!

Przed przystgpieniem do czyszczenia nalezy

odtgczy¢ wtyczke od gniazdka sieciowego.

Czyszczenie korpusu urzadzenia

m Nigdy nie zanurza¢ korpusu urzadzenia
w ptynach, nie my¢ go pod biezacg
wodg ani w zmywarce do naczyn. Nie
stosowac myjek parowych.

m  Korpus urzadzenia przetrze¢ wilgotng
szmatka. W razie potrzeby uzy¢ troche
ptynu do mycia naczyn.

m  Na koniec wytrze¢ urzadzenie do sucha.
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Czyszczenie miski, narzedzi i

akcesoriow

m  Wszystkie czesci my¢ natychmiast po
zyciu ze wszystkich stron pod biezgca
wodg.

m Przed czyszczeniem roziozy¢ akcesoria.
Postepowac przy tym w kolejnosci
odwrotnej do opiséw podanych w
odpowiednich rozdziatach.

m Po wyczyszczeniu pozwoli¢ czesciom
catkowicie wyschna¢ lub doktadnie
wytrze¢ je do sucha.

Rozktadanie koncowki do mieszania
przed czyszczeniem

Koncowke do mieszania mozna rozbierac
do mycia.

=> Rysunek [

1. Zdjg¢ koncoéwke do mieszania z napedu.

2. Wecisng¢ zaczep i podnies$¢ pokrywe
napedu.

3. Wyjac¢ z obudowy oba kofa zebate.
Ostroznie wyczysci¢ szczotka.

4. Po wyczyszczeniu i wysuszeniu ztozy¢
wszystkie czesci z zachowaniem
odwrotnej kolejnosci krokow.

Czyszczenie sokowiréwki

Przed rozpoczgciem czyszczenia
sokowirdwki zdjg¢ koszt filtrujgcy z
pojemnika. Wstepnie optuka¢ czesci pod
biezgcg woda.

Uwaga!

Lamelki koszta filtrujgcego czysci¢ ostroznie,
aby nie doszio do ich uszkodzenia.

Czyszczenie przystawki do
krojenia w kostke

Rozkladanie przystawki do krojenia w
kostke przed czyszczeniem

=> Rysunek M

1. Zalozy¢ ostone noza. Wyjg¢ przystawke
do krojenia w kostke z miski.

2. Otworzy¢ klamry zamykajgce. Wyjgc
tarcze z nozami i ostone nozy.

A Niebezpieczenstwo zranienia!

Tarcze z nozami oraz kratke do ciecia chwyta¢

tylko za element z tworzywa sztucznego.
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3. Wypchnaé ewentualne resztki produktow
przy uzyciu przyrzadu do czyszczenia
kratki do ciecia.

4. Wypchna¢ kratke do ciecia od dotu przy
uzyciu przyrzadu do czyszczenia.

Umy¢ uchwyt w zmywarce do naczyn.

Wszystkie inne czesci wstepnie optukac

pod biezacg woda. Poszczegodlne czesci

wyczyscic¢ szczotka.

Czyszczenie miksera

Pojemnik miksera (bez wktadki tnacej),
pokrywe i lejek mozna my¢ w zmywarce
do naczyn. Wkiadki thgcej nie my¢ w
zmywarkach, nalezy go my¢ pod biezgcg
wodg (nie pozostawia¢ w wodzie).
Rozktadanie wktadki thacej przed
czyszczeniem

=> Rysunek [0]

1. Obréci¢ pusty pojemnik miksera.
Chwyci¢ wktad z nozami za skrzydetka
i obréci¢ go w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazéwek zegara. Wktadka
tngca zostaje odblokowana.

2. Wyjaé wkiadke tnaca i zdjg¢ uszczelke.

3. Po wyczyszczeniu i wysuszeniu zatozy¢
uszczelke na wktadke tngca.

4. Wiozy¢ wktadke tngca od spodu
do pojemnika miksera o dokreci¢ w
kierunku ruchu wskazéwek zegara.
Obraéci¢ co najmniej na tyle, by topatka
ze znacznikiem byta skierowana na
pojemnik miksera.

Uwaga!
Nigdy nie uzywac¢ wkiadki thgcej bez
uszczelki!

Czyszczenie rozdrabniacza

uniwersalnego

Rozdrabniacz uniwersalny najlepiej czysci¢
od razu po uzyciu. Zapobiega to zasychaniu
resztek sktadnikéw i uszkodzeniu tworzywa
sztucznego (np. przez olejki eteryczne
zawarte w przyprawach).

Ne my¢ pojemnika z napedem w zmywarce
do naczyn, nalezy go my¢ szczotkg pod
biezacg woda. Nie pozostawia¢ w wodzie!
Do suszenia postawic¢ pojemnik z napedem
skierowanym do gory.



Usuwanie usterek

/\ Niebezpieczenstwo zranienia!
Przed przystgpieniem do usuwania
usterki nalezy zawsze odigczy¢ wtyczke
od gniazdka sieciowego.

Wazna wskazowka:

Lampka kontrolna (wskaznik pracy) miga

w przypadku btednej obstugi urzgdzenia,
aktywacji bezpiecznikéw elektronicznych lub
uszkodzenia urzadzenia.

Usterka:

Urzadzenie nie pracuje.

Mozliwa przyczyna:

Urzadzenie zostato przecigzone

(np. wskutek zablokowania narzedzia

przez artykuty spozywcze) i uaktywnit sie
bezpiecznik elektroniczny.

Usuwanie przyczyny:

m Ustawi¢ przetgcznik obrotowy na 0/off.
m  Odtgczy¢ od gniazdka wtyczke sieciowa.
m Usungc przyczyne przecigzenia.

m Ponownie uruchomié¢ urzadzenie.
Mozliwa przyczyna:

Nastagpita proba zatozenia miski lub miksera
na wigczone urzadzenie.

Usuwanie przyczyny:

m Ustawi¢ przetgcznik obrotowy na 0/off.
m  Odtgczy¢ od gniazdka wtyczke sieciowa.
m Zatozyé miske lub mikser.

m Ponownie uruchomié urzadzenie.

Usterka:

Urzadzenie nie zaczyna pracowac.

Mozliwa przyczyna:

Czesci nie sg poprawnie zatozone. Pokrywa

nie jest catkowicie zamknieta.

Usuwanie przyczyny:

m  Ustawic przetgcznik obrotowy na 0/off.

m  Odtgczy¢ od gniazdka wtyczke sieciowa.

m Poprawnie zatozy¢ czesci w sposob
opisany w instrukcji obstugi i catkowicie
zamkng¢ pokrywe.

m Ponownie uruchomié urzgdzenie.

Usuwanie usterek pl

Wazna wskazowka:

Jezeli opisane wyzej czynnosci nie
spowodowaty usunigcia usterki, nalezy sie
zwréci¢ do naszego autoryzowanego punktu
serwisowego (patrz spis adreséw punktow
serwisowych na koncu instrukciji).

Akcesoria specjalne

(do nabycia w sklepach specijalistycznych —
jezeli nie nalezy do zestawu dostarczonego
z urzgdzeniem)

Tarcza do frytek (MUZ45PS1)

Do ciecia surowych ziemniakéw na frytki.
Tarcza do ciecia warzyw kuchni
azjatyckiej (MUZ45AG1)

Tnie owoce i warzywa na drobne paski do
potraw kuchni azjatyckiej.

Tarcza do tarcia - grubo (MUZ45RS1)

Do tarcia surowych ziemniakdéw, np. na
placki ziemniaczane lub kluski.

Tarcza do tarcia ziemniakow (MUZ45KP1)
Do tarcia surowych ziemniakéw na
szwajcarski placek ziemniaczany, do ciecia
owocoOw i warzyw na grube plasterki.
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Ekologiczna utylizacja
To urzadzenie jest oznaczone zgodnie

K z Dyrektywa Europejska 2012/19/UE

mmm  oraz polskg Ustawg z dnia 11 wrzesnia
2015 . ,,0 zuzytym sprzecie elek-
trycznym i elektronicznym” (Dz.U. z
dn. 23.10.2015 poz. 11688) symbolem
przekreslonego kontenera na odpady.
Takie oznakowanie informuje, ze
sprzet ten, po okresie jego uzytko-
wania nie moze by¢ umieszczany
tacznie z innymi odpadami pocho-
dzgcymi z gospodarstwa domowego.
Uzytkownik jest zobowigzany do
oddania go prowadzgcym zbieranie
zuzytego sprzetu elektrycznego
i elektronicznego. Prowadzacy zbie-
ranie, w tym lokalne punkty zbidrki,
sklepy oraz gminne jednostka, tworzg
odpowiedni system umozliwiajgcy
oddanie tego sprzetu. Wiasciwe
postepowanie ze zuzytym sprzetem
elektrycznym i elektronicznym przy-
czynia sie do unikniecia szkodliwych
dla zdrowia ludzi i Srodowiska natu-
ralnego konsekwencji, wynikajgcych
z obecnosci sktadnikdw niebezpiecz-
nych oraz niewtasciwego sktadowania
i przetwarzania takiego sprzetu.
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Gwarancja

Dla urzadzenia obowigzujg warunki
gwarancji wydane przez nasze przed-
stawicielstwo handlowe w kraju zakupu.
Doktadne informacje otrzymacie Panstwo
w kazdej chwili w punkcie handlowym,

w ktérym dokonano zakupu urzgdzenia.
W celu skorzystania z ustug gwarancyinych
konieczne jest przedtozenie dowodu
kupna urzadzenia. Warunki gwarancji
regulowane sg odpowiednimi przepisami
Kodeksu cywilnego oraz Rozporzadze-
niem Rady Ministréw z dnia 30.05.1995
roku ,W sprawie szczegdlnych warunkow
zawierania i wykonywania umow rzeczy
ruchomych z udziatem konsumentow”.

Zmiany zastrzezone.



BukopucTaHHs 3a npM3HavYeHHAM uk

BVIKOpI/ICTaHHﬂ 3a Nnpu3Ha4eHHAM

Llen npunag npusHavyeHum Tinbku 4ns nobyToBOro BUKOPUCTaHHS.
Mpunag cnig BUKOPUCTOBYBATU, TifbKu WO6 06pobnsaTy npoayktn y
3BUYAMHMX 4S9 JOMALLHBOro rocnogapcTBa KiflbKOCTAX 3i 3BUYaNHOK
TPUBAnicTIo.

Llen npunan npuaaTtHWiA ANs nepemillyBaHHsl, 3aMillyBaHHs, 30u-
BaHHsI, Hapi3aHHs Ta WaTkyBaHHsA NpoaykTiB. He B1kopucToByiiTe
npunag, wob obpobnaT iHWI pe4oBUHU YK NpegMeTn. 3a yMOoBU
BUKOPUCTaHHS JO3BOMEHOro BUPOOHMKOM A04aTKOBOro npuniagas
MOXITMBI TAKOX iHLLI crocobu 3acTocyBaHHSA. Bukopuctosynte
npunag, Tinbkn 3 403BOSIEHUMM OPUriHaNbHUMM YacTUHaAMKM Ta Npu-
napaam. Hikonu He BUKOpPUCTOBYNTE Npunagasa ans iHwmnx npunagis.
BukopucToByiTe npunag nvwe BcepeanHi npuMilLeHb 3a KiIMHaTHOT
TemnepaTypu Ha BucoTi He Buwe 2000 M Hag piBHEM MOpSI.

NMpaBuna TexHikn 6e3nekn

YBaXKHO npoynTanTe iIHCTPYKLiO 3 eKcnyaTauii, JOTpuMynTecs ii BKa-
3iBOK, He BukmnagawnTe ii! [Nepenaroumn npunag y KopucTyBaHHS iHLINM
noasam, gogante 4o HbOro M LK iHCTPYKUi. Y pasi HegoTpUMaHHS
BKa3iBOK LLIOA0 NPaBUIbHOMO BUKOPUCTaHHS Npunagy BUPOOHUK He
Hece BiAnoBiAanbHOCTI 3a 30UTKW, AKi BUHMKNX BHACMNOOK LIbOro.
Ocobu 3 hiznyHMMn, CEHCOPHUMM abo MeHTanNbHUMK Bagamu abo
ocobu, kMM Bpakye 3HaHb Ta AOCBIAY, MOXYTb KOPUCTYyBaTUCS
npunagoMm nvle nig Harmnsgom abo sKLWOo BOHW NPOMLLAN MiArOTOBKY
3 KOPUCTYBaHHS NpUIagoM Ta po3yMitoTb MOXNNBY Hebeaneky. bepe-
XiTb Npynag i kabenb XXMBNeHHS BiA AiTen, iM 3abOpOHEHO KOPUCTY-
BaTuca npunagom. [itam 3abopoHeHo rpatucs 3 npunagom. Jitam
3abOpOHEHO YnCTUTK 11 06CnyrosyBaTh npunag.

/\ He6e3neka ypaXKeHHS1 efIeKTPUYHUM CTPYMOM i NoXxexi!

m [lpunag [o3BONEHO Nigkno4aTh 40 PO3ETKU W ekcnnyaTyBaTu
nvLe BiANOBIAHO A0 AaHUX, 3a3Ha4YEeHNX Ha 3aBOACHKI TabnunyLli.
KopuctyBaTtuncsa npunagom MoxHa, nuiie Konum BiH cam i kabenb
XWMBMEHHSA HE MAKOTb XXOAHMX NOLWWKOAKEHb. LL|o6 YyHUKHYTU Hebe3-
Nneku, pEMOHTYBATU Npunag — Hanpuknaza, 3aMiHATU NOLUKOAXKEHNI
Kabenb XXMBNEHHA — A03BONEHO NULLIE CreLlianictam Halloi cepBic-
HOI Cryxou.

m Hikonu He nigknoyanTe npunag 4o BUMMKaYiB 3 rogMHHUKOBUM
MEXaHi3MOM Y/ PO3ETOK 3 AUCTAHUIMHUM KepyBaHHAM. Hikonu He
3anuwante BBIMKHEHUIN Npunag 6e3 Harnagy!

m He ctaBTe npunag Ha rapsayi NoBEpXHi, Hanpuknag nnntn, abo
no6bnuay Big HMX. He MoxHa, wob kabenb XnBNeHHS TOpKaBCcs
rapsiumx 4acTmH abo rocTpux Kpais.
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MpaBuna TexHikn 6eanekn

Hi B sikomMy pasi He 3aHyptoriTe OCHOBHWUI BOK Npuniaay y Boay i
He MUNTE B MOCYLOMWUWHIA MaLUUHI. He BUKOPUCTOBYNTE NAapO04mC-
HUK. He kopuctynTecs npunagom, Konm Batli pyKu BOMOfri.
O60B’s13KOBO BigKMOYanTe Npunag Big enekTpoMepexi B Taknx
BUNagKax: nicng KOXXHOro BUKOPUCTAHHSA; nepe CKnagaHHAM, pos-
OMpaHHAM abo OYMLLIEHHAM; SKLLO BUHMKNA HECMNPaBHICTb abo BK
nnaHyeTe 3anuwunTn npunag 6es Harnsay.

Y pasi nopyLleHH:A enekTponocTadyaHHA npuiag 3anvula-

€TbCA BBIMKHEHUM i 3HOBY 3anyCKaeTbCA MiCrns BiAHOBNEHHSA
€rieKTPonocTaYyaHHs.

/\ He6e3neka TpaBMyBaHHs!

Mepen 3amiHoo Npunagaa abo 4oaaTKOBMX eNeMEHTIB, SKi pyxa-
I0TbCA Nig Yac poboTun, Npunag cnig BUMKHYTU Ta Big'egHaTtu Big,
enekTpomepexi. MNicna BUMKHEHHA NPMBOA e AesSKUI Yac Npo-
AOBXYye pyxartucs. [loyekantecs NoBHOI 3ynuHkK npusoaal

Mig yac pobotn npunagy kateropu4Ho 3abopOHEHO 3aCOoByBaTH
pyKM B Yawly abo 3aBaHTaXyBarnbHy ropnosuHy. lNMigwtosxynte
iHrpedieHTV nuwe WwToBxadem. He BctaBnanTe B YaLly 4m npu-
NMarnbHUN NTOTOK XXOAHUX NPeaMeTIB (Takux siK Yepnak).
[MOBOOKEHHSA 3 TOCTPUMU HOXaMW, CMIOPOXKXHEHHS N OYULLEHHS
notpebytoTb 06epexHOCTI. [Ana YnLLEeHHS cnifg KopucTyBaTUCA
LLiITKOHO.

3abopoHEHO TopKaTUCA fe3 yHiBEPCaribHOrO HoXa ronmmmn
pykamu. Komu yHiBepcanbHUA Hik He BUKOPUCTOBYETLCS, BiH
3aBxay Mae OyTv B 3aXuCHOMY Yoxni. He TopkanTecs rocTpux
HOXIB i pi3anbHWX Kpalok AMCKIB ANs NoAPIGHEHHS. ucku Ans
noapibHeHHA MoxHa BGpaTu TinbkK 3a kpai!

KateropnyHo 3abopoHEeHO 3acoByBaTU PyKYy y BCTAHOBMEHY Yally
6neHpepa! Yawy 6nengepa MoxHa 3HiMaTW/BCTaHOBMOBATH
TiNbKW nicna 3ynuHku npmeoaa! He Topkantecs HoxiB bneHaepa
ronMMun pykamu.

Hikonu He GepiTbCa 3a rocTpi HOXi Ta Kpawnku BCTaBKU-KyOUKOPI3KN.
PisanbHun guck i pisanbHy peLwuiTky 6epiTe nvwle 3a nnacTtmacoBy
YacTuHy. AKLWO BCTaBKa-KybuKopiska He BUKOPUCTOBYETLCS, 30epi-
ramTe ii B 3ibpaHOMy CTaHi 3 HaiTUM 3aXMUCHUM YOXJITOM.

/\ HeGe3neka oTpumaHHs onikis!

[Mig yac 06pobnAHHS rapsaYmx NPOAYKTIB 3 BOPOHKM B KPULLILL BUXO-
AnTb Napa. 3anueanTte makcumym 0,4 niTpa rapsdoi abo niHMCTOoI
pianHN.

/\ Heb6e3neka 3agyLwweHHs!

He possonante gitsam rpatncsa 3 nakyBarbHUM MaTepianom.
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A YBara!

MpaBuna TexHikn 6e3neku uk

PekomeHayeTbCA Hi B AKOMY pasi He 3anviiaTty npunag, yBiMKHEHUM
AOBLUE, HiX Lie NOTpibHO Ans nepepobku npoaykTis. He BMukanTe
npunag yxonocTty. He nigaasante yawy 6nengepa 4ii Temnepatypu

noHapg 80°C.
/\ Baxnuso!

[Micnst KOXXHOrO BUKOPUCTAHHS, @ TaKOX MiCnst TpUBanoro HeBUKOPU-
CTaHHA Npunag HeobxiaHo ounwaTn. =» «HYuweHHss ma 0oernsid» ous.

cmop. 212

NMosicHeHHA cuMmBoOniB Ha Npunagi abo npunapAi

®Ok

LLinpo BiTaemo Bac i3 NOKynkor HOBOro
npunaay ¢ipmu Bosch. lopaTkoBy
iHcpopMmaLito Npo Hawy npoAayKuito BU
3HanaeTe Ha HaWoMy CanTi.

3micT
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[oTpumymnTeca BKasiBOK iIHCTPYKLIiT 3 ekcnsyaTtadil.

Ob6epexHo! Hoxi, wo obepTtatoTbes.

ObepexHo! Hacagku, wo obepTatoTbes.
He BCcTpomMnanTe pyku 4O 3aBaHTaXKyBaslbHOrO OTBOPY.

Ctucnum ornsag

PO3ropHiTb CTOPiHKK 3 MantoHKamu.
=> MantoHok [
1 OcHoOBHUWM O6nOK Npunany
a [loBopoTHUIN Nnepemukay
b CsiTnose kinbLe
(inamkaTtop pobo4oro cTaHy)
¢ [puBog (2- abo 3-ctyneHesun *)
d Biacik ansa 36epiraHHsa kabento
Yawa
Ban npuBopa 1 (cipun)
Ban npuBopa 2 (YopHun) *
Kpuwka
a LlWroBxau
b BctaBka go wtoBxaya
6 3Hapspas
a Tpumad Hacagok
b YHiBepcanbHWUi Hix i3 3aXUCHUM
YOXIoMm
¢ 3amilwyBanbHWI ra4ok (nnacTmaca)
d BiHuyok-miwanka
e PepykTopHuin kopnyc ans
BiHWYKa-MiLLanKu
7 [DOuckoTtpumay

abwinN
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10

11

12

13

Mepen NepLwmm BUKOPUCTAHHAM

MoppibHIOBanbHI Anucku *

a [1BoGivHuMI gucK Ansa Hapi3aHHsS TOB-
CTUMW/TOHKNMM CKubKamum

b [OBobGiyHWA guck-TepTka Ans KpynHoro/

OpibHOro HaTMpaHHs

Hwnck-TepTka — cepegHs

[nck-TepTka — KpynHa

[Ouck ansa gepyHis

[uck onsa HapisaHHs KapTonni

CONIOMKOI

g [uck ana HapisaHHsi OBOIB
no-asiatcbkomy

UunTpyc-npec *

a Cwuro-koLwwmk

b Bu4yaBHW KOHYC

CokoBuxunMarnka-ueHTpudyra

a [MocyaonHa ansa nepetepToi Macu

b ®inbTp-kowmk

¢ Kpuwika

d LrtoBxay onsa
COKOBWXUMAIKU-LEHTpUdyrm

Kybukopiska *

OcHoBa

®ikcyBanbHa ckoba

PizanbHa pelwitka

PizanbHunn guck

3axucHUin Yoxor Hoxa

MpuncTpint AN o4mLLEHHS pisanbHOT

peLUiTKMn

YHiBepcanbHui noapi6HIOBay *

a Yawa 3 npveogom

b Kpuwka

Bnenpep

a Yawa 3 TputaHy

b Hoxosa BcTaBka

¢ Kpuwka

d 3aBaHTaxxyBanbHWI OTBIp

e BopoHka

3anexHo Big moaeni

-0 Qo0

-0 Q0T
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Mepep nepwmnm
BUKOPUCTaHHAM

Mepen novaTkom ekcnnyatadii HOBOro
npunaay moro NoTpibHO NOBHICTIO po3naky-
BaTW, OYUCTUTU Ta NEPEBIPUTU.

YBara!

Y >XoAHOMY pasi He BBOALTE B eKCryaTayiio

NOLLKOMAXKEeHMN npunag!

m  BuiimiTb ocHoBHWI Brok | Bce npunagas
3 YNaKkoBKM Ta 3HIMiTb NaKyBanbHWUiA
marepian.

m [lepesipTe BCi geTani Ha KOMMIEKTHICTb i
BUONMI NOLLKOAXeHHS. =» MantoHok [

m [lepen nepLlumm BUKOPUCTaHHAM peTeribHO
OuYNCTLTE Ta BUCYLLITL YCi geTani.
=»> «YuweHHss ma 0oansid» dus.
cmop. 212

HeTtani Ta enemMeHTn
ynpaBniHHSA

Baxnuso!

Yawa, kpuwKa/yawa yHiBepcarnbHOro
noapibHoBaYa Ta Yawa bneHgepa Henpu-
AaTHi Ans 3aCTOCyBaHHS B MiKPOXBUIbOBIN
neui!

KonbopoBe MapKyBaHHS

Mpunag mae aBo- abo TpucTyneHeBui
NpuBOA (3anexHo Big mogeni). KoxHuia
CTyNiHb NPMBOAA MO3HA4YEHO KONbOPOM
(4opHMMm, cipum i YepBoHUM). Take
KONbOpOBE MapKyBaHHS MOXHa nobauunTu
TaKoX Ha nNpunaagi. Enementn npunagas
aBTOMAaTUYHO NOEAHYOTLCS 3 BIANOBIAHUM

Hu3bka wBuAakKicTb, YOpHUA Komip,
Ban 2
Onsa kyGukopisku.

CTyneHem npueoaa.

CepefHsi WWUBUAKICTb, Cipui Konip,
Ban 1
[ns noapiGHIOBanbHMX

o

ANCKIB, LMTpyC-Npeca Ta
COKOBW>XMMAIKU-LEHTPUdyrm.

Bucoka wBuakicTb, 4epBOHUN
konip, 6e3 Bana
[nsa 6neHaepa n yHiBepcansHOro

%

nopapibHoBaya.



MoBOpPOTHMI NepemMuKay 3i

CBIiTNIOBUM KifnbLem

=> MantoHok &

3a JonoMoroo NOBOPOTHOIO NepeMukava
MOXHa BMbBpaTy BaxaHy WBUAKicTb pobotu
abo BMmKkHYTM npunag. lig yac po6oTn
CBITUTbCS BOygoOBaHE CBITIOBE Kinbue. Y
pasi NOMUIKM KOpUCTyBa4ya, CrpaLtoBaHHs
€NeKTPOHHMX 3amnobiKHUKIB Yn fedekTy
npunag binbLue He MoxHa byne BBIMKHYTH, a
CBITIOBE KinbLe dnumatmume.

YBara!

BmukanTe Ta BuMuKanTe npunag BUKIMOYHO
MOBOPOTHUM NepemMukavyem. BuMKHEHHS
BiAYMHEHHAM KPULLIKA MPW3BOAUTbL A0
MOLLUKOMKEHHS nMpunaay.

HanawTyBaHHA

M MwuTTEBE BBIMKHEHHS 3 HaBU-
LLIOIO LUBUAKICTO. YTpUMyMNTE
nepemMmnkayq HaTUCHYTUM, CKifnlbKx

noTpi6Ho.
0/off 3ynMHEHHs/BUMKHEHHS
min  Po6o4a WBMAKICTb perynioeTbes
- MNnaBHO Bif HN3bKOrO 4O BUCOKOTO
max 4ucna obeprTiB.
Pulse IHTepBanbHWIN pexum i3

HaMBULLIOKO LUIBUAKICTHO. Peko-
MeHAYETbCSH, Hanpuknag, Ans
NPUrOTYBaHHSA MOSIOYHUX LLEWKIB Y
6neHaepi.

Bigcik ana 36epiraHHAa kabenro
=> MarnoHoK

Mpunag obnagHaHo Biacikom ans 36epi-
raHHsA kabemnto. [JoBXuHy kabento XMBMEeHHS
MOXKHa peryntoBaTtu, BUTAraro4mn kabenb abo
3aLUTOBXYHOMM OTO Ha3ag,.

Micns po60oTn KOPOTKUMM NOLLTOBXaMM
3alITOBXYyNTE Kabenb Hasasd y BiACIK.

MigrotoBka uk

MigrotoBka

m  YCTaHOBITb OCHOBHWUI ONOK Ha piBHIl,
YWUCTIN i CTIMKIN MOBEPXHI.

m  ButaArdite kabenb Ha NOTPiOHY AOBXUHY.

/\ He6e3neka TpaBMyBaHHs!

— BcraBnante wrencenebHy BUNKY B
PO3€ETKY, NMLLE AKLLIO BUKOHAHO BCi One-
pauii 3 nigrotoBku npunagy oo poboTu.

— [ig yac poboTtn npunaay KaTeropuyHo
3a00pOHEHO 3aCOBYBATU PyKM B Yally
abo 3aBaHTaXyBarbHy roprioBuHY.

— [licna BUMKHEHHS NPUBOA, LUE AESKNA
Yac NpoAoBXye pyxaTucs. 3Ha-
paoas/mpunagas MoxHa MiHATU TinbKu
3a HepyxomMoro npveoga.

BaxnuBo!

— Bwmwukante npunag, nvie konv 3Hapsans
abo npunapas NoBHICTIO BCTAHOBIEHO.

— [punag He MoxHa BBIMKHYTU, SKLLO
Yally BCTAHOBIEHO HENPaBUIbHO N He
HAKPUTO KPULLIKOK. HOCKK KpULLKM Mae
00 yrnopy BBINTM B NPOPI3 Ha py4ui YaLi.

— BwmwukanTe Ta BuMmnkanTe npunag
BVKITHOYHO MOBOPOTHUM NEPEMUKAYEM.

3aCTocyBaH HA 3HapAOb

/\ He6e3neka TpaBMyBaHHs!

MNig yac poboTtn Npunagy kateropuyHo
3abopoHeHo 3acoByBaTH pPyku B YaLly abo
3aBaHTaXyBarnbHy ropnosuHy. He BcTas-
NANnTe XOoAHi NpeaMeTy (Hanpuknag, Yepnak)
B YalLly Yy 3aBaHTaXyBarbHY rOprioBUHY.

YHiBepcanbHUN HiX
[nsi nogpibHEeHHs1 Ta Hapi3aHHs.

/\ He6e3neka TpaBMyBaHHs!

3abopoHeHO TopkaTnCH nes yHiBepcansbHOro
HoXa ronumu pykamu. Konu yHisepcanbHun
HIXX HEe BMKOPUCTOBYETBCS, BiH 3aBXAN Mae
OyTn B 3aXMCHOMY YoxTi. YHiBepcanbHui

HiXXK MOXKHa BpaTu Tinbku 3a NNacTMacoBun
Kpan-pyuky.
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uk MoppiGHIoBanbHI ANCKK

3amiwyBanbHUA ra4yok

(nnacTtmaca)

[ns 3amilyBaHHs TicTa 1 NigMiLLYyBaHHS
iHrpegieHTiB, Lo iX He NoTpibHo noapib-

HIOBaTW (Hanpvknag, PoA3vHOK, MINTOK

Lokonagy).

=> MantoHok [3]

1. YcraHoBITb Yally. 3BepHiTb yBary Ha
nosHauky (—g-). [lo ynopy nosepHitb
Yyally 3a rogMHHUKOBOIO CTPINKOL.

2. BtucHiTb npuBogHui Ban 1 go dikcauii B
TpUmad 3Hapsaas.

3. YcTaHoBITb TpMMaY 3Hapsaas pas3om i3
BarioM Ha nNpuBog. YCTaHOBITb YHiBEp-
canbHWI Hi>xk abo 3amillyBanbHUA raqyok
Ha TpyYMaY 3Hapsaas W BignycTiTh.

YBara!

MepepobntoBaHi NpoayKTK

3aBaHTaXKyMTe TiNbKW NIiCrsi BCTAHOBMNEHHS

3Hapspas.

4. 3aBaHTaxTe iHrpegieHTu.

5. YcTaHOoBITb KPULLKY 3i LUTOBXa4yeM. 3Bep-
HiTb yBary Ha no3Hauky (—g-).

6. [lo ynopy noBepHiTb KPULLIKY 32 FOQUHHU-
KOBOK CTpINKOI0.

7. BcrasTe wrencenbHy BUMKY B PO3ETKY.
MoBepHITL Nepemukad y baxxaHe
MOMNOXEHHS.

[JopnaBaHHSA iHrpeAaieHTIB

8. [ng nopaBaHHs iHrpedieHTiB YCTaHOBITb
NMOBOPOTHUIA NepeMUKaY y NoroXeHHs
0/off. BuiimiTb LLITOBXaY i 3aBaHTaxTe
iIHrpEeQiEHTM Yepes 3aBaHTaXyBarnbHUN
oTBIp.

m  PignHun gonueaiTe kpi3b LWITOBXAY.
BcraBky 4o LWUTOBXa4a MOXHa BUKO-
PUCTOBYBATU SIK MipHY CKMSIHKY.

9. 3aBepwmBLLM POBOTY, MOBEPHITHL
nepemukay y nonoxeHnsi 0/off. Buimitb
LUTENceneHy BUIKY 3 PO3ETKM.

CnopoXHeHHA Yauli

10. MoBEpPHITb KPULLIKY NPOTW FOANHHUKOBOI
CTPINKK Ta 3HIMITb Ti.

11. BunmiTb i3 Yawwi Tpumay 3Hapagaa pasom
3 yHiBEpCcanbHUM HOXEM YM 3aMmilllyBarb-
HWUM raykoMm. 3HiMiTb Hacaaky 3 Tpumada
Hacafok.
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12. MoBepHiTb YaLly NPOTU FOAVNHHWUKOBOI

m  Oppasy nicns BUKOPUCTAHHS OYNCTBTE
Bci getani. =» «YuweHHs ma 0oansio»
ous. cmop. 212

BiHn4ok-milianka %

nerkoro Ticta. He nigxoguTb ans

TBEPAUX iHIpeaieHTIB.

—> MantoHok [3

1. YcraHoBIiTb Yally. 3BepHiTb yBary Ha
Yally 3a roAMHHUKOBOIO CTPINKOH.

2. YcTaHOoBITb NPMBOAHMI Ban Ha NpuBoA.

3. [o cpikcauii BCTaBTe BIHUYOK-MilLIANKy B
penyKTOpHWI Kopnyc.

NPUBOAHWIA Barn, 3rerka noBepHyBLUN.

5. BaBaHTaxTe iHrpeaieHTu.

6. YCTaHOBITb KPMLLKY 3i LUTOBXa4eM. 3Bep-
HiTb yBary Ha no3Hauky (—g-).

KOBOIO CTPISIKOIO.

8. BcTaBTe WTENCENbHY BUMKY B PO3ETKY.
MosepHiTb Nnepemukay y 6axaHe
MOMNOXEHHS.
nepemMukay y nonoxeHHs 0/off. Bunmitb
LUTEencenbHy BUMKY 3 PO3ETKM.

m  Oppasy nicns BUKOPUCTAHHS OYUCTLTE

BCi aetani. =» «YuweHHs ma doansidoy

CTPINKM Ta 3HiMIiTb Ti. CNOPOXHITh YaLly.
[ns BepLukiB, 6GinKoBoi NiHW 1

nosHauky (—g-)- [lo ynopy nosepHiTb
4. YcTaHOBITb peayKTOPHWUIA KOpnyc Ha
7. [o ynopy noBepHiTb KPULLKY 38 rOAUHHK-
= 3aBepmBLuM pobOTY, NOBEPHITH

ous. cmop. 212

MNMoapidbHoBanNbHI AUCKK

/\ He6e3neka TpaBMyBaHHs!

He TopkanTecs rocTpmux HOXIB i Kpanok
noapibHoBanbHWX anckis. bepite guckm
nvwe 3a kpan! He BCTpomnsnTe pyku oo
3aBaHTaxyBaribHoOro oteopy. igwTosxynte
iHrpedieHTn nuLe LWToBXadeM.

[OBOGiYHMI AUCK AN Hapi3aHHA
TOBCTUMM/TOHKMMMU CKMOKaMm

[ns HapizaHHSA PYKTIB | OBOYIB.

Mo3Hay4kn Ha ABOGIMHOMY pi3anbHOMY AMCKY:
«1» — BiK NS Hapi3aHHA TOBCTMMU CKnbKamu;
«3» — Bik AN Hapi3aHHA TOHKUMKU CKMOKaMMu.



Yeara!

[BOGIYHUI pi3anbHWUIA OUCK HE NigXoanTb
Onsi HapisaHHSA TBeEpZOro cupy, xnibobynoy-
HMX BMPOGiIB i Wokonany. BapeHy TBepay
KapTONmto piXkTe NnLLE XONOAHOH.

OBOGiIYHMI OUCK-TepTKa

ANA HaTUPaHHA KpynHUMK/ppid-
HUMU LUMaTKaMK1

[nsa waTtkyBaHHA (HaTMpaHHS) OBOMIB,
OPYKTIB i CUPY, OKPiM TBEPOOro
(Hanpwviknag, napmesaHy).
MapkyBaHHs1 Ha BOBIYHOMY AMCKY:
«2» — Ans KPYNHOro HaTupaHHA

«4» — ans apibHOro HaTMpaHHs

YgBara!

[BOGIYHUI OUCK-TepTKa He NiaXoauTb ans
HaTMpaHHs ropixis. M’sknii cMp MOXXHa HaTK-
patu nuie 3 60Ky Ans KPYNHOro HaTUpPaHHS.
Ouck-TepTKa — cepeaHsA

[na HaTupaHHA cMpoi kapToni,
TBEpZOro cupy (Hamp., napmesaHy),
OXOIOAXXEHOTO LLoKonaay 1 ropixis.

YBara!
[vck-TepTka He NiAXoauTb AN HAaTUPaHHS
M’SIKOro 1 CKMOKOBOTIO cupy.

Avck-TepTka ANA KpynHoro
HaTMpaHHA

[na HaTupaHHA cMpoi kKapTonmi 3 METO0
NPWUroTYBaHHs1, HANPUKNag, AEPYHIB Ym
ranyLLoK.

Ownck ans gepyHiB

[na HaTupaHHA cnpoi kapTonni 3
METOI0 MPUrOTYBaHHSA AEPYHIB Ta iHLIMX
BUAIB KapTONMsHUX ONagoK, Ans HapisaHHS
OPYKTIB | OBOYIB TOBCTUMM CKMBKaMW.

[unck ana HapisaHHA KapTonni
COJTIOMKOIO

[ns HapizaHHS cUpOi KapTOMi CONIOMKOIO 3
METO NPUroTYBaHHS KapTonni ¢pi.

[Ounck ans HapisaHHs oBouYiB
no-asiatcbKkomy

Pixxe dpyKTU 1 OBOYI TOHKMMU CMYXKKamu

Ons NpUroTyBaHHsi OBOYEBUX CTPaB asiaT-
CbKOI KyXHi.

MoppiGHIoBanbHI ANCKK uk

BkasiBka: gvckv anst HapisaHHs kapTonsi
opi Ta OBOMIB NO-a3iaTCbKOMY Chif KriacTu
HoXeM goropu. [uncku, npuaatHi 4ns iHWmx
uinen, MoxxHa npmadaTti B cnevljianisoBaHnx
KpamMHuusXx (ave. po3gin «CreyjianbHe
npunados»).

LUToBxau 3i BcTaBKOKO

—> ManoHok [d

LLIToBXay MOXXHa 3aCTOCOBYBaTU y ABOX
BapiaHTax.

BapiaHT 1: Hanpvknag, 4ns 3eneHi, nopeto,
MopkBW. BcTaBTe LITOBXA4Y B OTBIpP KPULLIKW.
lMipwToBxynTe NPOAYKTN BCTABKOK A0
LUTOBXau4a.

BapiaHT 2: Hanpuknag, ons a6nyk, kapto-
nni. BctaBTe BCTaBKy B LUTOBXad i NOBEPHITb,
wo6 obuasi aetani 3’eaHanucs. MNigwTos-
XynTe NPOAYKTU LLUTOBXa4eM.

= ManioHok [€d

1. YcraHoBIiTb Yally. 3BepHIiTb yBary Ha
nosHauky (—g-). [Jo ynopy nosepHitb
Yaluy 3a rogMHHUKOBOIO CTPIFKOHO.

2. YCTaHOoBITb NPMBOAHMIA BaN Ha NpUBOA.

3. BunmiTb anck i3 3axucHoro Yyoxna.
MoknagiTb auck Ha amuckoTpumad. Cnps-
MyinTe GaxkaHuin pisanbHUA/LIATKyBanb-
HWI GiK yropy. YcTaHOBMIOWTE AMCK Ha
ONCKOTpUMa Tak, o6 3axonmntoBadi Ha
TpyMayi 3anwny B oTBOpM amcka. [nck
Mae nexartu Ha BiYHMX Wwunax Tpumavya.

4. YCTaHOBITb AMCKOTPMMaY Ha NPUBOAHUIN
Bas, 3rerka noBepHyBLLN.

5. YcTaHOoBITb KPULLKY 3i LUTOBXa4eM. 3Bep-
HiTb yBary Ha nosHauky (—g-).

6. [lo ynopy NOBEpHiTb KPULLKY 3@ FOAUHHU-

KOBOIO CTPISIKOIO.

BcraBTe wwTencensHy BUIKY B PO3ETKY.

MoBepHiTb Nnepemukay y baxaHe

NMOMNOXEHHS.

8. 3aBaHTaxTe NpoAyKTW A0 Hapi3aHHA Ym
LLIATKyBaHHSI; TPOXU MiALLITOBXYWTE iX
wToBxayemM. 3a HeobxigHOCTI 3a3nane-
rigb NoapiGHITL NPOaYKTY.

= 3aseplumBLuM pobOTY, NOBEPHITb
nepemukay y nornoxeHHs 0/off. Buimitb
LUTencenbHy BUMKY 3 PO3ETKM.

N
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uk Lutpyc-npec

m  Opapasy nicna BUKOPUCTaAHHSA OMUCTLTE BCi
Aetani. 3aBAsKM LIbOMY 3anuLLKW NPoayK-
TiB He NpUCUXaTUMYTb. =% «YuwieHHsT ma
Ooenisad» dus. cmop. 212

YBara!

3aBepLiTb PoBOTY 1 CMOPOXKHITL YaLLy,
nepL Hixx 06pobneHi NPOAYKTU CATHYTb
HWXKHBOT Kpaiku AUCKOTpUMava.

BkasiBka: LLOKOMNAa 3aBaHTaXKyWTe Jo
BBIMKHEHHS T HAKPUBAWTE LLTOBXAYEM.
MMicns BBIMKHEHHS NiALLTOBXYNTE LUTOBXaYEM.

LuTtpyc-npec

Ons BAYABMIOBAHHS COKY 3 LIUTPYCO-
BUX, HANPUKNag anenbCuHie, rpenndpyTis i
NIUMOHIB.

YBara!
LiuTpyc-npec MoXHa BUKOPUCTOBYBATH
TiNbKA B NOBHICTIO 3iGpaHOMy CTaHi.

=» MantoHok [l

1. YcraHoBIiTb Yally. 3BepHITL yBary Ha

nosHauky (—g-). [lo ynopy noBepHiTo

yaLuy 3a roaHHUKOBOI CTPIMKOLO.

YCTaHoBITE NPUBOAHWI Ban Ha NPUBOA,.

YCTaHoBITL HA NPUBOAHWUIA Bas CUTO-KO-

LUMK. 3BEPHITb yBAry Ha nosHauky (—g-).

[OBEPHITE CUTO-KOLLMK 38 rOAUHHUKOBOIO

CTPINKolo. Hocuk cuta-koLumka mae go

ynopy BBIATW B NPOPI3 Ha py4ui YaLui.

4. YCTaHOBITb BUMABHUIA KOHYC i MPUTUCHITE
noro.

5. BcraBTe WTencensHy BUMKY B
PO3eTKy. [OBEPHITL NepeMUKay y nono-
YKEHHA min.

6. TPUTUCHITL po3pisaHWUiA HABMIN LUMTPY-
COBMI (PPYKT 40 BUUABHOTO KOHyca. Cik
noteye B NOCyauHY.

m 3aBepuBLUM POBOTY, NOBEPHITbL
nepemukad y nonoxxeHHsa 0/off. Buiimite
LUTENCENEHY BUIKY 3 PO3ETKM.

m  Oppasy nicna BUKOPUCTAHHSA OYUCTbTE
BCi geTani. 3aBasku LibOMY 3anuLuKku
NPOAYKTIB HE NPUCUXATUMYTh.
=» «YHuwieHHs ma 0oansd» dus.
cmop. 212

«n
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YBara!

3BaxkaiiTe Ha piBeHb HanoOBHEHHA. Makcu-

ManesHa 06pobnioBaHa Kinbkictb: 1000 mn

PPYKTOBOrO COKY.

CokoBmxuman-

Ka-ueHTpudyra

[na BUu4aBnIOBaHHA COKY 3 HACIHHEBUX

nnoaie (Hanpuknag, aényk, rpyL), sria,

KiICTOMKOBUX MIOAIB i3 BUAANEHOO KiCTOUKOHO,

0BOuYIB (Hanpuknag, MOpPKBU, NOMIAOPIB).

=» ManoHok Il

1. YcTaHoBITb Yally. 3BEpHITL yBary Ha
nosHauky (—g-). [o ynopy noBepHitb
yally 3a roAMHHUKOBOIO CTPIMKOIO.

2. YcTaHOBITb NPUMBOAHWUIA Bas Ha NpUsoa,.

3. BcraBste (PinbTP-KOLWMK Y NOCYAUHY ANd
NnepeTepToi macu.

4. [loBepTaHHA NPOTU rOAUHHUKOBOT
CTPINKK.

5. BcraBTe COKOBUXMMAMKY-UEHTPUQyry B
vaLy.

6. YCTaHOBITb KPULLIKY COKOBUXMMANKU-LIEH-
Tpudpyrn pasom 3i LToBXadem. 3BEPHITb
yBary Ha nosHauky (—g-).

7. [o ynopy NOBEPHITbL KPULLKY 3a rOAUHHU-
KOBOIO CTPISIKOIO.

8. BcraBsTe LWTENCENbHY BUIKY B PO3ETKY.
[oBEPHITL NepeMuKay y NonoXeHHa
min.

m  3aBaHTaxkre OPYKTU YK OBOMI B ropno-
BUHY, 3r€rka nialToBXyHOUN LUTOBXAYEM.
3a HeoOXxiaHOCTI 3a3ganerigb noapibHiTL
npoayKkTu. 3asepLuytoun po6oTy,
HEHaA0Bro MOBEPHITL NEPEMUKAY Y
NONOXXEeHHA max i ganTte npunaay
nonpauioBaT, 40K1 BECb CiK HE BUHAE 3
M’SIKOTI.

m  3aBepumBLun poBOTY, MOBEPHITbL
nepemMukad y nonoxeHHsa 0/off. Buimite
LUTENCENbHY BUIKY 3 PO3ETKU.

m  Oppasy nicns BUKOPUCTaAHHSA OYUCTLTE
BCi Aetani. =» «YuweHHss ma 0oarsid»
Ous. cmop. 212




YBara!

CBOEYACHO CNOPOXHIONTE YaLly:

— 06po6usLun Makcumym 500 T,

— MOKM CiK HE JOCAr NoCcyauHKU AnA nepe-
TepTOoi Macu.

BneHpgep

[ns 3miwyBaHHs pigkux abo
HanisTBEPAUX NPOAYKTIB, ANA
noapiIGHEHHS/CIMEHHST cupUX PPYKTIB
i OBOYIB, NPUrOTYBaHHA Mtope.

Yawa 3 TpuTtaHy

TpuTaH asnse co6oto MilHy nnactmacy 6e3
CMaKy Ta 3anaxy. Y TpUTaHOBIi YaLli MOoXHa
06pobnAaTn kyGuKkM Nboay i 3amMOpPOXKeHI
NpOAYKTU.

/\ He6e3neka TpaBMyBaHHS
Kareropu4Ho 3a60poHEHO 3aCOBYBaTU PYKY
y BCTaHOBNeHu 6neHaep. BneHaep MoxHa
3HIMaTW/BCTAHOBMOBATU TiflbKU 3a HEPYXO-
Moro npusoga. 3a6opoHEHO TopKaTUca nes
HOXXOBOT BCTABKU rONMMAMU PyKaMK.

/\ He6e3neka oTpuMaHHsA onikig!

Mig yac 06po6nAHHSA rapauux NPOAYKTIB 3

BOPOHKM B KpULULi BUXOAUTL napa. 3anu-

BaiTe makcumym 0,4 nitpa rapsadoi a6o

NIHACTOT PianHM.

=»> ManoHoK

1. YcraHoBiTb 6rneHaep. 3BepHiThL yBary
Ha NosHauky (—g-). [o ynopy nosepHits
6neHaep 3a roguHHUKOBOIO CTPIMKOIO.

2. 3aBaHTaXkTe iHrpegieHTH.

O6pobnoBaHa KinbKicTb

TBepAai NpoayKkTu ONTUMAsNLHO
80r
PignHun Makc. 1,5 n

lapsui abo niHucTi piguHn  makc. 0,4 n

3. YCTaHOBITb KPULLKY 1 NOBEPHITL 3a
rOAUHHUKOBOIO CTPINKOK. HOCUK KPULLIKK
Mae A0 ynopy BBIMTU B NPOPI3 Py4KK
6neHpepa.

YBara!

— He ekcnnyartyiite 6neHaep NOPOXHim.

— bBneHpep npautoe TiNbKK i3 3aKpy4eHO0
KPULLIKOIO.

BneHagep uk

4. BcrapTe WTENCENbHY BUSIKY B PO3ETKY.
MoBepHITL Nepemukay y GaxkaHe
MOMOXEHHS.

HoaaBaHHA iHrpeaicHTIB

5. [na pogaBaHHSA iHIpedieHTIB YCTAHOBITL
MOBOPOTHUI NEPEMUKAY Y NMOTNOXKEHHS
0/off. 3HIMITb KPULLIKY 1 3aBaHTaXxTe
iHrpeaieHTu abo

6. BWUIMITb BOPOHKY i1 MOCTYMNOBO 3acK-
nanTe TBepdi iHrpeaieHTn Kpisb 3aBaHTa-
XKyBanebHWiA OTBIP.

7. Pigki iHrpegieHTn 3anueainTe Kpisb
BOPOHKY.

m  3aBepumBLun poBOTY, MOBEPHITbL
nepemMukad y nonoxeHHsa 0/off. Buimite
LUTENCENbHY BUIKY 3 PO3ETKU.

m  Oppasy nicns BUKOPUCTAHHSA OYUCTLTE
BCi Aetani. =» «YuweHHss ma 0oarsid»
Ous. cmop. 212

Mopapa: ans NonepeaHbOro YALLEHHS
HanuirTe B YCTAHOBIEHUI BrieHaep Tpoxu
BOAM 3 MUIHUM 3acoB0M. Ha Kinbka cekyHa
NOBEPHITL NepeMuKad y nonoxxeHHa M.
Bunuitte Boay Ta CNOmnocHiTe GneHaep
YUCTOHO BOAOIO.

Mpuknag peuenty Ans
6neHpepa

CnopTUBHUIA Hanin

— 2701 meay
(3 xonoaunsHuka, 5°C)

— 5rkopuui

— 230 r monoka

m 3aBaHTaxTe Med i kopuuto oo 6neHgepa
Ta 3MilLyiTe Ha cTyneHi M.

m 3a 5 cekyHa Aogante MOMOKO Ta 3Mi-
LWyiATe 3 CEKYHAU.

JoTpumyinTeca pekoMeHaauin Wwoao Kinbko-

CTi NpOAyKTiB | TPMBANOCTI Nepepobku.

=» MantoHok [
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uk

Ky6ukopiska

Kybukopiska

Kybwkopiska ans HapisaHHs Npoayk-
TiB KyOrKkamm.
/\ HeGe3aneka nopaHeHHs rocTpumm

HoXamu / NpuBOAOM, LIO
obepTraeTbes!

3abopoHEHO BCTPOMIATU PyKM 40 BCTAHOB-
neHoi Kybukopisku! 3HimaTn/BcTaHoBNOBATU
KyOMKOpi3Ky MOXHa TifbKu 33 HEPYXOMOTO
npusoaa. Po3bupatoun/3bupatoum Kyouko-
pi3Ky, 6paTu pizanbHUN OUCK MOXHA TiNbKu
3a NnacTMacoBy pyyKy NOCEPEaMHI.

BkasiBku 3 BUKOpMCTaHHSA!

Ky6Bukopiska nigxoauTb Tinbku Ans
Hapi3aHHsA KapTonmi (cupoi abo BapeHoi),
MOPKBMU, OripKiB, MOMigopiB, nepLio,
unbyni, 6aHaHiB, A0NykK, rpyLl, NONyHWLb,
[OUWHb, KiBi, AeLb, M’AKMX M’ACHMUX KoBbGac
(Takux sik MopTagena), BapeHoro abo
CMaXXeHOoro m’sica nNTumui 6e3 KiCTok.
Oyxe m’ski cupwm (Taki Ak mouapena abo
OpuH3a) 06pobNATU HE MOXKHA. AKLLO
naeTbcs NPo CKMOKOBUIA cUp (Hanpuknag,
rayaa) Ta TBepaun cvp (Hanpuknag,
€MMEHTanbCKNA), 3a OQNH LUK MOXHa
06pobnATK He GinbLue 3 Kr.

Mepen o6pobKO0 HACIHHEBKX i KICTOY-
KOBMX MriogdiB (A6nyk, Nepcukis ToLLO)
HaCiHHSA 1 KICTOYKW Chif, BANHATU.

Mepen o6pobKoto BapeHOro Yn cmaxe-
HOro M’sica crnig BUAHATM KICTKN.
MpoaykTn He matoTb ByTn B 3aMopoxe-
HOMY CTaHi.

YBaral!

HepoTpymaHHsa unx BKasiBOK MOXe
NpU3BECTY [0 MOLUKOAKEHb KYOUKOPI3KX,
30Kpema pisarnbHoi peLliTki Ta obepTo-
BOrO HOXa.

Y pasi BUKOpUCTaHHS KyGUKOPI3KK He 3a
NPU3HaYEeHHAM, Y 3MiIHEHOMY CTaHi abo
HeHaneXxHUm YMHOM KomnaHis Robert
Bosch Hausgerate GmbH He Hece »xogHoi
BiZINOBIAANbHOCTI 3@ MOXJIMBI MOLLKO-
DKeHHs. Lle Buknovae Takox Bignos.i-
JanbHiCTb 3a NOLUKOMXEHHS (HanpuvKnag,
3aTtynneHHs abo aedopmyBaHHA HOXIB),
AKi BUHUKaIOTb Y pesynbraTi 06pobku
HenpuaaTHUX 4ns LUbOoro NpoaykKTiB.
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Baxnuei BkasiBKku:

— 3 npopykTiB MatoTb OyTV BUAAneHi
KICTKW, HaCiHHS M Byapb-sKi iHLWi TBepai
YacTKu.

— [epecturni ppykTH/0BOYI BUKOPUCTO-
BYBAaTU HE MOXHa, iHaKLLe 3 HUX MOXe
BUTEKTW CiK.

— BapeHi npoayktu nepepg HapisaHHAM cnig
OXOIoAMTU, TOAI BOHW CTaHyTb TYrilunMMm,
Lo 3a6e3neumnThb KpaLli pesynsraTi
Hapi3aHHs.

— [oBxunHa KyOuKiB 3anexuTb Big cunm
HaTMUCKaHHSA Ha LUTOBXad Mig yac nia-
LUTOBXYBaHHS NPOAYKTIB.

— Ky6wvikopiska npautoe Tinbku 3 MiLHO
3aKPYYEHOH KPULLIKOHO.

Po6ouy wBuakicTb cnig Bubunpatn
3anexHo Big NPOAYKTIB, O Hapi3atoTbCs.

YBara!

Mig yac po6oTmn 3 KyBMKOPI3KOK HikonK
He BMKOPVCTOBYITE iHTEPBANBHUIN PEXUM
(Pulse).

Husbka poboua wBuakicTs (min):
BapeHa KapTonns, MOpPKBa Ta AL, Oripku,
GaHaHu, NonyHWLi, AWHI.

CepefHs po6oya WBUAKICTb:

cupa KapTonns Ta MOpKBa, M'sika BapeHa

koBbaca (Taka sik MmopTagena), CKubkoBui

cup, TBepaui cup, nepeub, NOMigopw,

unbyns, sényka, Kisi.

= MantoHok [

1. BcTaBTe pi3anbHy peLuiTKy B OCHOBY.
3BepHiTb yBary Ha BUiMku!

2. BctaBTe B OCHOBY pi3anbHUn AUCK i3
3aXVICHUM YOXIIOM.

3. BtucHiTb Tpu hikcyBanbHi ckobu Bcepe-
AvHy o dikcadi.

4. YCTaHOBITb NPUBOAHMI Ban 2 Ha NPUBOA.

YBara!

[1o KyBunKOopi3Kky NiAX0AWTb BUKITKOYHO Npu-

BoAHWI Ban 2 (MantoHok [ - 4).

5. YcTaHoBITb Yally. 3BepHiTb yBary Ha
nosHauky (—g-)- [lo ynopy nosepHiTb
Yally 3a roAMHHUKOBOIO CTPINKOH.



6. BcraHoBITb KyOUKOPI3KY B YaLLy.
Mo3Ha4ka Ha kyBGukopiaui mae 6yTu cnpsi-
MOBaHa oo pydku yawli. KyGukopiska mae
00 ynopy CUAiT1 Ha NpUBoAHOMY Bany!
Y pasi notpetu NPoKPyTITL HOKOBUI
AWUCK Y NPaBUNLHY NO3ULIIO, Y3SIBLLMCH 3a
3aXUCHUIA YOXOn.

7. 3HIMITb 3aXUCHUIA YOXON.

8. YCTaHOBITb KPULLKY 3i LUTOBXa4yeM. 3Bep-
HiTb yBary Ha nosHauky (—g-).

9. [0 ynopy NOBEPHITb KPULLKY 38 roguHHU-
KOBO CTPINKOK. HOCUK KPULLIKA Mae [0
ynopy BBIATW B NPOPI3 Ha py4ui YaLui.

10. BcTasTe LWTENCENbHY BUNKY B PO3ETKY.
MoBepHITL Nepemukad y GaykaHe
MONOXEHHS.

m  3aBaHTaxTe NPOAYKTU A0 HapisaHHA B
rOProOBUHY, 3rerka nialToBXyHUN LUTOB-
Xayem. 3a HeoOXxiaHocTi 3a3panerigb
noapIGHITL MPOAYKTHU.

YBara!

CBOEYACHO CNOPOXHIONTE YaLly:

— 06po6usLun Makcumym 500 T,

— MepL HX KyBUKU AOCATHYTb HUXKHBOTO
Kpato KyGUKOpI3KM.

CnopoXHEHHA vaLui

m 3aBepuBLUM POBOTY, NOBEPHITbL
nepemukad y nonoxxeHHsa 0/off. Buiimite
LUTENCENEHY BUIKY 3 PO3ETKM.

m  [TOBEPHITbL KPULLKY NPOTU FOAUHHUKOBOT
CTPINKK Ta 3HIMITb Ti.

m HapgiHbre Ha HiXK 3aXUCHUI YOXO.

m  Buiimitb KyGUKOPI3Ky 3 vaLli.

m [1OBEpPHITL Yaly NPoTU rOAUHHUKOBOT
CTPINKK Ta 3HIMITb Ti. CNOPOXKHITL vaLLy.

m  Oppasy nicna BUKOPUCTAHHSA OYUCTbTE

BCi getani. =% «YuweHHs ma 0oasd»
YHiBepcanbHuun
noapidHoBay

Qus. cmop. 212
Ins noapiGHeHHs1 HEBENUKOT Kinbko-

CTi M’sica, TBEPAOro CUpy, UMBYni, NETPYLLKH,
yacHuky, ppykTiB Ta oBodiB. He gossons-
€TbCA BUKOPUCTOBYBATU ANIA NOAPIGHEHHS
kaBoBux 606iB, rOpPOLUMH NepLIo, LYKPY, MaKy
Ta XpiHy.

YHiBepcanbHuil noapiGHioBay uk

/\ He6esneka TpaBMyBaHHS
3HiMaTW/BCTaHOBMIOBATU YHiBEPCANLHUA
noapibHBaY MOXHA TiNbKA 3a HEPYXOMOTO
npusoga. 3abopoHEHO TopKaTucs nes
HOXXOBOT BCTaBKM ronumMmn pykamu. 3a6opo-
HEHO 3aCOBYBATU PYKM B Yallly yHiBepcarb-
Horo noapiGHioBayda! MoapiGHeHi npoaykTn
BUAMAWTE AONOMBKHUMM 3acoBamMu (Takumn
AK NOXKA).

YBara!
YHiBepcanbHuWii noapiGHIOBaY Npautoe TiNMbKK
i3 3aKPYYEHOIO KPULLIKOLO.

=»> ManHok

1. YcTaHoBITb Yally. 3BEpHITL yBary Ha

nosHauky (—g-). [o ynopy noBepHitb

yally 3a roAMHHUKOBOIO CTPIMKOIO.
3aBaHTaxTe iHrpeqdieHTH.

3. YCTaHOBITb KPULLIKY 1 MOBEPHITL 3a
rOAMHHUKOBOIO CTPINKOD. HOCUK KPULLIKK
Mae 40 ynopy BBIATU B NPOPI3 vaLwi.

4. BcrapTe WTENCENbHY BUSIKY B PO3ETKY.
[NoBepHITL NnepemMuKkay y nonoxeHHa M i
BTPUMYWATE KOO Tam.

BkasiBKa: Lo goBLUE Npunaj, 3anuwacTbes

BBIMKHEHUM, TO ApiGHiLe noapiGHIoTLCA

npoaykTu. BaxkaHuii CTyniHb NoapiIGHEHHs

3eneHi moxke 6yTu JOCArHYTUI BXXe nicns

Ay>Ke KOPOTKOro yacy BBiMKHEHHSA. KopoT-

KOTo BBIMKHEHHS lWwiBUAKoCTi M Mmoxke 6yTu

LiNIKOM JOCHTb.

= 3aBepumBLuM poBoTy, BiANYCTiTL Nepe-
MUKad. BUAMITL LUTENCENLHY BUMKY 3
PO3ETKN.

Micnsa po6oru

m [lOBepHITh yHiBEepcansHUi nogpibHoBaY
NPOTU FOAUHHUKOBOT CTPINKA Ta 3HIMITb
noro.

m [lepeBepHiTb yHiBEpCanbHMWIA NoApPiIGHIO-
Bay; noapibHeHi NpoaykTn BUNaayTh y
KPULLIKY.

m  YTpUMYWTE KPULLKY. MOBEPHITL YaLly
NPOTU FOANHHUKOBOT CTPINKKA Ta 3HIMITb Ti.

m Pewrku noapibHEeHUX NpoayKTiB BUAMITL
i3 Yawi npuaaTHAM AN UbOro ONOMiX-
HUM 3acOB0M (TaKUM SIK FTOKKA).

m  Oppasy nicns BUKOPUCTaAHHSA OYUCTLTE
BCi Aetani. =» «YuweHHss ma 0oarsid»
Ous. cmop. 212
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uk YuweHHsa Ta gornag

YuweHHsa Ta pornag

Mpunag He noTpebye TeXHIYHOro obCnyroBy-
BaHHSA! PeTenbHe YnLEeHHS rapaHTye 0OBruMn
CTPOK eKcnnyarauii.

3aranbHi BKasiBku

m  Oppasy nicns BUKOPUCTaHHS O4YUCTETE
Bci getani. Lle 3anobirae npmcmxaHHio
3anuLLKiB NPOAYKTIB i po3’igaHHIo nnacT-
macu (Hanpwvknag, nig BnrivBoM edipHmx
OniM, WO MICTATLCS y Npunpasax).

m [lig yac o6pobKM TakMx NPOJYKTIB, AK
MOpKBa 11 YepBOHa KanycTa, NnacTMacosi
eneMeHT MoXyTb 3abapBnoBaTucs.
Taki 3abapBneHHst MOXHa yCyHyTV 3a
[0MOMOIOHO KifTbKOX Kpanernb Xap4oBoi
onii.

YBara!

— He BukopucToByiTe 3acobu ans oyu-
LLIEHHS, WO MICTSTb CNUPT.

— He BukopucToBynTe 3aroctpeHi abo
MeTaneBi NpeaMeTn.

— He BukopucToByITE XOPCTKI raHYipKu
abo 3acobu Ans OYNLLIEHHS.

— He 3atuckante nnactMacoBi eNemMeHTn
B NOCYAOMUMHIV MaLLWHi, OCKINbKA Lie
MOXe Np13BEeCTU A0 ix 6€3N0BOPOTHOI
nedopmadii!

— [MnacTuHkM ginbTpa-KoLmKa YncTsTe
obepexHo, LWob He NOLLKOAUTH.

/\ He6e3neka TpaBMyBaHHs!

— [oBOMmKEHHS 3 rOCTPUMU HOXaMK NOTPe-
Bye obepexHocTi.

— YHiBepcanbHUi HiX MOXHa 6paTu Tinbku
3a NnacTMacoBU Kpam-pyyKy.

— TlopgpibHoBarnbHi AUCKN MOXHA GpaTtu
TiNbKK 3a Kpamn.

— Hikonu He GepiTbcs 3a rocTpi HOXI Ta
Kpayku BCTaBKu-Kybukopisku. bpatu
pi3anbHWN AMCK MOXHA TiNbKM 3a nnacT-
MacoBy py4Ky nocepeauHi!

— He TopkaiTtecs HoxiB brieHaepa Ta
yHiBepcarnbHoro nogpibHoBava ronumm
pykamu.

— YucTbre HOXI Ta NogpibHIOBaNbHI AUCKM
LLTKOHO.
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/\ He6e3neka ypaxeHHs eneKTpUYHUM
cTpymom!

Mepen yMLEHHAM Npuniagy BUTAranTe LiTe-

ncenbHy BUIKY 3 PO3ETKN.

YuweHHA ocHOBHOro 6rnoka

m  3a60pOHEHO 3aHypOBaTW OCHOBHUIA
6nok y piguHn, TpumaTu noro nig
NPOTOYHOK BOAOK Ta MUTK B MOCYAO-
MUWIHIA MaLWHi. He BUKopucTOBYiNTE
NapOOYNCHUK.

m [poTpiTb OCHOBHUI BNIOK BONOIoO0
raHvipkoto. 3a notpebu ckopucTaiTecs
HEBENMKOHO KiMNbKiCTHO MUAHOTO 3aco0y.

m [licns uboro NpoTpiTh NpuNag Hacyxo.

YuweHHA Yawi, 3Hapaab i

npunapnsa

m  Ogppasy nicns 3acTocyBaHHS OMNorickynTe
BCi fieTani nig npoTO4HO BOAOH0.

m [punapas cnig posbupatu nepeq
ynLeHHAM. [ns uboro BUKOHyNTE y
3BOPOTHOMY NOPSAKY Aii, ONUCaHi y
Bi4NOBIOHMX po3ainax.

m [licnsg ounweHHs ganTe Bcim getansm
[o6pe BUCOXHYTM abo BUTPITb iX Hacyxo.

Po36upaHHA BiHMYKa-MilLanku nepeg
YMLLEHHSAM

[ns YnLeHHs BiHMYKa-Millankm Noro MoXHa
po3bupatu.

=> MantoHok [

1. BUAMITb BiHNYOK-MiLIAnNKy 3 peaykTopa.

2. BTUCHITb S31YO0K i NIQHIMITE KPULLIKY
npueoza.

3. BunmiTb i3 kopnycy obuaea 3y6yacTi
korneca. OBepexHO NOYNCTLTE LLITKOK.

4. Ticnsa ounweHHs 11 BUCKXaHHA 36epiTb
ycCi getani y 3BOpOTHiIl NOCNiJOBHOCTI.

YuweHHs

COKOBWXUMaNKN-LeHTpudyrm

LLlo6 noumcTUTH COKOBMXMMATKY-LIEHTPU-
dyry, 3HIMITb INETP-KOLLKK i3 NOCyaAUHU Ans
nepeTepToi macwu.

YBara!

MnactuHkn inbTpa-KowwmKa cnig YucTuTn
06epexHo, LWob He NOLIKOANTH.



YuwweHHA KyOMKopi3Kn

Po3bupaHHA Kybukopi3ku nepepn
YULLEHHAM

= MantoHok M

1. HapgiHbTe Ha HiX 3aXUCHUI YOXOr.
BuimiTh KyGUKOpI3KY 3 YaLli.

2. Bignycritb thikcyBanbHi ckobu. Buiimite
HOXXOBUI OMNCK i3 3aXMCHUM YOXIOM.

/\ He6e3neka TpaBMyBaHHs!

PizanbHui amck i pisanbHy pewitky 6epitb

nvLe 3a NacTMacoBy YacTUHY.

3. 3a HasfBHOCTI peLuToK NPOAYKTiB BUAa-
NiTb X, KOPUCTYHOUUCH NPUCTPOEM AN
OYULLIEHHSI pi3arnbHOI PeLUiTKu.

4. BWTUCHITb pi3anbHy peLuiTKy pa3om i3
NPUCTPOEM AN Ti OYULLEHHS 3HU3Y.
[MomMuinTe oCHOBY B NOCYAOMUIHIN MaLUWHI.

YCi iHWi eneMeHT! NpoMUITE Nig NPOTOYHO

Bogoto. OuuncTbTe geTani WiTKOoto.

OuuweHHA 6neHaepa

Yawy 6nenaepa (6e3 HoXXOBOI BCTaBKM),
KPWLLIKY Ta BOPOHKY MOXHa MWUTMK B MOCY-
OOMUIAHIN MaLuvHi. HoxoBy BCTaBky cnif
MWUTW HE B MOCYAOMUIHIA MaLUuHIi, a nig
NMPOTOYHOK BOAOH (He 3anuiuanTe il nexartu
y BOgj).

Po36upaHHA HOXOBOI BCTaBKM nepep,
YULLEHHSIM

=> ManioHok [6]

1. TlepeBepHiTb MOPOXHIO Yaluy GrneHaepa.
MoBepHITL HOXOBY BCTaBKy 3a KpUIbLS
NPOTU rOQUHHMKOBOI CTPINKU. HoxoBa
BCTaBKa BUBINIbHUTLCS.

2. BwuimiTb HOXOBY BCTaBKy Ta Big4iniTb Big,
Hel yLLinbHIoBanbHe KinbLe.

3. Tlicns ynweHHs Ta CyLiHHA PO3MICTiTb
YLLiNbHIOBArbHE KifbLie Ha HOXOBIN
BCTaBLiji.

4. BcTaBTe HOXOBY BCTaBKy 3HW3Y B Yallly
Gnenaepa 1 3agikcyiTe, MOBEPHYBLLN 3a
FOOUHHUKOBOIO CTPIMKOH0.
KpyTiTb NpYHaNMHi 4OTU, AOKWU KpunbLe
He CYMICTUTBCS 3 MO3HAYKOK Ha Yalli
GneHpepa.

YBara!

Hikonn He BUKOPUCTOBYNTE HOXOBY BCTaBKY
6e3 yulinbHoBaval

YCyHeHHs HecrpaBHOCTEWN uk

YuweHHA yHiBepcanbHOro

nogpioHoBa4va

YHiBepcanbHuin nogpibHioBay peko-
MEHAYETLCS YACTUTU Bigpasy X nicns
3acTtocyBaHHs. Lie 3anobirae npucmxaHHio
3anuvLLKIB MPOAYKTIB i po3’igaHHIo nnacTMmacu
(ranpvknag, nig BnnmBoM edpipHMX onin, Wwo
MICTSTbCH Y NpUnpasax).

Yawy 3 npuBogoOM MUNTE He B NOCYAO-
MMWIAHIA MaLUWHI, a nig NPOTO4YHOK BOAOK 3a
Jonomoroto LWitTkn. He 3anuwanTte nexaru

y Bog;!

[ns cywiHHA nocTaBTe Yyally NpuBOAOM
[0oropu.

ycyHEH HA Hecn paBHOCTeﬁ

/\ HeGe3neka TpaBMyBaHHs!
BuimiTb WwTENcensHy BUMKY 3 PO3ETKN, NepLL
HXK NOYMHATK YCYHEeHHS HECNPaBHOCTI.

BaxnuBa BKasiBKa

Y pasi noMunkn ynpaeniHHA Npunagom,
cnpautoBaHHS €NeKTPOHHOro 3anobixkHUKa
abo pedekTy npunagy énumae ceitnose
Kinbue (iHgvkaTop pobo4oro cTaHy).

HecnpaBHicTb
Mpunaa npynuHMB NpavoBaTy.

MoxnuBa npuunHa

Mpvnaa nepeBaHTaxeHo (Hanpvknag,
NpoayKT 3abrnokysas 3Hapsiaas), i cnpadto-
BaB €NEKTPOHHUI 3anobiXKHMK.

YcyHeHHs

m [loBepHiTb NnepemMukay y nonoxeHHs
0/off.

m  BunmiTb WwTencensHy BUIKY 3 pO3eTKu.

= YCyHbTE MPUYMHY NEPEBAHTAKEHHS.

m  3HOBY BBIMKHITb Npunag.

MoxnuBa npuunHa
Byna cnpoba BcTaHOBMTK Yally Yv GneHaep
Ha BBIMKHYTUA Npunag.

YcyHeHHs

m [loBepHiTb NnepemMuKkay y nornoxeHHs
0/off.

m  BunmiTb WTencensHy BUNKY 3 PO3ETKM.

YcTaHoBITh Yally Ym brnieHaep.

m  3HOBY BBIMKHITb Npunag.
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uk CneujianbHe npunagas

HecnpagHicTb
Mpwnapg He 3anyckaeTbes.

MoxnuBa npuynHa
[JeTani BcTaHOBNEHO HenpaBubHO. KpuLuky
3a4YMHEHO HEe MOBHICTHO.

YcyHeHHs

m [loBepHITL NepemuKay y NOSNOXKEHHS
0/off.

m  BuimiTb WwtencensHy BUIKY 3 PO3ETKU.

m [lpaBunbHO BCTAHOBITL AeTani 3rigHo
3 HacTaHOBaMu 1 MOBHICTIO 3a4YUHITb
KPULLIKY.

m  3HOBY BBIMKHIiTb Npunag.

BaxnuBa Bka3iBka

FAKLLO YCYyHYTW HECNPAaBHICTb B ONUCaHWI

Cnocib He BAAETLCS, 3BEPHITLCA A0 cep-

BICHOI Cny>x0u (agpecy CepBIiCHUX LIEHTPIB

HaBe[EeHO B KiHLj LIbOro JOKYyMeHTa).

CneuianbHe npunaans

(MOXHa npuaGaTu B creljanizoBaHUX kpam-
HULSAX, SIKLLO HE BXOAMTb [0 KOMMIIEKTY)

Ouck ana HapisaHHA KapTonni ¢pi
(MUZ45PS1)

[1na HapizaHHA cnpoi KapTonsli CONOMKO
3 METOI NPUroTyBaHHSA kapTonni dpi.

Ounck ans HapisaHHs1 OBOYIB
no-asiarcbkomy (MUZ45AG1)

Pixxe dopyKTM N OBOYI TOHKMMU CMY>KKaMU
ANS NpUroTyBaHHSA OBOYEBMX CTPaB asiaT-
CbKOI KYXHi.

Ouck-TepTka, rpy6a (MUZ45RS1)

[nsa HaTupaHHs cupoi KapTonmi 3 METO
NpUroTyBaHHA, HanNpuknaga, AepyHis un
ranyLLoK.

[uck ans npuroTyBaHHA AepyHiB
(MUZ45KP1)

[na HaTupaHHA cnpoi KapTonni 3 METO
NpUroTyBaHHS AepyHiB Ta iHLWMX BUAIB Kap-
TOMNSAHUX ONaAoK, AN Hapi3aHHA OPYKTIB i
OBOYIB TOBCTMMM CKMOKaMU.
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YTunisauis
Llen npunag mapkipoBaHo 3rigHo
NOoXeHb EBPONENCHKOT [IMpeKkTuau

mmm  2012/19/EU CTOCOBHO €NEKTPOHHUX
Ta enekTponpunagis, wo o6ynuy
BUKOpUCTaHHI (waste electrical and
electronic equipment — WEEE).
OnpekTMBO BU3HAYaTLCA MOXIU-
BOCTI, SIKi € QINCHUMN Yy Mexax
€BponecbKOro coway, Woao
NPUNHATTA Hasapg Ta yTunisauii
OyBLUMX Y BUKOPUCTaHHI Nnpunagis.
lMpo akTyanbHi MOXNMBOCTI AN
BUAaneHHss MoXxHa fisHaTucs
B cneuianizaoBaHOMy MarasuHi.

YmoBu rapaHTii

CTOCOBHO LibOro npunagy 4itoTb yMOBU
rapaHTii, wo6 6ynu onybnikoBaHi HaLMm
KOMNETEHTHMM NPeACTaBHULITBOM B KpPaiHi,
B Ak Bu npuabanu npunag. Bu moxerte

B OyAb-sKMIN Yac ofepxaTv YMOBM rapaHTil
y cneuianisoBaHOMY MarasuiHi, B skomy Bu
npuabanu npunag, abo 6esnocepefHLO

B HaloMy npeactaBHUUTBI y Bac B kpaiHi.
YmoBu rapaHTii gna HimeuwunHn ta agpecu
Bu 3Hangete Ha OCTaHHiX YOTUPbOX
cTopiHkax uiei 6poLuypu. Kpim Toro, ymosu
rapaHTii po3miLLieHi TakoxX i B IHTepHeTi 3a
3a3HayeHo agpecoto. [Ina KopUCTyBaHHS
rapaHTinHUMK nocryramv HeobXxigHo B
Oyab-aKoOMy BUMNaAKy nokasaTu KBUTaHLLito
npo onnary.

Moxnusi 3miHW.



Mcnonb3oBaHme No Ha3Ha4YeHUo ru

Mcnonb3oBaHWe NO Ha3HAYEeHUIO

[aHHbIM Npubop npeaHasHadYeH TOMbKO ANd AOMAaLUHErO UCMOSb-
30BaHus. [1pnbop MOXXHO UCMONb30BaTh TOMNBLKO ANS nepepaboTkm
TaKoro KonmyecTsa NPoayKTOB U B TEYEHNE TaKoro BpeMeEHU, KOTopble
XapakTepHbl ANs JOMaLLHEro Xo3sancTea.

Mpnbop npurogeH ansa nepemeLLmBaHng, 3aMmeLLmBaHns, B3ou-
BaHMWs, HAPE3KU U LUMHKOBKM npoayKToB. [Mprnbop 3anpeluaetcs
ncnonb3oBaTth 4N nepepaboTku ApyrMx BELWECTB Un NpeameTos.
Mpu ncnonb3oBaHUKM OPYrMx paspeLleHHbIX NpomM3BoauTenem npu-
HaOIeXXHOCTEN BO3MOXHbI ApYyrne BapuaHTbl npumeHeHus. MNpnbop
paspeLuaeTca UCMNornb30BaTh TOMbKO C JONYLLEHHBIMW YacTsMN U
NpUHagnNeXXHocTaMu. Kateropmyecku sanpeLLaeTcs Ncnonb3oBaTb
NPUHaONEXHOCTU AN Apyrnx npnbopos.

McnonbaynTte npnbop TOMbKO BHYTPU MOMELLEHUI NPU KOMHATHOW
TemnepaType Ha BbicoTe He Bbilwe 2000 M Hag ypoBHEM MOpPS.

BaxxHble npaBuna TexHUKU 6e3onacHoOCTU

BHUMaTENbHO 03HAaKOMBTECH C MHCTPYKLIMEN NO IKCryartaumu, npu
paboTe pykOBOACTBYMTECH YKa3aHUSAMU AaHHOW MHCTPYKLUMK U COXpa-
HANTE ee ANs AanbHenwero ncnons3oBaHus! MNepenasasa npmnbop
ApYrM nvuam, npunaramTte AaHHyo MHCTpyKumto. MponssoguTens He
HeceT OTBETCTBEHHOCTW 3a MOBPEeXOeHUS, BO3HUKLLWE B pe3yrbrate
HecobnoaeHns ykasaHuii No NpaBunbHOMY NpUMeHeHUIo npubopa.
OTOT NpMBOP MOTyT NCNONb30BaTh fMLa C OrpaHNYeHHbIMU PU3K-
4YeCKMMMU, CEHCOPHBIMW NN YMCTBEHHBIMM CMOCOBHOCTAMU NN HE
UMELLMMN A0CTAaTOMHOrO ONnbITa UMM 3HaHUK, eCIM OHU HaxoaATCA
noA NPMCMOTPOM UITN NPOLLISIN COOTBETCTBYIOLLIMA UHCTPYKTaX OTHO-
cuTenbHO 6e3onacHOro Nonb3oBaHUA NPUBGOPOM 1 ysacHUnM ons cebs,
KaKyo onacHocTb HeceT B cebe npunbop. [leten Henb3s noanyckaTtb

K Npnbopy 1 LWWHYpY NUTaHWS, UM HeMb3si NOfb30BaTbCA NPMOOPOM.
HeTtam 3anpeLueHo urpatb ¢ npnbopom. [NponsBoanTb OYUCTKY U
TexobcnyxmBaHve OEeTSM He paspeLuaeTcs.

/\ OnacHocTb nopaxeHWsi TOKOM U Bo3ropaHusi!

m [Tpu nogknioveHmm npubopa n ero akcnnyataumm cobniogante
AaHHble, NpuBeAeHHbIE HAa hpMeHHOM Tabnuyke. Nonb3oBaTtbes
npnbopom paspeLuaeTcs TONbKO NPy OTCYTCTBMU NOBPEXOEHUN
kabens n npubopa. Bo nsbexaHne BOZHNKHOBEHUSI OMACHOM
cuTyaLuumn peMoHT npubopa, Hanpumep, 3aMeHy NOBPEXAEHHOrO
CETEBOrO LWHYpa, paspeLuaeTcsa NPON3BOANTb TOSNbKO HaLLen cep-
BUCHOW criyxbe.

m Karteropuuecku 3anpeLuaeTcs nogkniovaTb npubop K Tarmepam
UNKn po3eTkam C AMCTaHUMOHHbIM ynpasneHnem. Becerga cnegunte
3a npnbopom BO BpeMsi ero pabothi!
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ru

BaxHble npaBuna TeXHUKK Ge3onacHocTn

Hwn B KOemM crny4ae He cTaBbTe NPUBOP Ha ropsidne NOBEPXHOCTH,
Hanpumep, Ha AnNeKkTponnuTy, nnn sénmam Hux. Ceteson kabenb
He JOMKEeH conpukacaTbCsl C ropsunMmM YacTaMU UM NPOXOaUTb
yepes OCTpbie rPaHu.

Hwn B KOem crnydae He norpy»anTte OCHOBHOW 6roK B BOAY U He
MOWTE ero B NoCyAOMOeYHON MalumHe. He ncnonb3ynTte naposble
ouncTutenu. He ncnonbaynte npubop BRaXXHbIMN pyKamu.

Mocne Kaxgoro NpMMEHeEHWs!, NpU OTCYTCTBUM NPUCMOTpPA, nepeq,
cbopkor, pa3bopKom UM OYUCTKON, a TaKkKe B Criydae Hencnpas-
HOCTM 06s3aTenbLHO oTCcoeanHnTE Npnbop OT ceTu.

Mpn nepebosix anekTpocHabxeHusi NPUOop OCTaeTcs BKNHOYEHHbBIM
N nocne BO30OHOBMNEHNS 3NEKTPOCHADXEHNSA CHOBA HAYMHaET
paboTaTtb.

/\ He ucknioyeHa onacHoOCTb TpaBMUpOBaHMs!

lMepen 3ameHOM NPUHAONEXHOCTEN U AOMNONHUTENBHbIX
AeTanemn, Kotopble BO Bpems paboTbl NPUBOAATCS B ABMKEHME,
npnbop JormKkeH OblTb OTKMOYEH M OTCOeAMHEH OT ceTu. lNMocne
BbIKITHOYEHNS NMPUBOA €LLEe ABWXETCA HEKOTOpoe BpeMs. [oxau-
TecCb NOMHOM OCTaHOBKM Npusoaal

Bo Bpems pabotbl npnbopa H1 B KOEM Crydae He OnycKanTe pyKu
N NanbLpbl B CMECUTENbBHYHO Yally UNn B 3arpy304Hbi cTBon. [Ang
noAaTankMBaHUA MHIrpeauMeHTOB Bcerga UCnonb3ynTe Tonkaterb.
He BBOaUTE Kakme-nnbo npeameTbl (Hanpumep, pasnMBaTenbHyH
NIOXKY) B CMECUTENMBHYIO Yally Unun B 3arpy304HbI CTBOS.
CobntoganTe oCTOPOXHOCTb NpU 06paLLeHNM C OCTPLIMU HOXaMMU,
npu ONOPOXXHEHUU pe3epByapa 1 Npu o4ncTKe. [ns YnCTkm
NUCNONb3yNTe LLETKY.

He kacanTtecb ronbiMmn pykamu fe3suin yHUBEPCaribHOro HoxXa.
YHunBepcanbHbIn HOX MPU HEUCIOSb30BaHUKN BCErda XpaHUTe B
3alUUTHOM KOXyXxe HOXa. He kacanTecb pykamm OCTpbIX HOXEN

N KpaeB pexyLnx AUCKOB. [UCKN-M3MenbinTenm MoXxHo 6patb
TONbKO 3a Kpas!

Hwn B KOeM crnydae He onyckanTe pykn B YCTAHOBIIEHHYH EMKOCTb
6neHaepa! EMkocTb GneHaepa MOXHO CHUMAaThL/yCTaHaBNMBaTb
TOMbKO NMocne OCTaHOBKW NpmBoAa. He npukacanTech K HOXam
GneHaepa ronbiMu pykamu.

Hu B KOeM crnyvae He KacanTecCb pykaMu OCTPbIX HOXEN U KpaeB
Hacagku 4nst Hape3kn Kybmkamun. PexxyLmn Quck n pexyLuyto
peLueTky cnegyeT 6paTb TONbKO 3a NSIAaCTMACCOBYH YacTb. [pu
HENCNonb30BaHMN XpaHUTE HacaaKy AN Hapeskn Kybukamm
TONbKO B COOPaHHOM COCTOSIHMM U C 3aLUTHBIM KOXKYXOM HOXa.
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BakHble NpaBuna TeXHUKK 6e3onacHocTH ru

/\ OnacHocTb ownapuBaHus!
Mpu nepepaboTke B GrieHaepe ropsavmx NpoayKToB Yepes BOPOHKY B
KpblLlKe BbIXxoguT nap. 3anveante He bonee 0,4 nuTtpa ropsiyen nnm
CUNbHO MEHALENCs XNOKOCTU.
/\ OnacHocTb yaywbs!
He nossonsmnTe getam nrpatb C yNakoBOYHbIM Matepuanom.
/\ Buumanme!
PekomeHayeTca He ocTaBnsaTb NPUBOP BKNOYEHHBIM JOSbLUE, YEM
3TO Heobxoaumo Ans nepepaboTkmn NpoayKToB. He BkntovanTe
npubop BxonocTtyt. He nogBeprante ctakaH bneHgepa BO3nencTeumto
Temnepatyp Bbiwe 80°C.

BaxHo!
Mocne Kaxxgoro NPUMEHeHUs nNn nocne AMTenbHOro HENCNOSb30-
BaHUSA 0b6a3aTenbHO TwatenbHO ounctute npubop. = «Oyucmka u
yxo0» cMm. cmp. 227

NosicHeHue cMMBONOB Ha NpuMbope U NPUHAANEXHOCTAX
CobnioganTte ykasaHus B MHCTPYKUMU NO 3KCNnyatauum.

OcTtopoxHo! BpawjatoLmecs HoXu.

OcTopoxHo! Bpaluatomecsa Hacaaku.
He onyckanTte pyKy B 3arpy3o4Hoe oTBepCcTUe.

SOk
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ru OrnaeneHne

OT Bcero cepaua nosapasnsem Bac

C NOKYNKOW HOBOro npuéopa ¢pupmbi
Bosch. [lononHuTtenbHyto UHopmaLuo
O Halwen npoaykuun Bbl HanpeTe Ha
Hawen cTpaHuue B MHTepHeTe.

OrnaBsneHue
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COKOBBIKMMATTKA. .....veeeeveeeeieeeereesreesaneanns
BReHOEP ...cvvv e
MpumepHbI peuenT ans éneHaepa
Hacapgka ons Hapesku kybukamu ............
YHuBepcanbHbIA U3MENBYNTEND ..............
Ounctka n yxoq
MomoLLb Npu ycTpaHeHnn
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KomnnekTHbIN 0630p

OTKpONTE CTPaHNLIbI C PUCYHKAMM.
=> PucyHok I}
1 OcHoBHoOWM 650K
a [MoBOpOTHbIN NepeknovaTenb
b CeeTslleecs konbLO
(nHpukaTop paboyero cocToaHUs)
¢ [MpwuBoa (AByX- UNN TPEXPEXNMHbIN *)
d Ortcek ans xpaHeHus kabens
CMecuTenbHas Yawa
MpuBogHasn ockb 1 (cepas)
MpuBoaHas ocb 2 (YepHan) *
Kpbiwka
a TonkaTtenb
b Bcraska B Tonkatenb
6 Hacagkn
a [epxatenb anst Hacagok
b YHuBepcanbHbIN HOX C 3aLLUTHBIM
Yexrnom
¢ MecunbHas Hacagka (nnactMacca)
d BeHuuk anga nepemelumsaHms
e Kopnyc penyktopa Ans BeH4uka ans
nepemMeLLnBaHus
7 [HOepxaTenb QUCKOB
8 [Oucku-usmensumrenm *
a [IBycCTOpOHHWUI AMCK-pe3ka —
TONCTble/ TOHKWUE NTOMTUKK
b [1ByCTOPOHHWI OUCK-LLUMHKOBKA —
KpynHasi/menkas
¢ [wnck-Tepka —
C OTBEPCTUSIMU CpeaHen BENUYMHBI
d [Ouck-Tepka —
¢ 6onblUMMK OTBEPCTUSIMU
e [nck ans kapToenbHbIX onagumn
f [Ouck ans kapTtodens pu
g [wuck ons Hapesku oBoLler anga oniog
a3naTCKON KyXHU
9 CokoBbhKMMarika ansi LuTpycoBbIX *
a Curo
b OTxMMHOI KOHYC
10 CokoBbbKMMarnka *
a EwmkocTb ons nepertepton Macchbl
b ®dunbtp B hopme KOP3UHKK
¢ Kpbliwka
d Tonkatenb Ans COKOBbRKMMArKK

abwbdN



11 Hacapka ans Hape3ku Kybukamm *
OcHoBa
3aXnmbl
PexyLias pelueTtka
Pexywinin auck
3aLnTHBIN KOXYX HOXa
MpucnocobneHue ans YUCTKK
peXyLLen peLIeTKi
12 YHuBepcanbHbI usmenbuuTens *
a CrakaH c npuBogom
b Kpbiwka
13 BneHpep
a CrakaH GneHgepa ns TputaHa
b Hox-BcTaBka
¢ Kpbiwka
d 3arpysouHoe oTBepcTue
e BopoHka

-0 Q0T

B 3aBMCMMOCTU OT Modenn

Mepea nepBbIM UCMONb30BaHNEM ru

MNMepen nepBbIM
MCMoNb30BaHUeM

Mepen ucnonb3oBaHMeM HOBOrO Npubopa
ero HeobxoayMMo MOSHOCTLIO pacnakoBaTh,
OUYUCTUTb U NPOBEPUTL.

BHumaHwme!

BBoguTb B AeNCTBME NOBPEXOEHHbIN

npubop KaTeropnyecky sanpeLyeHo!

m BbiHbTE OCHOBHOM GOk 1 BCe NpuHaa-
NEXHOCTU U3 YNAKOBKN, CHUMUTE MMEH0-
LLMIACA YNaKOBOYHbIM MaTtepuarn.

m [lpoBepbTe KOMMNIEKTHOCTL BCEX YacTeNn
N OTCYTCTBME BUAMMbIX NOBPEXOEHWIA.
= PucyHok

m [lepen nepBbIM MCNOMb30BaHNEM
TLIATENbHO OYMCTUTE U BbICYLLNTE BCE
netanm.
=» «O4ucmka u yxo0» cm. cmp. 227

dnemMeHTbI ynpasneHus u
akceccyapbl

BaxHo!

CwmecuTenbHas Yalua, Kpbllwka/cTakaH
YHMBEPCANbHOMO U3MEeNsIUTENS N CTakaH
OneHgepa He NPUroAHbI ANS UCNONb30BaHWA
B MUKPOBOJTHOBOW neyn!

LiBeTHas MapkupoBKa

Mpnbop umeeTt AByX- NN TPEXPEXMMHbIN
npuBog (B 3aBUCYMOCTY OT MOAENM).
Kakabln CKOPOCTHOW pexxum 0603HaueH
onpefeneHHbIM LIBETOM (YePHbIN, Cepbii 1
KpacHbIN). 3Ta UBETHAA MapKMPOBKa HaHe-
CeHa TaKke Ha npuHagnexHocTu. MNpuHaa-
NEXHOCTW aBTOMaTU4eCKV MOACOEANHSAITCA
Ha NpaBUIbHbIN CKOPOCTHOWN PEXUM.

Hu3skoe uncno o60poToB, YepHbIi O

LBeT C NPMBOAHON OCbI0 2
[nsa ncnonb3oBaHWsA Hacagku Ans
Hapesku Kybukamu.

CpenHee uncno o60poToB, cepbii @

LUBeT C NPMBOAHON OCbIO 1

[ns ucnonb3oBaHWsA AUCKOB-U3-
MenbYUTENEeNn, COKOBbDKMMAIKM Ans
LMTPYCOBBIX 1 COKOBBRKMMAIKM.

Bbicokoe uncno o6opoToB,
KpacHbIN uBeT 6e3 npuBoaHOMN *
ocu

[nsa ncnonb3osaHusa brnieHaepa u
YHMBEPCAbHOrO N3Mens uTens.

MNoBOpPOTHLIN NepekmnyaTesib co

CBeTSALMMCS KONbLIOM
= PucyHok &

MoBOPOTHLIM MNepekntovartenem Bolbvpa-
€TCA HY>XHaa CKOPOCTb UK BbIKIMo4aeTca
npubop. B npouecce paboTbl ropyUT BCTPOEH-
Hoe cBeTsiLLeecs konbLo. Mpu Henonagkax
B ynpasneHun npubopom, cpabatbiBaHUM
3NEKTPOHHbIX NPefoXpaHUTENEN U Henc-
npaBHOCTY NpuGopa ero BKKYeHWe Groku-
pyeTca n Mmuraet ceeTsALleecd KOnbLo.
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ru [NoprotoBka

BHumaHwme!

Bkntouathb 1 BbIKoYaTe Npubop MOXXHO
WCKIOYMTENBHO C MOMOLLbI MOBOPOTHOMO
nepekntovatens. BolkntoyeHne nytem oTKpbl-
BaHWS KPbILWKXA NPUBOAUT K NMOBPEXOEHMWIO
npubopa.

M MomeHTHOe BKItoYEHNE C Mak-
CcvMManbHbIM 4Y1MCIIoM 060pOTOB.
YaoepxuBawnTte nepekntovarens B
TeYeHne HeobXoaMMoro BpEMEHMU.

0/off Cron/BbIkntoyYeHe
min Pa6oyasi ckopoCTb NnaBHO pery-
- NIMpYETCS OT HU3KOTO A0 BbICOKOIO
max 4ucna obopoToB.
Pulse WVMnynbCHbIM peXXum ¢ Makcu-

MarbHbIM YMCrIoM 060pOTOB.
PekomeHpyeTcs, Hanpyumep, ons
NMPUFOTOBIIEHNSI MOSIOYHbLIX KOKTEN-
neu B bnexaepe.

OTcek ansa xpaHeHUA Kabens

=»> PucyHOK

Mpunbop nmeet oTcek ANa xpaHeHus kabens.
InuHy ceTeBoro kabenst MOXHO OTperynupo-
BaTb, BbITSHYB €ro unu BcTaBme 06paTHoO B
otcek.[1o oKoHYaHWUM paboTbl BTAHWTE kabernb
B OTCEK 7151 XPaHEHWSI KOPOTKUMM TOMYKaMK.

MoproroBka

m  YCTaHOBWTE OCHOBHOM GMOK Ha POBHYHO,
YUCTYHO M MPOYHYH NOBEPXHOCTb.

m  BbiTsHuTE ceTeBon kabenb Ha HyXHYHO
OTVHY.

/\ He ucknioueHa onacHocTb
TpaBMUpoBaHus!

— LTtencenbHyto BUIKY MOXHO BCTaBMSATb B
PO3ETKY TOMbKO MOCHE MOSHOrO OKOHYa-
HWS NOArOTOBKM K paboTe ¢ Npnbopom.

— Bo Bpewmsi pabotbl npubopa Hu B KOEM
Cry4ae He ornycKkanTe pykv 1 nanbLibl B
CMECUTENbHYIO YaLlly UMK B 3arpy304HbIii
CTBOI.

— [locne BbIKMHOYEHWSI NPUBOA, ELLEe HEKO-
TOpoe BpeMsi Mpogorkaet paborartb.
Hacagkv/npyHagnexxHoCTn MoXHO
3aMEHSITb TOSbKO NMOCNEe OCTaHOBKU
npueoaa.
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BaxHo!

— [pnbop MOXHO BKMIOYaTb TOMLKO
rocrie MOnHOM YCTaHOBKN HAacafoK unu
NPUHAANEXHOCTEN.

— Tpunbop He BkNoYaeTcsi, ecnm cMecu-
TenbHas Yalla BCTaBneHa HenpaBumbHO
W HE 3aKpPbITa KPbILLKOW. HOCKK KPbILLKM
AOMMKEH [0 ynopa BONTU B Npope3b
PYYKM CMECUTENBHOM YaLun.

— BkmouaTtb 1 BbIKMOYaTh NPUOOP MOXHO
UCKIMIOYUTENBHO C MOMOLLIbIO MOBOPOT-
HOro nepekntoyarens.

NMpumeHeHne Hacapok

A\ He uckniouena onacHocTb
TpaBMupoBaHus!

Bo Bpemsi paboTbl npubopa H1 B koem
cryyae He onycKkanTe pykv U nanbLbl B CMe-
CUTENbHYIO Yally UNW B 3arpy304HbIii CTBON.
He BcTaBnsiTte kakme-nmbo npegmeThbl
(Hanpumep, pasnuBaTeribHYyIo NIOXKY) B CMe-
CUTENbHYIO YaLly UNn B 3arpy30yHbIA CTBON.

YHuBepcanbHbIA HOX

[nsa namensyenns n pyoku.

A\ He ncknioueHa onacHocTe
TpaBmMMpoBaHus!

He kacanTecb ronbiMn pykamm nessum

YHVBEPCanbHOro HoXa. YHUBepcasbHbIN

HOX NPV HencnonbL30BaHWN BCeraa XxpaHuTe

B 3aLLMTHOM KOXYXe HOXa. YHUBEpCanbHbIi

HOX MOXHO BpaTb TOMbKO 3a NnacTmacco-

Bble Kpas.
MecunbHasa Hacagka
(nnactmacca)

,D,J'Iﬂ 3aMelnBaHNA TeCTa, a Takke Oangd
nogmMmeLlumBaHnA MHrpeaneHToB, KOTOpble He
npegHasHavyeHbl Ana n3aMmernb4eHns (Hal‘lpl/l-
Mep, n3tomMma, LLOoKOoNaaHbIX I'IJ'IaCTVIHOK).

= PucyHok 1]

1. YctaHoBMTE CMECUTENbHYIO YaLlly.
YyuTblBaviTE NPU 3TOM pacronoxeHune
meTku (—3-). CmecuTenbHyto Yally nosep-
HWTE MO YacoBOW CTpesike Ao yrnopa.

2. BcraBbre npuBogHyto ocb 1 B AepxkaTenb
ANa HacafoK 1 HagasuTe Ao hukcaumn.



3. YcraHoBwuTe aepxarenb Anst Hacagok
C NPUBOAHON OCbtO Ha NPUBOA.
YcTaHOBUTE YHUBEPCANbHBIA HOX UK
MeCUrbHYI0 HacaaKy Ha aepxartenb Ans
Hacagok 1 oTnycTuTe.

BHumaHme!

MpoaykTbl AN nepepaboTku 3arpyxanTe

TOMbKO NOCHEe YCTAHOBKN HACafoK.

4. 3arpysute UHIPEaNEHTbI.

5. YcTaHoBMTE KpbILLKY C TOnKaTenem.
YunTblBaiTE NPU 3TOM pPacrnofioxeHne
METKM (—g-).

6. [loBepHUTE KPBILLKY MO YaCOBOW CTpenke
o ynopa.

7. BcraBbTe LWITENcenbHy BUNKY B PO3ETKY.
YcTaHOBWTE MOBOPOTHBIN BbIKMOYaTENb
Ha HY>HbIN PEXUM.

[Jo6aBneHne MHrpegUeHTOB

8. [na nobaBneHuns UHrPEaMEHTOB yCTa-
HOBWTE NOBOPOTHbIN NepekntodaTens B
nonoxeHue 0/off. N3aeneknTte Tonkarens
W 3arpysuTe VHIPeAVEHTbI Yepes 3arpy-
304HOE OTBEpCTHE.

m [loGaBbTe XMAKOCTM Yepes TonKaTenb.
BcTaBky Tonkarensi MOXHO MCNonb30-
BaTb B KA4eCTBE MEPHOro CTakaHa.

9. [Mocne nepepaboTkM NPOAYKTOB yCTa-
HOBWTE MOBOPOTHEIN NepeksntoyaTernb B
nonoxeHue 0/off. BbiHbTe WITENCENLHYO
BUIIKY U3 PO3ETKN.

OnopoXXHeHne cMmecuUTenbHOMN

Yyauum

10. lMoBepHUTE KPbILLKY NPOTUB YaCOBOW
CTPENKN U CHUMUTE ee.

11. N3Bnekute gepxartenb Anst HACagok
BMECTE C YHMBEpCanbHbIM HOXXOM UK C
MeCUnbHOM HacagKon U3 CMecuTernbHOM
Yawu. CHUMUTE HacagKy C aepxarensi
ONs Hacagok.

12. MNoBepHWTE CMECHTENbBHYIO Yally NPOTMB
YacoBOW CTpenkn n cHummte ee. Ono-
POXHUTE CMECUTENbHYHO YaLly.

m  Ouumwarite BCce Yactu npubopa cpasy
nocre ucnosb3oBaHust. =» « Oyucmka u
yxo0» cm. cmp. 227

BeHuuk gnsa

Jucku-namensumTenmu ru
nepemewunBaHnA %
[ns cnueok, B3GUTLIX GENKoB 1

nerkoro Tecta. He npurogeH anst TBepabIx
WHIPeaNEeHTOB.

=> PucyHok H

1. YctaHoBMTE CMECUTENbHYIO YaLlly.
YuuTbiBaviTe Npy 3TOM pacronoxeHue
meTku (—3-). CmecuTtenbHyto Yally nosep-
HWTE MO YacoBOW CTpesiKe Ao yrnopa.

2. YcraHoBMTE NPUBOAHYIO OCb HA NMPUBOA.

3. BcraBbTe BeHUMK A5 nepemeLLnBaHis B
Koprnyc pegykTopa 4o dukcauum.

4. YcrtaHoBUTE KOpMYyC pegyKTopa Ha npu-
BOZHYIO OCb, Crierka noBepHys.

5. 3arpysuTe nHrpegueHThbl.

6. YcTaHoBMTE KpbILLKY C TOfKaTenem.
YyuTbiBarTE NPU 3TOM PacnonoxeHme
MeTKM ().

7. TloBepHUTE KPBILLKY MO YaCOBOW CTpernke
A0 ynopa.

8. BcraBbTe LTENCenbHy0 BUMKY B PO3ETKY.
YcTaHoBUTE NOBOPOTHLIN BbIKIOYaTENb
Ha HYXHbIN PEXUM.

m [locne nepepaboTku NPOAYKTOB yCTa-
HOBUTE MOBOPOTHBLIN NepekyaTens B
nonoxexune 0/off. BbiHbTe WTEncenbHyto
BUIIKY U3 PO3ETKN.

m  Ouumwavite BCce YacTu npubopa cpasy
nocrie ncnonb3oBaHns. =» «Oyucmka u
yxo0» cm. cmp. 227

Ouckun-namenbumntenu

A\ He ucknioueHa onacHocTe
TpaBmupoBaHus!
He kacantecb pykamu OCTpbIX HOXeN 1 Kpaes
PEXYLLMX ANCKOB. [IMCKU MOXHO BpaThb TONBbKO
3a kpas! He onyckawnTte pyky B 3arpy3o4Hoe
oTBepcTue. [N NoATank1BaHUsA UHrpeaneH-
TOB BCerga MCrnonb3ynTe TonkaTenb.
ToncTble/ TOHKUE NOMTUKU
[na HapesaHns oBoLlen 1 ppyKToB.
O603HaveHns Ha ABYCTOPOHHEM AVCKe-pesKe:
«1» — CTOpOHa ANs Hape3ku Ha ToncTble
NIOMTUKN

«3» — CTOpOHa AnA Hape3Kn Ha TOHKne
JIOMTUKAN

[BYCTOPOHHUI ANCK-pe3Ka —
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ru [unckn-namensumtenu

BHumaHwme!

[IBYCTOPOHHUI AMCK-pe3ka He NpegHasHa-
YeH A8 Hape3ku TBepaoro chipa, xneba,
6ynoyek v Wwokonana. BapeHbin Hepac-
cbinyaTblii kKapTodernb MOXHO HapesaTb Ha
TIOMTUKM TOMNbKO NOCIEe oXnaXaeHust.

[1ByCTOPOHHMI ANCK-LUMHKOBKa —
KpynHasi/ menkas

ANS LUMHKOBKM OBOLLIEN, (PPYKTOB U Cbipa
nobbIx COPTOB, KPOMe TBEPAOTO (Hanpumep,
napmesaHa).

O603Ha4eHns1 Ha NOBOPOTHOM
OVCKe-LUVHKOBKeE:

«2» — CTOPOHa ANs1 KPYMHOMN LUMHKOBKM

«4» — CTOpOHa AN MEKON LUMHKOBKU

BHumaHue!

[IBYCTOPOHHWI OUCK-LUMHKOBKA He npegHa-
3HaYeH ANs LWMHKOBKWN opexoB. Msrkuii ceip
LUMHKYWTE TONBbKO CTOPOHOW C KPYMHBLIMU
OTBEPCTUAMM.

[unck-Tepka — ¢ oTBEPCTUAMU
cpeaHen Benv4YUHbI

[ns HaTupaHusa cbiporo kapTtodens, TBep-
[oro cbipa (HanpyMep, NapMesaHa), oxnax-
[OEHHOTO LLOKONazaa v OpexoB.

BHumaHme!

[uck-Tepka He npegHa3HaveH ans npoTmpa-
HUSI MSATKOTO M HAape3Horo chbipa.
Iunck-Tepka, KpynHoO

[nsa npoTupaHuns cbiporo kaptodens,
Hanpumep, AN APaHNKOB UMK KIELOK.

Ounck ansa kapTodenbHbIX onagumn
[ns npoTupaHus Ha TepKe CbIporo
kapTodhens aAns ApaHUKoB U kapTodenbHbIX
onagun, Ans Hapeskun pPyKToB 1 OBOLLEN

TONCTLIMWU NMOMTUKaMMU.

NpUroToBreHnn kaptodens gpw.

LOunck ans Hape3Kku oBoluen ans
HapeszaeT pyKTbl 1 OBOLLM TOHKUMM
norockamu ansi OBOLWHbIX 6ritog a3MaTckom

Ounck ansa kaptodens cppum
[ins Hapeskn cbiporo kapTtodhens npu

6niog a3maTckom KyxXHuU

KYXHU.
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YkasaHwue: gvck agns kaprtodensa dhpu 1 uck
AN Hapeskn oBoLen Ans bniog asnatckomn
KYXHW yCTaHaBn1BamTe HOXOM BBEPX.
Owvcku, noaxogswmne Ansa Apyrux Lenewu,
MOXHO NPUOBPECTU B CNeLmanm3npoBaHHbIX
marasuHax (cm. pasgen «CrieyuarnsHbie
PUHadnexxHocmu»).

TonkaTtenb co BCTaBKOM

—> PucyHok [d

TonkaTtenb MOXHO Mcnosib30BaTh B OByX
BapuaHTax.

BapwuaHT 1: Hanpumep, ans Tpas,
nyka-rnopesi, Mopkoeu. BctaBsTe Tonkartenb
B OTBEpCTUE Kpbillku. MNoaTankveanTe
NPOAYKTbI BCTABKOW TornkaTens.

BapwuaHT 2: Hanpumep, ansa s6mok,
KapTodens. BctaBbTe BCTaBKy Tonkatensi

B TOJKaTesb 1 NOBOpaYMBanTe 4o Tex nop,
noka obe 4acTu He COEAUHATCSA Mexay
coboi. MNoaTankmeaiTe NPOAYKTLlI BCTABKOM
TOnKaTens.

= PucyHok [€

1. YcTaHoBUTE CMECUTEMBLHYIO YaLlly.
YuutbiBaniTe Npm 3TOM pacnonoxeHve
MeTkM (—g-). CmecuTenbHyto vaLly
MoBEPHMTE N0 YaCOBON CTPenke A0
ynopa.

2. YcTtaHoBWTE NPUBOAHYIO OCb Ha NPUBOA.

3. BbIHbTE AMCK 13 3aWMTHOMO Yexna.

MonoxwuTte AWCK Ha AepXxaTenb ANCKOB.

MoBepHuTe AMCK HeobXOAMMOW CTOPO-

HOW (pe3ka/LwmHKoBKa) BBEPX. [MonoxuTe

AVCK Ha Aepxarenb AVCKOB TaknuM

ob6pasom, YTOObI 3axBaThl AepxaTens

[OVICKOB 3aX04Wrv B OTBEPCTUS AUCKOB.

[nck pormkeH nexarb Ha GoKoBbIX

BbICTyMax AepXartens AUCKOB.

YcTaHoBUTE AgepaTtenb AMCKOB Ha npu-

BOZHYIO OCb, Crerka noBepHyB ero.

5. YcTaHOBMWTE KPbILLKY C TONKarenem.
YuutbiBariTe Npm 3TOM pacnonoxeHve
MeTKM (—5-).

6. [MoBepHWTE KPbILLKY MO YacOBOW CTperkKe
Ao ynopa.

7. BctaBbTe WTENCEenbHYH BUMKY B PO3ETKY.
YcTaHoBUTE NOBOPOTHbLIN BbIKIOYATENb
Ha HY>XHbIN PEXUM.

E



8. 3arpysaute NnpPOAYKTbl ANA HAPE3KW UNn
LLUMHKOBKU W CNerka noarankusante ux
Tonkarenem. Ecnu HyxHo, npeasapu-
TEMNbHO U3MENEYUTE MPOAYKTHI.

m [locne nepepaboTKu NPOAYKTOB yCcTa-
HOBUTE MOBOPOTHELINA NEpeknioYaTens B
nonoxeHune 0/off. BbIHETE LUTENCENbLHYIO
BUIIKY U3 PO3ETKN.

m  Ouuwaiite Bce yactu npuGopa cpasy
nocre UCMonb30BaHuA. Tak OCTaTKu He
NPUCOXHYT. =9 « O4qucmKa U yxod» CM.
cmp. 227

BHumaHue!

3akoHuuTe nepepaboTKy U ONOPOXKHUTE
CMECUTENbHYHO vaLly, npexae Yem nepepa-
BaTbiBaeMble NPOAYKTbI AOCTUTHYT HIDKHEN
KPOMKM AepKaTensi AUCKOB.

YkasaHue: 3arpy3uTe LWoKonaz nepeq, BKIio-
YEeHUEM U HaKpONTe ero Tonkarenem. Mocne
BKIIOMEHUA NOATANKMBAWTE TONKaTENEM.

CokoBbhXMManka ansd

LIMTPYCOBbIX

Ons oTxkuma coka U3 UUTPYCOBbIX,
HanpuMep, U3 anenbCUHOB, rpeinndpyTos,
NUMOHOB.

BHumaHue!
cnonb3yinTe COKOBLIKMMATKY TOMBKO B
MONMHOCTbLIO COBPaHHOM BUae.

=» PucyHok [l

1. YCTaHOBUTE CMECUTESNbHYIO YalLy.
YUnUTbIBANTE NPU 3TOM PaCMOSNIOXKEHUE
METKU (—g-). CMecUTEnbHYIo YaLy
NMOBEPHUTE NO YaCOBON CTPENKE A0
ynopa.

2. YCTaHOBMUTE NPUBOAHYIO OCb HA NPUBOA.

3. YCTaHOBMUTE CUTO Ha NPUBOOHYIO OCb.
YUnUTbIBANTE NPU 3TOM PaCMOSNIOXKEHUE
MeTKU (—g-). [MoBepHUTE CUTO No
4acoBoOW cTpenke. Hocuk cuta 4ormkeH
BOWTU A0 ynopa B Npopesb py4vku CMecu-
TENbLHOU YaLuu.

4. YCTaHOBUTE KOHYC COKOBLIKMUMANKN U
NPUKMUTE €ro.

5. BcraBbTe WTENCensLHYH BUIKY B PO3ETKY.
YCcTaHoBUTE NOBOPOTHLIN NEpPeKova-
TEMb Ha PEeXUM min.

COKOBbIXKUMATKA AN UMTPYCOBbIX ru

6. lMpwKMUTE NONOBUHKY PPYyKTa K OTXKUM-
HOMY KOHyCY. COK CTEKAET B EMKOCTb.

m [locne nepepaboTKM NPOAYKTOB yCTa-
HOBUTE MOBOPOTHBLIA NEPEKNIoYaTeNs B
nonoxeHue 0/off. BblHbTE LUTENCENLHYIO
BUJIKY U3 PO3ETKU.

m  Ounwaiite BCe yactu npubopa cpasy
nocne ucnonb3osaHus. Tak OcTaTku He
NPUCOXHYT. =» «OuucmKa u yxod» cm.
cmp. 227

BHumaHue!

CneauTe 3a ypoBHEM HanonHeHus. Mak-
CMMAanbHOE KONMYecTBO ANs nepepaboTku:
1000 mn hpyKTOBOroO CoKa.
CokoBbhKMMarnka
[ns oT>xumMa coka U3 CEMEYKOBbIX

nnogos (Hanpumep, A6nok, rpyw), sirog,

KOCTOUKOBBIX NIoA0B 6€3 KOCTOYEK, OBOLLEN
(Hanpumep, MOPKOBU, NOMUAOPOB).

=» PucyHok

1. YCTaHOBUTE CMECUTENBHYIO YaLly.

YUnUThIBANTE NPU ITOM PaCMOSNIOXKEHUE

MeTKN (—g-). CMECUTENbBHYIO YaLLy

NOBEPHUTE NO YACOBON CTPErKe A0

ynopa.

YCTaHOBUTE NPUBOAHYIO OCb HA NPUBOA.

3. Bcrasbre ¢ounbstp B OpME KOP3UHKK B

€MKOCTb AN NEPETEPTON MAaCChl.

BpalleHue npoTuB 4acoBOW CTPENKU.

BcTaBsre COKOBLKMMATKY B HaLLly.

YCTaHOBUTE KPbILLKY COKOBLDKAMAIIKUA

C TONKarenem. Y4uTbiBanTe npu aTom

pacnonoxeHue MeTku (—3-).

7. TIOBEPHUTE KPbILUKY NO 4acOBOW CTpenke
Jo ynopa.

8. BcTaBbTe LUTENCENbHYO BUNKY B PO3ETKY.
YCTaHOBUTE NOBOPOTHLIN NEPEKIIoHa-
Terb Ha PeXUm min.

m 3arpyxaite )pyKTbl UNU OBOLLM B 3arpy-
304HbIA CTBOM W NULLbL CrErka noararn-
KMBaWTE UX TOMKaTenem. ECnu HyXHo,
npeaBapuTENsHO U3MENBYUTE NPOAYKTHI.
B koHue paBouero npouecca yCcTaHoBUTE
MOBOPOTHLIN NEPEKITIOMATENDb HA PEXUM
max U1 He BhlknovaiTe npubop, noka us
MSIKOTW He 6yaeT BbiXaT BeCb Cok 6e3
ocrarka.

L

o0
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ru Bnenpep

m [locne nepepaboTku NPOAYKTOB yCcTa-
HOBUTE MOBOPOTHELINA NEpeknioYaTens B
nonoxeHune 0/off. BbIHETE LUTENCENbLHYIO
BUIIKY U3 PO3ETKN.

m  Ouucrurte Bce yactu npubopa cpasy
nocrne UCNoMbL30BaHUA. =» « Oyucmka u
yxo0» cm. cmp. 227

BHumaHue!

CmecuTenbHYIO Yally cnegyeT cBoeBpe-

MEHHO OMOPOXKHSATL!

— nocne nepepaBoTku makc. 500 r
NpPoaYKTOB,

— npexage Yem ypoBeHb COKa NogHUMeTcs
00 CaMOIN EMKOCTU-TEPKN.

BneHpgep

[na cMeLmBaHua »UMAKUX Unu
nonyTeepabIX NPOAYKTOB, AN

n3meneieHus/ pyeku coipbix pyKTOB
U OBOLLIEN, AN NPUTOTOBMEHUS MIOPE.

CTtakaH OneHpgepa us TpUTaHa

TpuTaH — 3TO NPOYHbLIA NNACTUK, HEATPATb-
HbI1 Ha BKYC U 3anax. B ctakaHe GneHpepa

U3 TpUTaHa MOXKHO NepepabarbiBaTh KyOUKN
ANA NbAa U 3aMOPOXKEHHbIE NMPOAYKTbI.

/\ He uckntouyeHa onacHocTb
TpaBMUpOBaHUA

Hu B KOEM crnyvae He OnyCcKanTe pyku B

YCTaHOBNEHHbI BrieHaep! BneHaep MOXHO

CHUMaTb/yCTaHABNUBATL TOMbKO NOCMNE

OCTaHOBKM NpuBoaa. He kacanteck rosbimu

pykamu ne3suii HOXa-BCTaBKU.

/\ OnacHocTb ownapusaHus!

Mpu nepepaboTke B GneHaepe ropsaunx npo-
JYKTOB YEPE3 BOPOHKY B KPbILLKE BLIXOAUT
nap. 3anueaiite He Gonee 0,4 nutpa
ropsvein Unu CUNbLHO NEHALENCH XUOKOCTH.

BHumaHue!
He nogpepraiite crakaH 6neHgepa Bo3aei-
CTBUIO Temnepatyp Boiwwe 80°C.

224

=» PUCYHOK

1. YcraHosuTe Gnenaep. YuutbiBaiite npu
3TOM pacnonoXxeHne metku (—-). MNosep-
HUTe BrieHaep no 4acoBoii CTPenke Ao
ynopa.

2. 3arpysute UHrpeaueHThl.

KonuuecTBO OnAa nepepaboTku

Teepable NPOAYKTbI ONTUMAnbHO
80r
Kupkoctn Makc. 1,5 n

lopa4vue unu neHawmecs makc. 0,4 n
YKUOKOCTH

3. YcTaHOBUTE KPbILLKY U NOBEPHUTE
no 4acoBon cTpenke. HOCUK KpbILKK
JOIBKEH A0 ynopa BOMTU B Npopesb
py4kn GneHaepa.

BHumaHue!

— He Bkntovaiite nycroii 6nexgep.

— bBneHpep paboTaet TONLKO € NNOTHO
NPUBUHYEHHONW KPbILLKOMK.

4. BcraBbTe LWTENCENbHYIO BUITKY B PO3ETKY.
YcTaHOBUTE NOBOPOTHbINA BbIKNOYaTENb
Ha HY>KHBIA PEXKUM.

JobaBneHne MHrpeaueEHToB

5. [na po6aBneHust UHrPEeaMEeHTOB yCTa-
HOBWUTE MOBOPOTHbLIA NepeknovaTenbs B
nonoxxeHue 0/off. CHUMUTE KPbILLKY U
3arpy3uTe UHrpeaueHTbl Unu

6. BbIHLTE BOPOHKY U NOCTEMNEHHO 3arpy-
XalTe TBEpAble UHIPEAUEHTbI Yepes
3arpy3odHoe OTBepCTuUe.

7. XKngkue uHrpegueHTsl 3anenTe vyepes
BOPOHKY.

m [locne nepepaboTku NPOAYKTOB yCTa-
HOBWUTE MOBOPOTHbLIA NepeknovaTenbs B
nonoxeHue 0/off. BblHbTE LUTENCENLHYIO
BUITKY U3 PO3ETKM.

m  Ounwaiite BCe yactu npubopa cpasy
nocne UCMosnb30BaHusA. =» «Ouyucmka u
yxo0» cm. cmp. 227

PekomeHpauua: 4na npegsaputensHon
OUYUCTKU HamnelTe HEMHOrO BOAbI CO cped-
CTBOM AN MbITbS1 NOCYAbl B YCTAHOBMNEHHbINA
6nenaep. BKNoYuTe Ha HECKONbLKO CEKyHa
pexxum M. BbinenTte Bogy M NpoMonTe
6nexaep YACTOi BOOONA.



MpumepHbINA peuenT AN
6neHaepa

CnoOpTUBHBLIA HANUTOK

- 270 r mena
(M3 xonoaunsHuka, 5 °C)

— 5 rKkopuusl,

— 230 r monoka

= Mega v Kopuly nonoxute B GneHaep u
B3OuBsaiiTe B pexxume M.

m Yepes 5 cekyHa poBaBbre MOJOKO U
B30uBaiiTe B TeUeHUE 3 CeKyHA.

Cobntogatb pekoMeHayeMoe Konuye-

CTBO NMPOAYKTa U BpemMs nepepaboTku.

=» PucyHok[d

Hacapgka ansa Hape3ku

KyGukamu

Hacanka ans Hapesku npoaykToB KyGukamu.

/\ OnacHocTb TpaBMUPOBAHUA 06
OCTpble HOXU/BpawaroWwunucsa
npusoa!

Hukoraa He BCTaBnanTe nanbLbl B yCTAHOB-

NEHHYI0 Hacaaky ans Hapeskn kybukamu!

Hacaaky ans Hapesku kybukamu MOXHO

CHUMaTb/yCTaHaBnNUBAaTL TOMbLKO NOCHe

OCTaHOBKW NpUBOAA.

Mpu pasbopke/cOopke Hacaak1 ANs Hapesku

KyGukaMu pexkyLuuii Auck 6partb TONbKO 3a
MNacTMaccoBYH PY4YKY NocepeamHe.

YkasaHusi N0 UCNOMb30BaHUIo!

m Hacagka ans Hapesku kyGukamu npea-
HasHa4yeHa TOMNLKO AN HapesKu KapTo-
hens (CbIporo UnM BapeHoro), MOPKOBH,
OrypuoB, NOMUAOPOB, NANPUKK, JNyka,
6aHaHoB, A6NOK, rpyL, KNyGHUKKM, AbiHb,
KUBWU, SIULL, MSATKOW BapeHoit konbachl
(Hanpumep, copta «Mopragennay),
BAPEHOTO UMK KapeHOro MAca NTULbI
6e3 KocTeil.

m  OueHb MArkuiA celp (Hanpumep, «Moua-
penna», OBe4nii Cbip) ANs nepepaboTku
He npuroaeH. Konuuectso nepepabarbi-
BAEMOrO HAPE3HOrO Chbipa (HanpuMep,
«layga») u TBepaoro celpa (Hanpumep,
«OMMEHTANbCKUI») HE AOSMKHO NpPeBbI-
watb 3 kr 3a oauH pabounii npouecc.

MpuMepHbIi peuent ansa bneHgepa ru

m [lepen nepepaboTkoil CEMEUYKOBbIX 1
KOCTOUKOBbIX NNoAos (A6MNoK, NEPCUKOB K1
np.) Heo6Xo0AUMO YA aNUTL CEMEYKN UMK
KOCTOUKM.

m [lepen nepepaboTKoi BAPEHOrO UMK
YKapeHoro MsAca ero Heo6xoaumo otae-
NUTb OT KOCTEH.

m  [1poayKTbl HE BOMKHBI BbITh B 3aMOPO-
YKEHHOM BUAE.

BHumaHue!

— Hecob6ntogeHue aTux ykazaHuii MOXeT
NMPUBECTU K NOBPEXOEHUIO HACAAKN Ans
Hapesku Kybukamu, BKITHOHAsa PEXYLLYIO
PELLETKY 1 BpaLLatOLLMACA HOX.

— Ecnu Hacapka ans Hapesku kyBukamu
UCMOb3YETCSA HE MO HA3HAYEHUIO, B
U3MEHEHHOM BMAE UMK HEHAATEXKALLMM
obpasom, To hupma Robert Bosch
Hausgerate GmbH He HeceT OTBETCTBEH-
HOCTHU 338 BO3MOXHbIE NOBPEXOEHUA.
3TO UCKMIOYAET TaKkKe OTBETCTBEHHOCTb
3a NOBpEXAEHUA (HaNnpuMep, 3aTynuB-
wmecsa unu aedopMUpoBaHHbIE HOXN),
KOTOpbIE BO3HUKAIOT B pe3ynbrare nepe-
paboTku HEAOMYCTUMbIX NPOAYKTOB.

BaxHble ykasaHus:

— [MpoaykTbl HE AOIDKHBI COAEPKATb
KOCTEN, CEMSIH UNKU APYTUX TBEPAbIX
KOMMOHEHTOB.

—  PpyKTbl/OBOLLM HE AOIDKHbI ObITb
CIULLIKOM CMEMbIMU, MHAYE U3 HUX MOXKET
BbITEYb COK.

— BapeHsie npoaykTel oxnagute nepeg
Hape3Kol, Tak Kak OHU MOCNe 3TOro
CTaHyT TBEPXE 1 ByayT nyuiie
Hape3saTbcs.

— Haxumas Ha TonkaTens CUNbHEE Unm
cnabee npu NoaTankMBaHWU, MOXHO
perynupoBarb ANUHY KyOuKoB.

— Hacapgka ans Hapesku kyGukamu pabo-
TAeT TOMbKO C MAOTHO NPUBUHYEHHOW
KPbILLUKOW.

Pabouylo cKOpOCTb crneayeT BulbupaTth B

3aBUCMMOCTU OT Hape3aeMbIX NMPOAYKTOB.

BHumaHue!

Mpu paboTe ¢ Hacaakon ana Hapesku

KyGuKamu HUKOrga HE UCNOMNb3yHTe Npepbl-

BUCTbII pexxum paboTbl («Pulsey).
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ru YHuBepcanbHbIl U3MESNbYNUTEND

Huskaa pabovaa ckopocTb (min):
BapeHbli KapTodpens, MOPKOBL 1 AiLa,
orypubl, 6aHaHbl, KNyGHUKA, OblHU.

CpenHAa paboyan CKOPOCTb:

ChIPON KapTohens 1 MOPKOBbL, MArkas
BapeHas konbaca (Hanpumep, «Mopra-
Aennax»), HapesHoW Cblip, TBEPALIA CbIp,
nanpuka, noMuaop.l, Nyk, A6roku, KUBK.

=» PucyHok [

1. BcraBbTe pexyLuUyo peLleTky B OCHOBa-
Hue. Obpawainte BHUIMaHUE Ha BbleMKu!

2. YCTaHOBUTE PEXYLUMIA AUCK C 3aLUTHbLIM
KOXXYXOM B OCHOBaHMeE.

3. TlloBepHUTe 3 3a)kuMa BHYTPb 40
doukcayuu.

4. YcraHOBUTE NPUBOAHYIO OCb 2 HA MPUBOA.

BHumaHue!

Ins Hacagku onsa Hape3ku Kybukamu o6s-

3aTenbHO UCMONbL3YUTE NPUBOAHYIO OCb 2

(pMCyHOK IN-4).

YCTaHOBUTE CMECUTENBHYIO YaLlly.
YuutbiBaiNTE NpU 3TOM PACTIONOXKEHNE
METKU (—g-). CMecUTEnbHYIo YaLy
NMOBEPHUTE NO YaCOBON CTPENKE A0
ynopa.

6. YcraHoBUTe Hacagky Ans Hapesku Kyou-

KaMu B CMeCUTENbLHYIO Yally. MeTka Ha

Hacazke Ans Hapesku KyGukamu aomkHa

ObITb BbIBEPEHA MO PYYKE CMECUTENBLHOW

vyawm. Hacagka ana Hapesku kybukamu

JOIDKHA NOMHOCTLIO CUAETH HA MPu-

BOAHOW OocKu! ECNK HY>KHO, NpY NOMOLLA

KOXyXa HOXa NMOBEPHUTE JUCK-HOX B

HY>KHOE MONOXKEHUE.

CHUMKUTE 3aLLUMTHBIA KOXKYX HOXA.

8. YCTaHOBUTE KPbILLKY C TOMKaTENEM.
YUnUTbIBANTE NPU 3TOM PaCMOSNIOXKEHUE
METKU (3-).

9. TloBEPHUTE KPLILLUKY NO YaCOBOW CTPEnKe
[0 ynopa. HOCHK KpbILLKU JOMKEH A0
yrnopa BOWTW B MPOPE3b PYYKU CMECU-
TENbLHOU YaLuu.

N

10. BcTaBbTe LUTENCENBHYIO BUSKY B PO3ETKY.

YcTaHoBUTE NOBOPOTHLIN BbIKIOYATENL
Ha HY>XHbINA PEXKAM.

m 3arpysuTe npoaykTbl AN pe3ku B 3arpy-
304HbIA CTBON U Cnerka noarankusante
ux Tonkarenem. Ecnu Hy>kHO, npeasapu-
TENbHO U3MENBYUTE NPOAYKTbI.
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BHumaHue!

CMecUTenbLHYIO Yallly cneayer CBoeBpe-

MEHHO OMOPOXHSATH!

— nocne nepepabotku makc. 500 r
NPOAYKTOB,

— Mpexae YeMm HapesaHHbIe KyGuku
JOCTUTHYT HUXKHETO Kpas Hacaaku ans
Hape3Kkn KyGukamu.

OnopoXxHeHne cMecUTernbLHON

yauu

m [locne nepepaboTKM NPOAYKTOB ycTa-
HOBUTE MOBOPOTHBLIA NEPEKNIoYaTeNs B
nonoxeHue 0/off. BblHbTE LUTENCENLHYIO
BUJIKY U3 PO3ETKU.

m [1OBEPHUTE KPbILLKY NPOTUB 4acoBOK
CTPEINKA U CHUMUTE ee.

m  YCTaHOBUTE 3aLLMTHbLINA KOXKYX HOXA.

m  BbIHbTE U3 CMECUTENbHOW YallM Hacaaky
Ons Hapesku KyBukamu.

m  [TOBEPHUTE CMECUTEMBHYIO Yallly MPOTUB
4acoBOW CTPENKK U cHUMUTE ee. Ono-
POXHUTE vaLLy.

m  Ouucturte Bce yactu npubopa cpasy
nocne UCMosnb30BaHusA. =» «Ouyucmka u
yxo0» cm. cmp. 227

namenbuunTerb @

Ansa namens4eHns HeGonbLIOTo

KONMYECTBa MsICa, TBEPAOTO Cbipa, Iyka,

NETPYLUKKU, YECHOKA, (DPYKTOB U OBOLLEN.

He ponyckaeTtca nsmensdeHue KogpenHolx

3epeH, ropoLUnH nepua, caxapa, Maka u
XpeHa.

/N He uckntouyeHa onacHocTb
TpaBMUPOBaHUA
YHuBepcanbHbliA U3MENbYUTEND MOXKHO
CHUMAaTL/yCTaHaBNMUBATb TOFMbLKO MOCHe
OCTaHOBKM Npusoga. He kacalTech rosibiMu
pyKamu nessuii HOXa-BCTaBku. HuKorga He
OMyCKANTE PYKM B CTAKaH YHUBEPCANbHOTO
nsmeneuutensa! Ons yganeHna usMmensieH-
HbIX MPOAYKTOB UCMONb3yATe NoaAXoasALLmMe
noapy4dHble cpeacrsa (Hanpumep, NOXKY).
BHumaHue!

YHuBepcanbHbIil M3aMensuuTenb paboraer
TOMbKO C NSIOTHO NPUBWUHYEHHOW KPbLILLKOW.

YHuBepcanbHbIn




= PucyHok

1. YcraHoBuTe GneHgep. YuutbiBanTe npu

3TOM pacnonoxeHue MeTku (—g-). MNosep-

HWTe BneHaep No 4YacoBoW CTpesike A0

ynopa.

3arpysuTte MHrpegueHThbI.

YcTaHoBWTE KPbILLKY 1 NOBEPHUTE

MO YacoBOW CTpernke. HOCUK KPbILLKA

[OIMKeH BONTK O yriopa B Npopesb

CTakaHa.

4. BcraBbTe LUTENCENbHY0 BUMKY B PO3ETKY.
MoBepHWTE NOBOPOTHLIN NEpeknoyaTens
Ha pexvM M u yoepxvisante ero B 3Tom
MOSNOXEHWUN.

Yka3aHwue: 4yem fgonblue npubop octaeTcs

BKIMIOYEHHbBIM, TeM Bornbluie n3mens4atTcs

npogykTbl. [Npy n3menb4eHnn 3eneHu xena-

emasi cTeneHb N3Merns4eHNs MOXeT ObiTb

OOCTUrHyTa yXe 3a O4eHb KOPOTKOE Bpemst

paboTbl. IHOrga 4OCTaTOMHO MNKLLL KOPOT-

KOro BKIoYeHus pexxvma M.

m [locrne nepepaboTkn NPoAyKTOB OTMYy-
CTWTE NOBOPOTHbIV NepeknoyaTerb.
BbIHbTE LUTENCENBHYHO BUIKY U3 PO3ETKM.

Mo oKoH4YaHuM paboThbl

m [loBepHuTE YHMBEpPCanbHbIN U3Menb-
yuTenb NPOTUB YaCOBOW CTPENKN 1
CHVUMMTE €ero.

m [lepeBepHuTe yHMBEPCAbHbLIN N3MErb-
YuTenb, N3MenbYeHHbIE NPOAYKTHI
ynapyT B KPbILLKY.

= YaepxuBawTe KpbILwKy. [loBepHuTe
CTakaH NpOTM1B YaCOBOW CTPENKN U
CHMMUTE ero.

m  OcTaTkv n3menb4eHHbIX MPOAYKTOB
yOanute us ctakaHa ¢ NoMOoLLbo
NOAXOASILLEro NoApy4YHOro cpeacTsa
(Hanpvmep, NOXKK).

m  OunmwanTe Bce yacTu npubopa cpasy
nocne mucnone3osaHus. =» «Oyucmka u
yxo0» cm. cmp. 227

Lol

OuuncTtka n yxon ru

Ouunctka n yxon

[aHHbI Nprbop He HyXXOaeTcsi B TEXHUYe-
cKom obcnyxuBaHum! TatensHas o4ncTka
rapaHTUpyeT ANUTENbHYH0 COXPaHHOCTb.

OOLwue ykaszaHus

m  Ouumwavite BCce YacTu npubopa cpasy
nocne ucnonb3oBaHus. Torga ocTaTkm
NpoJyKTOB HE NPUCOXHYT, U NnacTMacca
He OygeT noBpexaeHa (Hanpumep,
3MPHBIMIU Macnamu U3 NpsHOCTEN).

m [lpu nepepaboTtke, Hanpumep, MOPKOBH
N KPaCHOKOYaHHOW KanycTbl Ha nracT-
MacCOBbIX AeTansiX NosIBMSETCHA LBETHON
Harnert, KOTOpbIA MOXHO yaanuTb C
NMOMOLLIbHO HECKOMbBKUX Kanernb pacTu-
TENbHOro Macna.

BHumaHue!

— He ucnonbaynte motowune cpeactsea,
cogepkallue ankorosib U CiupT.

— He ucnonbsynte metannuyeckue n
OCTPOKOHEYHbIE MPeAMEThI, a Takke
npeaMeTbl C OCTPLIMU KPOMKaMM.

— He npumeHsiiTe rpybyto TkaHb unu abpa-
3MBHblE YMCTALMNE CpeacTBa.

— He 3axumaiite nnactmaccoBble AeTanm
B NOCYAOMOEYHOMN MaLUnHe, TaK Kak BO3-
MOXHa Ux HeycTpaHnmas gedopmaums!

— Ha cokoBbbkumarnke nnacTuHKM unsTpa
B hopMe KOP3UHKM criegyeT ounaTtb
OCTOPOXHO, YTOObI HE MOBPEanTL UX.

/\ He ncknioueHa onacHocTb
TpaBmupoBaHus!

— Cobntogante 0CTOPOXHOCTL Npu 06pa-
LLIEHUN C OCTPLIMU HOXaMMU.

—  YHuBepcarnbHbI HOXX MOXHO 6paTb
TOMbKO 3a NacTMaccoBbIe Kpasi.

—  Ovnckn-namensymTeny MoxHo 6patb
TONbKO 3a Kpasi.

— Hu B k0oem cnyyae He kacanTecb pykamu
OCTpPbIX HOXEW 1 KpaeB Hacagku Ans
Hapesku Kybrkamu. PexyLumn amck
OpaTb TOMbKO 3a NIAaCTMacCOBYH Py4KYy
nocepeamHe!

— He npukacawTecb k Hoxam 6nengepa u
YHMBEPCANBHOMO U3MENBYUTENS ronbIMK
pykamu.

— [N o4nCTKMN HOXEWN N OANCKOB-U3MENBYM-
Tenem Nonb3ynTech LLETKON.
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ru OuuncTtka n yxon

/\ OnacHocTb nopaxeHus Tokom!
[Nepen o4nCTKOM OTCOEAMHUTE CETEBON
kabenb oT ceTu.

OuuncTka oOCHOBHOro 6rnoka

m Hwu B kOem cny4yae He norpyxamnTe
OCHOBHOW OOk B XWAKOCTU, HE MOWNTE
€ro nof, NPOTOYHOW BOAOW UK B NOCY-
[OMOeYHol MaluuHe. He ncnoneayiite
napoBble OYUCTUTENM.

m [lpoTupainTe OCHOBHOW BMOK BriaXKHOM
Tpsinkon. MNpn HeobxoauMoCTH UCMonb-
3ynTe HeborbLLOE KONMMYECTBO CpeacTea
ONSA MbITbS1 NOCYAbI.

m B 3aknioyeHne BbiTvparite npubop
Hacyxo.

Ounctka cMecUTenbLHOM Yallum,

HacagoK U NpuHagnexHocren

m Cpasy nocne ncnonb3oBaHus Bce
[eTanu NpoMonTe NPOTOYHOM BOLON.

m [lepen ouncTkom Hacagok pasbepute
nx. MNocnegoBaTtenbHOCTbL AENCTBUI NpK
3TOM J0IMKHA ObITb 06paTHONM ONUCaHWI0
B OTAENMbHbLIX pa3aenax.

m [locne o4ncTKM TLaTenbHO NpocyLumMTe
U1 NpoTpUTE Hacyxo BCe AeTanw.

Pa36opka BeHYMKa Ans nepemeluMBaHus
C LienbIo OYUCTKU

BeHuuk Ansa nepeMeLumBaHmns Ans O4UCTKM
MOXHO pa3obpartb.

= PucyHok [

1. CHUMUTE BEHYMK ONS NepeEMELLNBaHNS C
penykTopa.

2. BpaBuTe A3bIMOK Y CHAMUTE KPbILLKY
pegykTopa.

3. BblHbTE 06€ LWEecTepHU 13 kopnyca.
OCTOPOXXHO OYMCTUTE UX LLETKOM.

4. Tlocne o4MCTKM 1 NPOCYLLUMBAHNSA BCEX
Jetaner BbinonHuTe c6opky B ob6paTHom
nocreaoBaTeNbHOCTU.
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OumncTKa COKOBbLDRKMMATKN

NS O4YUCTKM COKOBBIKUMAIKMA CHUMUTE
unsTp B opMe KOP3VMHKU C EMKOCTM AN
nepeTepTon maccol. [letanu npomonte npo-
TOYHOW BOOOWN.

BHumanue!

MnactuHkn punstpa B hopMe KOP3UHKU
cnegyet ouumLaTb OCTOPOXKHO, YTOObI He
noBpeanTb UX.

OuncTKa Hacagkv Ans Hapesku
KyGukamm

Pa36opka Hacaaku Ansi Hape3ku Kyou-
KaMM C LieNb OYMCTKU

= PucyHok M

1. YcTtaHoBMWTE 3aLLMTHBIN KOXYX HOXA.
BbIHETE 13 CMecHTenbHOM Yalum Hacaaky
ONsl Hapeskn Kybukamm.

2. OTnyctute 3aXuMbl. BblHbTE ONCK-HOX
BMECTE C 3aLUMTHBIM KOXXYXOM HOXa.

/\ He ucknioueHa onacHocTb
TpaBMUpOBaHUs!

PexxyLumii AnucK 1 pexyLLyio peLuetky

cnegyet 6paTb TONbKO 3a NacTMaccoByo

YacTb.

3. YpanuTe octaTtku NpPOOyKTOB, ECNY OHU
MMEHTCS, NPUCMOCOBNEHNEM AN YNCTKU
peXyLLEeNn peLleTku.

4. BblaaBuTe CHU3Y PEXYLLYIO peLLeTKy
npucnocobneHnem ans ee YNCTKU.

OcCHOBaHVe 04MCTUTE B MOCYAOMOEYHON

MalLlvHe.

Bce octanbHble geTanu npeaBaputensHO

nNpoMounTe NPOTOYHOM Bogon. Ounctute

OeTanu LWETKOMN.



[Momoupb npun yCTpaHeHnn HeuncrnpasHOCTEN ru

OuuncTtka bneHgepa

CrakaH bnengepa (6e3 HoXxa-BCTaBKM),
KPbILLKY M BOPOHKY MOXHO MbITb B NOCYO0-
MO€EYHON MalLuHe. Hox-BCcTaBKy cnegyeT
MbITb HE B MOCYLOMOEYHOWM MallUnHe, a Nog,
NPOTOYHOM BOOOW (HE OCTaBMnANTE nexarb B
BOJe).

Pa3bopka HoXa-BCTaBKU C LiefbI
OUYMCTKM

= PucyHok [6]

1. TlepeBepHuTe nycrToi cTakaH bneHgepa.
MoBepHWTE HOX-BCTABKY 3a NIOCKME
BbICTYMbl MPOTUB YaCcOBOW CTpenku. Hox-
BCTaBKa OTCOEANHSETCS.

2. VI3BneKkuTe HOX-BCTaBKY M CHUMUTE
YMNOTHUTENBHOE KOMbLO.

3. Tllocne o4mcTKM 1 NpocyLnBaHUs
yCTaHOBUTE YNIOTHUTENBHOE KOMbLO Ha
HOX-BCTaBKY.

4. BcTaBbTe HOX-BCTaBKYy CHU3Y B CTakaH
bneHaepa n 3admKcnpynTe ee, NoBopa-
4nBas No 4Yacosou cTperke. NoBopaym-
BaWiTe, Kak MUHUMYM, O TEX NOP, NoKa
NMOCKMIA BLICTYN C METKON He ByaeTt
BbIBEPEH MO CTakaHy bneHaepa.

BHumaHwme!
Hu B KOeM criyyae He UCMOonb3yNTe HOX-
BCTaBKy 6e3 ynnoTHeHus!

OuuncTtka yHuBepcarnbHoOro

namenbyuTens

YHuBepcanbHbIA N3MENBYUTENb NyyLle
BCEro o4uLLaTh cpasy nocre Mcrnonb3oBa-
Hus. Torga ocTaTkv NPOAYKTOB HE MPUCOX-
HYT, 1 NnacTMacca He ByaeT noBpexaeHa
(Hanpvmep, achmpHBIMM Macnamm n3
NPsIHOCTEN).

CrakaH c npyBogoM MoWTe He B Nocyao-
MOEYHOW MaLLWHe, a No4 NPOTOYHON BOOOM
C NOMOLLIbIO LLIETKN. He ocTaBnsiTe nexarb
B Boae!

[ns cywku noctaebTe CTakaH NpuBOAOM
KBEPXY.

Momowb Npu ycTpaHeHun
HeucrnpaBHOCTEN

/A He ucknioueHa onacHocTb
TpaBMUpoBaHus!

Mepen ycTpaHeHMeM HeucrnpaBHOCTH

BbIHbTE BUJIKY U3 PO3ETKN.

BaxHoe yka3saHue:

Ha owwubky B ynpaeneHum npubopom, cpa-
6aTbiBaHVe 3NeKTPOHHbLIX NPefoXpaHnuTenen
Wnn HencnpaBHOCTb Npubopa yka3biBaeT
MWraHve CBETSLLErocs Konbua (MHankaTopa
paboyero cocTosiHMSA).

HeuncnpaBHocTb

Mpubop npekpatun padory.

BosmoxHas npuumHa

MpownsoLuna neperpyska npubopa (Hanpu-
Mep, Hacazka 3abrnokvpoBaHa NpoayKToM) v
B pesynbrarte 3Toro cpaboTan aneKTpoHHbI
npeaoxpaHvTensb.

YctpaHeHue
m YCTaHOBWTE MNOBOPOTHbLIN Nepekntova-
Tenb B nonoxexue 0/off.
BbIHbTE LUTENCENnbHY0 BUIKY 13 PO3ETKM.
m YCTpaHuTe NpuYvHy neperpysku.
m [lpogomxute akcnnyataumio npubopa.

Bo3moxHas npuymHa
Bbina nonbiTka yCTaHOBUTL CMECUTESBbHYIO
Yaly unu brneHaep Ha BKIOYEHHbIN Nprbop.

YcTpaHeHue

m YCTaHOBWTE MOBOPOTHbLIVN Nepekmoyva-
Tenb B nonoxexue 0/off.

m  BbIHbTE LWITENCENBHYO BUIKY 13 PO3ETKM.

m  YCTaHOBMWTE CMECUTENBHYH Yally unm
Gnenaep.

m [lpogomxuTte akcnnyataumio npubopa.

HeuncnpaBHoCTb

Mpubop He BKHOYaETCS.

Bo3moxHasi npuymHa
[JeTanun ycraHoBMneHbl HENPaBMUIILHO.
KpblLka He 3aKpbiTa NOMHOCTbIO.
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ru CneunanbHble NPUHaONEXHOCTU

YcTpaHeHue

m YCTaHOBMTE MOBOPOTHBIV Nepeksoyva-
Tenb B nonoxeHune 0/off.

m  BbIHETe WwTencernbHyo BUSKY U3 PO3ETKU.

m YCTaHOBMTe AeTanu npaBUIbHO
COrMacHO MHCTPYKLUMUSIM U MOSNHOCTbLIO
3aKPONTE KPBbILLKY.

m [lpogomxkuTte akcnnyataumio npubopa.

BaxHoe ykasaHue:

Ecnu Takum o6pa3om He yganock ycTpaHutb
HeuncnpaBHOCTb, 0bpaTUTECh B CEPBUCHYIO
cnyx0y (cM. agpeca CepBUCHbBIX LIEHTPOB B
KOHLIe 3ToM BpoLutopsbl).

CneuwnanbHble

npuHaanexHoCTu

(VIMelOTCﬂ B cneunanm3mpoBaHHbIX Mara3u-
HaX, eCnn HeT B KOMMNJ1EeKTe I'IOCTaBKM)

Ouck ansa kaptodens copu (MUZ45PS1)
[ns Hapesku cbiporo kapTodens npu npuro-
TOBreHun kaptodens cpu.

IOunck ans Hape3ku oBoluen ona onropg
asnatckomn KyxHu (MUZ45AG1)
HapesaeT opyKTbl 1 OBOLLM TOHKMMMU
norockamu Ans oBOLWHbIX 6o a3uaTckom
KYXHW.

Ouck-Tepka, kpynHo (MUZ45RS1)
[ns npoTupaHus cbiporo kapTodens,
Hanpumep, ANst APaHUKOB UMK KIELOK.

Onck ana kaptodenbHbIX onagun
(MUZ45KP1)

[ns npoTnpaHusa Ha TepKe CbIPoro Kap-
Tochbenst Ans ApaHMKOB U KapTodenbHbIX
onaguin, ons Hapeskun pyKToB 1 OBOLLEN
TOMNCTbIMW NOMTUKAMW.
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YTunusauumsa

YTnnuaupyinTe ynakoBky C UCMOMb30-
E BaHWeM 3aKonornyecky 6esonacHbix
mmm  \VeTOAO0B. [JaHHbIN Npubop nmeet
OTMETKY O COOTBETCTBUW EBpONEn-
ckum Hopmam 2012/19/EU yTunu-
3aLMM 3NEKTPUYECKMX N SNEKTPOH-
HbIXx Npubopos (waste electrical and
electronic equipment — WEEE). [lan-
Hble HOPMbI OMNpPeaensitoT OENCTBYO-
Lwme Ha Tepputopumn EBpocotosa npa-
BuMa BO3BpaTa v yTunusauum ctapbix
npubopoB.. MHdopmaumio 06 akTy-
arnbHbIX BO3MOXHOCTSAX yTUNU3auum
Bbl MOXETE NONY4YMTh B MarasuHe,

B kOTOpoM Bbl nprno6penu npnbop.

YcnoBus rapaHTUUHOro

obcnyXxuBaHus

MonyunTb NcHepnbiBatoLLyo MHOPMaLMIO
06 ycrnoBusix rapaHTUINHOIo 06CnyXK-
BaHus Bbl MoxeTe B Baluem bnvxkaniiem
aBTOPU30BAaHHOM CEPBUCHOM LEHTPE, NUnn
B CEPBUCHOM LIEHTPE OT NpoM3BOaAUTENS
OO0 «BCX BbiToBbIE MpPUBOPLI», UK

B COMPOBOAMTENLHONM JOKYMEHTaLUN.

Mbl ocTaBnsiem 3a cobori npaBo Ha
BHECEHME N3MEHEHWIA.



HUHcopmaumua M3rotoBuTena o rapaHTUMHOM U CEPBUCHOM 0OCny)>XUBaHUMU

KpyrnocyTtouHblit Tened)oH cny><6b1 nognepxku*: 8 (800) 200-29-61
OcdmumnanbHbii caWT B UHTepHeTe: www.bosch-home.ru
Anpeca p X LUEeHTPOB, a TaKXe BCA UHG no y 06 AOCTYNHa Ha odMuUanbHOM
caiiTe B UHTepHeTe: WwWw. bosch home.ru.
PekomeHgyem Bam nonb3oBaTbCA yCnyramu Tonbko P X X LLeHTPOB.
OpuruHanbHble akceccyapbl U cpeAicTBa No yxoay AnA 6biToBoi TexHukn Bosch Bbl moxeTe npuo6 uB (¢ ] WHTepHeT-
marasuHe: www.bosch-home.ru/store. C ycnoBuamu 3akasa, onnatbi U not:TaaKu Bbl moXxeTe 03HaKOMMTbCiI Ha cauTe. TaK)Ke OpUruHanbHble
akKceccyapbl U cpefcTBa no yxoay Bbi P pecTu B aBTOp LeHTpax.

1. Uspenue 2. Mogenb

nyHKTbI 1-2 3anonHAKTCA TONbKO B Cny4yae, eCnuv 3T aHHble He cofepXaTcA B AOKYMeHTax O MOKynKe wu3genua (KaCCOBbIl;I uek M/MHM
TOBaprIlﬁ yekK, ToBapHaAa HaknagHan).

3. [laHHaA MHbOPMaLMA pacnpocTpaHAETCA Ha Manble BbiToBble NpUbopbl ToBapHOTo 3Haka Bosch: kotheBapky, koheMallnHbI, KotheMOonKu, Bechl,
KYXOHHble KOMBaWHbl, MUKCepbI, NbINecockl, Pe3ku, TOCTePbI, YTIOrM, theHbl, PacNPAMUTENW ANA BONOC, 3NEKTPOYaNHUKKU, COKOBbIXKUMANKH, U3Menb-
uutenu, bneHaepsl, ragunbHble JOCKW, BAHHOUKM, HaNoMbHbIE BECHI, YTIOTH, NapoBble CTaHUMWK, rafunbHble JOCKW U aHanorMyHble UM U3aenua.

B COOTBETCTBMMU C 3aKOHO[ATENbCTBOM OCYyLecTBNAETCA B (popMe 06A3aTeNnbHOM cepTUdUKALUM U AeKNapMpPOBaHUA COOTBETCTBUA.
UHdopmauuio 06 oba3aTensHOM NOATBEPKAEHWU COOTBETCTBUA HALIMX NPUOOPOB, B TOM UMCNE AaHHbIE O HOMEpE cepTuduKara cooT-
BETCTBMA (AeKnapalnu o COOTBETCTBMU) U CpOKe ero (ee) AencTeua Bbl moxeTe nonyunts B OO0 «BCX BbiToBble Mpubopbi».
Halwa npoaykuva Npov3BOAMTCA MOA KOHTPONEM TpaHCHaUMOHanbHOM Kopnopauuu «BCX Xaycrepete M6X», agpec wTab-kBapTupbl: 81739
MioHxeH, Kapn-Bepw LWtpacce 34, Nepmanus (BSH Hausgerate GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Miinchen, Germany).
OpraHu3saumei, BbinonHALeHh hyHKLMW MHOCTPAHHOTO U3rOTOBUTENSA, YNTONHOMOYEHHOW N3rOTOBMTENEM Ha OCHOBaHWKU A0OrOBOPA C HAM, ABNA-
etcAa OO0 «bCX BbiToBble Mprbopbl», 198515, CaHkT-MeTepbypr, r. Meteprod, yn. Kapna CumeHca, a.1 nut. A, oununan B r. Mocksa, 119071, yn.
Manan Kanyxckas, A.15, TenedoH (495) 737-2777, dakc (495) 737-2798.

5. ObA3aTenbHble CBEAEHWA O TEXHUUECKMX XapaKTepucTMKax Npubopa npuBeaeHbl Ha TUNMOBOKW Tabnuuke npubopa UK Ha ero aTUKeTKe U/Unn
B CONPOBOAMTENBHOM JOKYMEHTaLUK.

6. AKceccyapbl U CpeacTBa no yxogy

[ina GesynpeuHoro thyHKUMOHMPOBaHWUA Ballel TeXHUKK M yxofa 3a Helt NPOU3BOAUTENb PEKOMEHYeT UCMONb30BaTh TONbKO OPUrMHAMbHble
akceccyapbl U cpeacTsa no yxoay. OpuruHanbHble akceccyapbl paspaboTaHbl NPOM3BOAMTENEM, OHU WAeanbHO NOAXOAAT UMeHHO AnA Bawero
npubopa. OpuruHanbHble akceccyapbl U CPEACTBA NO YXOAY COOTBETCTBYIOT CaMbiM BbICOKMM Tpe6oBaHMAM KayecTBa TOBapHOro 3Haka Bosch,
OHW NPOXOAAT 3aBOACKUE UCMbITaHUA ANA 0BecneyeHns MaKCUManbHOM HafeXHOCTH B paboTe. 1o BCeM BONpocaM, CBA3aHHbLIM C akceccyapamu
1 CpeAcTBaMM No yxody ANnA Bawweit 6bITOBOM TEXHUKHM, Bbl MOXeTe 06paTUTbCA B aBTOPU30BAHHbIE CEPBUCHDBIE LIEHTPbI UNK MO TenedoHy Cnyxbbl
NOANEPXKKHU.

7. FapaHTHA u3rotoBuTena

®dupma n3rotoBuTENb NPEAOCTABNAET Ha NPUOBpeTEHHBIN Bamu B Poccuiickoi deaepaumnn 6biToBoM Npubop rapaHTUio B COOTBETCTBUM C Aeic-
TBYIOLMM 3aKkoHogaTenbctBom PO cpokom 1 rog. Ha npuobpeteHHbiit B Pecnybnuke benapych 6biToBoi nprbop, K KOTOpoMy Npu Nokynke bbin
BbliaH rapaHTUIHbBIA TanoH, AeMCTBYIOT rapaHTUitHble YCNOBHUA, He NPOTUBOpPeYallMe 3akoHoaaTenbeTBy Pecnybnuku benapych.

8. BHumaHue! BaxkHasa uHdopmauua ana notpeburenen

[aHHbii Npubop npefHa3HaueH ANA UCMONb30BAaHUA UCKMIOUMTENBHO ANA NMUUHbBIX, CEMENHbIX, JOMALIHUX U UHBIX HYX[, HE CBA3AHHBIX C OCY-
LLleCTBNEHWEM NPEANPUHMUMATENBCKOM AEATENBHOCTH NMBO yaoBneTBopeHneM BbIToBbIX NOTPEBHOCTEN B 0dKce NPEANPUATUA, YUPEXAEHUA UK
opraHu3aumuu. UcnonbaosaHue npubopa B LENAX, OTNUUHBLIX OT BbIUEYKa3aHHbIX, ABNAETCA HapylWeHMEM NPaBUN HaANexallen aKcnnyarauum
npubopa.

Hanuuue dmpmeHHOM 3aBOACKOM TMMOBOM Tabnuuku Ha npubope obAasartensHo! MoxanyicTa, ybeautech B ee HaNMUMK U COXPAHWUTE ee Ha Npu-
bope B TeueHWe Bcero cpoka cnyxbol npubopa. YaaneHue 1abnuuku Benet kK 06esnuueHmnio npubopa u K BO3MOXHbLIM HapyLIEHWAM NpPaBun ero
IKcnnyaTaymuu.

M3rotoBuTENb HE HECET OTBETCTBEHHOCTb 3a HEOCTATKK B NpUbope, eCnn CepBUCHOI cnyx 6ot byaet AoKa3aHo, UTo OHW BO3HUKIM MOCTEe Nepefaym
npubopa notpebuTento BCIeACTBUE HAPYLLIEHWA UM NPABKI NONb30BAHUA, TPAHCMOPTUPOBKHM, XPaHEHUSA, AEMCTBUI TPETbUX NNL, HEMPEOJONUMON
cunbl (Moxapa, NPUPOAHOM KaTacTPOMbl 1 T.M.), NONafaHNsA BbITOBLIX HACEKOMBIX U FPbI3YHOB, BO3AENCTBUA MHBIX MOCTOPOHHNX (DAKTOPOB, a TakKe
BC/IEACTBUE CYLLECTBEHHbBIX HAapYLIEHUI TEXHUUECKMX TPeBOBaHN, OrOBOPEHHbIX B MHCTPYKLMK MO SKCMyaTaluuu, B TOM YUCNE HeCTabUIbHOCTH
napamMeTpoB 3NeKTPOoceTH, ycTaHoBneHHbIx TOCT 32144-2013.

[ina nopTBepXAEHUA AaTbl MOKYMNKW nNpubopa npu rapaHTUHOM PEMOHTE WK MPeAbABMNEHUU MHbIX MPEfyCMOTPEHHbIX 3aKOHOM TpeBoBaHHMii
ybeanTenbHO Npocum Bac coxpaHATb AOKYMEHTbI O MOKYMKe (UeK, KBUTaHLMIO, MHble AOKYMEHTbI, MOATBEPXKAAIOLME AATY U MECTO MOKYMKH).
CobniofeHne peKoMeHAALMI U YKa3aHWUH, COAEPKALLMXCA B MHCTPYKLMHM NO IKCNNyaTaLmu (npasunax nonb3oBaHuaA), NOMOXeT nabexarb npobnem
B 9KCMNyaTauun npubopa n ero o6enyxuBaHum.

HewncrnpaBHble y3/bl NpUBOPOB B rapaHTUitHbIN NEPUOA BeCcnnaTHO PEMOHTUPYIOTCA UKW 3aMeHAIOTCA HOBbIMU. PelieHre Bonpoca o uenecoob-
Pa3HOCTU MX 3aMEHbI UMW PEMOHTa OCTaeTcA 3a cnyxbamu cepeuca.

9. UHchopmaumsa o cepBuce

B nepuoa v nocne UCTeUeHUA rapaHTUHOTO cpoka Hawa Cnyx6a CepBuca, a TaKKe MacTePCKUE HaLLKMX MapTHEPOB BCerAa roToBbl NPeAnoXuTb
Bam cBowu ycnyru. Cnucok aapecos YNONMHOMOUEHHbIX U3roToBUTENeM MyHKTOB aBTOPU3OBAHHOMO CEPBMCHOrO 0b6CNYyXUBaHMA HaXOAMTCA Ha
ouumansHom cainte B MHTepHeTte: www.bosch-home.ru.

Cpok cnyxbbl Manbix 6bITOBbIX NPUBOPOB (KPOME KyxOHHbIX KOMBAMHOB W MbinecocoB) cocTaBnAeT 2 roaa. Cpok cnyxbbl KyxOHHbIX Kombaii-
HOB W MblNecocoB cocTaBnAeT 5 net. CpoK Cnyx0bbl U3[AENUA UCUMCNAETCA C AaTbl €ro NOKYMNKU, NGO NpU HEBO3MOXKHOCTH ee OMpeAeneHus, ¢
[laTbl U3TOTOBNEHUA W3[ENUA, HAHECEHHOW Ha TUMOBYIO TabnMUuKy M3genuA. B COOTBETCTBUM CO CTaHAAPTOM M3roTOBWUTENA AaTa M3roTOBNEHWUA
Mapkupyetca FD ITMM, rge T - rog usrotoBnexnua MmuHyc 1920, a MM — Mecay usrotoeneHus. [inAa onpeageneHna roaa M3rotoBneHua npubopa
Heobxoanmo k 1920 npubaBuTb uncno IT.

[H[ 4. YBakaemble Aambl U rocnopa, coobuaem Bam, uto noaTBepXKAEHHWE COOTBETCTBUA Hallei NPOAYKLWKM obAsaTenbHbIM TpebGoBaHUAM

* BecnnatHbl¥ KPYrnocyTouHblit TeneoH ANnA 3BOHKOB Ha TeppuTopumn PO. B34C065N1-1M00  03/2017

PaspaboTaHo AN KM3HU



MHdopmaums o 6bIToBOM TeXHUKE, MPON3BeAEeHHOWN NoA KOHTPOJIEM KOHLepHa
BCX Xaycrepete 'm6X, Kapn-Bepu-LUTtp. 34, 81739 MioHxeH, lepmaHus
B COOTBETCTBUM C TpeboBaHusamMun ®egepanbHoro 3akoHa P® ot 23 HoA6psa 2009 r.
Ne 261-®3, 3akoHOA4aTENbLCTBA O TEXHUYECKOM perynmpoBaHum
M 3aKOHoAaTesIbCTBa O 3awuTe nNpaeB notpeéutenen Poccuinckon Pepepauum

MpoAayKuus: COKOBbLKUMArKu, MUKCepbl, 6rieHaepbl, pe3ku, ToBapHbIl 3HaK:
KYXOHHble KOMGalHbIl, KocheMOonKku, MAcopy6ku, usmenb4yuTenu Bosch

BHUMAHME! AccopTMMEHT NpoayKLun NOCTOSIHHO OBHOBMISIETCS. TeXHUYeckne XapakTepuCTUKN NPoayKLMK, B TOM YUCTE 3HEProadPeKkTUBHOCTH,
NOCTOSHHO COBepLUeHCTBYOTCS. MpoayKUMa perynsapHo NpoxoauT obs3aTenbHyto Npoleaypy NoATBEPX/AEHNS COOTBETCTBIS COMMacHO AeiCTByoLLe-
My 3akoHoaaTenbcTBy. MHdopmaLmio 0 pekBuanTax akTyarnbHbIX CEPTUHIUKATOB COOTBETCTBUS U CPOKaX MX AECTBUSI, akTyarnbHyo MHdopMaLlmio o
Kracce W xapakTepucTUKkax aHeproatheKTUBHOCTU NPOAYKLMM, UHOPMaLMO 06 akTyarbHOM acCOPTUMEHTE MPOAYKLMM MOXKHO MOMyYnTb y opra-
HW3aLMK, BbINOMHAOLLEH YHKLIMM MHOCTPAHHOrO N3roToBUTENS Ha Tepputopun Poccuiickoin Pegepaumm OO0 «BCX BbiTosble Mpubopsi», 198515,
Cankt-Tetepbypr, . Meteprod, yn. Kapna Cumenca, a.1 nut. A, dounuan B . Mockea, 119071, yn. Manas Kanyxckas, .15, TenedoH (495) 737-2777,
chakc (495) 737-2798.
Komnanus OO0 «BCX BbiToBble Mpubopbl», 198515, CaHkT-Metepbypr, r. MeTeprod, yn. Kapna CumeHca, A.1 nut. A, dunuan B r. Mocksa, 119071,
yn. Manas Kanysxckas, a.15, TenedoH (495) 737-2777, cbakc (495) 737-2798 ocyLLeCTBNSET CBOKO AEATENLHOCTL MO NOATBEPXAEHUI0 COOTBETCTBUS
NpOAYKUMN OT UMEHU NPOU3BOANTENA Ha EMHO TaMOXEHHO TeppuTopUKn EBPasniickoro 3kOHOMMYECKOTO COlo3a B COOTBETCTBUM C AGNCTBYIOLIMMM
TEXHUYECKUMU pernaMeHTaMu, B Ka4ecTBe YNOrHOMOYEHHOro M3rotoBuTtenem nuua, a Takke BbiNoNHAeT TpeGoBaHWs, NpeaycMOTpeHHble 3aKoHOM
P® Ne184-03 «O TexHU4ecKoM perynupoBaHuUy» ANs Nvua, BbIMOMHSIOWEro YHKLUN MHOCTPAHHOTO M3roTOBWUTENSA Ha TeppuTopumn Poccuiickoit
depepauun.
Wmnoptepom B Poccuiickyio ®eaepauuio Npoaykumnmn, cepTuduLMpoBaHHOI B KadyecTse cepuitHo npoussoanmoit, aensetcss OO0 «BCX BeiTosble
Mpu6opebi», 198515, CankT-MeTepbypr, . MeTeprod, yn. Kapna CumeHca, .1 nut. A, cdunuan B r. Mocksa, 119071, yn. Manas Kanyxckasi, A.15,
TenedoH (495) 737-2777.
OpraHusaumein, ykasblBaemoil Ha npoayKuun B Lensix uaeHTUuKaLumm NpogykumMm 1 OCYyLLECTBASIIOLLEN NePBUYHOE pa3mellieHne NPoayKLMn Ha
pblHke EBponeiickoro coto3a, siBnsietca Pobept Bow Xaycrepete M'M6X Kapn-Bepu-LUTp. 34, 81739 MioHxeH, lepmanus (Robert Bosch Hausgerate
GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Miinchen, Germany).
Opuanyeckum nULOM (M3roToBUTENEM), OCYLLECTBISIOLMM OT CBOETO UMEHU W3rOTOBMNEHUE NPOAYKLUMM W OTBETCTBEHHbIM 3@ €€ COOTBETCTBUE
TpeboBaHNAM NPUMEHUMbIX TEXHUYECKUX pernamerToB, senseTcs BCX Xaycrepete M6X, Kapn-Bepu-Ltp. 34, 81739 MioHxeH, Mepmanua (BSH
Hausgerate GmbH, Carl-Wery-Str. 34, 81739 Minchen, Germany).
Mpyn nepeBo3ke, Norpyake, pasrpyake 1 XpaHEeHUU NPOAyKLUMM CreflyeT PyKOBOACTBOBATLCS, MOMUMO U3MNOKEHHBIX B MHCTPYKLMM NO SKCrryaTtauum,
cnepyWwmMmn TpeboBaHUAMU:
+ 3anpelyaeTca nogsepratb NPOAYKLMIO CYLLECTBEHHBIM MEXaHUYECKUM HarpyskaMm, KOTOpble MOryT MPUBECTU K MOBPEXAEHWI0 NPOAYKLMM n/unu

HapyLLEHMIO ee YNaKOBKY.
» Heobxoanmo usberatb NonagaHns Ha ynakoBKy NPOAYKLUMM BOAbI U APYTVX XWAKOCTE.
Mepen nepeBo3kor N nepeaaveil Ha xpaHeHue GbiBLUEI B 3KCMNyaTaLum NPoAYKLUMW NPy oTpulaTenbHON Temnepatype Heobxoanmo ybeantscs B
OTCYTCTBUW B NPOAYKLMM BOABI.
Mpoaykumusa npeaHasHayYeHa K UCMoMb30BaHWIo B YCNOBUAX TemMnepaTypbl Beille 0°C 1 OTHOCUTENbHOI BNaXHOCTH, He npesbiwatoLen 93%.
Mepen Hauanom akcnnyatauuy NPOAYKUWW, ANWUTENbHOE BPeMsi HaxXoAMBLUEWCA Noj BO3AeNCTBMEM OTPULIATENbHOWM TemnepaTypel, Heobxoaumo
Bbl[lepXaTb ee B YCIIOBUSIX KOMHATHON TeMnepaTypbl HECKONbKO YacoB.
MpaBuna peanuaauuy NPOAYKLUMM ONPEAENsIoTCs MPEANpUATUSMU PO3HUYHO TOPTOBNM B COOTBETCTBUM C TPEGOBAHUSMU AE/CTBYIOLLETO 3aKOHO-
patenscTea.
YkasaHus nNo yTUnu3auum NpoayKLMM CoaepXaTcs B MHCTPYKLMM MO 3KCnyaTaLui U MOryT GbiTb YTOUHEHb! Y MYHULMNANbHLIX OPraHOB UCMOMHM-
TenbHOI BNacTu.
[ina npoaykummn, peann3oBaHHO 3rOTOBMTENEM B TEYEHNEe CPOKa [eiicTBUS cepTudukaTa COOTBETCTBUS, 3TOT CepTUMKAT ASCTBUTENEH NpU ee
nocTaBke, NPoAaXxe W NCMONb30BaHNUM (MPUMEHEHNM) B TeHeHNe CpoKa CNyKGbl, yCTaHOBMNEHHOrO B COOTBETCTBUM CO cTaTbeil 18 3akoHa PP o 3awumTe
npa. notpetuteneit. Cpok cnyxGbl Ha NPOAYKLMIO YKa3aH NpousBoauTenemM B NUCToBKe «MHMOpMaLMs U3roTOBUTENS O rapaHTUMHOM U CEPBUCHOM
0oBCnyXuBaHUN».
MpoayKuma MOXeT BbiTe MAEHTUdMLMPOBaHa NO MoAernbHOMY oBo3HadeHuto (none «E-Nr.»), anpobauuoHHoMmy Tuny (none «Type») u ToBapHOMY
3HaKy Bosch, HaHeceHHbIM Ha MPOAYKLMIO, YNaKOBKy U (MN1) COAEPXKALLMXCS B SKCMIyaTaLMOHHbIX JOKyMeHTax. B cooTBETCTBUM C BHYTPEHHUM
CTaHAapTOM M3roToBUTEnNs GbIToBas TEXHWUKA MAEHTUMMLMPYETCS No creaytoLLen cxeme:

E-Nr. <maTepuanbHblii HOMep> / <UHAEKC CEPBUCHOM CRyX6bI>

MaTtepunanbHbii HoMmep npeacTasnsieT coboii BykeeHHo-LUndpoBoe 0603HaveHne nNpoaykuMm AnnHon He Gonee 10 cuMBONOB, MCMOMb3yemoe npu
npoaaxe (MMeHyemoe MoaenbHbIM 0603HauYeHneM unu Mopenbio GbiToBoro npubopa) Toprosoit Mapku Bosch. MaTepuanbHblii Homep (Moaenb)
yka3blBaeTcs Mexay KogoBbiM crnoBoM «E-Nr.» 1 Kocoi vepToit «/».
WHOeKc cepBUCHOM CryXObl — ABY3Ha4HOE LMpoBoe 0603HAYEHWE, NPHUCBaNBaEMOe eaUHNLIE NPOAYKLMM B MpoLiecce NPOU3BOACTBA U UCMONb3ye-
MO€E CEPBUCHON Cryx00M.
OkcnnyaTtauMoHHble JOKYMeHTbI pa3pabaThiBaloTcs B YHUULMPOBAHHOM hopMe Ans LUIMPOKOTO acCOpPTUMEHTa NpoayKLWK, MO3TOMY U3roToBUTENEM
NpefyCMOTPEHO yka3aHue TOProBoro 06o3HaueHnst NpuGopa B SKCMITyaTaLMOHHbIX JOKYMEHTaX Kak MOMHOCTLIO, TaK U YacTU4HO, MpU YCNOBUM, YTO
370 NO3BOMNAET ONpeaenUTbL NPUHAANEXHOCTL JaHHOTO JKCMITyaTaLMOHHOTO AOKYMeHTa K 6bIToBOMY nprbopy, cConpoBoXaaeMoMy 3TUM 3KcryaTtaum-
OHHbIM JOKyMEHTOM. YCTaHOBIIEHWE B NpoLiecce NaeHTUUKALMM COOTBETCTBIS XapakTePUCTUK BbITOBOTO NpGopa NonoXeHUsIM, CoaepXaLluMes B
npunaraembix kK HEMy 3KCTyaTaLMOHHbIX AOKYMEHTaX, MPOBOANTCS MyTeM aHanuaa HGOpMaLMM, N3NOKEHHOW B SKCMIYaTaLMOHHBIX AOKYMEHTaX.
B cocTaB aKcnyaTaLMoHHbIX JOKYMEHTOB, NPeyCMOTPEHHbIX M3rOTOBMUTENEM AN MPOAYKLIMM, MOTYT BXOAWTL HAcToALLas MHCOPMALMS, MHCTPYKLMS
(pyKOBOACTBO) MO AKCnyaTauum, nHopmauus 06 yCrnoBusx rapaHTUItHOMO 1 CEPBUCHOMO 06CNYXUBaHUS.
MapkvpoBaH1e NpoayKLUKM OCYLLECTBSIETCS U3TOTOBUTENEM Ha TUMOBOW Tabnunyke Npubopa, Ha yNakoBOYHOWM STUKETKE, HEMOCPEACTBEHHO Ha yna-
KOBKe npubopa, a Takke MOXeT NPOoM3BOANTLCS UHBIMM cnocobamm, obecneymBaloLMMM AOCTYMHOE W HarmsaAHOe NpeacTaBneHne MHdopMaLum o
npubope B MecTax npogax.

O COK3a U/MNN TEXHUYECKUX pernameHToB EBPa3snitckoro 3KOHOMUYECKOro COoto3a, MapKkupyeTca equHbIM 3HakoM OﬁpaLI.LeHVIﬂ npoaykuin

ﬂpoqykum, KOTOpas npowna npoueaypy noaTeepXXaeHns COOTBETCTBUSA COrmacHoO TpeGOBaHMﬂM TEXHUYECKUX pernameHToBs TamoXeHHo-
Ha pblHKe rocyaapcTB-4neHoB TamoxeHHOro cotosa (EBpasmniickoro 3KoHOMUYECKOro coto3a).

npD,CLyKLLl/IR COOTBETCTBYET CrnefywnMm TeEXHUYECKUM pernaMmeHTam TamoxeHHoro coto3a:

« TP TC 020/2011 3neKkTpoMarHuTHasi COBMECTUMOCTb TEXHUYECKUX CPEACTB

« TP TC 004/2011 O 6e30MacHOCTN HU3KOBOMNLTHOTO 0GOPYAOBaHUA

« TP EASC 037/2016 O6 orpaHuMyeHUM MPUMEHEHUs! OMacHbIX BELLECTB B U3LAENUSX SMNEKTPOTEXHWKU U PaaMO3NEKTPOHUKM C AaTbl BCTYNNEHWs
ero B cuny

BKkcnnyaTauyoHHble AOKYMEHTbI Ha MPOAYKLVIO BbIMOMHSIOTCS Ha PYCCKOM si3bike. QKCMIyaTaLMOHHbIE JOKYMEHTbI Ha roCyAapCTBEHHBIX S3blkax rocy-
AapCTB-4neHoB EBPa3niickoro 3KOHOMUYECKOrO CO03a, OTAINYHBIX OT PYCCKOTO, MPU HANM4nm COOTBETCTBYIOLLMX TPeBOBaHWIA B 3aKOHOAATENbCTBE MOX-
HO 6e3B03ME3[HO NOMY4MTb Y TOPryIOLLEN OpraHn3aLun-pesnaeHTa COOTBETCTBYIOLLETO rocyAapcTBa-yneHa EBpasuiickoro 3koHOMUYECKOTO Coto3a.
WHopmaLms 0 kKoMNneKkTaLuy NpoAyKLMM NpeacTaBneHa B TOProBbIX 3anax, MoXeT GbiTb 3anpoLueHa no TenedoHy GecnnaTtHoii «ropsiyen NMHANY
(800) 200-2961, a Takke AOCTYNHA B MHTEPHETE Ha caiTe nponasoauTens http://www.bosch-home.ru



Toprosoe Anpo6a- CepTudukat cooTBETCTBUA CrpaHa- Toprosoe Anpo6a- CepTtudukar cooTBeTCTBUA CrpaHa-
o6osHave- UMOHHBIA | PerucTpaumoH- Pata # | Peructpaumon- fata | flevicTayer | M3rotoBu-
Hue ™R HbI HOMep Bblaauun Ao Tens Hue ™n HbIi HOmep Bblaauun ao Tenb
C Mukcepb, 6.
MCP3000 CNZP3 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 CnoseHus CNHR11 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MES25A0 CNCJ03 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurait MSM6B300 CNHR12 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MES25C0 CNCJ03 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurain 0 CNHR12 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CrnoseHuns
MES25G0 CNCJ03 C-DE.Af46.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurain MSM6B700 CNHR12 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MES3500 CNCJ03 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurait MSM87130 CNHR28 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MES4000 CNCJ04 C-DE.A546.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurait MSM87140 CNHR28 C-DE.AS146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHns
MES4010 CNCJ05 C-DE.Af146.B.73451 | 08.02.2016 | 07.02.2021 Kurait MSM87160 CNHR28 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
Peakun MSM87165 CNHR28 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MAS4000W CNAS11ST1 | C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 Crnosetua MSM87180 CNHR28 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 | Crnosenus
MAS4104W CNAS11EV1 | C-DE.A5146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CnoseHus MSM88190 CNHR29 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus
MAS4201N CNAS11ST1 | C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 Typums MSM881X1 CNHR29 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crnosenus
MAS4601N CNAS11EV1 | C-DE.A5146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 Typums MSM881X2 CNHR29 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHns
MAS6151M CNAS12 C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CnoseHus KyxoHHble KomGanHb!
MAS6151R CNAS12 C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CnoseHns MCM3100W CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MAS6200N CNAS12 C-DE.Af46.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 Typums MCM3110W CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MAS9101N AS9ST C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 Typums MCM3200W CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MAS9454M AS9ST C-DE.Af146.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CnoseHns MCM3201B CNCM12 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MAS9555M AS10EH C-DE.Af46.B.73634 | 19.02.2016 | 18.02.2021 CnoseHus MCM3401M CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
Mukcepbl, Gnexaepsbl, U3mensuuTenu MCM3501M CNCM12 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ22100 CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 Crnosenus MCM4000 CNCM20 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CrnoseHns
MFQ2210D CNHR30 C-DE.Af46.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 CnoseHus MCM4100 CNCM20 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ2210P CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 CnoseHus MCM4250 CNCM21 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ2210Y CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 Crosenys MCM62020 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CrnoseHuns
MFQ24200 CNHR30 C-DE.Af46.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 CnoseHus MCM64051 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ2420B CNHR30 C-DE.Af146.B.76049 | 17.08.2016 | 16.08.2021 CnoseHus MCM64085 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ3010 CNHR19 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MCM68840 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHuns
MFQ3020 CNHR19 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MCM68885 CNCM30 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ3030 CNHR19 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM4406 CNUMSST | C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ3520 CNHR17 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM4426 CNUMSST | C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CrnoseHuns
MFQ3555 CNHR18 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM4657 CNUMSST | C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36300D CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | Cnosenus MUM4855 CNUMS5ST | C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36300! CNHR27 C-DE.A546.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM4875EU CNUMSST | C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36300Y CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM4880 CNUMSST | C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36440 CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | Cnosenus MUM52131 CNUM50 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36460 CNHR27 C-DE.Af46.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54020 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36480 CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54240 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ36GOLD CNHR27 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | Cnosenus MUM54620 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ4020 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54720 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MFQ40301 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54920 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ40302 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CroseHus MUM54D00 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHuns
MFQ40303 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54G00 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ4070 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CnoseHus MUM54100 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MFQ4080 CNHR22 C-DE.Af146.B.73034 | 30.12.2015 | 29.12.2020 | CroseHus MUM54P00 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CrnoseHns
MMB21POR CNSM10 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurain MUM54Y00 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMB21P1W CNSM10 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurait MUM56S40 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMB42G0B CNSM11 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurain MUM57830 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CrnoseHuns
MMB42G1B CNSM11 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurait MUM57860 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMB43G2B CNSM12 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurain MUM58020 CNUM51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMB64G3M CNSM13 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurait MUM58225 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CrnoseHuns
MMB65GOM CNSM13 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Kurait MUM58243 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMRO8A1 CNCM13ST1 | C-DE.AA46.B.73343 | 29.01.2016 | 28.01.2021 Cnosenus MUM58244 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MMR15A1 CNCM13ST2 | C-DE.A5146.B.73343 | 29.01.2016 | 28.01.2021 Cnosenus MUM58252RU CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM14000 CNHR12C | C-DE.A5146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM58420 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM14100 CNHR12C | C-DE.A146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM58720 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM14200 CNHR12C | C-DE.A5146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM58920 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MSM14500 CNHR12C | C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM58K20 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM2410D CNHR12C | C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM58L20 CNUMS51 C-DE.Af46.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM2410P CNHR12C | C-DE.A5146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM59343 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
MSM2410Y CNHR12C | C-DE.A146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM59363 CNUMS51 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM2413V CNHR12C | C-DE.A5146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crosenus MUM59M55 CNUMS1 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHuns
MSM24500 CNHR12C | C-DE.A5146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM9A32S800 CNUM60A | C-DE.A146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHus
MSM2610B CNHR15 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUM9AD1S00 CNUM61A | C-DE.Af146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHus
MSM2620B CNHR15 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crosenus MUMO9AE5S00 CNUM61B | C-DE.Af146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CrnoseHuns
MSM2623G CNHR15 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Cnosenus MUMO9AX5S00 CNUM61B | C-DE.AS146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CroseHua
MSM26508 CNHR15 C-DE.A146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MUMOYT5S24 CNUM61B | C-DE.AS146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHus
MSM64035 CNHR24 C-DE.A146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MUM9YX5512 CNUM61B | C-DE.Af146.B.77956 | 21.12.2016 | 20.12.2021 CnoseHus
MSM64120 CNHR24 C-DE.A546.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHns MUMXL20C CNUM70 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
MSM64155RU CNHR24 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MUMXL40G CNUM70 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHus
0 CNHR25 C-DE.A146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHns MUMXX40G CNUM70 C-DE.Af146.B.73522 | 12.02.2016 | 11.02.2021 CnoseHns
{] CNHR25 C-DE.A5146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHns
MSM66110 CNHR25 C-DE.A146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MKM6003 ‘ KM13 ‘ C-DE.Af146.B.73558 ‘ 16.02.2016 ‘ 15.02.2021 ‘ CnoseHus
MSM66110D CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crosetus MKM6000 ‘ KM13 ‘ C-DE.Af146.B.73558 ‘ 16.02.2016 ‘ 15.02.2021 ‘ Crosetuns
MSM661101 CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus Mscopy6ku
MSM66110Y CNHR25 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW3520G CNFW3A C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbla
MSM66130 CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crosetus MFW3520W CNFW3A C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbwa
MSM66150RU CNHR25 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW3540W CNFW3A C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbwa
MSM66155 CNHR25 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW3630A CNFW3B C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbwa
MSM67140RU CNHR26 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crosetus MFW3630! CNFW3B C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbwa
MSM67150RU CNHR26 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW3640A CNFW3B C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbwa
MSM67160RU CNHR26 C-DE.A146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW38508 CNFW3B C-DE.Af46.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Monbwa
MSM67165RU CNHR26 C-DE.Af46.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 Crosetua MFW45020 CNFW5 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurain
MSM67166 CNHR26 C-DE.A146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW45120 CNFW5 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurait
MSM67190 CNHR26FP | C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW66020 CNFW6 C-DE.Af46.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurait
MSM671X0 CNHR26FP | C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CroseHua MFW67440 CNFW7 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurait
MSM671X1 CNHR26FP | C-DE.AS146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW67600 CNFW7 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurait
MSM67SPORT CNHR26 C-DE.A146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHns MFW68640 CNFW8 C-DE.Af46.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurain
MSM6B100 CNHR11 C-DE.A546.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHns MFW68660 CNFW8 C-DE.Af46.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurain
MSMéB150 CNHR11 C-DE.Af146.B.73592 | 17.02.2016 | 16.02.2021 CnoseHus MFW68680 CNFW8 C-DE.Af146.B.72617 | 03.12.2015 | 02.12.2020 Kurait
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Kundendienst — Customer Service

DE Deutschland, Germany
BSH Hausgerate Service GmbH
Zentralwerkstatt fUr kleine Hausgerate
Trautskirchener Strasse 6-8

90431 Nurnberg

Online Auftragsstatus, Filterbeutel-
Konfigurator und viele weitere Infos
unter: www.bosch-home.com
Reparaturservice, Ersatzteile &
Zubehor, Produkt-Informationen:
Tel.: 0911 70 440 040
mailto:cp-servicecenter@bshg.com

Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr
erreichbar.

AE United Arab Emirates,
paadall &y ath b Loy

BSH Home Appliances FZE

Round About 13,

Plot Nr MO-0532A

Jebel Ali Free Zone — Dubai

Tel.: 04 881 4401

mailto:service.uae@bshg.com

www.bosch-home.com/ae

AL Republika e Shqiperise,
Albania
ELEKTRO-SERVIS sh.p.k

Rr. Shkelgim Fusha, Selite,
Pallati “Matrix Konstruksion”,
Kati 0 dhe +1

1023 Tirane

Tel.: 4 2278 130, -131

Fax: 4 2278 130
mailto:info@elektro-servis.com

EXPERT SERVIS

Rruga e Kavajes,

Kulla B Nr 223/1 Kati |

1023 Tirane

Tel.: 4 480 6061

Tel.: 4 227 4941

Fax: 4 227 0448

Cel: +355 069 60 45555
mailto:info@expert-servis.al

AT  Osterreich, Austria

BSH Hausgerate Gesellschaft mbH
Werkskundendienst fiir Hausgerate
Quellenstrasse 2a

1100 Wien

Online Reparaturannahme,

Ersatzteile und Zubehér und viele
weitere Infos unter:

www.bosch-home.at

Reparaturservice, Ersatzteile & Zubehdr,
Produktinformationen

Tel.: 0810 550 511
mailto:vie-stoerungsannahme@bshg.com

Wir sind an 365 Tagen rund um die Uhr fiir
Sie erreichbar.

AU Australia

BSH Home Appliances Pty. Ltd.
Gate 1, 1555 Centre Road
Clayton, Victoria 3168

Tel.: 1300 369 744*

Fax: 1300 306 818
mailto:aftersales.au@bshg.com
www.bosch-home.com.au

* Mo-Fr: 24 hours

01/18

BA Bosnai Hercegovina,
Bosnia-Herzegovina

“HIGH” d.o.o.

Gradacacka 29b

71000 Sarajevo

Tel.: 061 10 09 05

Fax: 033 21 35 13

mailto:bosch_siemens_sarajevo@

yahoo.com

BE Belgique, Belgi€, Belgium
BSH Home Appliances S.A. — N.V.
Avenue du Laerbeek 74
Laarbeeklaan 74

1090 Bruxelles — Brussel

Tel.: 024757001
mailto:bru-repairs@bshg.com
www.bosch-home.be

BG Bulgaria

BSH Domakinski Uredi Bulgaria EOOD
Business center FPI, floor 5,

Cherni vrah Blvd. 51B

1407 Sofia

Tel.: 0700 208 17
mailto:informacia.servis-bg@bshg.com
www.bosch-home.bg

BH Bahrain, v sl 480
Khalaifat Est.

P.O. Box 5111

Manama

Tel.: 01 7400 553
mailto:service@khalaifat.com

BY Belarus, Benapycb
00O “BCX BbiToBas TexHuka”
Ten.: 495 737 2961
mailto:mok-kdhi@bshg.com

CH Schweiz, Suisse,
Svizzera, Switzerland

BSH Hausgerate AG

Bosch Hausgerate Service

Fahrweidstrasse 80

8954 Geroldswil

Reparaturservice, Ersatzteile & Zubehor,

Produktinformationen

Tel.: 0848 888 200

Service Fax: 0848 840 041

mailto:ch-reparatur@bshg.com

Ersatzteile Fax: 0848 880 081

mailto:ch-ersatzteil@bshg.com

www.bosch-home.com

CY Cyprus, Kumpog

BSH lkiakes Syskeves-Service
39, Arh. Makaariou |1l Str.
2407 Egomi/Nikosia (Lefkosia)
Tel.: 7777 8007

Fax: 022 658 128
mailto:bsh.service.cyprus@
cytanet.com.cy

CZ Ceska Republika, Czech Republic
BSH domaci spottebice s.r.o.

Firemni servis domacich spotrebict
Radlicka 350/107¢c

158 00 Praha 5

Tel.: 0251 095 546
www.bosch-home.com/cz

DK Danmark, Denmark
BSH Hvidevarer A/S
Telegrafvej 4

2750 Ballerup

Tel.: 44 89 80 18
BSH-Service.dk@bshg.com
www.bosch-home.dk

EE Eesti, Estonia

SIMSON OU

Tiri tn.5

11313 Tallinn

Tel.: 0627 8730

Fax: 0627 8733
mailto:servicenet@servicenet.ee
www.simson.ee

Renerki Kaubanduse OU

Tammsaare tee 134B (Euronicsi kaupluses)
12918 Tallinn

Tel.: 0651 2222

Fax: 0516 7171
mailto:klienditeenindus@renerk.ee
www.renerk.ee

Eliser OU

Mustamae tee 24

10621 Tallinn

Tel.: 0665 0090
mailto:hooldus@eliser.ee
www.kodumasinate-remont.ee

ES Espaiia, Spain

BSH Electrodomésticos Espafia S.A.
Servicio Oficial del Fabricante
Parque Empresarial PLAZA,

C/ Manfredonia, 6

50197 Zaragoza

Tel.: 976 305 713

Fax: 976 578 425
mailto:CAU-Bosch@bshg.com
www.bosch-home.es

Fl Suomi, Finland

BSH Kodinkoneet Oy

Itdlahdenkatu 18 A, PL 123

00201 Helsinki

Tel.: 0207 510 705
mailto:Bosch-Service-FI@bshg.com
www.bosch-home.fi

Soittajahinta on kiinteasta verkosta ja
matkapuhelimesta 8,35 snt/puh + 16,69 snt/min.

FR France

BSH Electroménager S.A.S.

50 rue Ardoin — CS 50037
93406 SAINT-OUEN cedex
Service interventions a domicile:
01401011 00

Service Consommateurs:
0892 698 010 Sl
mailto:soa-bosch-conso@bshg.com
Service Piéces Détachées et
Accessoires:

0092 6% o0 R

www.bosch-home.fr



GB Great Britain

BSH Home Appliances Ltd.

Grand Union House

Old Wolverton Road

Wolverton

Milton Keynes MK12 5PT

To arrange an engineer visit, to order

spare parts and accessories or for

product advice please visit

www.bosch-home.co.uk

or call Tel.: 0344 892 8979*

* Calls are charged at the basic rate, please
check with your telephone service provider
for exact charges

GR Greece, EAAdGg

BSH lkiakes Siskeves A.B.E.

Central Branch Service

17 km E.O. Athinon-Lamias & Potamou 20
14564 Kifisia

TnAépwvo: 210 4277701

TnAépwvo:181 82
mailto:nkf-CustomerService@bshg.com
www.bosch-home.gr

HK Hong Kong, &%

BSH Home Appliances Limited
Unit 1 & 2, 3rd Floor,

North Block, Skyway House,

3 Sham Mong Road

Tai Kok Tsui, Kowloon

Hong Kong

Tel.: 2565 6151

Fax: 2565 6681
mailto:bosch.hk.service@bshg.com
www.bosch-home.cn

HR Hrvatska, Croatia

BSH kuéanski uredaiji d.o.o.

Ulica grada Vukovara 269F

10000 Zagreb

Tel.: 01 5520 888

Fax: 01 6403 603
mailto:informacije.servis-hr@bshg.com
www.bosch-home.com/hr

HU Magyarorszag, Hungary

BSH Haztartasi Késziilék Kereskedelm Kit.
Arpad fejedelem Utja 26-28

1023 Budapest

Call Center: +06 80 200 201

mailto: BSH-szerviz@bshg.com
www.bosch-home.com/hu

IE Republic of Ireland

BSH Home Appliances Ltd.

M50 Business Park

Ballymount Road Upper

Walkinstown

Dublin 12

To arrange an engineer visit, to order

spare parts and accessories or for

product advice please call

Tel.: 01450 2655*

www.bosch-home.ie

* Calls are charged at the basic rate, please
check with your telephone service provider
for exact charges.
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IL  Israel, PR"w°
C/S/B/ Home Appliance Ltd.
1, Hamasger St.

North Industrial Park

Lod, 7129801

Tel.: 08 9777 222

Fax: 08 9777 245
mailto:csb-serv@csb-Itd.co.il
www.bosch-home.co.il

IN  India, Bharat, HTIcI
BSH Household Appliances Mfg. Pvt. Ltd.
Arena House, Main Bldg, 2nd Floor,
Plot No. 103, Road No. 12,
MIDC, Andheri East
Mumbai 400 093
Toll Free 1800 266 1880*
www.bosch-home.com/in
* Mo-Sa: 8.00am to 8.00pm
(exclude public holidays)

IS Iceland
Smith & Norland hf.
Noatuni 4

105 Reykjavik

Tel.: 0520 3000
Fax: 0520 3011
WWW.Sminor.is

IT Italia, Italy

BSH Elettrodomestici S.p.A.
Via. M. Nizzoli 1

20147 Milano (MI)

Numero verde 800 829 120
mailto:info.it@bosch-home.com
www.bosch-home.com/it

KZ Kazakhstan, KasakcTtaH
IP Anackiy A.N. PTN-Service
Kuyshi Dina str.23/1 N3

Astana

Tel.: 717 236 64 55

mailto: ptnservice@mail.ru

Technodom Service
Utegen Batira Str. 73
480096 Almaty

Tel.: 727 258 85 44
mailto: Isr@technodom.kz
www.technodom.kz

Kombitechnocentr
Zhambyl st. 117
480096 Almaty

Tel.: 727 338 45 55
mailto:cts_pavel@bk.ru
www.cts.kz

TOO Evrika Service
Shimkent, Riskulova 22.
Shimkent 160018

Tel.: 727 252 44 63 75
mailto:evrika_kz@mail.ru
www.evrika.com

AV SERVICE

Abulhair hana Str. 51

Uralsk 090000

Tel.: 711 293 99 49
mailto:oastafiev@avservice.kz
www.avservice.kz

LB Lebanon, L/

Teheni, Hana & Co.

Boulevard Dora 4043 Beyrouth
P.O. Box 90449

Jdeideh, 1202 2040

Tel.: 01 255 211
mailto:Info@Teheni-Hana.com

LT Lietuva, Lithuania
Senuku prekybos centras UAB
Jonavos g. 62

44192 Kaunas

Tel.: 037 212 146

Fax: 037 212 165
www.senukai.lt

UAB “AG Service”

R. Kalantos g. 32

52494 Kaunas

Tel.: 070 055 655

Fax: 037 331 363
mailto:servisas@agservice.lt
www.agservice.It

Baltic Continent Ltd.

Luksio g. 23

09132 Vilnius

Tel.: 870 055 595

Fax: 052 741 722
mailto:info@balticcontinent.lt
www.balticcontinent.|t

UAB Emtoservis

Savanoriy pr. 1 (Centriné bastiné)
03116 Vilnius

Tel.: 87 00 447 24

Fax: 05 27 373 68
mailto:svc@emtoservis.It
www.emtoservis.It

LU Luxembourg

BSH électroménagers S.A.

13-15, ZI Breedeweues

1259 Senningerberg

Tel.: 26 349 811

Fax: 26 349 315

Reparaturen: lux-repair@bshg.com
Ersatzteile: lux-spare@bshg.com
www.bosch-home.com/lu

LV  Latvija, Latvia

SIA “General Serviss”
Bullu iela 70c

1067 Riga

Tel.: 067 42 52 32
mailto:info@serviscentrs.lv
www.serviscentrs.lv

BALTIJAS SERVISS
Brivibas gatve 201

1039 Riga

Tel.: 067 07 05 20; -36

Fax: 067 07 05 24
mailto:info@baltijasserviss.lv
www.baltijasserviss.lv

Sia Elektronika-Serviss
Tadaiku iela 4

1004 Riga

Tel.: 067 71 70 60

Fax: 067 60 12 35
mailto:serviss@elektronika.lv
www.elektronika.lv

MD Moldova

S.R.L. “Rialto-Studio”

yn. lWycesa 98

2012 KuwmHes

Ten./ dakc: 022 23 81 80
mailto:bosch-md@mail.ru

ME Crna Gora, Montenegro
Elektronika komerc

Ul. Slobode 17

84000 Bijelo Polje

Tel./Fax: 050 432 575

Mobil: 069 324 812
mailto:ekobosch.servis@t-com.me



MK Macedonia, MakegoHus
GORENEC

Jane Sandanski 69 lok. 3

1000 Skopje

Tel.: 022 454 600

Mobil: 070 697 463
mailto:gorenec@yahoo.com

MT Malta

Oxford House Ltd.
Notabile Road

Mriehel BKR 14

Tel.: 021 442 334

Fax: 021 488 656
www.oxfordhouse.com.mt

MV Raajjeyge Jumhooriyyaa,
Maledives

Lintel Investments

Ma. Maadheli, Majeedhee Magu

Malé

Tel.: 0331 0742

mailto:mohamed.zuhuree@

lintel.com.mv

NL Nederlande, Netherlands
BSH Huishoudapparaten B.V.
Taurusavenue 36

2132 LS Hoofddorp
Storingsmelding:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4845
mailto:bosch-contactcenter@
bshg.com

Onderdelenverkoop:

Tel.: 088 424 4010

Fax: 088 424 4801
mailto:bosch-onderdelen@bshg.com
www.bosch-home.nl

NO Norge, Norway

BSH Husholdningsapparater A/S
Grensesvingen 9

0661 Oslo

Tel.: 22 66 05 54

Tel.: 22 66 06 00
mailto:Bosch-Service-NO@bshg.com
www.bosch-home.no

NZ New Zealand

BSH Home Appliances Ltd.

Unit F 2, 4 Orbit Drive

Mairangi Bay

Auckland 0632

Tel.: 0800 245 700*

Fax: 0800 256 535

mailto:aftersales.nz@bshg.com

www.bosch-home.co.nz

* Mo-Fr: 8.30 am to 5.00 pm
(exclude public holidays)

PL Polska, Poland

BSH Sprzet Gospodarstwa
Domowego sp. z 0.0.

Al. Jerozolimskie 183

02-222 Warszawa

Centrala Serwisu

Tel.: 801 191 534

Fax: 022 572 7709
mailto:Serwis.Fabryczny@bshg.com
www.bosch-home.pl
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PT Portugal

BSHP Electrodomésticos,
Sociedade Unipessoal, Lda.

Rua Alto do Montijo, n® 15
2790-012 Carnaxide

Tel.: 214 250 730

Fax: 214 250 701
mailto:bosch.electrodomesticos.pt@
bshg.com

www.bosch-home.pt

RO Romania, Romania

BSH Electrocasnice srl.

Sos. Bucuresti-Ploiesti,

nr. 19-21, sect.1

13682 Bucuresti

Tel.: 021 203 9748

Fax: 021 203 9733
mailto:service.romania@bshg.com
www.bosch-home.ro

RU Russia, Poccus

00O “BCX BbitoBble MNpubopb!”
CepBWUc OT Npou3BoauTens
Manas Kanyxckasi, 15

119071 Mocksa

Ten.: 8 (800) 200 29 61
mailto:mok-kdhi@bshg.com
www.bosch-home.com

SA Kingdom Saudi Arabia,
Lo granl) L pel] dSLall

Abdul Latif Jameel Electronics

and Airconditioning Co. Ltd.

BOSCH Service centre,

Kilo 5 Old Makkah Road

(Next to Toyota), Jamiah Dist.

P.O.Box 7997

Jeddah 21472

Tel.: 800 127 9999

mailto:palakkaln@alj.com

www.aljelectronics.com.sa

SE Sverige, Sweden

BSH Home Appliances AB
Landsvagen 32

169 29 Solna

Tel.: 0771 19 70 00 local rate

Tel.: 0771 11 22 77 local rate
mailto:Bosch-Service-SE@bshg.com
www.bosch-home.se

SG Singapore, FNK

BSH Home Appliances Pte. Ltd.
Block 4012, Ang Mo Kio Avenue 10
#01-01 Techplace 1

Singapore 569628

Tel.: 6751 5000*

Fax: 6751 5005
mailto:bshsgp.service@bshg.com
www.bosch-home.com.sg

* Mo-Fr: 8.30am to 7.00pm, Sa: 8.30am to 5.30pm

(exclude public holidays)

Si Slovenija, Slovenia

BSH Hisni aparati d.o.o.

Litostrojska 48

1000 Ljubljana

Tel.: 01 583 07 00

Fax: 01 583 08 89
mailto:informacije.servis@bshg.com
www.bosch-home.com/si

SK Slovensko, Slovakia

BSH domaéci spotfebice s.r.o.
Firemni servis domacich spotrebict
Radlicka 350/107¢

158 00 Praha 5

Tel.: +421 244 452 041
mailto:opravy@bshg.com
www.bosch-home.com/sk

TR Tiirkiye, Turkey

BSH Ev Aletleri Sanayi

ve Ticaret A.S.

Fatih Sultan Mehmet Mahallesi

Balkan Caddesi No: 51

34771 Umraniye, Istanbul

Tel.: 0216 444 6333*

Fax: 0 216 528 9188*

mailto:careline.turkey@bshg.com

www.bosch-home.com/tr

* Cagri merkezini sabit hatlardan
aramanin bedeli sehir ici ticretlendirme,
Cep telefonlarindan ise kullanilan
tarifeye gore degiskenlik gostermektedir

TW Taiwan, &3
IR AT OB BN R IE 5,
EEARRBERR,
s AT RES

BSH Home Appliances Private Limited
B AL PR M 18057 114

11F., No.80, Zhouzi St., Neihu Dist.
Taipei City 11493

Tel.: 0800 368 888

Fax: 02 2627 9788
mailto:bshtzn-service@bshg.com
www.bosch-home.com.tw

UA Ukraine, Ykpaina

TOB “BCX lMo6yToBa TexHika”
Ten.: 044 490 2095
mailto:bsh-service.ua@bshg.com
www.bosch-home.com.ua

XK Kosovo
Service-General SH.P.K.
Rruga Mag Prishtine-Ferizaj
70000 Ferizaj

Tel.: 0290 321 434

Tel.: 0290 330 723
mailto:a_service@
gama-electronics.com

XS Srbija, Serbia

BSH Ku¢ni aparati d.o.o.
Milutina Milankovi¢a br. 9z
11070 Novi Beograd

Tel.: 011 353 70 08

Fax: 011 205 23 89
mailto:informacije.servis-sr@
bshg.com
www.bosch-home.rs

ZA  South Africa

BSH Home Appliances (Pty) Ltd.

15th Road Randjespark

Private Bag X36, Randjespark

1685 Midrand — Johannesburg

Tel.: 086 002 6724

Fax: 086 617 1780
mailto:applianceserviceza@bshg.com
www.bosch-home.com/za



Garantiebedingungen Bosch-Infoteam
DEUTSCHLAND (DE) (Mo-Fr: 8.00-18.00 Uhr erreichbar)

Fir Produktinformationen sowie Anwendungs-

Die nachstehenden Bedingungen, die Voraussetzungen und Bedienungsfragen zu kleinen Hausgeréten:

und Umfang unserer Garantieleistung beschreiben, lassen Te| . 0911 70 440 040 oder unter
die Gewahrleistungsverpflichtungen des Verkaufers aus " .

dem Kaufvertrag mit dem Endabnehmer unbertihrt. bosch-lnfoteam@bshg.com
Fir dieses Gerat leisten wir Garantie geman nachstehenden Nur fir Deutschland giiltig!

Bedingungen:

-

. Wir beheben unentgeltlich nach Magabe der folgenden Bedingungen (Nr. 2—6) Mangel am Gerat,
die nachweislich auf einem Material- und/oder Herstellungsfehler beruhen, wenn sie uns unverziglich
nach Feststellung und innerhalb von 24 Monaten nach Lieferung an den Erstendabnehmer gemeldet
werden. Zeigt sich der Mangel innerhalb von 6 Monaten ab Lieferung, wird vermutet, dass es sich um
einen Material- oder Herstellungsfehler handelt.

2. Die Garantie erstreckt sich nicht auf leicht zerbrechliche Teile wie z.B. Glas oder Kunststoff bzw.
Gluhlampen.

Eine Garantiepflicht wird nicht ausgel6st durch geringfligige Abweichungen von der Soll-Beschaffenheit,

die fur Wert und Gebrauchstauglichkeit des Gerates unerheblich sind, oder durch Schaden aus chemischen
und elektrochemischen Einwirkungen von Wasser, sowie allgemein aus anomalen Umweltbedingungen
oder sachfremden Betriebsbedingungen oder wenn das Gerat sonst mit ungeeigneten Stoffen in Beriihrung
gekommen ist. Ebenso kann keine Garantie GUbernommen werden, wenn die Méngel am Gerat auf
Transportschaden, die nicht von uns zu vertreten sind, nicht fachgerechte Installation und Montage,
Fehlgebrauch, eine nicht haushaltsibliche Nutzung, mangelnde Pflege oder Nichtbeachtung von
Bedienungs- oder Montagehinweisen zuriickzuflihren sind.

Der Garantieanspruch erlischt, wenn Reparaturen oder Eingriffe von Personen vorgenommen werden,
die hierzu von uns nicht erméachtigt sind, oder wenn unsere Gerate mit Ersatzteilen, Ergdnzungs- oder
Zubehdrteilen versehen werden, die keine Originalteile sind und dadurch ein Defekt verursacht wird.

3. Die Garantieleistung erfolgt in der Weise, dass mangelhafte Teile nach unserer Wahl unentgeltlich
instandgesetzt oder durch einwandfreie Teile ersetzt werden.

Gerate, die zumutbar (z.B. im PKW) transportiert werden kénnen, und fir die unter Bezugnahme auf

diese Garantie eine Garantieleistung beansprucht wird, sind unserer nachstgelegenen Kundendienststelle
oder unserem Vertragskundendienst zu Ubergeben oder zuzusenden. Instandsetzungen am Aufstellungsort
kénnen nur fiir stationar betriebene (feststehende) Gerate verlangt werden.

Es ist jeweils der Kaufbeleg mit Kauf- und/oder Lieferdatum vorzulegen. Ersetzte Teile gehen in unser
Eigentum Uber.

4. Sofern die Nachbesserung von uns abgelehnt wird oder fehlschlagt, wird innerhalb der oben genannten
Garantiezeit auf Wunsch des Endabnehmers kostenfrei gleichwertiger Ersatz geliefert.

5. Garantieleistungen bewirken weder eine Verlangerung der Garantiefrist, noch setzen sie eine neue
Garantiefrist in Lauf. Die Garantiefrist fir eingebaute Ersatzteile endet mit der Garantiefrist fiir das ganze
Gerat.

6. Weitergehende oder andere Anspriiche, insbesondere solche auf Ersatz auf3erhalb des Gerates entstan-
dener Schaden sind — soweit eine Haftung nicht zwingend gesetzlich angeordnet ist — ausgeschlossen.

Diese Garantiebedingungen gelten fiir in Deutschland gekaufte Gerate. Werden Geréte ins Ausland verbracht,
die die technischen Voraussetzungen (z.B. Spannung, Frequenz, Gasarten, etc.) fir das entsprechende Land
aufweisen und die fiir die jeweiligen Klima- und Umweltbedingungen geeignet sind, gelten diese Garantiebedin-
gungen auch, soweit wir in dem entsprechenden Land ein Kundendienstnetz haben. Fur im Ausland gekaufte
Gerate gelten die von unserer jeweils zustédndigen Landesvertretung herausgegebenen Garantiebedingungen.
Diese kénnen Sie Uber lhren Fachhandler, bei dem Sie das Gerat gekauft haben, oder direkt bei unserer
Landesvertretung anfordern.

Beachten Sie unser weiteres Kundendienst-Angebot:
Auch nach Ablauf der Garantie stehen Ihnen unser Werkskundendienst und unsere Servicepartner
zur Verfligung.

Robert Bosch Hausgerite GmbH
Carl-Wery-StraRe 34
81739 Miinchen, GERMANY
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Thank you for buying a
Bosch Home Appliance!

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance

* Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts

« Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration - also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
Youll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, need help with problems

or arepair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directory.

Robert Bosch Hausgeriate GmbH
Carl-Wery-StraBBe 34

81739 Miinchen

GERMANY
www.bosch-home.com

8001112550 (980608)
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